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VERSALLES, INPRENTA D ALEX. DAUMONT.
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INTRODUCCION.

e

Ex 8 oz Areox, rico fabricante, @ quien una muerte repentina privé del umeo hijo que tenia, y que le ayudaba &
dirigir en manufactura, no escuchando en aquellos primeros momentos de dolor, sino las sugestiones de su desespe-
racion, determind renunciar enteramente # los negocios .y retirarse 4 una hacienda que poseia en las inmediaciones
de Ruan. Activo, humano y generoso como era, no pudo permanecer largo tiempo en la ociosidad ; y arrepentido de
haber abandonado una carrera en que se hacia itil i sus conciudadanos, proporcionando medios de existencia 4 una
multitud de artesanos , resolvid emplear una parte de su fortuna en alentar la agricultura y las artes mecdnicas. Iha
pues con frecuencia 4 las ciudades del contorno i visitar los talleres, maquinas y manufacturas de toda especie, 4 fin
de auxiliar con sus consejos y dinero & los menestrales ¥ negociantes que reputaba capaces pour su intelligencia
de multiplicar los progresos de la industria. No fuéron esteriles estos oficios; 4 ellos se debieron ciertamente algunas
invenciones muy ttiles.

Acometido el 5° de Albon por acceso violento de gota ¢ imposibilitado de salir de casa por algunos meses, se dedicé
en aquel espacio 4 leer obras que versaban sobre materias de sumo encanto para él. Acostumbrado pues 4 emplear con
frato todos los instantes de su vida, concibié el proyecto de componer un ensayo sobre los artes y oficios, con el
designio de hacerle servir para la instruccion de sus sobrinos, Antonio y Gustavo, que habia adoptado por hijos desde
que los pobres habian tenido la desgracia de quedar huerfanos.

Antonio andaba en los doce afios y Gustavo tocaba en los diez. Su padre adoptivo los habia puestos en una de las

mejores casas de pupilos de Paris, donde ambos estudiaban con extremo ardor. Queriendo pues recompensar su zelo
¥ aplicacion, los hizo ir su bienhechor 4 pasar las vacaciones en su compaiiia. |
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Deseando el 5° de Albon que no perdiesen su tiempo en enredos frivolos, le destribuy$ de antemano para
ocupaciones muy diferentes. Por las mafianas los conducia él mismo 4 sus quintas ciertos dias 4 la semana 4 fin
de que tomasen alguna idea de la economia campestre y doméstica ; llevandolos otras 4 los establecimientos que
¢l protegia : como por genero de recreacion les dio i leer la obra que habia escrito para ellos. Dividiola en 28 noches;
destinada cada una estaba i recordarles lo que habian visto por el dia.

Para que no les fastidiase esta lectura de un asunto sério por su naturaleza, el S* de Albon habia procurado
adaptarla 4 su edad, suprimiendo los por menores, y persuadido por otra parte de que lo que agrada 4 la vista, excita
siempre la curiosidad , dispuso y egecutd ¢l mismo varios disefios que le parcieron propios para fijar mas y mas la
atencion de sus educandos en los objetos que deseaba hacerles conocer.

No. teniendo el 8° de Albon la pretension de pasar por un sabio ni un escritor, no cuidé de trazar un plan
regular; pero sinti6 bastante que no habia medio mejor para aficionar sus sobrinos al estudio que hacersele agradable.

E.“ el concepto de que su ensayo intitulado : Galeria industrial podri dispertar la emulacion de la juventud estu-
divsa, se la ofrecémos & esta, tal cual el S* de Albon nos la ha dado.

GALERIA INDUSTRIAL.

R R e SR S S
PRIMERA NOCHE.

L.s naturaleza contiene tesoros inagotables; mas, para que el hombre pudiese apropidrselos, ha sido menester que €l
se ayudase con si industria y su trabajo.

La industria, nacida de nuestras necesidades, no podia florecer sin la reunion de los hombres en sociedad ; acu-
muldndose asi las luces individuales , ellas han formado un foco que de dia en dia va tomando mayor incremento.
Los hijos recibiendo de sus padres los conocimientos comunicados 4 estos por los abuelos, y fortificindolos sucesiva-
mente unos y olros 4 su yez con nuevas ideas, observaciones, descubrimientos y combinaciones, eslos conocimientos
son transmilidos de siglo en siglo 4 los pueblos civilizados. Aumentados de continuo por la experiencia, las inven-
ciones fitiles han llegado de esta suerte 4 un grado de perfeccion sumamente elevado,

Siendo mi intento, hijo mios , el poneros en estado de juzgar de la marcha del espiritu humano, por una delineacion
de los principios y progresos de las artes mecinicas, 4 las cuales debemos las cosas mas indispensables para satisfacer
las necesidades de la vida; empezaré por descubriros aquellas que nos suministran nuestrosa limentos, vestido y habi-
tacion; en seguida hablaré de algunas otras artes que nds procuran objetos de agrado 6 de lujo. g

No hay estudio mas interesante, hijos mios, que el de la historia de las artes mecinicas, porque estando fijado
en alguna manera con la historia natural, él nos hace conocer las conquistas de la industria en el vasto campo
de las producciones de la naturaleza; fuera de que las artes y los oficios son la base del comercio, y de la
prosperidad de los pueblos : asi es que en todas épocas los gobiernos ilustrados han procurado acelerar su vuelo

protegiendo unos y otros con particular distineion.
| 1
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De los Vegetales y de los Animales que sirven para el sustento del Hombre, y de las Artes que concurren
d transformar las Producciones naturales en Alimentos.

La primera y la mas imperiosa de nuestras mecesidades, hijos mios, es la de proveer & nuestra subsistencia.
Comun 4 todos los hombres y 4 todos los animales, esta necesidad, excitada en nosotros por una impulsion in-
tima que nos instiga y nos apura inyenciblemente 4 tomar alimentos, la experimentamos antes de conocernos,
y aun antes que vean la luz nuestros ojos; en lugar de que las demas necesidades de la vida no son en mertn
manera mas que unos hdbitos que contrae el hombre que vive en sociedad.

El'ser supremo, habiendo sujetado al hombre todas las criaturas de que ha poblado el mundo, ha derramadu
con abundancia en la superficie de la tierra producciones de todo género, y por una consecuencia de su bondad y
de su admirable prevision, las diversas clases de animales que disfrutan con nosotros este dominio de la naturaleza,
han recibido 6rganos apropiados 4 su especie y 4 los lugares que habitan, y por cuyo medio viven con alimentos
diferentes. Lios unos pacen. la yerba, los otros se mantienen con granos y semillas. Hay otros que son carnivoros 6
que comen insectos ; 10§ hay que necesitan un alimento delicado, y otros, mas glotones, que tragan indiferentemente
cuanto se ofrece & nuestra vista. Si todos los animales apeteciesen la misma clase de alimentos, no hallarian bastante
para su subsistencia, en lugar que asi todos tienen suficientemente y aun mughas veces mas de lo necesario. Esta
diversidad de apetitos en los animales, Pmﬂene de la disposicion de su estémago que les obliga 4 limitarse 4 ciertos

.ﬂ;mgnms, peru el hombre, por su ﬂrgaﬂlz.amun, posee la facultad de djgenr todo lo que es bueno ¥ nul'.ﬂufa,

la tier ra, el aire y el agua le presenlan una inmensa cantidad de alimentos que les son propios, que se renie-
van de continuo, y que aun ¢l ha sabido variar infinitamente con el modo de prepararlos.

Frutas y plantas silvestres, juntamente con la caza y la pesca fueron por de pronto los alimentos da los
pqme:ms hombres, Pero nprwach&ndﬂse estos despues de las ventajas que les dahan sus facultades intelectuales
sobre las demas criaturas vivientes, consiguieron al fin domar .2 reducir & su obediencia diversas especies de
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animales cuya carne halagaba su paladar. Queriendo entonces multiplicar el niimero y perfeccionar la raza de
estos animales fue forzoso cargar tambien con los cuidados que exijia su educacion. Los primeros pueblos de
que habla la historia eran pastores que se mantenian solo con la leche y la carne de sus rebaiios, y sin mas
ocupacion que la de pastorearlos. Este tiempo pastoril se llama la edad de oro. A los pueblos pastores suce-
dieron los agricultores : los patriarcas, 6 gefes de familia, reverenciados por la sencillez de sus costumbres,
por la bondad de su alma, y por sus virtudes hospitalarias, se entregaron casi exclusivamente 4 la cultura de
la tierra. - z: . :

La agricultura vino 4 ser el primer objeto de legislacion de todo estado civilizade. Honrada en los hermosos
dias de la Grecia y de Roma, ella ocupaba deliciosamente & los grandes hombres de la antigiiedad en sus ocios,
Todos en aquella época, cultivaban su heredad y sacaban de ella su subsistencia. Los Romanos, vencedores de
las naciones, vieron & los mas ilustres de entre ellos dejar el arado para ponerse al frente de los ejércitos; y
tan pronto como habian vencido 4 los enemigos del estado, sus brazos victoriosos arrimaban la lanza para
volver 4 los instrumentos labrantiles. Habiendo el espirita de conquista extendido las sociedades y producido el
lujo y el comercio, los metales se convirtieron en signos de la riqueza, y los trabajos campestres fueron
abandonados 4 hombres que hacian de ellos su ocupacion especial. No obstante, las leyes concedieron preroga-
tivas, en todos los pueblos, & cuantos se dedicaron 4 la agricultura ; estendiendose dichas leyes hasla 4 los
aniniales destinados 4 tales trabajos. Los Atenienses prohibieron matar el buey que servia para el arado, sin permitir
siquiera que se inmolase en sacrificio. s |

La agricultura, la mas antigua y mas esencial de todas los artes, es la fuente de los artefactos; ella es la que funda
la riqueza de los estados, y puede considerarse como el lazo que une entre si 4 las naciones civilizadas.

" Este arte parece habe sido poco estenso en los principios, porque los instrumentos que se ampleaban para ejercer reerle

~en los primeros siglos no eran tan cémodos como los de ahora; pero, como la necesidad hace al hombre industrioso,
él invenlé poco & poco otros mas propios para mejor desmontar y labrar la tierra : cada pais, cada clima posee en la
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actualidad sus utensilios aratorios particulares, segun que parece exijirlo la naturaleza del suelo. En Francia se ha
tradado de poco acd de disminuir la fatiga del labrador, construyendo una mdquina con que se siembra y se cubre
la semilla & un mismo tiempo (1).

Perfeccionando la agricultura, el hombre no solo ha acrecentado la fecundidad de la tierro, sino que se ha ase-
gurado una especie de imperio sobre la naturaleza, y un poder ¢asi creador sobre las plantas, pudiendo con el tiempo
modificar y perfeccionar sus especies. |

La agricultura ha dado origen 4 varias artes y oficios : es un drbol del cual salen una infinidad de ramas. Yo
os impondré sucesivamente en algunas de ellas; mas por de pronto esta noche os hablaré dnicamente de los artes
del labrador y del jardinero : uno y otro requieren conocimientos particulares. :

Los trabajos del Jardinero consisten, con respecto & nuestros alimentos, en la cultura de las legumbres y de las
frutas. Las legumbres, alimento el mas ordinario de los aldeanos, suministran & los habitantes de las ciudades,
unos manjares sanos, saborosos y variados; al paso que las frutas tienen el mérito de reunir cuanto la natura-
leza, ayudada por medios ingeniosos, puede ofrecer de mas agradable al gusto, 4 la vista y al olfato : ; no son
pues las frutas las que hacen las delicias y el adorno de las mesas donde se quiere que reine la abundancia , la
delicadeza y el lujo? | | - . '

El principal objeto del arte del labrador ¢s la eultura de los granos, cuyo importantes labores estan general-
mente en Francia por quinteros 6 arrendatarios, encargados del cultivo de las tierras de que otro es propiétario,
¥ que por este titulo percibe los productos de ellas conforme 4 las condiciones estipuladas (2).

(1) Tambien en Espaiia se conocen ya algunas, enire las cuales figuran dignamente las de mi amigo D. Manuel de Rivera vecino de

Madrid , que al litulo bien merecido de honrado pawiota, reune el de apasionado & inteligente en todas las artes, asi mecdnicas como lihe-
rales. (Vota del Traductor. ) -

() En Espana, desgraciadamonte , tio hary por Io comun mas que tal cual rieo propietario , algunos labrantines , y muchisimos miserables

(%)
Los granos, el trigo con especialidad, sonuno de nuestros mayores recursos; pues que nos E.uminislrim el parn,
sith euyo alimento no podenios ya pasarnos. La cultara del trigo y su empleo exigen una inmensidad de labores que

seridn el asunto de otra conversacion. ‘ o | : :
Toda la fuerza de la agricultura proviene de los animales; sin su auilio apenas el hombtre mas vigoroso podria

sacar del suelo lo ue bastase para su subsistencia, cuanto mas subvenir con su trabajo 4 las necesidades de sus

semejantes. : : " |

Né hay mejor medio para obtetier cosechas abundantes, que multiplicar los g:i'n;:':dus : #u abiono fertiliza la tierra
en términos de hacer que produzean mucho mas de 1o que consumen para su ahmmzu.n. |

Los bueyes, las vacas y las ovejas som los anirales mas necesarios al a{-rtudala:u-m. 6 al quintero. |

En la mayor parte de las comarcas de la Francia, la labranza se hace con ]Ju?:;.es (1). Para acostumbrarlos
al yugo, es menester domarlos : ¢sta funeion pertenece al vaquero; ¢l nual.mtﬁ adémas encargado de proveer ésu
susténto y de pensarlos; teniendo asl mismo cuidado de las vacas y de los terneros. : i

El buey no puede comenzaf & servir dntes de los tres afios, y en Pﬁﬁaf’d“ #u ﬂ;g-a ya 1no ¢s propio tifio par
ponerle 4 cebo, y cuando esté bien gordo, levarle 4 la carniceria. Drdlng'namame no son los ihradurfi qli:;:
los engordan, sino algunos propietarios de praderias que L'J:s compran para hl{ter‘u.n trafico de semejante ;

Este consiste principalmente en eximir los bueyes del trabajo; en procurarlos un alimento suculento, y en preser-

varlos del excesivo calor 6 fiio, segun la estacion. i * i e
I1es meses en el verano, y cuatro en él invierno es el tiempo necesario para poner 4 un buey en el punto que se

si la agricultura estd tan desfalleciente, no siendo en los lugares , cOMO
otros parages y como Catalufia y la mayor parte de Ja costa
I

«colonos, casi todos ellos sin mas conocimientos que los rutinarios, A
Valencia, donde la ilustracion morisca la dejl bien establecida, y en a‘.lgm.:.ua . 50
“eanthbrica; pero no hay que esperar verla florecienie mientras no se subdividan las grandes propiedades, { Nof. L)

(1) En los paises llanos y tierras mas fertiles de Espafia, se ditven comuniente de las mulas, en gran perjuicio de la agricultura.

i
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(6)
requiere para la carniceria. La carne de buey (1) es un alimento excelente, sobre todo para los que trabajan mucho
porque la sustancia que se saca de ella repara hien las pérdidas corporales que ocasiona un ejercicio violento; m:
tﬂd?s las partes de estos animales se presentan en la mesa preparadas de diferentes maneras. La vaca se ::nma
qm;nul:lrlaEi asada, en guisado y en cecina : pero el uso mas comiin que se hace de ella, es sacar, por medio de la
decoccion, su jugo, que es lo que se llama caldo. Este sirve al hombre como alimento ordinario y como remedio.
PGL olra pm:ie, Ilus despnjm; del buey son de una grande utilidad en las artes mecdnicas.
a carne de [a vaca es dura y seca, por lo cual solo come ; -
de que se prolonga lo posible Iir ﬂxislen!.:ia de este animal, Pr::il[::ﬂ Ei::r:;:m[:::ﬂms IP“';':: I““m“d“d“! g5,
&5 por la leche que da con tanta

abundancia. El tersero, que, como vosotros sabeis sin duda, es el hijuelo de la vaca, procura, en todas partes
un alimento tan saludable como delicado. i 1 2y

Las ovejas (2), manantial de riquezas de muchos géneros para el labrador, estdn confiadas & la custodia del
pastor, quien no solo las apacienta, sino que cuida de esquilarlas 4 tiempo y de curailas en sus enfermedades. Durante
el buen tiempo las hace majadear 6 dormir en las tierras de labor, cercdndolas con redes de tomiza sostenidas por
estacas & con palizadas ambulantes. Encerradas alli desde que se pone ¢l sol hasta que sale, y mudando la mazada
4 media noche, las ovejas 6 merinas asi reunidas abonan la tierra con sus excrementos; estando bien probade por
olra parle que este mélodo de hacer majudear el gafiado lanar influye ventajosamente en la hermosura de su vellon,
tesoro inapreciable para el hombre. |

El carnero ofrece & la mayor parte de los pueblos de Europa uno de los alimentos mas saludables y suculentos ;
su carne conviene & todos los estéimagos, en cualquiera edad y disposicion de salud (que se quiera. .

(1) En Espana se llama seca indistinlamente con la de este animal. [ Not. del T.)

: [nj Con esta_palabra designan comunmente los Espanioles las manadas de ganado lanar ordinario 6 el que se llama churro : el fino u‘:
distingue con el nombre de merinas 6 ganado trashumante por sus viajes periddicos.

!
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Entre los ganndns‘ que se crian en las quintas & cortijos, no debe olvidarse el cochino ; €l es & la verdad indtil
durante en vida, perotambien cuesta poco el criarle, y presenta grandes recursos despues de su muerte; particu-
larmente % los labriegos; la carne, el tocino, la sangre, las entrafias y la lengua de este animal suministran
maunjares diferentes.

Las aves son de un producto muy considerable para el labrador, por el gran consumo que se hace de ellas en las
ciudades y villas, Bajo este nombre de aves se comprenden las diferentes clases de las doméslicas, que se ciian
en los corrales, como las gallinas, los pavos, los patos, los gansos y las palomas.

La cria de estos animales es propia de la labradora.
Las Gallinas, por su admirable fecundidad, deben ser colocadas en el niimero de los animales domésticos

mas necesarios; todos los dias pagan un rico tributo & los que las cuidan; los huevos que ponen sirven no solo
para multiplicar prodigiosamente su especie, sino que son tambien un alimento agradable, sano y propio para
satisfacer ‘el gusto sencillo del pobre y el refinado paladar opulento, que hace preparar con ellos manjares muy
delicados. :

Una de las funciones mas importantes de la labradora es la de ordefiar las vacas y preparar la manteca y
el queso, 6 cuidar de que lo hagan sus criadas; semejantes maniobras constituyen las bases del oficio de la
lechera, sobre cuyo género de industria me propongo tambien el daros algunos pormenores.

Segun la geada que acabo de dar sobre la agricultura , vosotros podeis ya juzgar, hijos mios, en gran parte
de sus felices efectos; pero este arte es tan extenso, que solo con el tiempo y con la experiencia que nos dan
nuestras necesidades, se pueden apreciar bien sus numerosas venlajas. Censiderdndole solo con respecto al cui-
dado de nuestra existencia, el primero de los intentos del hombre, ya veis que recursos €l mos ofrece, sirviendo
4 la reproduccion de los frutos de la ticrra, y & la multiplicacion de las diferentes razas de animales; estos
resultados inapreciables, la han hecho apellidar el arte sustentador del género humano. Sin embargo, hijos
mios, hay otros dos artes que contribuyen tambien 4 abastecernos de sustancias alimenticias; eldm're de la caza
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y el de la pesca. El primero nos proporciona las sustanciosas carnes de varios cua e ;‘vﬂl.-ltiles % e
ticadas, y el segunde una infinidad de esquisitos pescados. ' 22

La eaza y la pesca entran en ¢l niimero de los primeros medios que la naturaleza ha ensefiado 4 los hombres
para subvenir & su subsistencia. Muchos pueblos no civilizados, Y por consiguiente extrangeros & todas las inves? .
tigaciones de nuestras arles, mo viven aun sino de su destreza en perseguir y cogor, por diferentes medios
illgm;ns ammales, euya carne conviene 4 su gusto. Ni son tampoeo menos sagaces para buscar en el seno dei ..
agua olra especie de alimento, | =

En todas las naciones del universo, estas dos ramas de industria abastecen 3 Un INmenso consumo, asi por los (b Sy
viveres que procuran en grande abundancia, como por las materias tan titiles para diferentes usos de la vida e Foror R 5 15
se sacan Loy eun el auxilio de las avtes mecinicas, de los despojos de varios animales, ya terrestres ya acudticos, L lﬁ.ﬂl?ﬁ :I“:. SRR :E y

El arte de la caza, que sube hasta la mas alta atfligiiﬁdaﬂ, parece deber su origen, no solo & la necesidad que _ | rI|||31'I:'|'|’Ih‘.”"ii#a"lEIIE’E:“:FuﬁJ'-" ,_,r."-- '"UH";!‘!,"‘ ?Hli'ﬁ"l"i'ﬂﬂlifﬁl |
experimentaba el hombre de proveer 4 su mantenimiento, sino tambien 4 la necesidad, no ménos rgensel d ; RS Eri 5 O R
preservarse de las bestias feroces. Pero sea cual se quiera el motivo que ha dirigido al hombre en su empresa, lo ;
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ﬂi.ﬂl'lﬂ.'-Pﬂ:l‘- dﬂ_ contado, es que €l 1maginG lazos de toda especie, por cuyo medio consiguid que cayesen en : i I =

i _f‘“dﬂ los ‘animales mas fuertes y mas dgiles que dl; para mejor sorprenderlos, estudié su' hanera de RGN T R~ = = A
Vivir y sus pasos, varld sus emboscadas segun la diferencia de sus instintos ; despues se armé del dardo para 3 ' R e R '
heriv de eerea i los unos, y aguzd la flecha para alcanzar de lejos 4 los otros. Acostumbré al perro & nymhﬂe, ' L'ﬁ'rl"?fl"‘ :1** o 5 Ty

et W .

:_diﬁtr& el caballo y corrié sobre €l en perseguimiento de su preso; enfin, una vez descubierta la polvora
'm*'fantd las armas de fuego, cuya accion tan pronta como el ;rayo, yere con un golpe mortal ¢ inevitable al
animal que, batiendo sus alas en los aires & puesto sobre la tierra 4 grande distancia de su enemigo, no puede
ser advertido del peligro que le amenaza. | =)

« Kl arte de la casa puede dividirse, relativamente 4 los animales que se emplean en clla, en monteria y cetreria.

el ’ . ; =t 1 . - : i
La rﬂﬂﬂftrm..@_# cazeria que se hace con perros y caballos, bien sea & los animales carnivoros, como los lo-
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bos, los raposos, los tigres etc.; bien & los venados de toda especie, en los cuales van inclusos el ciervo, el gamo
y el corzo; 6 bien en fin 4 la caza menuda como las liebres, los conejos, las perdices, las chochas ete.

La cetreria es la caza de los reyes y de los principes. Se usa mas bien por magnificencia que por utilidad,
eﬁpgmalmenta desde que la invencion de la escopeta ha hecho tan ficiles los medios de cazar. El arté de la ce-
trerfa consiste principalmente en adiestrar y gobernar el halcon y las demas aves de rapifia destinadas 4 tal caza;
comprendiendo tambien el medio de coger vivos los pajarillos, con redes, reclamos, llgas y armadijos, en lugar de
armas de fuegu etc.

El ejercicio de la caza es un placer muy vivo para una infinidad de personas, an:upnlmeute para las que viven
habitualmente en las aldeas & quintas; asi como la pesca es para muchas de ellas un objeto de entretenimiento.
Esta tiltima se hace en el mar en los rios, en los arroyos y estanques, 6 en cualquiera otro ctimulo de aguas.

El arte de coger los pescados ha dado origen al oficio de pescador. Entre los que ejercen esta profesion, los
unos, habitando los mérgenes de los rios y de los arroyos, se aficionan 4 la pesca de los pescados de agua dulce,
al modo que los moradores de las costas se dedican 4 la de los pescados de mar.

La pesca se hace con cafia 6 con redes, en barco 6 4 pie. Los mariscos se cogen con la mano, por medio

del rastrillo, la draga y la rex, y 4 chupuz

Los pescadores tienen muchas clases de redes que se hacen ellos mismos, tales como los E-mtmm's, los tres-
mallos, las nasas y los esparaveles etc.; empledndolas segun las diferentes especies de pescados que quieren
cogﬂr._. 6 segun la naturaleza del terreno en que pescan (1); y valiéndose de varios cebos para atraer los pescados.

~ Estos, sean de mar 6 de agua dulce, ofrecen siempre una grandisima variedad de alimentos : cada cual tiene una
carne y un sabor particular d la especie;; los de mar son los mejores de todos, porque la salumbre del elemento
en que viven corrige su humedad : entre estos tiltimos, los que habitan las arenas y los pefiascos son los mas

Rl

(1) La estacion, el estado del rio y del agua, 1a hora, ete. (Net. del T.)
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sanos : deben contarse en segundo lugar los que se mantienen en el fondo de la mar,
d sus onllas, porque aquella agua no es tan pura.

La pesca de los habitantes de la mar es una de las ramas de comercio mas importantes, entre otras, 1a de la bal-
lena, la del bacalao y la del arenque (1) : la de este Gltimo peceeito os ofrecers en particular pormenores muy inte-
resantes cuando os hable de su salazon, !

Como los géneros de primera necesidad présentan siempre un despacho seguro, hay muchas personas que hacen el
comercio de ellos; distinguense generalmente con el nombre de mercaderes, nombre que es comun 4 todos aquellos
que se dan & un negocio 6 i un trifico cualquiera, -

Para facilitar la circulacion de los géneros, se han establecido, en todas las ciudades y villas de Francia, merea-
dos (2) en que estin puesios en venta, y & menudo traficados ya muchas veces antes de llegar al consumidoy,

La carne de la carniceria, que es la vaca, la ternera y el carnero, siendo el objeto de un inmenso consumo,
hay ciudades donde se han establecido tambien mercados piiblicos para la venta de estos animales, en cuyo ar-
ticulo ejerce sus funciones el carnicero. Estas funciones consisten en la compra de los ganados, igualmente que
en preparar, cortar y vender la carne, la cual en unas partes se vende al peso y en otras 4 ojo.

La creacion de los carniceros llega 4 la epoca mas remota; en Roma se hallaban constituidos en corporaciones &
gremios; y los que hacian parte de ellos, estaban sujetos & unas leyes fundadas en el interes piiblico ; sucediendo
lo mismo, actualmente con corta diferencia en Francia y en otros estados europeos. -

y en ¢l iltimo los que viven

(1) Bajo este nombre debe comprenderse tambien la sardina, cuya pesca y salazon se hacen del mismo modo, sin diferencia ninguna.
| . (Not. del T.)
(2) En nuestra Espana tenemos si plazas de mercados, en muchas de las enales hay tambien portales bastante hermosos, que suelen
servir mas para tiendas y para paseo que para poner & cubierto los granos, las frutas y otros muchos géneros que quedan muy 4 menudo
espueslas d las intemperies. Pero cuando tendremos mercados tan comodos y magoificos como los de Paris y olras muchisimas ciudades de
Francia hasta de las de 4* y 5 orden que en Espania llamarfamos villecitas?

( 457)
En lo antiguo nuestros carniceros. tenian tambien el derecho de hacer el comercio de puerco ; pero ahora per-
m a:::haiﬁ.ﬂe 4 los salchicheros. Estos,; como lo indica su nombre {t:hﬂrﬂtﬂiﬂ"j'j venden la carne de
aquek animal cruda 6 coeida, preparada de muchas maneras, como las salchichas, los salchichones etc., etc. : ellos

. adoban: igaalmente las lenguas de buey & vaca, las de ternera y carnero.

Despues de haberos dado, hijos mios, algunas fociones generales acerca de las primeras sustancias de que se

compone nuestra comida, no puedo pasar en silencio el arte de la cocina : pero para cumplir la promesa que os

he hecho precedentemente, voy por de pronto & ensefiaros en que consisten las funciones de la lechera, que por

" su arte sabe variar los recursos que mos ofrece naturalmente la leche.

La lechera ejerce su industria en las inmediaciones de las cindades y aun en su recinto. Cuando quiere sacar
de ella un verdadero provecho, cuida con esmero el animal precioso que nos suministra la leche; recoge este licor,

y no solamente hace de ¢l en tdl ¢stado el objeto de un trifico, sino que prepara con ‘el mismo la manteca y
el queso. _ . :
Lia leche es-casi el finico alimento de los muchachos; en general es muy saludable para los humhresl de cualquiera
edad, y muchos pueblos nomados se alimentan principalmente con ella; siendo ademas muy esencial para la co-
cina refinada. iy
o La manteca es, en muchas de nuestras provincias, el condimento de la mayor parte de los manjares; el gueso,
bhase de la comida frugal de los labradores, parece tambien sobre 1a mesa de los ricos, como sobre la ::'lg los po-
bres; y es un objeto de comercio inmenso en algunas comarcas de la Europa, donde se hace de ¢l un gran
- umﬁ' I. 4 : " . i
mﬂﬁ arte de la lechera es tan sencillo como los instrumentos que emplea an.e"l ; pero exije suma hmp;l?al;a
Sin eml:-a{-gn, por sencilld que séa en efecto el modo de hacer la mantecas, parece que los antiguos n
ignorado por muclio tiempo: he agui como se ejecuta entre nosolros.
La lechera despues de sacar la leche, comprimiendo la tefa de la vaca entre sus dedos , la hecha en un
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( 12 )
cintaro & cubo, que debe estar muy limpio, y la leva 4 la lecherfa en eva
que estd fria y reposada, sale al pelo la nata, que la lechera va quitando sgurc;?fms;l::l:ltlzz inzﬂr::s '1":5[- I;.-IEHD
charon y Pﬂmendéla en una olla hasta reanir lo bastante para poder emplearla. Cuando quiere hacers: ]El -
teca, se vierte la nata en uma mantequera, vasija de madera hecha de duelas {:)i; y batiéndola alli oo
wnstrumento llamado batidor de manteca, la nata se espesa cada vez mas, y al fin, separadas las partes ser:;: q‘::

contiene, se transforma en manteca. Sacando entonces esta de la man :
se forman de ella rollos 6 panes. tequera, se lava en un barrefion de agua y

Las natas hatidas y los delicadisimos quesos de nata que se ﬁirvan en las
de la industria de la lechera.

Hay ‘aslmjsmu +i:1ﬁnitas especies de quesos designadas bajo diferentes nombres, que toman del lugar donde se
confeccionan; haciéndose e:{:eiente:s_ en varios distritos de la Francia tanto de leche de vacas como de la de oveias
y cabras. Los de Roquefort, de Brie, de Sasenage, son muy eslimados : sin embargo todavia consumimos mucl?ua
extrangeros, entre ‘los cuales os citaré como los mas afamados el P - '
PP by armesano, el de Holanda y el de Suiza

mesas opiparas , son tambien productos

. (1) Las de cualquiera otra materia hacen el mismo oficio. En algunas partes de Espaa usan de ballicos que son unos pellejos de car-nevn
Sif costura, por que ng se han abierto las reses para quitarselos, que es lo que se lama desollar & pellgjo cerrado. Pelados despues estos
pellejos, y 1:;re[tumdm €omo una especie de pergamino, se atan los cabos de las patas y el trasero etc, ji'ua 'Hgnhu en ellos la Entn . el
cuello : luego, introduciendo por alli mismo & por otro agujero el canon de un faelle, se sopla hasta hinchar bien el halli .
entonces el fuelle, y atando la parte por donde se habia introducido de modo que no ul
transparente de este que ya la manteca esta hecha

: ¥ sacando
_ salga el aire, se agita el ballico hasta que se ve al
pelotitas : entonces, se suelta el aire y se comprimen entre las manos aquellas pelotitas

por lo exterior del ballico hasta formar de ellas un solo rollo, capaz de poder salir por la hoca de aquel. (Not. dal T.)

(2) Este es muy parecido al nuestro del Ceb " . ; :
¥eaaon hivas Efpana. uestro del Cebrero ; pero ninguno de los otros es mejor que el bueno de Burgos , de Yillubon , de Caso y otros

L1
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Arte de la cocina.

Este arte debe II:DI:IE-.H]EI'&I‘EE como el lujo de la mesa ; mirasele tambien como el secreto, “ﬂﬂﬁ[ﬂfﬂﬂﬂﬂ' en me-
todo, cientifico, de lisonjear ¢l gusto y de excitar el apetito mas alld de lo necesario, porque: li_l, cocina de las
personas sobrias est4 reducida & preparar los manjares de una manera sencilla, para satisfacer unicamente la ne-

cesidad de sostener su existencia. ;
El lacticinio, la miel, los frutos de la tierra, las legumbres sasonadas con sal y los panes cocidos entre la

ceniza fueron el alimento de los primeros pueblos del mundo; asi gozando sin refinamiento de lns beneficios de la
naturaleza, eran mas fuertes, mas robustos y menos espuestos 4 las enfermedades; andando el “ﬂmP‘?:_ acudieron
4 las carnes cocidas, tostadas 6 asadas, y & los pescados cocidos en el agua. Pero no durd m“'ﬂ!l“ “ﬂmP? esta
temperancia : el hibito de comer siempre unas mismas cosas, aderezadas casi del propio modo, prt'{ﬂu]n el hm; los
ensayos que se hicieron para quitarle, habiendo dado el resultado que se l.:lﬂiﬂﬂhﬂ, despertaron tambien h_ﬁﬂﬂmﬂhdldir
entonces el hombre, 4 fuerza de probar, gustar, vanar y escoger, consiguif al fin hacer un arte de la accion mas sen-

cilla y mas natural. ac . ;
Los Asidticos, puéhlﬂs voluptuosos, fueron los primeros que emplearon en la composicion de sus manjares todas

las producciones de sus climas con un esmero y una variedad extraordinaria en el modo de componerlos. La de-
licadeza de las mesas del Asia pasG en breve 4 los demas pueblos de Ja tierra. Los Homanos, luego que fueron
ricos y poderosos, se cansaron de la vida frugal que les imponia el yugo de sus antiguas leyes, ]r_H-;-:v?Lmn al mas
alto grado el refinamiento y el gasto de las comidas. Ellos fueron los que introdujeron la mull:.lphmdacl de los
servicios & platos, y el establecimiento de los gefes de mesa, ujieres de vianda etc. (1). Sus cocineros eran per-

(1) Se dice que el emperador Constangio tuvo mil m_ginnrﬁﬁ y otros Lantos IGPPHBNE y barberos. ( Not. del T'.)
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sonas im pnr!antrer.., muy buscadas, consideradas, y asalariadas en proporcion de su excelencia en un arte tan lison-
jero como pernicioso para la salud.

El gusto de la cocina refinada se perpetu$ entre los Italianos, que hicieron conocer la buena mesa 4 los
im:i:lﬂes » para quienes Vino i ser despuj:ﬁ una necesidad ; habitudndose 4 ella sobre todo en la ¢poca en que Catalina
: “;1 o ::nf-nrhmpaha del trono de Enrique IL. Enténces pasaron & Francia ¥y se establecieron en ella, los cocineros

Los Franceses, hdbiles en distinpuir los sabores qu | i
mhmtrq&, y avu llegaron 4 hacerlusg olvidar, ﬁctua'llgegt: Eie ’ia:;nul:al;’alilla Z}iﬂf “:ZZ?E;r;“I;:nT;:: ﬂ; i‘ﬂ;:
las RACIONES,: que no 56 cree poder llevar mas adelante la perfeccion con que ellos ejercen este arte.

-:dLa cocina, fumenf:lme, de mgio en siglo, mas compuesta y refinada en diferentes naciones, es en la actia-
ll:u :Lm u: ;ﬁt;dm ¥ .H;“:l:;xm:; :li :i:iug Vemos parecer incesantemente nuevos tratados con los

Mas a pesar de la grande recomendacion que tienen estos sabios métodos para aquellos que hacen de la
mesa sus delicias, estd ya bien averiguado que el demasiado esmero en la preparacion de los alimentos, les
quita mucho de su buena calidad, y es muy perjudicial 4 la salud. Cualquiera que se entregue 4 excmn; de
este géner?, destruird su temperamento y abreviard sus dias, 5

Es: preciso convenir sin embarge que se deben al arte de la cocina a]gumé preparaciones muy ttiles; las
unas, se refieren & da comservacion de los alimentos, y las otras & hacerlos de ‘mas fieil digestion : por la
;.:sm:;cil:d:i: :!im#m;m I]r por la adicion de diferentes sustancias empleadas con moderacion se les hace

Bt : o g e
o s mﬁg: : g; ! :“ :E;t :nm cn:la;m:ijmﬂ, es con especialidad un excelente digestivo; porque irritando

La conservacion de los alimentos es de grandisima importancia para los viages por mar y en el caso de

escasez, azote con que algunos veces son atormentadas hasta las regiones mas fertiles.

e s Sy

a
|
|

(15) :

Impidese la corrupcion de los alimentos por la- disecacion, la salazon y la fumigacion, y tambien, formando
gelatinas y pastillas 6 ladrillos de carne. : )

El arte de conservar las viandas por medio de la sal y de las especias, aunque muy sencillo, presenta unos
resultados tan ventajosos, que el gran Carlos V hizo erigir una estatua 4 G. Buttel, por haber hallado el m.edm de
preparar y embarrilar los arenques : esto 0s prucha, mis queridos hijos, que un arte atil 4 la humanidad es
siempre digno de estimacion.

Arte del Pastelero,

Este arte puede considerarse como una rama del de la cocina, porque & €l se deben r:.m{:hus y muy delicados
manjares. Es verdad que ciertas clases de pastas no son realmente mas que unas golosinas destinadas 4 entrar
en la composicion de un ramillete primoroso, debiendo por lo mismo contarse entre las cosas 5uperﬂuas.: mas
con todo ellas desaparecen siempre de la mesa sin ser apenas vistas, aun cuando haya sido hie:.: espléndida la
comida. Con respecto & vosotros mismos he notado tambien, amigos mios, que despues de s?mi:e;":hn 'vuestrn
apetito, todavia mo podeis resistir al actractivo de tales manjares; sin embargo L'?E]]O haceros justicia : pues al
paso que cedeis 4 la tentacion de la golosina, nunca os he visto excederos demasla.uin. | S

Tambien los cocineros de primer orden saben hacer las pastas; mas como estas exigen mucho tiempo y esmero,
es muy comun el buscarlas en las pastelerias de oficio.. : : -

Dos clases hay de pastas : las llamadas' propiamente asi, y las de especias. Esta es una especie {-le pan hein 0
con harina de centeno, y sazonado con especias, (ue se amasa con la espuma del azucar 6 con miel amarilla.
Esta miel es la tiltima que se saca de los panales que construyen las abejas. Yo os hablaré de las obras de
estos insectos industriosos cuando os ensefie como se recoje la cera. Los pasteleros propiamente tales hacen
pastas ordinarias y hojaldres : semejantes pastas, diferenciadas solo en el trabajo que llevan, se cOMpanen de

harina , manteca, huevos y sal desleido todo en agua,
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Muy pocos instrumentos bastan # los pasteleros : se reducen pues & una masera, que es una mesa fuerte con

bordes por tres lados, un rello de madera para revolver la pastay y algunos moldes de diferentes tamafios
para dar formas agradables 4 las pastas.

SEGUNDA NOCHE.

Del trigo ; del cultivo de esta planta ; de la recoleccion del grano; del modo'de sacar la harina; y del
arte de hacer el pan. -

. ¥

im

: e
El pan es de un uso general entre los pueblos que poseen el arte de hacerle. Eﬂg;irte, aunque sencillo y
facil en la apariencia, estuvo ignorado por largo tiempo, y aun lo es hoy dia en muchos paises. Como en todas
las invenciones humanas, sus principios han sido groseros y muy lentos sus progresos. Pero mediante los des-
cubrimientos sucesivos, el concurso de yarias artes y el auxilio de inmensas operaciones se ha conseguido al fin
este alimento ordinario, tan inmSPemaMe, entre nosotros, para el rico como para el pobre. No podeis imagi-
naros, hijos mios, que multitud de brazos es menester emplear para’llegar 4 obtener el pan; con todo, la cor-
tedad de su precio permite que hasta el indigente pueda hacer de ¢l su principal alimento. Para que juzgueis
por vosotros. mismos de los desarollos de la industria humana, no solo os daré algunas nociones acerca del
arte de confeccionar el pan, sino que, ascendiendo, por decir asi, 4 sa verdadero origen , os hablaré primera-
mente del modo de cultivar la planta que nos suministra este alimento, y de las operaciones preliminares que
ponen el‘ grano en estado de ser empleado por el panadero. Vosostros sabreis apreciar entonces, hijos mios,
;'i'a" estimables son los que se entregan 4 investigaciones & 4 ocupaciones que tienen la utilidad piiblica por

ATC, :

Ya os he hablado de las ventajas de la agricultura, relativamente la perfeccion de las especies; ahora®vais

{

»
:
A
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4 ver un ejemplo de ello : El trigo, que, en maestros climas, es la planta mas preciosa para la humanidad, no
era nngmanameute sino una yerba esteril; pero & poder de cultivos reiterados se ha alcanzado que nos dé aquel-
las ricas nplgas que contienen una‘‘materia blanca, y farinosa, de que se hace el pan. A la excelencia de su ca-
lidad el trigo reune, la propiedad de multiplicarse de un’ mﬂdu tan’ prudugnmu, que un solo gr:mn pmn:lnce

......

u.lgunas veces tréscientos y sesenta, J
Sirven asi mismo para hacer pan otros varios linages de plantas cereales, mmu el centeno, el morcajo, la
cebada, la avena y el alforfon, y aun en uEmpus de penuria se ha recarrido en Francia (1) con buen exito a
la patata, planta tuberculosa, cuya sustancia se incorpora mui bien con la' del trigo. En Asia, en Africa y ‘en
America se hace el pan con lm-;na de maiz (2); pero de todos los granos el trigo es el que contiene la materia
;Ff- mas blanca, y el que ﬂihayur cantidad de ella; teniendo ademas la- Eﬂ.’.ﬂiﬂil de suministrar el mejor pan.
| Para cultivar las tierras con todo el provecho de que son susceptibles, es mﬂmpdmsahle conocer su mﬁﬁhleﬂ
Tal exige ser Iraha;ada de una manera, jrtal de otra; esta: ﬂsbmap&mdar c:eﬂmgrnnns yaquaﬂn’ﬁm
~ los de otra especie.
: Las tierras labrantias se dlﬂden p-urr lﬂ regular en tres Porcmnes (ﬁqaﬁ} iguales con corta’ ﬁ&rm Ln [H'l- '
mera se siembra antes del invierno de trigo’'y de centeno, & de morcajo, que es una miezcla ﬁednﬂ
La segunda, despues de dejarla reposar durante aquella estacion, se iianﬂt]aenhrp'::ﬁa‘vm, de o HH.
‘decir, de avena cebada, altramuz, legumbres y nl.rm llamados tremesinos porque vienen en tres meses
i solamente, La tercera porcion quada en rastrojo, 6 en wn reposo que & la verdad no es mas que aparente, por-
| que. en este tiempo se la dan. mncﬂaé'lahom, y ella recoge en su nenn, nuevos elementos fecundantes; recibe
de podm Ea.t:tes a;aqra pp,m gl ano s;gm:nte,, se la abona, la ninve h mnqunae con ias Bilﬁ- qu.num., los

L 34 0 i i

Thip i I'.:p-:rl wrepepay -||'-'|.:;_:!'.= |

(l} Hnﬂlpnn u:uﬁnﬁhﬁtmﬁhﬂﬂuﬁfaﬁhumiﬁﬁlﬁ siren
(2) Ea todas las provincias de la costa Cantabrica n*mtlyﬂnmntﬂrpn
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rpeios y las luvias la humectan; los vigutos mismos la llevan akgunas sal
granos upa vegetacion vigorosa. sl My ' e

! . ] ” v 14 ] l'f: ! . MRS r.{j'-‘ '-I | |

__,:Tmﬁ Ié_l_rbrarf.a.sa dan prdan:mgrlmntg.;t das tierras, y algunas veces cualyn y . eingoy segun su calidad. Estas labores

E;ileﬁn;pﬂ;‘. .3 ;ﬂt:;l el ahs:fnar_;a hierra ) y destouir un numero infinito de insectos y de malas yerbas; el estiercol jos
ebe preceder 4 la ultima labor. En vano se labrarfan las tierras si no se cuidase de ‘Eeparar

gon gstiercales, conyenientes. El del bugy .y el de caballo muy buenos -para los, prados, no. convienen tanto para

l?ﬂ.z!i#trﬂﬁ .@rﬁmiaﬂ_ﬂs preferible el de obejas . sea. que. se ilas haga: majadear en los campos, como se usa en
Nrigs pantes ,, sea. que se las temgn jen ‘establos sobre cama depaja 6 de brezo. Tambien se émplea ¢on el mismo

€5 Yy j#gos precibsos que spreparan a los

i :iisipaciuu

Q‘H}E%Jq !“ﬂ]‘::fﬂl ¥esnq las ‘-Wﬂiﬂﬁf de toda especie, el cieno,de la 1. din - -
: ‘ HFEH 195 LEMIZM, ; dene;de lagonas, el limo de la mar & del rio, el fan
d6 pstanques;, los helechos tiernos, y hojas. que; se hacen: pudiir, en. montones.-De toda, como veis, hijos !nﬂi

sabe, sacar, pravecho, el bombre. (El ha descihierto ademas. que la tierva: cantiene i : |
) ; e L , _ ademas. que. VAL tambien . abongs 108 |
mejoran '-“!‘.@“Perﬂ‘:.!ﬁ pi tales vomeila, Iga, la_grema ¥ jﬂ.ﬂrﬁdﬁ._ VL WEERL ! Pﬂm Eflﬂ::

arado es el instrumento usado ha itualmente '

el e para labrar los cam pos : en FI.'.';m:ia le-t‘:ran.-ci-llmllﬂs ﬁr.h.w ; -
en, Italia bifalog,; v, asnos. en Sicilia (g.l,-gl_ﬂ S < s e

r~-rP’¢t'§bi¢tﬁ;[EF h?"'".\lﬂ..tiﬂr.ﬂ las. pre > : g o’ BE L i Il nd T B
o HPCH PR RN S, PREDAeIones Jlecksanias,, empieza; laosiombiva del trigoy que dura desde fines de
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dal ]_,u,,: Sis : :litud it :{gr{-nhlhm-,;pﬂw agi Pm‘ﬂm s igfonomos que s laber, Bien que mayer, no s tan ?E‘h"ﬁjhsﬁ' dondo
e m;ir m{ S I;r si{pu;mndad de luerzas remueven mejor la tierra. La falta de poblaciones 6 la de quintas y casas de labor, por
] ren medio de las tierras, es lo que ha dado Iug‘ﬂr,.;ﬁiﬂl duda, 4 l__qlinu_-ud}:pn_i_pn de tales animales en la agricultura, 24
(2) En Espana por razon de lo mas ealido del clima ; In 5e - BWEbET IS GINLLIY fee alr Terenie, L PATIERASER,

sementery se prolonga mucho mase, o
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Al cabo de pocos dias la semilla nace, la planta se va desenvolviendo y toma cuerpo nntu:ﬁ.-:de:{ Ivierno ’1"'.1"_'
rante cuya estacion permanece ordibariamente inactiva; en la primaverd la cafha se immﬂr'.}'.*njmmnn-. 1 -sﬂn}‘ll
entonces se hace la escarda, esto es, se limpia el trigo de las mala_: yerbas que salen entre ety que le: sofios
carian 'si mo se arrancasen, segun lo qbe se multiplican én algumas tierras. | Higs. s usivion us 2

El trigo flovece acia fines d: Junio (1); cada espiga esta en flor uno & dos dias solamente, perd desde la

florescencia hasta la madurez se pasa un mes : entonces la extremidad de-la cafia toma un color amarillo:y el
grano adquiere dureza. Cuando se le ve en estado oportuno para cortarle, el segador, an*gadu dv una hoz {ins=
trumento dentado y cortante por su parte concava, corvo y €on un mango redondo. de mfdm:_l como s¢ representa
en la estampa 2.') entta en la lierra que se ‘quiete segar, y mgim_l:lu con la mano rzqmardaiun Ipnﬁadn de
cahas, las-eorta de un gnl'p'a por ul movimiento circular de dicho instrumento ; al paso. qw1¢hﬂrm pus
fiados. los va poniendo. én titrra, y de ellos hace gavillas dl @ otra persona, En otros paises siegan con guar.ﬁfia
que es una hoja larga de acero, corva por la punta y armada ¢n un largo mango de m‘adm*ar: lrinmﬁinnm:luf Al

Reunidas las mieses, se transportan en carros & la grapja, gramero 6 lugar destinado 4 mm-hn?hﬂ--_]'laﬁlta el o=
mento de trillarles, es decir, de separar el grano de la espiga: En algunos paises ‘no se ponen i eubierto (1),
gm; cuyo caso se dispone lo mas cerca posible de laqinmta; la j"?’-‘" donde lTnn ‘de tn-li:rsg-,!qm_ea_ wn sitio pﬂ!—
parado con arcilla ¢ igualado 4 fuerza de mazo. No obstante haciendose ia afga-en- un pais en-tﬁﬂ_l[_id en f[im-nn
pucda csperar wha continuacion de baenos dias, se hacen pilas. Estas hacinas, 4 las cuales se da h.fﬁrm'-ﬂfuua
cupula, se componen de gavillas, cuyas espigas estan todas para dentro, de suerte que pueden conscrvarse por
largo tiempo. Acabada la hacina, se cubre con paja para que mo la penetre la llavia.

|
I o

{1.1 A primeros de mayo, y aun antes, Iaii‘llﬂﬂ& Ttﬂ-ﬂﬁ, ja se siega en varios parages de Andalucia , Murcia, Valencia y Cataluba. . .
(3) Asi se hace en Espafia escepto en los paises muy humedos ¢ [ries comu las mqntai‘msa..&a los Pirinens y aua-_namqlua_r.-;ﬂ ":'Tiﬂ]ra.,
Santander, Asturias y Galicia. En vagias partes 15 heas son enpedradast (Not. del T') . . 02
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El arte de sacar el grano de la espiga ha sido el asunto de muchas reflexiones Yy esperiencias, anfes de ha-
larse el medio de hacerlo con facilidad, La practica mas usada en la antiguedad era de esparcir las gavillas sobre
un terreno muy golpeado y hacerlas pisar bien: por bueyes 1 ‘otros animales dando vueltas por encima; algunas
veces se servian de trillos, gruesas tablas  sembradas de yerros 6 de piedras cortantes que arrastraban sobre las
gavillas. Este ultimo metodo se sigue todavia en Turquia, tambien se ha imaginado el desmenuzar las espigas

por medio de carruages pesados, como los de transporte y las rastras. En la China hacen pasar sobrer las mieses
un rollo de marmol en bruto (1)

El metodo mas ordinario en Francia es tan sencillo como in
hera, de manera que las espigas queden unas contra otras,
de mano. Este instrumento es un wvaral & cuya
corto y mui movible. Con este palo que recibe
echa fuera de la espiga el trigo sin espachurra

fiados de cada gavilla,

Una vez sacados asi los granos, el trillador coge una porcion de trigo con una cesta de mimbres de forma
semi-circular y sin borde por un lado, y apoyandola contra sus rodillas, estando de pie, la mueve circulamente
con la agitacion de sus brazos Y cuerpo, haciendo entonces la fuerza centrifuga que se junten hdcia un borde de

la criba, todas las materias extrafias mas ligeras, que el acribador cuida de separar y de echar fuera con la
mano (2), '

genioso. Despues de ordenadas Jas gavillas en la
el trabajador golpea el trigo fuertemente con el trillo
punta estd bien atado con una correa un pedazp de madera mas
el movimiento que se le imprime, alzando ¥ bajando el varal, se
rlo, pero hay que volver al mismo tiempo y & menudo los pu-

es ultimamente de sumo ingenio ¥y comodidad. Los de
labradores. Es mui extrano que el autor vaya i buscar estas i la China

pafia parece que le es enteramente desconocida 3 8ino es que como otros muchos escritores
las cosas mas lejanas,

amente con un vieldo, que es una especie de pala con cuatro dientes iguales de madera, de

cilindro son quizas los que reunen mas ventajas para el comun de los
teniendolas & la puerta de su casa ; bien que la Ex
Pedantes haya querido afectar erudicion citandg

(2) Esta operacion se hace en Espana primer

e e —

e S P R

i

=

il donde debe
: i q trores , donde de
T b . ; edia fanega; en seguida se lleva 4 las troges,

d bien limpio el trigo, se mide con una e , il i o
Eﬂﬁialﬂ}m Mjl'i uadle. mnserirse algunos afios. cuidando de que no se re::ah;:;e t:unsl: nl::llriﬂiicmq ol
:iT:: el c.alm' qEH le comunican los insectos, tales como cl gorgoso’y la ﬂﬂh ?Iueen cnandaf y aun acri-
él ‘ lo destruyen. Para evitar estos inconvenientes es menester esEalarln e r;.uan 0 e ;-._—.idus e

1Eljutru*ln:» Fﬂay cribas de muchas clases, las unas sirven para quitar los insectos y los grano v

£l l = - = g ¥ #
- 8 F 'l i

. ara los particulares. :
' uezas para el estado, no menos que p : S . vov ahori
‘.rn:.:.lnam.u?tli de n?] E,,:umf:. concierne 4 las labores que ocasionan la cultura y el entrojamiento del trigo, voy ;
nstruidos ya de

hijos mios, 4 ensefiaros como se ha llegado poco 4 poco & ofrecernos por la preparacion de este vegetal, el mejor
ijos mios, 4 en

mas de nuestros alimentos. | e
: i}ﬁ :ﬂ B empezaron por comer los granos en sustancia, tales cuales la naturaleza los producia, prep
dan Igl.lﬂﬁ-

T i Los primeros instrumentos que se
. I : scarlos sugirié sin duda la idea de mulerlﬂs.* P o8 _ ;
1‘ Tl alﬂ““:a Eﬂ;“?::ﬂ:’-‘-h? E;;ilc;ms 6 Emrl:ems, ya de madera 6 ya de Piedra. Mas exigiendo esta trituracion
emplearon p

. kos hiicia su encage o
de ancho por ¢l medio, pero mas estrec e
: lgadas de largo, poco mas 6 menos, y una . iendo con estos vieldos
&m.l"?ﬂn o Fu:m: :flfiﬂ E:-j 5-1 e:tramn,gqujedandn por consiguiente unas aberturas desiguales el.ﬂre E“ﬂi:d"i:ﬂm‘fu“n e
ﬂﬂﬂ*_m'“"'-;’ I:]: u“'::ﬂ: I-EP]E"anlﬂn al aire, el cual lleva con sigo la paja cnn?n. e 1‘:5“ P:jﬂ*: limpio que pasa por entre los
el trigo y la E :& ]te 5 [;m:; de estaba en un parage barrido de inlento para recibirle. Eul.n:lu ya ut. I.'I.'IE[ i -],::1 S i el
:_“fr !:]iuﬂl:u E‘l'[il:Idns los obreros emplean las palas cerradas para acabar de separar la paja. Por ultimo lo acri
ientes de
i i 1 " d T— 5 ¥ l“ [ hﬂ"
ﬂq{u:;lnsen]:em:n;ntﬁ l:{::“;!; 'f:;imﬂ:f de L agricultura tenemos en Espana muchas obras de bastante merito, especialmente las qu
1) Sobre todas e

" it 1 J“inlu-
: s A i i I Jardin botanico , y D. Augustin
publicado ultimamente mi digno amigo D. Antonio Sandalio de Arias, catedratico de agricultura de e (Not del T.)
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mucho tiempo y fatiga, se sustituyo & semejante metodo el uso de dos piedras, Ia upa fija y la dtea moviente 4
tugrza de brazo. Todas las paeiones, como de concierto, condenaran sus esclavos & este penoso trabajo, que vino
4 ser el castigo de las faltas que cometian.
- Aun despues de hallado el medio de reducir los granos & harina,
tiempo con hacer papilla : despues imaginaron convertir la harina en
preparando este alimento en casa ¥ al momento de la comida. La e
hospitalidad & un extrangero , dijo & Sara; « Amasad tres medidas
ceniza. » :
Parece cierto que los hombres han conacido bastante pronto el secreto de reducic el trigo # hasina grosera; pero
el de transformar la harina en buen pan, no ha side tan facilmente descubierto. Lios panes de los tiempos antiguos
se parecian mucho & nuestras galletas 6 tortas ; en ellas entraba, con la harina , manteea, huevos, grasa, azafran
Yy otros ingredientes; despues los cocian G en ¢l hogar caliente, 6 sobre las parrillas 6 debajo de una tortera,
Los Orientales parecen laber sido los primeros pueblos que tuvieron empleados para la cocedura. del pan; los
Hebreos, les Griegos, y sobre todo los Capadocios, los Lidios ¥ los Fenicios sobresalieron en esta operacion. Los
panaderos de estas comarcas pasaron 4 Europa hdcia el afio de 585 de la fundacion de R

| oma , y empleados por
los Romanos, introclugemn entre ellos el uso de los hornos, al lado de los cuales tenian molinos de mano. A los

que produgeran estas maquinas, les conservaron el antiguo nombre de pinsones 6 pestans, de la palabra lating
pistares ( & moledords ), derivada de la aceien de moler el trigo en los morteros, Hlamadose pistorice los sitios
donde trabajaban : pistor continua significando un panadero, y pistoria una panaderia, b s

Los Romanos queriendo alentar 4 los’ hombres que se dedicaban & una profesion tan util, mstituyeron regla-
mentos que les facilitaban el servicio publicp, al mismo paso que les proporcionaban los medios de sostener su trabajo
¥ su comercip; formése de ellos un cuerpo , .6, segun las espresiones del tiempo , un gremio, al cual quedaban
indispensablemente ligados los que se componian, y cuyos hijos no eran tampoco libres de separse de ¢l. Puséseles

todavia se-conlentaron los hombres por mucho
Una pasta que se ponia & cocer entre la ceniza),
scritura mos ensefia que Abraham ; ofreciendo la
de harina , y haced eocer unbs panes gntre la

T

F
I

( 25 ) | |
i i de los muebles ; esclavos, animales, y tédo
| dos los lugares en que se molia antes; asi. como | '
g Pnsﬂmc:tlen{ii;ﬂ:iul; primf:as pariaderias; afiadiendoles algunas tierras y hﬁTE’d&dﬂ?, de quelgﬂmbab. n a; ;:,m;;djaﬂ
cua‘?iﬁﬂ en 108 afios de- penutia , los panaderos se habian distinguido por su zélo por el bien pu ;

g ? / . d d-ﬂ E'Em-dﬂfﬂa-' I | J . ; . :
iklg\?f s lsa::fﬂ ’:g;ns estos usos de los Romanos de establecerse en las Galias, de donde pasaron & los bapaﬂe: ::[:I
m:i;;ma- 8in embargo un autor célebre asegura, gue'em Suecia y en Nortiega,; las mugeres amasaban

b bl EI. wihi 1 ai deel uinto I)J i . - F : ’
pan hicia . [d.dﬂsﬂ'ﬂi:;ﬁluﬂ I:::::l?]m dega monarquia ; panaderos que vendian harina & los que querian hacer
| L: I*"tram:amu:; { vendiendo ellos el pan & los demas. Este uso dur6 hasta la tercera dma&;f:, en euyo
st IFI sl. llansaba, como entre los Romaunos, pestors, y mas comunmente, pannetiers o tﬂﬂm.e ok ‘f::qT
E;mPurﬁE:I;ﬁ dﬂ_h“in;__mhm el trigo molido por cestas de mimbres, 4 fin de separar el sﬂk'ad';e T:; Et | e la
piﬁ{nd:] grano, En fin'se les daba; tambien el nombre de panederos (boulangers) que proviene i-aye
P A de p | Aot de la hariva. .
deriba & sa vez'de polenta o pollis, la ﬂm : : _ P .
P“:;‘::&a 1111;-55 mios, tumfrmhajam eran:eén los tiémpos antignos las funciones de IPE que .phh:nEEhnn 'lmufrw_
‘ m g.l' iy trabajo se imvponia muckas veces comoun castigo. El uso de los molinos &E mario fue,, si, i’ﬂ;
Em- fll_.ﬂﬂ;eﬁd.,mid | que: importante: servicio mo b hecho 4 la humanidad el ingenio mdua_tngl-, -demr,ul‘:lnzlilm;
el :E;;Z hacer setvir los elémentds para tan penoso tm]:!ajﬂr! Ved en el campo mpﬂrm.;? mTidﬂﬁl;i 5 P';
o ¢ por el agua, Estas maquinias, de unia construccion’ admirable, reducen los granos & polvo;-al mis ﬂﬂm_.uem
mmpﬁ el #ﬁf;*ﬂda {:i;!; 1o/ deéfando de este modo easi nada que: hacet al molinero, artﬂml 0 A quien se oy
: i o kit 3 B { v i i f iiciiun
los granos pard reducirles & harimat ) © :
SRR e .'Pﬁ.l- i

i kL Y "Ernl 3 i M 5

(1) A escepeion de las grandes ciudades, en todo el resto de Espana sucede lﬂlmiMu hoy dia.
(1) No todos hicen lus dos opéravients; bs primerd-sold es mas eonvun. (Not. dél T.)
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Las-harinas se dividen en diferentes clases, de que se hacen otras tantas calidades de pav.

- Bl panadero vende pan mollete, pan blanco, pan moreno, y pan terciado. |

El arte de hacer el pan tiene por principio el saber ligar, por una agitacion violenta, un cuerpo farindeceo con
el agua y el aire, dandole despues una cierta forma, que indica el uso, y la consistencia que conviene enfin, por
medio del fuego.

El taller del panadero estd amueblado con una amasadera en que se trabaja la pasta, una raedera para des-
pegar esta de la masera, un cuchillon para cortar la masa, una paleta de madera, artesones y escrifios que sirven
~ para dar la forma al pan; un horno y todos los instrumentos que dependen de ¢l (1). |

Es muy esencial, para hacer bugn pan, el escoger el agua mas clara y preparar eon inteligencia la levadura. Esta,
haciendo fermentar la pasta, la hace ligera, sabrorosa ¥ de facil digestion, cualidades que mo tenia la de otro tiempo.,
La casnalidad ha presidido & muchos descubrimientos, de lo cual es una buena prueba la levadura : una mezela, hecha
con cierto fin economico de una parte de masa agria con otra nueva, es lo que produjo estos preciosos resultados.
Desde que se ha descubierto el arte de hacer fermentar los granos para obtener con ellos un licor espirituoso
llamado cerbeza, se ha visto que la espuma, que se forma durante la fermentacion de este licor, es muy propia
para hacer lendar la masa de una manera mas ventajosa, y mas perlecta que la antigua levadura de masq agria ;
asi es que ahora se emplea aquel fermento para confeccionar el pan de pasta ligera; pero algunos creen que el
hecho con espuma es mucho menos sano que el de masa consistente, en que entra levadura. i

Echada en la masera la harina que se ha de cocer, se hace en ella un hoyo, donde se deslia bien la levadura
con agua mas 6 menos caliente, segun la estacion, de manera que no quede. peloton ninguno, En seguida se va
mezclando con aquella pasta la harina del rededor, y afiadiendo agua & medida que la masa se pone seca ¥ compacta

¢ incorporandolo todo 4 fuerza de revolverlo en todos sentidos y de golpearlo con las manos. Tambien se amasa

T A e T

(1) ¢ Y porqué no nombrar los cedazos para cerner Ia harina en Caso que no iu.uiﬁhumq sucede mas frecuetemente ? ( Not. del T. )
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algunas veces con los pies en artesones & en mesas puestas en el suelo : entonces se meten los pies en un saco, y
en lugar de revolver la pasta, como se hace cuando se amasa con las manos, se corta con un cuchillo, ¥ se ponen
los pedazos unos sobre otros, .

Luego que la pasta ha tomado la consistencia que conviene al pan que se trata da hmeer, &e va Eliﬂdt:ndu con
el cuchillon en partes iguales, que se pesan en seguida, y dindolas la forma que se quiere se colocan asi en una
tablita, escrifio 6 artesoncito de la misma forma, donde se :Ie;au hasta que hayan fermentado lo conveniente para
meterlas en el horno.

La cochura, requisito principal en la fibrica del Pau, es la np-emmun que concluye y perfecciona la ohra del
panadero. Para lograrla, es menester introducir los panes en el horno cuando este se halla en el punto conveniente
de calor con respecto 4 la calidad de las l:tnrmas de que se ha hecho la masa. Las buenas no le necesitan tan ca-
liente como las medianas.

El tiempo que deben permanecer los panes en el hnrnn., tiene que calcularse por la naturaleza de la harina, la
calidad de la masa, la forma de los panes y su grosor. Los de masa blanda tarda menos en cocer que los de la
dura ; media hora basta para los molletes de una libra y los panecillos de igual peso; siendo asi que los panes de
libra y media necesitan treinta ¥ cinco minutos ; tres cuartos de hora los de dos, cincuenta minutos el de tres,
una hora el de seis, dos el de ocho y tres el de doce.

- | TERCER,& NOCHE.
De la Sal, de su fabricacion, y del uso que se hace de ella en la Salazon de los Pfsf:.adas_

Yo 'l.'ﬂ.]ll. indicado, en el arte de preparar los alimentos, el uso habitual que hacemos de lai sal, #n de
excitar el apetito, facilitar la digestion, y preservar de la corrupcion por mucho: tiempo  las viandas. Esta
ltima propiedad sobre todo es la que hace tan preciosa semejante sustancia,

L

4. .

UNIWVERSIDAD

EAFIT =05

e ——



(26 )
Ademas de esto, la sal fertiliza las tierras, y suministra tambien una
. para la fabricacion de los favones y de la vidrieria.

Esta sustancia, muy abundante en la naturaleza, forma

niendo asi mismo su disolucion el agua de la mar, de la cual se saca con abundancia en todas las costas
donde el calor es bastante fuerte para producir la evaporacion del agua. Por una feliz distribucion de Ia natu-
raleza, la sal gema se halla principalmenie en el norte de la Europa.,

La mina mas considerable de esta sal gema que es la de Viliska, en Polonia, ocupa diariamente mil y
cuatrocientos jornaleros, y da mas de 6,000,000 de dicha sustancia por afio, Tan profundas son las excavaciones
que se han hecho cn ella para beneficiarla, que hay ya concavidades bastante estensas para contener una vasta iglesia
y poder ordenar en batalla muchos miles de hombres. Estos parages sirven de almacenes para los toneles, y de
caballerizas para ochenta caballos que se emplean en el acarreo interior, sin salir nunca de alli.

La sal de aquella mina estd por capas de un grueso muy considerable, y separadas entre si por bancos de

arcilla. Cada wwa se laborea & parte, ¥ como su naturaleza es diferente, asi lo es tamb

ien el wso que se hace
dﬁ];:“ns en varias artes. La mas sirve para los salazones, y la de dltima calidad se vende en el pais para
4b0no, X

" Como esta sal tiene la propiedad de rajarse facilmente en muchos sentidos, ahorra

de sacarla de la mina - para ello no hay mas que hacer que una entalladura
ejecutada con una pica en uno de los sentidos de mas ficil

con las cuales se arrancan pedruscos que pesan hasta. cinco y

pedruscos, se sacan de alli con una maroma. tirada por un cilindro que hace dar vueltas & una rueda movida por

un cahalle. Lus"fragmcntﬂi Se. sacan en barricas; estos munca son tan estimados como log pedruscos, porque
siempre hay en ellos alguna mezcla de tierra,

ta mina,%omo todas en general, de cualquiera clase que scan, contiene faentes que brotan por las fisuras de

gran ‘parte de la sora que se emplex

masas considerables en el seno de 4 tierra, conte-

en gran manera ¢l trabajo
de algunos pies de profundidad,
division, ¢ introducir por alli palancas de hierro
sels quintales : mriandﬂ-de.spmﬁ las puntas & estos

(a7) T
las piedras, y sus aguas, cargadas de sal dejam en  las paredes ";'Er.ms R ue Tjﬂiﬁl Ei"]:ﬂ:‘;:;:::::‘gﬂi::
a la de los espejos, dando asi & aquellos salones un us-]_:-u::!.u muy  pintoresco. Ac:;mu An :I L o ey My
antiguas. concavidades que va dejando el lahﬁﬁr-au de la mina, forman alli lagos de mas . P
; en barco. AR

E“];z;‘::“luﬁ;l‘;iﬁl P:za:fmilzd?}ﬂ;?la:?namcnte; dan origen i otras ﬂria{ fuamfs' saladas, ]E‘fl:ﬂji Eﬂﬂﬁlﬁ
pﬂl'l[u’;-f sfri.a mas costosa la .53«1‘ que se sacaria de ellas que la de la m.ma.bﬁsl ::m:}r:e g ?;I:a ol
manantiales salados provengan igualmente de aguas, que pasando p ooy e WEE espacios = e énrrnﬁ. En
alguna parte. de ella, y contraigan un grado. de salumbre mayor 6 m?:r‘ sn = Hl:ll:riﬂﬂ Tlus  dadestoid
apoyo de esta: hipotesis tenemos la observacion de que cuanto mas abundantes s?: i sa¢ndes ::nn mas violencia
las fuej}tes, por razon de que, tomando énldnces estas mayor vnlur{us:m peso:y ”‘Er" m:idad b dlleee |
los dngulos de las masas de sal que encueptran en sucurso y disuelven Tym it ol e una fuente

Estando diseminados pov la tierra los pedinscos. deasal; yeda m':if Emﬂ:all mf R impﬁ’;ir por
salada guiste; otra que no 1o es absolwlamenté, 0 si emmuy corto. grado.. tiales, porque sino disminuiria
i dﬂ Gﬂndumqﬁ de @ﬂhﬂm ‘olra suerle que 'se mezclen lﬂS dos manantiales, P '?I“ﬂ | e
mucho, la riqueza. del salado y. se aumentaria el costo de su ]:ltmﬂfrlmﬂ;ﬂ . utﬁs T

Las aguaé de las fuentes saladas contienen & mas dﬂ-' ks sal: marina. disue nlfatﬂuda sosa. Elarte del salinero
tales como ¢l yeso, sal de Epsom. & sulfate de Magpesia, sal de Glau:arlﬁ H; n':ala ﬂaﬁd;di a el uso de los
consiste todo ¢l en separar las sales que alteran la marina, y que la harian de éﬂr |
all:::il:;ln; il.'.lﬁ]li.lﬂ la ritinﬂﬂ de l# fuentes saladas; v lﬂhﬂre&ndmz diﬂmﬁﬁﬁi;tdamﬁ; ]:; fi:i“ﬁ;?;’::’n;

; : determunar su grado de sa : 0.

Eial:gzr?ﬁ{:;cu?ﬁ:ﬂdmf ;;a?;i;ﬁi}a:;;? que tiene 4 su zgﬁtrﬂmida[l una bolita de la misma materia tambien
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(28)
hueca, Gradtiado co halla este =ili - _
P ol mo se halla este tq:ndrﬂ, basta para saber el terior del agua, sumergirle en ella y ver 4 que

Segun el grado que resulta de salambre, asi las apuas |
: se eporan directam ' !
Operacion para despues de una concentracion anterim':g < S
dEEu.&lt primer caso se echa una cierta cantidad de agua salada en una caldera de palastro, cuya profundidad es
velile y cualro pies, y que se halla sobre un herno Encendido en este un fu ' '
, . o ardiente que haga he
::. ﬂglua,.al cabo dF:- iflgunus Instantes de ebullicion, la piedra Yeso & el sullate dﬂeg cal que seli;mllaalf; en r;;:ﬂlfz?:l:
¢hagua, se precipila poco & poco al fondo de la caldera v cae ' | ibi
PO <& ot o 18 ¥ ¢l Unas cajas que se colocan alli para recibirla.
poracion‘se separa en gran parte la sal de Glhuber & el lfate d
menor soluble que la sal marina cristalizada Continuando | ' i~k g
uble mal | . a operacion hasta que se forman en | ficie d
agua una infinidad de cristalitos que anuncian sq saturaci % b e
‘ on y que la sal marina empieza va 4
]m:: ca :ias que estan en el fondo de la caldera, para que no se mezcle la sal con las implll‘gzas qgr: r:mf:lil:::f‘ i <
ui au-:i: Etlllillﬂt,’.:& I."lt: hacer evaporar el licor con mucha suavidad, manteniendole para eso en uha.ehullicinn
perezosa, 'saI se cristaliza lentamente, y se posa al fondo de la caldera : sdcase de alli segun que se va formando
y se_pone & escurrir Ell.El almacen; continuando asi la evaporacion hasta que ya el licor no da sal niugunna:

abndb] S : g
o las ﬁmntfzs saladas no son ricas en tdrminos que suministren aguas suficientes para poder ejecutar desde
ueg® una evaporacion,d la lumbre, enténces se recurre 4 un medio muy j i ]
pues en estender cuanto sea posible la superficie del agua, esponiénd ].‘F m‘gem;] Py st ey
Sponieéndola asi & la accion del cal de i
g | 1a, calor y de los vientos
Iri . n:;pnrm en ﬁucn t1emlpn. Hay para esta operacion unas Jabricas de graduacion, Espﬂtii de cobertizos
€On armaduras en lo interior; sobre las cuales se I
Tgo ; se ponen un gran numero de h de lefia. Ai
i ‘ . : I g aces de lefia. Airado
edificio por todas partes, estd cubierto con un' techo, bajo ¢l cual se han construido de distancia en dis

(29)
tancia ciertos depdsitos para recibir las aguas saladas, haciéndolas subir alli por medio de bombas. Dichos de-
positos tienen unas llaves que se abren cuando se quiere soltar el agua para que corra sobre los haces de lefia:
dividida entonces infinitamente, y cayendo & manera de lluvia, presenta asi una grande superficic 4 la accion
del aire y del calor, que la evaporan prontamente. Al pie de la fibrica bay un depdsito que la recibe en este
estado y de donde se la hace volver & subir al parage de donde ha caido; repitiéndose la misma operacion
hasta que el agua adquiere un grado de salumbre bastante considerable para ser evaporada con provecho en las

calderas, del modo que acabo de indicdroslo.
El agua de la mar contiene cinco & seis por ciento de materias salinas. En los paises meridionales basta

someterla 4 la accion del sol y del aire para que evaporindose el agua pura abandone la sal que contenia.
Esta misma operacion se ejecuta tambien en los saladares, tierras bajas y pantanosas que la naturaleza ha
hecho propias, por su situacion, para recibir el agua de la mar. Semejantes saladares divididos en hendonadas
6 heras de diferentes grandores por unos diquecitos de tierra del grueso de un pie, tienen sus suelos bien
iguales y engredados; contiguos 4 ellos hay unos grandes depésitos aislados de la mar por medio de esclusas,
cuando las mareas estan altas, entra el agua salada, que se retiene alli cerrando las puertas de las esclusas; y
donde, ya algo evaporada y caliente al cabo de ciertos dias, se distribuye en compartimentos para que de-
posite la sal que contiene. e -

Esta agua sometida asi 4 la accion simultanea del sol y del aire, se va espesando gradual ¢ insensiblemente
4 medida que se evapora : despues se cubre de una pelicula ligera, que se engruesa mas y mas hasta que
hecha uma corteza comsistente, por efecto de su propio peso, se precipita al fondo del agua : sacada entonces
de’alli con un rastro compuesto de un varal y una duela agarrada 4 una de sus puntas, se pone aquella

sal al borde del espumero para que escurra el agua; acumulindola luego en montones de muchos moyos.
Espuesta asi por algunos dias 4 la accion del aire para que acabe de secarse, se cubren despucs estos mon-
tones con paja 6 junco 4 fin de preservarlos de la lluvia, y solo se descubren al momento de vender la

UNIVERSIDAD

- F:‘r‘” Hibliotaca
i% 8 B |"ShHE de Pattimoni

Dioguments]



e
L

sal. La que ha pasado alli el Invierno tiene menos merma y mas valor por co

 mester salarle § ahumale sin demora,

;1. :"‘

LY

nsiguiente que la nueva. Esta se
emplea en la salazon de los pescados que han de comerse pronto; en lugar que Ja afieja se destina para el ha-

calao, los arenques Y Otros pescados que se trata conseryap por largo tiempo,
La pesca del areique y arte de salarle han venido 4 ser yn ramo importantisimo de comercio : 4 él debe

L

Amsterdam e} fundamento de su grandeza, y los Holandeses o] poder y la riqueza de su estado, Os indicaré
aqui el método que se sigue en una y otra operacion, y con eso sabreis sobre poco mas 6 menos los que se
siguen para con los demas pescados. : T S v

Los arenques parecen § handadas innumerables en parte de nuestros mares todos los afios” regularmente hcia
principios de Junio. Ni se sabe con certeza de donde Provienen, aunque se cree que sea de los mares del Norte,
ni & donde van & parar cuando abandonan las costas de Inglaterra; siendo mily. pocos los que se ven en las
costas del Sur, de Espuﬁa, Portugal, Africa y Francia. - \ '

La Pﬁmm pescado se hace nf&iﬂﬁﬁmﬂnﬁg,eu dos eslaciones; en la primavera todo lo l:ugu de las cm
de Escocia, y la otra en otofio en las de Inglaterra, al norte de Tiémesis, No hay afio ninguno que no empleen

- los Holandeses en esta pesca mas de mil harcos,

Cada uno de ellos va provisto de cien redes ; que tienen de mil & mil y doscientos pasos. de largo : héchanse en la
mar, y remando entGnces suavemente, se navega contra el flujo cuanto este lo permi ¢

. Rt
- el arenque ha sido echado atrés por la fuerza de los corrientes. Como este pescado sigue el resplandor de la luz, y

¢l arroja por otra parte una especie de claridad que indica el lugar en e estd, no se pesca regularmente simo por Ia
noche, y .!’l&f'.:"::ﬂl alba no S¢ saca la red; pues que muriendo aquel animalito al instante que sale del agua, s me-

alading.iii | e )
 Luego que estan 4 bordg del barco log arenques, se les sacan las entrafias , sin da]mﬁs mas que las leche-

Lu
ﬂﬂ’hj las huevas, ¥ se ponen en salmuera por espacio de doce 6 quince horas; despues se enjugan, y se van mllu.




I‘";:._ S e &
AT cando por drdenes en banastas 6 barriles; cubriéndolos en fin con una capa de sal, y cerrando exactamente los bar-
riles & fin de que conserven la salmuera y mo se venieen en la navegacion. #
Llegado ya el barco al puerto 4 que va destinado, y descargados los barriles, se sacan los arenques y se
 hechan en unas tinas para lavarlos con su propia salmuera y dejarlos bien limpios; estrujdndoles seguidamente
con una prensa y embanastindolos en nuevos barriles. Esta es la tltima preparacion que reciben antes de pasar
4 los cousumidores, & (uienes ofrecen un plato agradable 6 un recurso precioso por lo tenue del precio & que

permite darlos su extrema abundancia.

" -
y 1
i er[u'-l. el

De la vid, y del arte de hacer el vino.

Dusruss del trigo, la planta mas preciosa para nosotros es la vid; si la una nos suministra nuestro principal
sustento , la otra presentindonos en la uva cosa wn manjar fresco y samo, nos procura al mismo tiempo la
bebida mas #itil y la mas agradable. I

El uso moderado del vino fortifica el estémago, reanima los espiritus, y repara las fuerzas estenuadas por las
fatigas 6 por las enfermedades 3 pero, hijos mios, tomado con exceso este licor, produce un efecto enteramente con-
trario, siendo por una parte dafioso 4 la salud, y por otra sumergiendo d los intemperantes en un delirio que
llega muchas veces hasta el furor : asi es que la insobriedad en este punto ha sido mirada siempre como uno de
los vicios mas vergonzosos. ~ _ -

La cultura de la vid y el arte de hacer el vino deben contarse en el namero de los primeros mnﬂunmaﬁ,m-
lativos 4 la agricultura : puede creerse que sea tan antiguo como el mundo mismo el uso del vino. La santa Es-
critura nos dice que Noe, padre comun de todas las naciones, planté la vid, esprimi6 el jugo de los racimos, y

\ "
\
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he]aic.ﬁ :*:quel licor. Sdbese igualmente que una de las ceremonias del culto exterior de easi todos los pueblos antiguos ;
consistia en ofrecer & Dios pan y vino, para darle gracias por haber concedido al hombre la vida v Io b l‘
sustenta. C " - Y 10 que la

La vid s originaria del Asia. Les Fenicios, que hacian en gran parte el comercio conocido de aquellos tiempos -
y que tenian reta[:iuneslcnn todos los pueblos civilizados; la hicieron pasar 4 la mayor parte de E:I: islas del [1;'[&:
dxtmfr:mm, y la propagaron en el continente de Europa. Cultivada con esmero por los Galos que se habian esta
blecido 4 las orillas del P, despues ella ha dado origen en Francia 4 un ramo de agricultura y de s
cuyas ventajas son en el dia para nosotros tan considerables como las del trigo. Mo g

‘Lfm vides se crian naturalmente en algunas comarcas de América ; pero en nuestros climas ellas exigen d
cuidados y gastos, bien es verdad que para eso nos indemniza con largueza de unos y otros escediendf E' gm.ludes
sus productos # los que nos dan las tierras de ks Hevis : ) ! menudo

Las qlfere-ntﬂs labores que requiere la vid, asi como la preparacion del vino, es todo obra del vifiero

La:nd se planta con estacas & sarmientos sin raices, llamados cabezudos, 6 con plantas enraizadas ::.riadas
aln;plga ,h pudiendose multiplicarse tambien por medio de sarmientos barbudos ¥y mugrones en

ara obtener estos, se pasan los mejores vista - o '
P R IH.EPEHEIE-E = tra:l ik gos de la vid por el hondon de una cesta & tiesto lleno de tierra,

La plantacion de la vid se hace con una azada vuelta se cuida m
; ) ucho de que fi
4 este efecto’ los vifieros una cuerda con nudos & distancias ?Euales, que vaya en filas, empleando

I‘tehe podarse la vifia, en el curso del afio, deslechugarse, atarse (1), repodarse y llevar 4 los menos tres la-

(1) En los paises hamedos y frios, porque en los paises secos y calidos , como las Andalucias y aun las Castillas y Ele. ete. las vifias estan

tierra con los troncos mas & menos eleyad i i
E:ipuraium. 08 y acogombrados ( cubiertos con tierra que se amontana al rededor ) segun los grados de Ia

(33)
bores (1). La poda se ejecuta regularmente en el otofio (2). Esta operacion tiene por objeto, 1° hacer engruesar
la cepa ; 2° impedir que esta no se cargue con demasiado fruto y se aniquile en pocos afios; 3° facilitar la madura-
cion de las uvas; 4° promover el brote de nuevos vastagos en la cabeza.

El deslechugado & despampanadura no es tampoco menos esencial que la poda ; consiste pues en quitar todos
los brotes inutiles.

Dada la primera labor en el mes de marzo (5), se clavan cerca de la cepa los rodrigones, que son unas es-
tacas de un grueso y altura conveniente para sostenerla. La segunda labor llamada renda & binazon debe pre-
ceder 4 la florescencia. Y cuando esta ha pasado se ata la cepa con unas mimbres al rodrigon; Repodandola
al mismo tiempo, esto es cortando los tallos superfluos que han nacido & las estremidades de los vastagos : la
tercera labor 6 el rebinado se d4 estando ya cuajado el fruto.

No quiero detallaros mas, hijos mios, el trabajo de la vid, porque lo demas que yo pudiera deciros dcerca
de este punto, solo es importante para los que se dedican al cultivo de semejante planta. Voy pues ahora 4 daros
algunas nociones relativamente al modo de hacer el -vino.

Al aproximarse la vendimia, el vifiador cuida de proveerse de todos los utensilios necesarios, y de tener en buen
estado el lagar y las cubas.

La vendimia se hace de tres veces. En la primera solo se cogen los racimos mas maduros, mas finos y menos
apifiados , quitando todos los granos podridos 6 verdes, y cuidando de cortar el tronco del racimo bien corto,
porque siendo agrio y amargo, comunica siempre al vino un gusto desagradable : en la segunda vez se cogen

(1) Dos parece que bastan generalmente en Espafa, dandolas con la azada; y el acogombro y el alumbrado.

(2) Tambien en esta parle es preciso atemperarse 4 las circunstancias del clima, retardando semejante operacion, en los frios hasta, los
meses de febrero ¢ marzo.

(3) En los paises calidos de Espana tambien esta labor se principia mucho mag temprano.
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toa ragimos - gruesos,, apifiados y menos maduros; y en la tercera los verdes 6 podridos; los secos y el d
secho. De estas tres recolecciones se hacen pilas separadas que dan otras tantas clases de vin ﬂ’ a;i - ¥ ﬂrd 55-
como en sus sabores, segun la proligidad con que se han escogido las uvas. : o S iz
: ,[}'c las negras, que es la especie mejor y la que dd mas jugo, se ha conseguido ya Jens vino' bla ) :
1 ojo n'-e gallo, segun se quiere. He aqui ¢l metodo para sacarlo perfectamente blanco. nco, tinto, gris
Sahlendo&e que l; escarcha, y el rocio contribuyen poderosamente & la blancura del vino, se proc I
?endjlmmdurﬁ comiencen su trabajo al amanecer, sin descontinuarle hasta las once de la mnE;na Ei t;m ‘Illl: o
uo pica mucho, y hasta las nueve en el caso contrario; encargandoles que escojan los racimos n::ts hermc[uﬂ e
ll':JE porgan suavemenle en sus cestas, y que con el mismo tiento se desocupen estas v.so it dosidi usuts. t;{ue
clones ]lmsta depositarlus en el lagar. Si el sol es algo vivo, conviene extender unos lienzos mT:nE' d ]H:TE il
para evilar que recalentandose las uvas tome el licor alguna tintura de rojo. s PN
La,s prensas de los lagares alcanzan 4 tan alta antiguedad que no es ficil determinar la epoca de su invencion:
los l.1l:rms santos hacen merito de maquinas de este Genero; pero s¢ ignora si eran como 11:-: nuesfras et 2
Tu.rmndaﬂ p}.l.EE‘tﬂ-d_HS las precauciones indicadas, y puestos los racimos bajo la prensa, la primera vr;n
estruja, saca el vino blanco, que es al mismo tiempo el mas fino y el mas estimado. De; uef amonton :II m:i et
las' du:las,_ 5. i Ja Stgupda P'E-".i““:i pero dntes de la tercera, se cortan en cuadro con ufa pala de hi;I:ﬂﬂla: ::u;:u
:11“: ;:;:E E:nt:-ﬂd:dT:s: de orujo, iF se echan encima aquellos corles, que se prensan en seguida; repitiendo suce-
A ~dos. operaciones 1La.*5_ta que ya no sale‘ mosto ninguno. Los vinos que dan las ultimas presiones
primer corte, y que se distinguen por este mismo nombre, van gradualmente tomando color, & medida
quE lan;qtlﬂI! de la prensa se hace sentir en la pelicula de los granos que contienen los jugos {:ﬂlﬂr:]::l:s s
ﬁme:ﬂde 0 :[J-:]l:ml hazerﬁae vino {into, se coge la uva en :el mayor ardor del sol; y despues de pisarla, sc deja cocer
€ prensaria, a fin de que se establezca algun principio de fermentacion, por cuyo medio se desprende la
sustancia colorante,, que acompafiando el licor 4 la pila 6 tina, se mezcla alli con €l & proporcion que Pﬂfman:ceu

(35 )

juntos. Despues de estar asi aquel mixto el tiempo suficiente , se hecha en toneles (1) donde 3 deja fermentar
todavia al aire por algunos dias, hasta que llegado al punto de fermentacion vinosa que le hace agradable, se
tapan ligeramente las vasijas para que pueda salir el gran fuego que contiene. o BIRHAG L b t3l,

Los vinos de superior calidad son susceptibles de conservarse largo tiempo, pero su bondad y duracion dependen
particularmente del esmero con que se los ha quitado la hez. A este fin es necesario trasegarlos y aclararlos : pata
la primera operacion se emplean varios medios, uno de los cuales consiste en hacer pasar el vino que estd encima
de la hiez, 4 una vasija bien limpia, con Fl auxilio de un caEL_Ltn de cuero y un fuelle; la clarificacion se cousigue
echando en ello huevos batidos 6 cola de pescado (2). - \

Estando }ra'al vino en el punto de clarificacion que correspore, y habiendo exalado por los pores de la vasiji
lo que tenia de duro y de fogoso, debe embotellarse y taparse esactamente para que no se ventce. Cuando es de una
calidad preciosa conviene bafiar los tapones con cera y pez; atandolos ademas con una alambre cuando el vind es

LT pumoso.

Se distinguen en general dos especies de vinos : los generosos y los secos ; pero una y otra ofrecen, en razon
dél terreno y del clima, variedades innumerables. ' =i juaets :
La Francia ¢s una de las comarcas de Europa; mas propia para la cultura de la vifia, la que coge mejores
vinos (3) y la que suministra mayor cantidad de ellos al comercio. La Borgofia nos envia los ligeros y saludables

(1) En Espana se echa por lo comun en cubas que hacen hasta mil cantaras, 6, como en la Mancha, en tinajas grandisimas.

(2) En Espana hechan tierra blanca; yeso, leche, sangre, goma arabiga y otras que destilan lovdrboles, ete.ete. =

(3) Parece que el autor no habia bebido muchos vinos de Espana, ni tenia apenas noticla algana, de este hermosisimo pais, el mii
favorecido, quizas, por la naturaleza, asi como el menos protegido, es verdad, por su govierno. En &l pues, 4 despecho de la eriminal
negligencia de este, se cogen en grandisima abundancia vinos muy deliciosos, tanto comunes como geénerosos, con los cuales no pueden
compararse ni los de Francia ni los de ninguna otra parte; y eso con tanta generalidad, que solo las montanas del norle son los unicos

parages que no gozan de tan precioso beneficio. La lastima es que no se sabe sacar partido bastante de &l.
+
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~de distintas calidades ¥ precios. El Orleanes di vinos solidos, aunque en lo general inferiores 4 los de Borgofia.
Los de Campafia, los de Burdeos ¥ los del Rosellon hacen parte de los vinos de lujo, igualmente (ue nuestros moscateles
del mediodia. La Espafia d4 el de Malaga, el de Rota y algunos otros (1); el Portugal los vinos de Oporto; la
ltalia el lacryma christi; 1a Alemania coje vinos frescos muy estimados, llamados vinos de] Rhin; la Hungria su-
ministra el Tokai; el vino de Madera nos viene de la isla de este nombre, que estd cerca del Africa. Hai aun
otros muchos muy nombrados, que los aficionados ponderan infinito, ¥ que deben colocarse en la clase de las cosas

El vino no solamente como bebida es un objeto de comercio muy considerable para la Francia, sino que la industria
ha sabido tambien descubrir en este precioso licolotras ventajas importantisimas : de ¢l se saca » por la distilacion,
el aguardiente ¥ el espiritu de wino; y por la alteracion que experimenta pasando de la fermentacion 'vinosa 4 la
fermentacion accida, se obtiene asi mismo el vinagre , que es de una utilidad diaria en el aderezo de nuestros ali-
mentos,

Por su depuracion en las vasijas, el vino nos procura ademas, otras materias muy utiles; una de las cuales es
el tartaro, sal esencial del vino , que ‘se pega 4 las paredes de las vasijas; otra la Juz del Vino, que es tambien
un tartaro que se precipita al fondo de la vasija, donde se mantiene liquido, por hallarse mezclado con las
partes mas vinosas de aquel licor, y de la cual se sacan las cenizas graveladas tan utiles para varios artes.

(1) Estos algunos otros son, i lo f16108, una veintana, entre los cuales son muy notables el de Xerex seco, el de Pajarete, el de
"ﬁhfﬂﬁlﬁﬂlﬂ. ¢l de Mavalsia de Siches, el de Peralta, etc, ete.
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De la cana; de su cultivo, y de la fabricacion de Azucar.

Sox tantas las propiedades utiles que reune el azucar, que aunque estrangera d nuestro continente, este genero
ha venido 4 ser para nosotros, hijos mios, de un uso casi indispensable. El azucar tiene un gusto agradable;
suaviza lo que es aspero y dulcifica lo amargo : las cocinas la dan una buena acogida y aun mucho mejor las
reposterias; con ella se componen toda especie de golosinas; entra en la confeccion de los licores, de los rata-
fias, de los jarabes, y es necesaria en la formacion para la preparacion de muchos remedios.

La planta de que se saca esta sustancia es una cafia que crece naturalmente en las Indias, y en los paises
cdlidos de la America, sobre todo en las islas Antillas, que es donde se hace la principal cosecha. Esta cafia
se llama en Frances canne d sucre, ¢ cannamelle, cana dulce & cana de azucar, en su corazon contiene un
jarabe delicioso, que d4, por medio de la cristalizacion, una sal esencial, crasa y de un sabor azucarado.

Se ignora en que epoca ha empezado 4 cultivarse la tal cafia para obtener de ella el azucar, aunque algunos pre-
tenden que este arte cra conocido de los Arabes, hace mas de ochocientos afios.

La cana dulce llega & tener nueve 6 diez pies de alto, y aun mas algunas veces; su tronco se compone de nudos;
de los cuales salen hojas quesaﬂaenémad;daquelacaﬁaﬁcmmendn,dusumuquemmmﬂmnn
quedan mas que unas cuantas, hicia la punta, para formar su copa; del medio de ellas sale, cuando florece, una
upmadaﬂanhaﬁrtalladntmntaﬁtrﬂmaycmm pulgadas, que termina enungmnpmchmsemhﬂode
unas mazorquillas mui delicadas, que contienen la semilla.

_ Entaplauhsamnlnphmmmﬁmlmeﬂepurmedm&uestams mut:clasenlahernenm dispuestos de
manera que haya entre ¢llos una distancia de tres pies, Si la estacion es fayorable, la planta gor iwaiﬂ]lﬂ-
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de siete 1t ocho dias, llegando 4 su madurez, generalmente, en nueve & dies mesed. En un buen terreno, bien
preparado y cuidado despues con esmero, la planta puede subsistir hasta quince anos, sin que haya necesidad

~de renovarla; pero en las tierras delgadas algunas veces hay que renovar las plantaciones despues de la segunda

corfa.

Para hacer la cosecha del azucar, primero se cortan las canas, y despues de despojarlas de las hojas, de reducirla
al largo de cuatro pies poco mas 6 menos, ¥ de ponerlas en haces, se llevan al molino para esprimir su jugo.

Tales molinos se componen de tres rodillos de madera, embutidos en un cilindré de yerro calado, cuya superficie
exterior estd bien pulida. Estos cilindros estrujan por su revolucion las canas que encuentran por delante; dos negros
se emplean por lo regular en semejante maniobra, el uno mete la extremidad de las canas entre el primero y
el segundo cilindro, mientras que el otro que estd al lado opuesto, recibe aquellas estremidades 4 medida que
pasan hicia €l, y las va introduciendo entre el segundo y tercer cilindro. Esta operacion es bastante peligrosa para
los que la u_aim:utan por la suma prontitud y destreza que requiere; sucediendo algunas veces e dow cilindros
cogen tambien envueltos con las canas los dedos de los pobres negros, y aun pasaria todo su cuerpo por entre
aquellas muelas verticales, si no se evitase deteniendo al punto el moling, 6 bien cortando el brazo cuando ya
no hai otro remedio. | _

Las canas, magulladas por los cilindros, sueltan el jugo que contienen, el cual, recibido en una especie de
arlesa, pasa por una canaleja 4 una gran caldera establecida en el ingenio (1). Las restos de las canas llamadas
bagazo sirven para alimentar el fuego que hace hervir las calderas; aunque eh algunos ingenios las echan en
agua con las espumas groseras del Jugo recien sacado 4 fin de que fermenten alli unas ¥ otras, para hacer des-
pues de todo ello una especie de vino para los negros que no deja de ser bastante agradable.

%b ama ‘ine da Cafi F :
woihe® particulur. 3 e verou © vine da Casias (vin de Cannes) ; « mas en Espanel uo tiene

(359 ) _

Como el jugo de la cana se vuelve agrio dejandolo asi mas de veinte y cuatro horas, se procede inmediata-
mente & cocerlo, mezclando con ello una cierta cantidad de agua de cal y legia. Ppesto el fuego 4 la caldera,
4 medida que el jugo se calienta, va produciendo una gran eantidad de espuma, que sirve para alimentar los ani-
males, 6 como os tengo dicho para hacer una cierta bebida. Entonces el mosto, algo preparado ya por esta
primera operacion, se vierte en otra caldera menor, y hechando con ello nueva agua de cal y legia, se hace
hervir & borbotones : y como todavia sigue arrojando espumas, se le va limpiado de ellas al paso que salen 4 la
superficie, y depositandolas en una caldera ligera para luego clarificarlas y cocerlas. Despues de haber pasado
asi el jugo sucesivamente por seis calderas diferentes, donde & fuerza de cocer, de espumar y de evaporarse, ha
tomado al fin la consistencia de un jarabe, se traspasa & una caldera sin fuego; alli a fuerza de moverlo con
una espatula de madera, se convierte en una infininad de granitos 6 cristales; en tal estado se echan estos en
unos moldes, sean de tierra, sean de madera, 6 bien en unos barriles con dos & tres agugeros en el fondo,
que salga la parte no cristalizada, la cual va 4 parar 4 un algive. Sacado despues de alli aquel liquido, aun
recibe nuevas preparaciones, por cuyos medios se obtienen diferentes coguchos 6 azucares morenas.

La materia vertida en los moldes da igualmente muchas clases de azucares; como por la destilacion del li-
quido la niasa cristalizada merma bastante, hay que rellenar los barriles con azucar de la misma clase, y asi
es como se despacha bajo el nombre de azucar terciado 6 aszucar en pan. :

El azucar terciado y la mayor parte de los negros y blancos en polvo es menester epurarlos antes de em-
plearlos en los usos de la vida. Esta opéracion llamada refinadura solo se hacia antes en Europa, pero en el
dia ya la America tiene fabricas de refinamiento, donde se hace un azucar mui hermoso. :

Hai de estos establecimientos en varias ciudades de Francia (1); designandose con el nombre de refinadores
los que se dedican 4 semejante genero de industria.

(1) Tambien en Espaiha se han puesto ya algunas como la de Santander, aunque no las que convendria....
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2 El trabajo que se hace en nuestras fabricas de afinacion sobre las diferentes clases de asucar terciado, con-
siste dejarlos exentos de la sustancia crasa de que estan todavia impregnados, y que hace el grano amr;Hentﬂ
y de un gusto meloso. El metodo que se sigue en esto, es disolver primero el azucar en agna de cal y san
dF fl.me}r, repitiendo luego casi las mismas operaciones que se egecutdron para fabricarla, es decir que ::e cui:
ui!lstlntaslveces en calderas diferentes y se espuma como antes en cada ebullicion. Cuando el az‘ucarq conyer-
tido en jarabe parece suficientemente clarificado, entonces se saca de otra caldera grande sin hnr;uraantes de
caer en la cual pasa por una manga 6 tela de bayeta sostenida por una cesta de mimbres muy clar|a

Purificado asi este jarabe, por medio de la manga de las impurezas que no habian salido en la es 1:1madu
se traslada en barrefiones & la caldera de cocer, para que & fuerza de hervir acabe de tomar el u:ﬂu mn::-.-
niente ver.iﬂcadﬂ esto se transporta al obrador de la cristalizacion para ponerla en este estado iediantﬂ un;
manipulacion igual & la que se ejecuta con el Jugo de la cana dulce. Aquel azucar, aun imperfecto, se hecha en
unos barrefios con asas y una specie de pico por el cual se vierte en los moldes antes que se EnIf:*ie
: Los moldes son unas vasijas de tierra de figura conica, abiertos enteramente por su base, - y con tm ujerito
i la punta, el cual se cierra de ante mano con unas tapas de trapo mojado. Dichos mc:ldﬁ estan d?sg u]z:lus
en el obrador por ringleras de tres & cuatro, teniendo sus bases mirando acia arriba. +

Al paso que se va enfriando en los moldes el azucar, su superficie se cubre de una corteza cristalina, que es
menester despedazar con un cuchillo de madera, metiendo al mismo tiempo este instrumento hasta la ;Jnta del
molde, y frotando con €l sus paredes dos 6 tres veces en rededor, & fin de despegar de ellas el graml:.

Te:.;'mmadas estas operaciones, se pasan los moldes & unos desvanes; alli se les quitan las tapas que impedian
la salula‘&e la parte no cristalizada del azucar; se abre la punta de los panes con una especie de lezna, y se
vuelven & colocar los moldes como estaban en el obrador, escepto que tienen sus puntas introcucidas EI': irms
:ian'ns cuyo grandor es proporcionado 4 la cantidad de jarabe que deben escurrir los panes. Cinco & seis dias

espues se sacan estos de los moldes & los cualos, mudados los tarros, se vuelven los que se hallan sin de-
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fectos ; & fin de blanquearlos. Esta operacion consiste en echar primeramente una capa de azucar en polvo
sobre la base de los panes, rellenando el vacio que ha dejado en los moldes la destiladura’del jarabe, con una
papilla de greda desleida en agua. Cuabiertos asi los panes, se cierran bien las puertas y ventanas de los des-
banes, para impedir que el aire exterior seque la tierra; el agua que esta tiene se filtra inseusiblemente por
entre las moleculas del azucar, deslie el jarabe superfluo que las coloreaba, y se determina por su peso 4 der-
ramarse en los tarros que estan debajo de los moldes. Al cabo de diez 6 doce dias en que la tierra se ha
secado totalmente, es menester renovarla, limpiando antes la base de los panes.

Cuando esta nueva capa de tierra ha producido todo su efecto, se quita igualmente que la primera; y en-
tonces, dejando los panes sobre su base por algunos dias, se llevan despues 4 la estufa. Efta es un edificio de
sels pisos, por lo regular, destinados 4 sostener los panes que se colocan con ellos, para que se sequen con el
calor de un hornillo que esti debajo. Sacados de alli estos panes, luego que se hallan perfectamente secos, los
que no tienen manchas m quebraduras, se envuelven en papel azul 6 morado, segun que el azucar es mas 6
menos fino, cubriendolos la cabeza con una cogulla de papel blanco, y atades al mismo tiempo con un bra-
mante , se colocan en unas cajas destinadas & cada especie particular de aquella sustancia.

No son solo las cafias dulces las plantas que dan azucar. La savia del abedul contiene un jugo de un sabor
bastante agradable, que se obliene facilmente haciendo uma incision en el tronco del arbol luego que las hojas
comienzan & salir. Estg jugo, espesandolo hasta que llegue 4 adquirir la consistencia de jarabe, dd tambien un
verdadero azucar.

El arce del Canada encierra en si una agua azucarada, que los canadefios cogen asi mismo por incision para hacer

de ella un licor fermentado , y aun azucar, pero nunca este adquiere la blancura del que proviene de la cafia dulce.
La falta de comunicacion en que se vi6 la Francia por algunos afios con sus colonias (1) su girio & algunos

(1) Y la prohibicion de los generos coloniales. 6 lo que se ha llamado el sistema continental de Napoleon. | Nof. def T'. )
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fisicos nacionales el pensamiento de remplazar el azucar de caiias por otro indigeno, y el suceso corond electi-
‘vamente sus esfuerzos : el azucar de remolacha que se fabrica hoy en varias cuidades de esta nacion industriosa

- puede sin disputa rivalizar con el mejor que traemos del Nuevo Mundo, '_:l
SEXTA NOCHE | $fs; :
De la cultura del Cacaoyero (1); de la cosecha del Cacao; de la fabrication del Chocolate, fﬂﬁ;
- use que hace el confitero del azucar y de otros diversos wegetales. 1: 3

Como vosotros, hijos mios, gustais tanto del chocolate, sea- liquido sea puesto en crema, y como lgualm :
sois aficionados 4 toda clase de dulces, me persuado que no dejareis de agradecerme el que consagre esta noche
4 daros una idea de un genero de industria, que al paso que nos ofrece innumerables objetos propios "“’l %a-_

jear deliciosamente nuestro gusto , forma tambien, lo mismo que la prepardcion y la fabricacion del che
un ramo muy lucrativo de comercio! e e |

El chocolate no era conocido aun entre nosostros 4 principios del siglo decimo-sexto. Los Espafioles, qae ¢ =
quistaron & Mejico en 1520, encontraron establecido alli desde tiempo inmemorial el uso del chocolate en licor; 3
habiendo reconocido que semejante licor era saludable, se habituaron 4 ella: aprovechandose por largo tiempo de
su descabrimiento, Bfnuihr parte de ¢l 4 las demas naciones : mas despues que publicaron su secreto, =:':ff'."'-':-::‘:w :
late se hizo un objeto “de tan gran consumo en Europa, que la venta del cacao, ingre i..ﬁl aes o 3 -ﬁ'h i

y e,

"

(1) Empleamos esta voz 4 falta de una peculiar para designar el drbol que di el cacao. (Not. del T'.)
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chocolate, forma hoy un ramo muy importante de comercio entre la America, de dende se lrae, y nuestro con-
linente. : .

El cacao es una especie de almendra que encierra el fruto del cacaoyero, arbol particular del Nuevo Mundo,
del cual hay montes muy vastos en Ja Guayana, y que se cultiva con esmero en 0tras varias comarcas de la
America. ' G

El cacaoyero es de un grandor y un grueso medianos, que varian segun la naturaleza del suelo; no d4 fruto
| por lo regular antes de los tres afios, y & los cinco esta ya en toda su fuerza : entonces se le vé, durante todo
el afio, cargado de flores y de frutos que madfiran sucesivamente : el grosor del fruto es con corla diferencia la
del cohombro; su cascara tiene como unas Lres lineas de grueso. Su capacidad esta llena de veinte, treinta 6
treinta y cinco almendras de cacav, separadas por uma sustancia blanca, mucilaginosa, y de un accido agradable
cuando ¢l fruto se halla maddro.

Las almendras del cacao se parecen bastante & los alfonsigos , aunque son mayores en todos sentidos, redondas,
cubiertas de una pelicula seca y dura; la sustancia de la almendra es de un color entre morado y rogizo con un
I gusto amargo y Hgeramente aspero. ‘

" Liego que el cacao llega & su madurez, los negros hacen caer con unos varejones las cascares maduras, evi-

; tando cuidadosamente tocar 4 las verdes y 4 las ﬂnm,lﬁegu segun las apafian vin descargando las cestas en el

suelo, donde las dejan amontonadas por tres & cualro dias. Pasado este tiempo, sacan las almendras de las cas-
caras, y poniendolas en rimeros, sobre un tablado portatil, las cubren con hojas y con una tabla, cuya pression

las hace fermentar ligeramente, 0 resudar como se dice en el lenguage vulgar. |

| Estos grﬁni_:ls’r de cacao asi preparados y transportados luego & Europa, son los mismos que nos venden los

]I | -i‘ﬂsr :_ _- Il ' '- | : ; > i ‘,.-..nl'm

ora fabricar el chocolate o_ primero que se hace es poner & calentar el cacao en vna pala

' caldera, bajo la cual hay un fuego de carbon, eniendo cuidado de removerlo 4 menudo con una paletilla de
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madera 4 fin de que se queme ligeramente la cascarilla de las almendras sin que estas se tuesten. Luego. que se.

ve que pueden mondarse facilmente las almendras , se echan en una criba de hierro, donde se quebrantan con
un pedazo de ladrillo, operacion que puede ejecutarse tambien por medio de un molino. Acribado despues este
cacao para dejarlo libre de la cascarilla y de alguna porqueria si tiene, se vuelve 4 poner sobre el fuego, y
cuando se ha tostado bastante, se acriba otra vez ligeramente, echandolo en seguida en un mortero de hierro,
bien caliente por unos carbones ardiendo. Alli se machaca con un majadero del mismo metal hasta reducirlo &
pasta 6 aceite; incorporando con ello, antes que se enfrie el mortero, una cantidad de azucar igual 4 la del
cacao. La pasta de estos dos vegetales se va moliendo libra por libra en una piedra llana y lisa que estd empo-
trada en una especie de bufete de madera, cuyo interior se halla guarnecido de laton 4 fin de que pueda recibir
un brasero encendido que mantenga la pasta en un calor suave. Cuando ya se ha molido bien esta pasta, liquida
como esta, se coge al instante en una hoja de pergamino, con la cual se va hechando seguidamente en unos
moldes de hoja de lata cuya forma es arbitraria - Dejase enfriar alli, y en breve se endurece hasta el punto de
adquirir una consistencia solida (1). | -

L

(1) Hueslta‘-ﬁhri:a'u;pp de chacolate (reconocido’ por el mejor ) difiere bastante de la que explica el autor. Empieza por mondar el cacao,
quitando ‘Lon las porquerias todos los granos podridos, y aun los desmedrados cuando Se quiere hacer una ealidad exquisita. No se tuesta
el cacao mas que una vex y cuanto menog mejor, Despues se envuelve en una manta para que no se evapore, y para que conservandose
caliente pueda molerse con mas fagilidad, de alli se va sacando el moiedor, con la misma paletilla que. le ha servido para revolverlo en la
paila, a proporcion que adelanta en el molido, ¥ lo hecha en la piedra de moler. Esta es concaya, pero con igualdad, comao las de un arco ,
de manera que pueda correr por ella un rollo de piedra; del grueso de un brazo, cogido con ambas manos horizontalmente : est mas
levantada de una punta que de otra, y se mantiene siempre caliente por medio de un braserillo que se mete debajo de ella, El molendero se
caloca al extremo elevado, ¥ al opuesto tiene un arteson donde deja caer la pasta & medida que la ha molido. Primero muele el cacao solo, y
en seguida otra vez mezelado con el azucar. No se echan estas dos sustancias en igual cantidad sino para el choeolate comun ; en lo bueno,

aztiear se va cercenando progresivamente hasta una mitad, pero cuanto mejor sea mas cuqﬁisitu saldrd agquel com puesto, '

(45) =2

El chocolate preparado con solos estos simples que dejamos menmm,ﬂﬁ?s’ : mu}rcs:lel;:ahlz;a:::lg::: i’:::‘

d rusto mas agradable y suave, se mezcla :-.ﬂn_ullu un poco alr:._vau_u a, y aun canela y o R TEo

e ios establecimientos destinados especialmente 4 la fabricacion de semejante genero. Sin embargo

= Farls Jm‘F ﬁflm]w? brican v venden tambien en ladrillos 6 en otras formas. De este miimero son los mnﬁtﬂrﬂs,
ey mernadt?;:tﬁﬂ [:rizcipalmitu en preparar y mezclar las 5u5tan-::ia.s' simples que deben ﬂ_‘.mr:ﬂ las Jﬂm;pﬂ;
e e - base el azucar y los vegetales, como los confites, las pastillas lit? varias clases, re
e ql;E ts‘enﬁrnt B los caramelos, el azucar piedra, etc. Los confiteros hacf:n tambien elixires, licores, ra-
1mtl'.:=-:laTs, i -Lm'l urnsj{]gg[ih[i{}ﬁ y sin destilar; macarrones, vizcochos y otras cosas dellmrl?u. Este arte, cuyas
taha?, ]m:ahef:];:l?;i?nm ejecuta con el azucar todos los dibujos y planes que pueden lmaginarse, y aun 'I'.rnms
zﬁ::ﬂ::}:::ﬁ ldﬂ arquitmt';m; ¢l comprende, en fin, todo lo que es relativo & las manipulaciones del botillero,

del perfumador y del destilador.

- 0 [ L " " dﬂ
i indi able , variando solo la cantidad y la calidad : media libra
i la entra siempre como simple indisprosable , :
HE[.I"HI nhnﬁ?;t;?nﬁ?;::“t M&I:E[:, Somiin qug se hecha em una molienda O tarea, que son veinte libras de cacao con el azucar corres-
anilla, moli ’

: ; imento.
e as, mo estan en uso para semejante alimen : :
i : la vainilla, el clavo y las demas especias, . i 0, se han inventado para
pngd:en!il ‘l:nhaiu .ﬂgl’m olendero es tan penoso que casi todos los de este oficio mueren mozos de afeccion del pecho, P
- Gomo

i ] la inferior tiene todo al rededor de su borde uoa
i las como los de pan, pero que se diferencian en que :
hlrmrla‘, un-::]a mﬂllnuatcﬂ:ndg; r:::[::-:lidnd S0b mzs 1‘: menos, y del ancho suficiente para que puﬂdlu rodar por alli, Eld: c;r:ci{:: ;:m::f
“'-";:“_“d“d“:d: ::r]}l:;nﬁn{:nh-ulleriu La misma persona que cuida de arrear & esta, va hechando sucesivamente en aguel ce g
superior m ;

_ : . hecha Ia pasta. - o
. | los revaelve hasta que estan bien molidos y . ; . chio menosy defan
dm.::m x ::::EEI:;];;H s¢ hallan ya tan perfeccionados en algunas partes, que, ni en el Emnlnt; “_r:lf I;nwnmmal“::mt:m’ﬂ q'ﬂ’ “:'] se
"irl::amI > idiar 4 la ingeniosa maquina‘de la calle de Richelieu de Paris, inventada ulumllml!. s ﬂ1 a ’ no servir li; desayuno
::hicj: ;n::lj'llz:ndn tanto la confeccion de un genero exotico que solo debiera tomarse como remedio 6 como golosina, y

segun sucede entre nosostros , hasta para los artesanos y los criados de las ciudades y villas pricipales.
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18 aiwde b dastildion’dd origen i varios ramos de comercio, algunas de las muchas operaciones que abraza
son de la jurisdiccion de la quimica, ciencia demasiado elavada y estensa, para que yo os hable de ella en ests
momento : asi pues, hijos mios, me limitaré 4 deciros que, mediante la destilacion, se desunen Y separan con

el fuego las partes espirituosas y aromaticas de un cuerpo cualquiera; y que condensadas en vapores dentro de
un vaso, otro las recibe para el uso 4 que se destinan,

Por medio de la destilacion se sacan varias clases de aguardientes, como los de vino, el de cerbeza, el de cidra,
el de granos de diferentes especies, etc.; el primero es el mejor de todos ellos 3 ¥ cuantas suertes de dulces, pastas
Y conservas componen los cornfiteros con frutas, flores, raices, Jugos, et., preparados con azucar |

Los dulees se distinguen en Jaleas, mermeladas 6 confituras liquidas, y en dulces secos. '

Las jalcas son unas preparaciones compuestas del jugo de ciertas frutas y de azucar : esta sustancia se disuelve en
la otra, y ambas se ponen 4 hervir despues, hasta que adquieran la mayor claridad ¥ lransparencia juntamente con
¢l punto de espesura que conviene para que, sin perder nunca nada de aquellas dos cualidades, tomen las jaleas des-

- pues de frias la consistancia de una cola. Para este genero de dulce solo sirven las frutas algo mucilaginosas como
las cerezas, las grosellas, los berberis, las sanguesas, los membrillos, los albaricoques, los agram*.r, las man-
Ianas, etc.
Llimanse mermeladas 4 unas confituras medio liquidas que tienen algo mas de consistancia que las jaleas, y que
~se hacen como ellas con la pulpa de ciertas frutas 6 flores y ¢l azucar hervido 4 un grado conveniente. Hacense Jas
mermeladas de violetas, de flores de naranjos, de abridores y albaricoques, de ciruelas, de melocotones, ete., ete.

Para hacer dulces secos, hay que cocer Ias flores & las frutas en agucar clarificada antes al fuego, secandolos des-

pues en la estufa 6 cociendolos de nuevo en el horno : sus especies son numerosisimas. :

Las pastas son una especie de mermelada que se hace espesar por la ebullicion hasta el punto de que pueda con-
servar cuantas formas quiera darselas en los moldes, donde se echan para secarlas en las estufas.

e S confituras secas, se hacen eon azucar y la pulpa de varios vegetales : estas composiciones

e

~
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han sido imaginadas, como lo indica su nombre, para conservar la propiedad de las sustam:§a5 que ;nh:n :2 323:3 ;
su bondad iguala 4 su hermosura; se usa mucho para los enfermos, y en los postres contribuyen al ador

mesas juntamente con las frutas enteras almibaradas y puestas en cajas. s ol
Los confites, los anises son una especie de dulces secos hechos con frutas menudas, granas y pe

6 de raices odoriferas y aromaticas cubiertas con varias capas de azucar, endurecido 4 fuerza de trabajo y muy
blanco, al cual suelen darse tamlgen distintos colores.

SEPTIMA NOCHE.

De los Artes que tienen por objeto el vestido del Hombre y de las materias primeras de que se fabrican las
partes mas esenciales de €l.

a

Deseues de la agricultura no hay artes mas iitiles en la sociedad que lnfm que Ros procuran el deﬂi nnnls]?ln P;T
lo agradable que hacen nuestra existencia, sino porque las cosas de primera necesidad son 4 la vez los objetos de

: ' 1 erdadero manantial de las riquezas de las naciones. _

mﬁgrdlis ?;;;::Eﬁ;jlu?ifzﬂég :lih.?r al drigen de estos diferentes artes y de t-ﬂm?llf ralguna tmlmmmizihs t]:_
bores particulares que se refieren & cada uno de ellos. Un vistazo por estas }abf:[;'fs :;5 dard 4 :;ﬂl:;; ne'f r laﬂ:ntut
ingeniosos que se han empleado para apropiar 4 los usos Y a 1?*5 gustos de la vida, “’E}';?:d; A i
raleza, que, en la mayor parte, no parecen ofrecer analogia ninguna con nmu:; nec;mf ' Gt,':ﬂ' gy
sabido hallar el hombre en el vellon del carnero, y en €l capullo del gusano ;‘ ,f]isﬂ— o g A
cidad ha penetrado, en cierto modo, los secretos de la Providencia, dﬁfﬂhﬂm 0 prﬂphﬂiiadfs.. e e
encierran las cafias del lino y del cafiamo, y en el fruto del algodonero! jQue talento no ha m P
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racion de la prel y del pelo de ciertos animales! Voi pues & daros sucesivamente una idea de estas diferentes sus-
tancias, poniendolas delante de vuestra vista, desde el instante en que salen de las manos de la naturaleza, hasta
aquel en que las empleamos para vestirnos. :

De la Lana, de la_fabricacion del Paso Y del arte de hacerlo servir para la vestidura del hombre.
.

La costumbre de cubrirse con vestidos es, por decir asi, universal. En efecto, 4 écepciﬂn de los puehl*.:m salvages,

todas las naciones se han vestido, desde tiempo inmemorial, de una manera mas 6 menos elegante, segun que la
industria, las costumbres ¥y el lujo han introducido en ellas mayor esmero en la confeccion de los vestidos.

La necesidad de preservarse de la intemperie de las estaciones, la limpieza, y sobre todo el pudor, han de-
bido estimular 4 los hombres 4 ocultar su desnudez; pero la ignorancia los redujo por largo tiempo 4 servirse
de materias tales cuales la naturaleza las ofrecia. Muchas naciones se cubrieron con cortezas de drboles, con
hojas, y yerbas 6 juncos groseramente tegidos. La piel de los animales era tambien una de las malerias que se
empleaba con mas generalidad. Todavia hoy mismo nos presentan algunas colonias salvages un modelo de
aquellos usos antiguos; pero al paso que los pueblos se han civilizado se han procurado vestidos mas propios y
comodos que lo eran las hojas, las cortezas, y las pieles preparadas. Como estas wiltimas una VeZ secas se en-
durecen y se encogen, lo primero de que se tratd fue de mantenerlas, mediante éiertos aderezos en un estado

de flexibilidad que las hiciese susceptibles de diferentes formas; imagindse luego separar el pelo 6 la lana de ciertos

cmﬂmpadm, y se halls por fin el secreto de reunir por wedio de un huso sus distintas hebras hasta el punto de
fomar con ellas un hilo contiuuo, '

- De todas las materias que sacamos del despojo de los animales, la Jana es la mas abundante y la mas usual; & la
solidez reune la elasticidad ¥ la flexibilidad : estas cualidades la recomiendan particularisimamente para la confeccion
de una multitud de obras diversas, sean de telar sean de aguja, y lo necesaria que es, la hace para muchos reinos

o R
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florecientes , el principio de la prosperidad de sus manufacturas y de su comercio. :

* Las manufacturas de lana son las mas importantes para el hombre civilizado; ninguna sustancia, ni la plata, ni el
oro, ni las piedras preciosas, ocupan tantos brazos como la lana; nosotros la asociamos el vello del castor, el pelillo
del avertruz, el pelodel camello, de la cabra, etc.;% aunque la mayor parte de estos pelos son muy unibles, con todo,
ninguno puede emplearse por si solo, sino para telas que no van al batan; no formando pues las materias que ellos
suministran mas que una cantidad cortisima de lo que se llama tegidos de lana.

El vellon de la obeja comun (1) es, sin necesitar de mezcla alguna, el objeto del mas extenso trabajo y del
trafico mas considerable : ¢l procura al hombre un vestido ligero, durable, y cuyo tejido variado segun las esta-
ciones, unas veces le preservan del frio y otras del calor.

Entre estos diferentes tegidos, el pafio es el mas propio para satisfacer el gusto general y la necesidad de las
naciones; hacese de diversos colores y calidades diferentes : su finura resulta de las lanas que se emplean en su
fabricacion. SBE o

Las lanas se dividen en tres clases, primera, segunda y tercera; su hermosura depende de la especie de
obejas de que proviene y del esmero con que se ha cuidado el rebafio. Los vellones de Espafia son muy esti-
mados, y nosotros teniamos que sacar nuestras lanas finas de este pais, dntes que se hubiesen naturalizado en
Francia las merinas (2). : . | |

(1) Churra j’ merina. (Notf. del T.) : ;
(2) A pesar de lo mucho que los Franceses han mejorado sus lanas, como tambien los Ingleses y demas extrangeros , entre todas las cuales

sobresalen infinito las Sajonas , todavia las nuestras, en lo general merecen la preferencia. Proviene sin duda esta superioridad, ya de _l;lé ;
que tienen en si las yerbas y ¢l clima de Espaba, ya tambien mucho de la emigracion peritdica que hacen las merinas sucesivamente desde

las montanas de Leon , Soria y Segovia , donde pasan el verano con frescura y abundancia 4 las templadas y pingiies debesas &nhbw
y la Mancha, que lasma’ntienen cémodamente desde mediados de otono hasta fines de abril. Con tan excelente mmhmlﬁqmm
| 7
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i Por cuantas manos pasa la lana, y que de preparaciones no recibe antes de

hay que lavarla, entredacarla, escarmenarla, limpiarla, cardarla 6 peinarla,
clarla € hilarla,

La lana, como los frutos, tiene su madurez, segum

ser empleada | dL'E[rl.lrﬂF- de cortada
segun su calidad ; y por dltimo mez-

los climas{ asi pueden esquilarse las obejas dos 6 tres veces
al aho. En Francia, no se hace comunmente mas que un esquileo por afio, en mayo 6 en junio (1). Los cor-

deros se esquilan en Julio. Un esquileo bien hecho es una preparacion para un brote mas abundante; despues
de esquiladas las obejas, deben lavarse, 4 fin de que pelechen con mayor pujanza.

El pastor 6 el esquilador escogen para el esquileo, un dia claro Y templado; entonces atando cada animal
por los cualro pies, le tienden sobre una gran manta 6 lienzo, Y con unas tijeras,
el vellon cerca de la carne. Y como este se compone de lanas de diferentes
separando con cuidado, poniendo en primer lugar la del cuello y el lomo,
las demas partes del cuerpo del animal. Todavia se hace despues otso apa

hechas & proposito, cortan
calidades, el pastor (2) las va
como- superiores & las que cubren
rtado de las amanillas & maleadas,

todavia muy lejos de igualar 4 los Ingleses, ni 4 los de Lonyiers y Sedan (de Francia ) ;
Segovia, de San Fernando, de Guadalajira, de Azcaraiz, de Tarrasa, ete. ete. han hecho progresos muy considerables en estos ultimos

tiempos siendo de esperar que las veamos pronto florecer pomposas sinque tengamos nada que envidiar & los estrangeros, por mas que les
pese d los sefiores Ingleses. Estos infames islenos no-han perdonado medio alguno para destrair todas nuestras fabricas hasta

tomo ha sucedido en varias ocasiones.

(1) Tampoco las merinas se esquilan en Espuiia mas que uma vez por aiio}
el otofin, las patas, el cuello y la rabadilla, para que no cojan cazcarrias, ni se
mucha lana,

sin emhi.rg'u s preciso confesar que las fabricas de

ponerlas fuego,

pero al ganado churro se le suele esquilar ademas, hicia
edreden entra fos sarzas y las matas, dende dejan siempre

(2] En los grandes esquileos de tierra de Segovia, Sierra de Cameros, ete, , hay obreéros destinados

para hacer la separacion de las lanas ,
. Alpaso que los esquiladores y no los pastores ln yan eortands. (Not. det T.)

( bt )
que se hechan con el desperdicio para Emllllﬂﬂ"laﬁ n ”hmsdg'zﬂiﬁ
la mas estimada, porque puede tomar m]] el f:ﬂm u;l.la EF:LT “hﬂiﬂm el i:urgarlaﬁ de la suarda, churre , O grasa
1 aracion que reciben las lanas, Lene e : fio. Para lavar
La primera p;‘ill":]“eaﬂ]‘: u;]]ﬂiﬂ . sin esla precaucion no se conseguiria jamas fahnr.:;:l un hu::,:,nl]:::lli e
; » saC : : Ao 3 -
;I: Ii:: E:"' ;.:me Frimﬂramﬂﬂlﬂ en unos artesones O cubas de Fgua caliente 3 drﬁPiﬁsmir;ferlurgﬂ. e bt
5 ﬂ.cien’te p!u'a derretirse y despegarse la grasa de que eslid lmpfﬁﬁn?iaj 5 AC L 3
1 - ; :
cestones de mimbres, se sumerge eén agua corr I;Etﬂ e El;'iﬂ;l';::;m:;i::u una especie de desvanes de la fabrica,
| e tiende sobre unos va | la calidad
Desgrasada pues y lavada la lana, se _ dor del sol la torne aspera y de mala calidad.
+allé sin peligro de que el ardor _ 5
4 fin de que p iy e e IL‘&lﬂlmmm“t: ?m sﬂlu)lf:uguuﬂs zarzos de madera 6 de cuerda para I'Efml R, 124 Pﬂrquhri:;s
- s e e A deras, cuyo oficio es quitar prolijamente cuantas impurezas hayan podido
¥

BRPRNE UGURE EHA SR Soege del cardador, quien, despues de untarla con un poco
resistir al vareo. Preparada de esta sucrte pasa & las manos mhalil::l‘.c de madera en forma de escarpa. Del

i fijas en un :
ite. la carda con unas grandes cardas de hierro lijas , do bien hecha esta ope-
:::z:;!tj’d:m:dgnPii::ipﬂmE‘““ el que los pafios salgan como corresponde; pues estando bie

i dran hilarse las lanas con i.gualdad. s i .2 ;-d}m TEE
m?}ﬂ;i:;:iaa?hmrau; por los cardadores, se entrega en seguida 4 las hiladoras, que la ca

: ' ue el hilo de la urdimbre
sus vodillas con unas carditas finas, y la hilan luego i tomo, HE:E = lg“h::: 1mI::[:;Tn:um:iu.’m que ¢l. Las mismas
dcbe ‘ser una tercéra parte la urdimbre menos graeso que el = Emm? 'ima otra ves en wnas canillgjas, 6 pe-
s Bt by 5 maﬂzjiﬂ- - ;fﬂﬂtf;ﬁt:;: :: elﬂmnu de la lanzadera ; el de la urdimbre
s, _ﬂ;ﬁm]“s d:l H:l?::ﬂ;f‘ll: ili]:iim:::ie da 4 las canilleras, que :ﬂgﬂn‘uﬂmiiﬁﬂ?ﬁ fell;ﬁsit ii:‘::
= Iﬂm!} e cm:; E::di; operacion que consisle en ordenar los h%lusldﬂ la+ urufhmid}ruahz as S
E;pr:n;; f;j:;‘;m. Esta ma::l'-liﬂ“ es por lo comun una espe:ie de molino, de seis pies de » pOCO I0nas o

. la blanca , llamada lana de lomo, es
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Y cuyo ege, colocado perpendicularmente, tiene seis grandes alas sobre las cuales se urde la lana & la seda ; su
circunferencia, en lo general e¢s de cuatro anas y media (1). Hecha ya la urdimbre, se engoma con cola com-
puesta, sca de raeduras de pergamino, sea de recortaduras de guantes, 6 bien de pieles de gamuza 6 de conejo
despojadas del pelo.
Esta preparacion es indispensable para dar al hilo la consistencia que necesita i fin de poder trabajar la tela.
Luego que la urdimbre est4 seca, los tejedores la colocan en el telar segun el orden que deben llevar los hilos,

~ponen de seguida otros cuantos de una materia ¥ color diferente 4 las dos extremidades de su ancho para que

formen el orillo de la tela, que es el que ha de caracterizar la especie y calidad de ella. Despues, cuando quicren
principiar el tejido, sentandose dos dficiales uno 4 la derecha y otro 4 la izquierda del telar, y lijando el espolin
en la lanzadera, por un agugerito lateral que tiene esta, sacan el cabo del hilo y le atan al primero orillo ; en-
tonces, mediante cierto movimiento de los pies sobre un liston de madera llamado edrcola, suben y bajan alter-
nativamente la mitad de los hilos de la urdimbre cruzados como estan, y corriendo por entre ellos al mismo
tiempo la lanzadera, impelida con la miano desde un extremo al otro, el hilo que lleva encerrado en su seno
para hacer la trama, se va desenvolviendo por si propio y queda interpolado con los otros; de suerte que la
urdimbre es propiamente el apoyo y la que constituye la fuerza del tejido en tanto que los adherentes, el grueso
y el caracter distintivo de la tela, lo forma la trama. -

“Cuando la urdimbre est ya toda cruzada con la trama, se saca aquel pasio en tela del plegador, especie
di!-a:ilinﬁrp":ifﬂhte el cual se enrolla 4 medida que se va tejiendo, y las unidoras ( son unas obreras ) quitan con
unas tenacillas 6 pinzas de hierro los nudos, las pajas, y cualesquiera porquerias que pueden hallaise en la
pieza. Mas como todavia queda muy recargada del aceite con que se habia untado la lana antes de hilarla, es

_ menester para sacarsela recurrir al bataneo.

(1) Mas de saiﬂﬂﬁ ¥ una tercia de Espafia. ( Not. del f-}
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todas las proporciones del cuerpo, €on ciertas muescas que le dinjan cuando vaya @ cortdr la objeto i objetos
que se le hayan encargado.

Como cualquiera de estos objetos se compone siempre de dos piezas absolutamente iguales una para el lado
derecho y otra para el izquierdo , el sastre, para cortarlas ambas & la vez dobla el paiio extendido sobre una
inesa , tablado 6 mostrador : entonces tanteando el modo de desperdiciar menos tela, posible, traza con arreglo
4 las medidas las piezas que ha menester, y las corfa en seguida, 6 confornie 4 un patron, €On unas lijeras

grandes, hechas expresamente para aquel oficio; cuidando siempre de dar a cada una Ja amplitud necesaria para
jue cuando estén unidas y cosidas formen un todo del largo y ancho prescriptos por las reglas del arte y el

gusto del dia. R 3ehi,
OCTAVA NOCHE.

Del Cafiamo, del Linos del cultivo de estas plantas; de los aderezos que reciben y de la fabrica
: : del Lienzo.

Ev cafiamo y el lino estdn en la lista de los vegetales sobre que se han ocupado la industria humana con mejor
suceso y mayor atilidad. La materia que se saca de %l!ﬂ, y el ingenioso empleo que se la da, han heclio pre-
ciosos estas plantas, Pr:esentan&ulﬂ bajo una forma enteramente distinta de su maturaleza, para contiibuir a la
limpieza, y 4 la salubridad del cuerpo, asi como 4 varios placeres de la wvida.

Sacase el eapamo y el lino de unos filamentos que, despues de haber recibido varias preparaciones, dan el
cerro; este sirve para hacer el hilo, y con este hilo se fabrica el lienzo, qne, como vosolros lo sabeis, hijos
mios, es de un uso diario € indispensable; por que vosostros no podiais pasaros sin camisas, pafiuelos y sa-

banas. .
A mas dé saministrar el lienzo, el caramo y lino, procuran tambien otra infinidad de objetos muy nece- .
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sarios i los usos de la vida; pero yo no os hablavé del cultivo y del empleo de estas plantas, sino con respecto
a la fabricacion del Zlienzo,

El canamo se cria casi por todas partes, y efectivamente se cultiva en muchos paises; sin embargo un ter-
reno grasiento y humedo es el que le conviene mejor; pinta muy bien en los paises frios, igualmente que en
los climas templados, pero no como los calientes. El suelo de la Francia le es favorable; las provincias que pro-
ducen mas en este reino son, la Baja Normandia, la Bretafia, la Picardia, la Champana, et Delfinado, el Leones,
el Poitou, ¢l Anjou, la Maina, el Nivernes, el Gatines, ¥ la Auvernia (1),

Hai dos especies de cafiamos : la una d4 flores con estambres ; la otra produce una grana que vosotros co-
nocels, hijos mios, bajo el nombre de caiamones : y con la cual se alimentan toda especie de pajaros. El ca-
flamo se siembra todos los afios durante el mes de abril; y cuando en el de julio se percibe que los pies del
que lleva flores con estambres empiezan 4 ponerse amarillas por la punta, y blancos hdcia las raices, se arrancan
hebra por hebra ; siendo perjudicial el dejarlos por mas tiempo en la tierra. Los pies que dan granas no se ar-
rancan hasta un mes despues, y aun mas tarde, & fin de que pueda madurar la grana. Como estos ultimos
reciben mas alimento, por su mayor estancia en la tierra, el hilo que dan es por consiguiente mas fuerte; pero
excediendoles los primeros en fineza, se prefieren siempre estos para hacer lienzo.

Arrancado ya. el cafiamo, se le cortan las cabezas y las raices; amontonandolo al mismo tiempo en manojos;
metense despues estos en una balsa expuesta al sol, y se los carga de piedras para (ue se sumerjan enteramente
en el agua, -

El efecto de esta operacion , que se llama, edriar, emposar 6 embalsar, es de disolver una sustancia gomosa
que une los hilos de la corteza, facilitando asi la separacion de ellos.

(1) En Espafia, se cria tambien buen cafiamo aun en lag provincias calidas como las de Catalufia, Valencia ¥ Murcia; el de Aragon es ¢l
mas nombrado : la Navarra, las tres provincias Vascongadas, de Santander, Asturias y toda la Galicia producen bastante.y bueno.

(57)
Cuando el canamo esti bastante macerado , curado & cocido, se Iafva, v, dEEPl.l[Eli d«;.l :::;I:Esl:i:;ﬁi se:ua:
al sol 6 en un tendedero cubierto, se machaca y tritura con una maquina muy ser.u:l] *; i o e S;lta :
llama agramaderas. Por el juego de esta maquina, la cafiamiza , que £:5 la ]131_'1:3 efiosa : C . ) il
;:Eed:ms 5'::1 quedar en la mano del trabajador mas que el cerro, es decir, los hilos del cafiamo despren
4 .

1). _ :
de;ﬁ;: :lﬂrcg:rie., i:;i E;E:pgridn, contiene muchas partes eﬂraﬁas_ de que es n’ilil.}jdﬁenmal EIEE:EHIEE; tsa::
ello, pues, se le sacude con una ﬁdpadilla df mad:m, ET ;FT:Z!]JZ]; :n jr:l:m;? ;;: :ze;::;yt :I;: mu;hr:rap';ﬂh;

L 1 e lo es 4 su 3 ;
m;:;m,i?t:ns:; :;.fl;gafi?]‘:::i;?a:;sg operaciones, se pasa el r:ar'mmr_:r sucesivamente por u:;as .ﬁpe;;::n{dlz
E'l::e-.inues de hierro llamados rastrillos, comenzando por los que tienen los dientes mas gruesﬂz y rle: usl{' :1 nrny
% los mas finos. Mediante esta maniobra se quitan los hilos abultados y groseros, cuyo Esﬂﬂhﬂ_, a i
lt};}'ﬂ se emplea 1en hacer mechas de artilleria, y aun telas gurdas para fardos. _Enn fstg tr:ﬁ:l1 a[]; ;dg:i o
caﬁmjnn suavidad, fineza y blancura; sin embargo todavia necesita otras preparaciones que so

o 4 ! ' I ilios propios
mg;a :-:s quicn 1o pone en estado de hilarse, sea con huso, sea con torno, por medio de s utensilios prop

rar todas las plantas, cuyas cafias son ﬁlamen?nsas. _ A
Frﬁecﬂﬁﬂ?} que ha el cfﬁamn estos aderezos , se hila, s se destina para !:am?erdhenuu.
Mirase como mejor canamo el que es fino, jugoso, ﬂemhle., suave y dificil ; rump:rse.a L
El lino es una planta cuyas flores azules tienen cada una cinco hojas ordenadas en form vel;

ion 11* i del S* Arias, ya
(1) Sobre el cultivo del eafigmo y €l lino y sus primeras preparaciones debe verse la Leccion 11* de las de Agricultura de ¥
1 LR ) T
citadas, $ "



4 estas floves un fruto - casi S8
IiEF’.‘BII. vaﬁﬁs P::IP?BI:IL;I:: TlLirliumlu 35 .E*'“mr A P
: Practicandmiu lo mismo Poco mas 6 menos con el lin
come en los aderezos, para reducirlo 4 cerros - ?
que provenga de una planta & de otra.

. Ya sabeis que os he -
| presentado el casigmo dispue , '
: v g puesto para hil : T
JCEH ¢l huso, auxiliados de una rueca, consiste en 1qn-£:1- el cjrmmﬂ pa&r tafﬂpcmmﬂn’ ane 53, hace jqop &l torno
m:‘lfll s Iﬂﬂﬂ!:&hle, Hamado hilo, & lormar con ¢l un cuerpecito redondo
arle de hular, que llega hasta la * ?
. ; mas alta antiguedad, es ‘ X
cast todos los pueblos reconocen deber esta feliz invencion, ;51 G:::H: l;:IZ:iﬂjT:];cﬂ:: ilﬁ"5 ﬁugm‘ iy
as lelas.

Aunque muy sencillo con relacion 4 la obra ¥ al mecanismo de log instr
; el

arte de hilar debe sin embargo mirarse como + trumentos que se emplean en ¢l
un_arte marayilloso, considerandole por sus resultados : son I:ue.:a

de tanta im;urlancia
que no puedo men : -
e e p 0s de fijar por un instante vuestra atencion sobre las ventajas gue. ¢l

No solamente los filamentos de diferentes

la seda, antes de em Hierentes plantas son susceptibles de ser hilados, sin - |
s i husn]:nf‘;:iisj Eﬁrlz zU]ﬂtasdu este t_l'ahajﬂ.-r.ilaﬂs hilos de-cada una de’ us_la: sir::?ﬁfﬁa'zi g }i
hasta el pafio mas fing y la mﬁzﬂlina f:gta o todos los tejidos imaginables, desde la cuerda v la cinch ; r;:ﬂm ¢
y amueblarnos; el es el que nos proc I: 'Eﬂipﬂreum*gl.ane de hilan debemos las telas que sirven para iﬂ, A
lazos para mantener en Eﬁc]avimg i 'f-ll a h.ﬂ.l-ﬂ-dul'ﬂﬁ, sin las cuales no podriamos aﬂﬂplalf s fumin‘ t:ﬂ;us
los habitantes de las ondas: ol esl; 08 ﬂnm:mles terrestres, y esas redes por cuyo medio cae 1; o tiuesr.r:f .Zd 0s
shis ‘mianos” Sindefensa’ al ;mh‘p : Edarte t.nf.-}:m Iaslrrmsmu el pajarero aquellos tejidos sutiles que A
itante de los aires : enfin ‘con el socorto del arte de hilar se :ghrein: Tﬂl::tri
¢

navio y lransporta al navegante de un isferi
¥ por I g d hemisferio 4 otro para traficar las pmducinnes de los di:'lﬁ mund
“ m‘

» que contiene unas granas oblongas, las cugles

que con el cafiamo, asi en las I'-Elh VO

B w ores del cultiv

» pasare ; hijos mios, tratar del modo de trabajar esta materia, sea
2

del puebloj las provincias que cultivan el canamo y el lino beupan cun
mugeres de todas edades (1). -
-+ Ignirase & ‘quidn debemos esta invencion.

servagion del wrabajo de la arafia, la 't:-ﬂ#_!
com sus patas hqiel admirable tejido Hamado tela de arana.

disphestas ana sobre ora 'y cruzadas en angulos vectos, ofrecen una gra

(59) |

El hilado, busa de muchas artes’ mecariicas, hace subsistir, en Francia, un niimero considerable de personas
espeeialidad un grandisimo nfimerd de

. Pasemos ahora, ‘hijos mios; 4 la-fabrication del lienzo. | iy dak
Algunos escritores han supuesto. que la idea fué sugerida por la ob-
saca de su propia substancia unos hilitos casi imperceptibles, de que forma
Otros han presumido que los primeros hombres piidlie-
ron encontrar wn modelo de 16s tejidos de urdimbre y trama, éxaminando la cortezin de ciertos 4rboles, coyas fibras
| nde semejanza con el tejido del lienzo.

* Cualquiera que sea el origen-de este fitil descubrimiento o cierto es que ¢l aleanza hasta los siglos ‘mas remotos,
pues que ya antes de la época de Abraham se-hatia uso del lemzo. ' v podagyy el
Entregado el hilo de lino 6 de cafidino al tejedor, €l fibrica con ello lienzo én un telar de dos cdrcolas (2), y por
medio de una lanzadera, instrumentito de madera en forma da navio. S0V
No intraré, bijos mios, en 16§ pot menores de trabajo del tejedor porque
de pafio hace esta tela. il it 2osnstl prns aafid

1 RN 1
(1) Nada tenemos que envidiar 'mPi:m-& Jo4 ektpanzeros cn punto & la oalidad de los lings's Ja Galicia enterd 'y lo fue se lania el réino
de, Leon Ios producen, con’ especialidad , de la mayor fineza ¥ blancura; pero desgraciadumente nos sucede con ellos lo que con fa lana y
todas las demas materias primeras para las artes, que poseyendolas o pudiendolas poseer en grandisima abundancia y de la mejor calidad ,

tanemos que surtirnos del estrangero de lamayor parte de los articulos que proyienen de ellas, y de algunos esclusivamente. Es verdad que
en cambio Rosostros podemos abastecer & todas las regiones del muado conocido de obispos, canonigos, racioneres, capellanes, curas,
hhdéﬁﬁfﬂm; frailes ,linn“l‘{j‘{lll,' sacristanes, ete. ' '

- (2) Lacorcoln e ina tablita en forma de regls , que el tejedor tiene deb
hilos de la wrdimbre. (Not. del To) 1000 b ¥ o prwalorn

difiere poco del modo con liue el tejedor

djo de los pies. y que sirve para bajar y alzar alternativamente 10s



-
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Hay varias clases de lienzos, distinguiendose generalmente por los nombres de dos lugares donde se falyican.

La mayor parte de los lienzos de Lino 6 cafiamo que'se consumen en Francia provienen de fibricas del reino; sin
embargo algunos sacamos de Holanda, donde se fabrican muy hermosos. o s Shsatn

Las principales cualidades que debe tener el lienzo, som de estar bien tejido, € igualmente cerrado 6 tupido; es
menester que sea todo €l de hilo de lino 6 de hilo de canamo, sin mezcla ninguna ; ni en la wrdimbre ni en la trama,
¥ que la primera esté compuesta de un cierto niimero de hi!&s., segun la anchura, la fineza y la calidad del lienzo.

Antes de presentarse este genero 4 la venta tiene todavia que sujetarse & diferentes preparaciones. La mas impor-

* tante de todas es el blangueo ; dependiendo de ella no solamente su blancura, sino tambien su fuerza. = ...

El arte de blanguear los lienzos que no hay que confundir, hijos mios, con el de la lavandera, consiste en hacer
perder 4 los lienzos aquel color amarillo, pardo 6 g5, que suelen tener cuando salen de las manos del tejedor.
Esta operacion so hace en un lugar Nlamado curadero 6 blangueria. | |

Se cree haberse descubierto muy luego;, en los. climas calidos, que el sol y el rocio, 6 los riegos frecuentes,
podian blanquear el lienzo. Este metodo, el mas anliguo que se conoce, es el que siguen aun en muchas partes :
mas bay otros que se usan tambien con bastante generalidad, en Holanda y en Irlanda. - |

Siguen el primer método los blanqueadores habiles cuando tienen lienzos finos que blanquear; pero para los

- groseros recurren al segundo 6 bien 4 otro que difiere muy poco de é€l.

. Uno y otro consisten principalmente, 1° en hechar al lienzo, en diferentes ocasiones, varias legias compuestas de

- malerias susceptibles de fermentar, y que ponen el lienzo mismo en un estado. de fermentacion que tiende 4 des-
-prender de €l la materia colorante. i | | |

~ 2° En tender el lienzo sobre la yerba en el intervdlo de cada legia; dejarlo alli espuesto al aire y al sol, cuidando

- de regarlo & menudo por el dia, para que no se seque. Asi se hace pasar el lienzo alternativamente de la legia 4 la

pradera y de esta 4 aquella, desde diez hasta diez Y seis veces y aun mas; aplicando en seguida de estas operaciones
el lienzo 4 los accidos, cuyo efecto es de trabajar sobre la materia colorante ¥ OesBrRirkar vy ¥ i b sof

€S Veces y aun es
ae la materia colorla,
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: ; deci deslie un poco de al-
Hecho todo esto, se pasan los lienzos por el primer-azul,; es decir, en una agua en que se €€ > d
midon con E‘.‘imﬂltE’IE aml:.lal de Holanda; siendo el mejor el mas craso y palido, porque no conviene dar # los lienzos
ul desmasiado aparente, : - ] _
u“';:r;linhgtu con e:stl;a operacion el blanqueo de los lienzos, es menester ponerlos i ?a{:ar,_cmﬂandu de dﬁ]allarl:;ﬂ 6
enrollarlos bien para quitar todas las arrugas que hayan podido contraer en las mnmpu'lacmrllﬂ p;*ecedt:tur; ; ]:
ganse en seguida 4 los propietarios, quienes los hacen dar algunas veces un aderezo en el cual entra principa
i al .d - - - -l L - & =
mﬂ;:'f I?enmmld;:tasiun en su principio 4 uno de los ramos mas importantes de la e;m], tna&:gnc::i; v:fﬂen&oﬁ i
44 ' e 5. Fabricado, es asi mismo el objeto de un ¢o inmenso.
ser en varias de nuestras provincias el apovo del trabajo. Fa 0 \ . o
er - .asa del fabricante 6 en las ferias y mercados, para venderlo
Mercaderes por mayor lo compran desde luego en casa R - o
gL i para los usos
eas 4 los lenceros, que lo revenden por menor, sea por ‘fﬂl‘ﬂ'&dﬂr@ P &
F: r?iﬂla es tl:lm]::inn el manafzal de otro genero de industria, menos lucrativo i_la verdad, pero que grucuriz l:i:
embargo, en las ciudades considerables, un medio de aﬁsﬁncq-.é gran nﬁw ﬂl_: mug::i: l:'-‘- nfecc
ropa blanca del cuerpo y ropa de mesa,y en general ﬂﬂ-ﬂ- la ropa Mﬂﬁﬁ“ﬂ en :

AR SRR

] f -5;.'-'-:'!

: - NOCHE NOVENA.

] I : x g ] - - : E G . :

| Eelijigwdnmm ; del Idlg‘ndon; 7y del emHIeﬂ de esta materia para el vestido del hom ,re. ; P:_

ki f ! : T .. - = - £ i u
Despuxs de haberos mostrado, hijos mios, los recursos que nos ofrecen el canamo y el lino, particularmen

' ' iosa, bajo el
por lo que concierne & nuestra vestidura, voy ahora 4 haceros conocer olra planta que no es menos preciosa, bajo
| i
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nusmo, respeto. La naturaleza, que no ha querido darsela 4 nuestros ¢limas, la ha esparcido ahundhﬁl&méﬁlé en

las, Indias Orientales y en el Nuevo Muado (1).
~ Esta planta es la '

ﬂﬂ]m de las Indias.

Son varias las especies de algodonéros, algun i | |
3 as de las cual ' ' il abi
m_:;l lmlrb@m, e . ag{:ﬂﬂﬂﬂﬂ m,:.:; 'ﬂﬂ tienen toda la altu@ de unos aﬂmh}s.,_ 'I_i_abl_e?du
= a %:Gilﬂ;:rﬂ h:rl;[ul crﬂﬂe.]]asta ocho & diez pies de alto; sus hojas estan divididas en tres, y puestas attema-.
H“imm“ s i:,e:j,e : : = ‘:rd:lm;:uﬁln e;: forma de u;m!;:ti » ¥ hendida hasta la base en cinco 6 seis partess 4 estas
- sutede un grueso de una nuez, dividida en vavids casillas. que cotitisnen un illa en
un cexto de una grande blancura. Hamadé algodon i o R G
| igramie: bla : : s entre el cual se encuentran varias semillas’ prands nesras del
gmsu‘r df’ tn gusante. Este fruto, cuando éstd maduro se abre POF 8L mismo; y si 6o se evgiese ftiﬂmlhu rﬁ al 5
nE 5@ d;ﬂpﬂ"fﬂln:y}’ se perderia enteramente. o 0 4o o1
- l::;:i}fu:mtu;:p::a fa;!goda::'ﬁlo, ;;ueiﬂn distinguirse tres que difieren de las otras por 13 hermosura
‘algadon . procucen; e la-Martinica (2) se eria una que dd un’ ¢opo muy durg . BHE b Lkl
se le llama algodon de piedra ; que es el mas hermoso; de las otras dos eapecies,lia ‘m;‘r’ nos {I’&Pel alg:i:l:

que nos suministra el algodon, materia con que se fabrican esas hermosas 'lﬁ{lsﬂliﬂﬂ"'tjuﬁ nos
: § 1L LR

s

(1) El algodonero se ha naturalizado zlamhien = E 3 _
spaiia, 0 " ,
pueblos de los contornos, igualmente que muchos v Y prospera tanto en las costas del Mediter

: de Catalufia legaron & hucer una h
I‘Iw_'ﬂp : pera el E““N:'!"!glll:_&uueﬂu 4 esta, -S"IEI.I' elin cosecha bustante

mas que de frailes, curas y.... otras polillas del estado, sin ech
todos los demas de igual naturaleza estaban

raneo, que ya Motril y otros varios
: : considerable de su fruto antes de la
digno sistema de todos los que la habian precedido, no'se ocupé unicamente
: ar una ojeada siquera sobre un ramo tan importante de industria que, con
¥a en la agonia cuando otra revolucion ha venido felizmente (asi es de espevar) & re:uim;rlns.

Eu nuestro suclo privilegiado, no h 3 e sl
TR 3% A ay quizas planta bi apimal G4l cagid e ot |
el no desaprovechar, como se ha echo hasta aqui, tan distinguidas ::E;jl:l e i s e cotenn

(2) Isla de la America, gue hace parte de las Antillas.

——

.

g

.4 los ecilindros, que agarrandole entre si, se lo llevan con violencia,

( 65)
comun, de que 5o lo hacen los colchones y las telas ordinarias, y la otra un algodon blanco y fino; del cual sc fa-

brican telas muy delicadas.

Una' cuarta especie se culliva tambien en
se bacen medias de la mas rara finura,

El algodonero viene de grana : siembrase como el
dos cosechas por afio, una en invierno y otra en verano.
al sol, y lo dejan asi dos 6 tres dias; entonces separan r:l pelo del :
compuesto de dos cilindros acanalados, que giran en sentido contrario ;

las Antillas que d4 un algodon de hermoso color gamuza, del cual

trigo, y al cabo de seis mes ya d4 fruto. ﬂl‘.ltiﬂlﬂniﬂl de el
Los negros, despues de haber cogido el algodon ; lo tienden
¢ la cascara ; se despepita por medio de un molino
una negra presenta con sus manos el algodon
al paso que la grama cac del lado de Ia

trabajadora. ; | |
T:rmiua{!a esta operacion, se pone el algodon en unas grandes sacas de lienzo fuerte, como de tres 6 cuatro varas

; v, despues de haberlas mojado, se suspenden en el aire con cuatro 50gas ; entra en seguida un megro
_g: ::rdiuun‘z dﬂlﬂllﬂ”ﬂﬁ, y apricta el aligudnn con los pies y con un instrumento df,' hierro hecho 4 iupnti:;: ,t:::s;
que la saca queda bien rellema, en cuyo estado se cose con guita, y se la ponen, ;u cuatro l:_m ,;imﬂ g
agarraderos para poder manejarla con mas facilidad. Una snmﬁde algodon llena de esta sm:i el,l co e
menos segun lo apretada que esté, siendo el peso ordinario de 300 & 320 libras. En este :ita 0 eg::l |
mapufacturas. El Asia, el Africa y la Amernica, ;»arl'.'u:.n1;:;rna;:;;l:\\L:Eh.h:sd “hﬁ ;rld:;lllas, producen n_mr: o algodon ;

rte de lo que se consume en Europa viene de stados-Unidos. | .

““LH::;I}E: que se haze con el caiamo y el lino, es anastur separar el coton dle In@ pahnula: ltlu; c::uenﬂ,
¢ hilarlo para sacar provecho de ello. Semejante operaciones s han hecho por mucho tl!;:mpu co S dj;;ﬁ':;
como este genero de industria ba hecho inmensos progresos desde su na_l.uﬂ‘humm:a;: u;‘:p;;nhﬂ = m_qﬂﬂ
se ejecutan por medio de maquinas, lo cual, disminuyendo considerablemente ¢l trabajo,

se fabrican con este hilo, de un uso general.
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J [ . .

{ algoden ;n sacas & en bruto, tal como llega 4 nuestros puertos , contiene muchas impurezas para limpiarlo
ay que estenderlo sobre umos zarzos, donde se sacude con unas varillas. Puestas en’ movimierito. sea S hviia

: - D 1 L o .
2 de wapor, sea por un palo (mancge). Esta misma macquina hace dar vuoeltas & una gran rueda, que
¥
por el viento que produce, levanta el algodon separado de las materias impuras: que contenia b U A e ;
|

Ti ' . -
en otra cvarto qcfl?ude se coge para I:f-lrdﬂrlﬂ, pero para esta operacion es menester enrollarlo en forma de man-
teles sobre un cilindro cubierto de lienzo.

+ Puesto asi el algodon, se lleva 4 la gran carda, cilindro cuya superficie estd cubierta de una infinidad de

punltiFas de alambre algo dobladas en figura de gancho, y muy apretadas las unas contra las otras: 4l
el cilindro cardador dd vueltas, el algodon se desenreda y comienza 4 estirarse. BT .
Como no basta esta primera cardadura, se wvuelve 4 poner el algodon como antes, estirado en forma de
manteles , para pasarlo por la carda Jina que no difiere de la otra sino por la finura :s,r lo mas espeso de las
puntas 1ile que se compone. En seguida de esta operacion, pasa el algodon por entre dos cilindros quEesse tocan
Yy que uenen un encaje 0 muesca de donde sale hecho un hilo grueso , llamado morcilla ; estos hiles & mur:
cillas se van despues estirando y torciendo ligeramente en otra maquina 4 que se da el nm::]:rre de linterna
No siendo bastante fino todavia el algodon que se obtiene, por esta ultima manipulacion para em lenrlu.en
las artes, hay que hilarlo segunda y tercera vez en Ia maquina de gordo y en la maqm’m; de ﬁnﬂp ue son
am]:-a.s muy semejantes. Consisten pues en una grande rueda movida por un manabria, que hace av;uizlar ana
especie de carreton, en que estdn una infinidad de canillas, sobre las cuales se va E:nr:.lﬂanr]n 4 medida que se
alarga y se tuerce. Devanado despues y hecho madejas, en esta misma forma pasa al comercio. Aun ueqtudas
las madejas tienen un mismo largor, su peso varia en razon de la fineza del hilo. . s
Algunas veces se mezclan varias calidades de algodon; pero esto debe hacerse cuando el hilo estd todavia en

copos. Los Indios no conozen estas mezclas : la i :
: - variedad que les sumi
satisfacer todos los caprichos del arte. ’ e | nistra la naturaleza les pone en ¢l caso de

1o nos le ofrece el genio industrioso, para

(65)

Para emplear con facilidad el hilo del algodon, es menester que esté bien hilado, y poco fatigado de las

manipulaciones ; asi los Indios, para economizan, & la delicadeza del algodon, urden su tela con el mismo huso

en que lo han hilade. _ = : g W Bl a1
' tal que se trabaje con mas arte que el algodon. ;Bajo cuantas lormas diversas y _ i
ey A e : servir 4 las necesidades y & los gustos de la wida ! § Qué MH,
hijos mios, de las mantas de algodon 4 la pana, del bombasi 4 la cotonia, y de esas hermosas mu;ﬂnhnﬂ. -tlin
ligeras y transparentes , & las tapicerias ! Tambien se fabrican otras muchas telas en que se tege el alg comn la
seda, ¢l hilo y otras materias, ! ; .
Puede considerarse’ ademas el algodon como una de las principales bases del trafico de los gorreros. Estos hacen

fabricar, 6 fabrican ellos mismos, con el algodon hilado nna gran cantidad de ugidlus de mill_a, ya con agujas,
ya en el telar, tales como medias, escarpines, almillas, calzoncillos, gorros y otros objetos que sirven para muestra

vestimenta. | = s £
Las medias de algodon particularmente, son de un uso casi general ; porque en razon de los precios

‘menos subidos & que puede establecer el fabricante esta especie de mercancia, ella viene 4 estar al alcance de las per-
sonas de todas clases. : i

Se hacen ya medias de algodon que igualan en Ja hermosura 4 las de seda; ha llegadn el arte hasta tml:adiitr"las
segun el capricho de 1a moda, y reuniendo algunas, 4 la fineza de la materia, la solidez, la elegancia del dibujo,
y la riqueza de los bordados. B | | g

Las medias, son una de las partes de nuestra vestumenta, sin las que dd'mlimunig pt_)drtamﬁ pasar; 4 mas
preservar los pies y las piernas del frio, son tambien fitiles hajo el aspecto de la hn?inm _

Las medias, tales como las llevamos hoy dia, hijos mios, no son de un uso muy antiguo entre nosetros. Eun otro

tiempo los Franceses no se servian sino de medias 6 botines ya de pafio 6 ya de telade lana lp?da; pere
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d&s{!# que se han dado las gentes & hacer medias de punto de aguja, y que se ha hallado el medio de fabricarlas
en telar con seda, hiladillo, lana, pelo, cafiamo, lino & coton hilado , se han dejado las medias de tela.

Las medias sean de punto de aguja, sean de telar, son unas espedies de tegidos formados de un numero infinito
de nuditos 6 especie de gafetes entrelazados unos con otros, que se llaman mallas. | |
~ Las medias de punto de aguja se hacen con unas agujas largas y delgadas, que, cruzandose unas sobre otras,
etrelazan los hijos y forman las mallas de que se componen las medias. Lo

La obra de la malla, aunque muy sencilla, es mirada, y muy justamente, como una hermosisima invencion.
No se sabe con exactitud & quien se debe; sin embargo se les hace este honor 4 los Escoceses, porque ‘las pri-
+ ‘meras obras de punto que se vieron en Francia venian de Escocia. | |
“+ Las medias de telar se fabrican por medio de una maquina de hierro pulido muy ingeniosa; esta maquina,
sumamente complicada, es una de las mas notables que tenian_mli la variedad y la multitud de las partes que la
componen , hacen imposible su descripcion; y aun viendola se comprende dificilmente su juego, en razon de Jos
F&‘i%ﬂ'm}ﬁwimﬁuﬁ y precipitados de sus numerosos resortes, que forman 4 un mismo tiempo cientos de
Los Ingleses se jactan de ser los inventores de ella; pero en vano quieren quitar esta gloria 4 la Francia; estando
bien averiguado que un Frances la habia imaginado, y que no habiendo podido obtener un privilegio esclusivo
que pedia para establecerla en Paris, pas6 4 Inglaterra, donde causé tanta admiracion estd produccion maravillosa,
que le vali6 unas recompensas magnificas. Celosos de este nuevo descubrimiento » los Ingleses prohibieron por
mucho tiempo, bajo pena de muerte, el transportar fuera de su isla maquina ninguna para fabricar medias. Pro-
hibiciones inutiles! un' Frances supo reconquistar para su patria esta obra maestra creada por uno de sus concia-
dadanos. Por un esfuerzo prodigioso de la memoria y de la imaginacion, ejecuts en Paris 4 su vuelta de un viaje
que habia echo & Londres, un telar de medias, conforme al cual se han echo todos los que hay en Francia, en
Holanda y casi por todas partes. - ' ' . '
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La primera manufactura de medias de telar que se ha visto en
del sefior Juan Hindret en el palacio de Madrid , en el bosque de Bolona, cerca de Paris. o v |
Habiendo obtenido un gran suceso gste primer establecimiento , el sefior Hindret formé, dos afios despues, una
compafiia , que bajo la proteccion del Rey, llevé la manufactura 'de medias de telar & un grado muy alto de pet-
feccion. Hoy dia este ramb -de industria se ha acrecentado de tal manera, que ¢l ocupa, en distintas cuidades de
Francia, un numero considerable de jornaleros, principalmente en Paris, en Leon y en Nimes (t).

Francia, se establecio en 1656, bajo la, direccion

“NOCHE DECIMA.

Lo b s S L L
i

nrtédefnf:{:ar _iaﬁs !eiasl de Seda y del uso de estas para
nuestra _m_'rstfdurﬂ.' -

{5

De la Seda; del arle de prepararla ; :i‘f:!

L seda es una materia preciosa para las artes y para el comercio; tiene bellezas particulares y ventaias-renlm'
:3ad innumerable de telas de lujo

sobre la. hﬂl las obras dﬂ,mmhus gENeros 5 fabiricanse con ella una cantida
y una multitud de objetos de utilidad, de gusto y de fantasia; parcce

tanto para vestidos como para muebles , | |
4 ella se le deben los encajes Negros, el crespon,

bajo mil formas diferentes en la compostura de las mugeres, y
la gasa, las blondas, los tules y las cintas con que las modistas adornan los mas elegantes .-
La seda es onginariamente un hilo blando, fino, delicado y ligero, producto del industrioso trabajo de una
especie de oruga llamada gusano de seda. b a4 -5 R Wi - ppres -
(1) Nuestras fabricas principales de u!éudtm 4o 1as de Cataluna y Avila. Sin llegar ninguna 4 la perfeccion de las m.ﬂ#hhim
hecho todas progresos bastantes jpara ocupar un niimeéro muy considerable de brazos. - | . |

UNIVERSIDAI

T;ﬁﬁt_‘-ﬁ::ﬁ?- :-..l_:! . o



(68 )
Este animalito nos presenta uno de los fendmenos mas extraordinarios de la naturaleza,

al arte admirable conque ¢l construye su rica envoltura, sino. en razon de todas las melam
pasa sucesivamente. De un huevecito del grueso de una cabeza de alfiler,
en un gusanillo blanquizco que tira algo & amarillo; despues se.
mado de seda, de la figura de un huevo de

no salo con respecto
orfosis por las cuales.
que es su primer estado, se conviarte
encierra €l mismo en una cascara & gurrdh for-.

paloma, y'se cambia en una especie ‘de haba , lamada crisalida ;.
permanece en tal estado, sin dar ningun signo de vida y de movimiento, hasta

que sale de aquel letargo para
tornarse mariposa ; dbrese entonces un paso por entre los paredes de su habitacion » ¥ lanzandose en los aires,
goza por algunos instantes de la

vida, y muere, despues de haber puesto algunos huevos que siryen para la
multiplicacion de su especie. '

Los gusanos de seda son originarios de la China : asi en esta region, como en todos los paises cilidos, ellos
depositan sus huevos en las moreras » euyas hojas les sirven de sustento. Estos insectos nacen Y viven alli en |-
bertad, hilando en los mismos arbol

es sus capullos que parecen como unas manzanas de oro en medio de un
hermoso verde que hace resaltar sus

vivos colores.
En los paises cuyo clima no les es tan favorable,
mente ha de mantener upa temperatura si ; dandoles en abundancia hojas de morera exentas de hu-
medad , renovandoselas 4 ‘menudo , limpiando con esmero su ‘mansion, Y poniendo 4 su alcance, cuando se
preparan para hilar | unas ramitas de brezo en forma de arcos. en ol parage d que se reliral para construir sus
capullos. | ' ? e 2
Tiene el gusano de seda , por su conformacion , dos depositos de materla sedosa que le sitven para hilar sy
cascara; y, cuando quiere comenzarla, va con su cabeza de derecha 4 izquierda para pegar su hilo por todas’
partes. Este trabajo, aunque informe en la apariencia,

no deja sin embargo, de tener su objeto; aquellos pri-
meros hilos le sirven de defensa contra la

lluvia ; porque habiendole destinado la naturaleza 4 trabajar en cam po
raso, no por hallarse 4 cubierto muda de metodo, A

qﬂhmﬂrmWHUImalaﬁﬂdﬂmﬁlﬂpﬂ“
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1g] jo y arriba;
gusano continua hilando mas fino, dirigiendo su cabeza abajo y

. ' las cuales
- bras, por medio de
¢ tltimo en todos sentidos, formando ast mucl‘;:! lgl?::tﬂiﬂ; de su cuerpo una goma
despues & los e do de seda. Para concluir su mﬂﬂdﬂj — fe. que le sirve para ligar y pegar
S entﬂfﬂ]:!fﬂ:lﬂe ?:;:inr calidad,, que engruesa con un VISco faerte , q
de que fabrica un hilo

ados de las
ifer se defienden por gr

I ltas de este hilo. He aqui tres envolturas diferentes que

unas contra otras las vue

impide el paso del aire;
. . la seda fina y hermosa impide € B o
insenpasias o-la: pefusiiia e gﬂtazr[il:m:gu :1 gusano: misino, le preserva del frio; siete 4 ©

1 g cu g

y la seda encolada forma una. capa densa, que, |

¥ » y d,ten quﬂ t.uﬂ Itl1.---
E a perfeccionar este trabajo. . trabatarla. Este arte di
dias le bastan, para PUfrmmE? el uso de la seda, ni tampoeo el modo de trabaj
Los antiguos no conocian

tos no su-
: miento 4 los Romanos, es _
0, habitante de la isla de. Cos. Comanicedo el descu MmBHE © % Bl Tyl lganos
ventado por I’mr‘ﬁ_hﬂ, 1a rovecho de ¢l. Fueron tan raras entre E[ S 471 inporatiiz; PoF bo i
Pee. S m:m;;u uua:lpum. conlandose que ¢l emperador Aurellano neg

: mmdian & peso de ?
mgiu:, (ue se yen

: : eda que le pedia con instancias. : n nitmero de gusanos
e mﬁfmr'lll . TT:L?:;:;;I:: ]LlI.::'liaﬁ 4 Constantinopla, trajeron con Sigo un gid
En 555, dos 'frailes que vent:

hilarla
iarlos, sacar la seda,
- : ara hacer salir los :tl.!HEtﬂi £ facturas en Atenas, en Tebas
b e -lﬂEEi““”tlmfﬂmimﬂ::: saaznpurigen al establecimiento de varias manu

1 tas mstruce
y trabajarla.

= o
. : harch para Palermo y para
ent - Coninto. : do Rogero rei de Sicilia, & Atenas y .Cnnntn ;:aianu[acturﬁ. La lialia y la.&piﬂa
En 1150, lmhmndﬂ‘ g da, que le ayudaron & nslahlenﬂl sl : itaron los Franceses. A Luis Xl'se
iy ﬂil;m;l“ﬁu‘-:l“ :.l:i::l::l 165 Calabreses, y con el tiempo los 1mi con todo, el uso de las
se aprovecharon de la indus

: ' de especulacion; Gidins
en Francia este genero L ; imero que llevd

deben Jo s eniay o Jers e Eavique 1, qua st prinipe fud ol piim

cosas de seda era tan raro, aum

lusilla , es la base de su capullo. El



de &quella materia. Enri (79)

SE ; g que: Iv, querienﬂu alent .

ml]l:n ¥ aslignﬁ fondos para su conservacion ar este ramo de comercio, establecié criaderos de e snad ik

sas turbulencias d -3 : _ ;

B a.-;uimrs::;: Psrt:-:'tir;:fctaas y hf'q guerras, que agitaron el reinado de Luis XIII. no 7

& la plantacion de li;s mo =, h;.{;:mlmname; En tiempo de Luis XIV hubo ya mu:]] PSR S

VeSS ncas, y 4 la eri as personas que se dedi

torcer ¢ ¥y 4 la cna de los gusano ; q Icaron
terinrm}-; lﬂ:ﬂ?ﬂ“;d‘z[’;ﬁdgs.llﬁ ﬂlﬁtfinte hasta el reinado de Euis 11;: tf ;Edﬂéiﬁalmmte que al arte de hilar,
Ry ni la sederia, en general, fué el objeto de uno deii:::::““m“ IID; ﬂﬂﬂ{;ﬂcinﬁﬁntus %

Para : _ e os mas fecundos de nuestro
i :{EE s::au P::?thﬂsa la industria del gusano de seda, es indispensable de ‘

Son varios ?uf m:i:'u su envoltura y se quedarian rotas todas las hsbra: tlz haccr mctix: este giimalill,
los expone al ardor dﬁﬁ o, g lean para. ahogar las crisalidas.: 6 se pasan.los-capulles pos. |
IS oy Sy n: al vapar del agua hirviendo. Despues llﬂ;: ug. 0s ;ﬂprﬂus por el horno, 6 se
tante seguridad la hermosur :1;;' 11=.I~l '-*3](1';13. y dividirlos en varias AT B t?{iﬂsptll::;in: gase;:--dle ]EJE capullos,
rentes pruebas. Enfis hilandala n]“ 3 3_““? no puede purgarse de su buena calidad si 5 1{1&1:;1. o lf“"
ciosa : asi por 1o mismo el art &5!}3 €5 como se saca un partido mas & ménos venta “ﬂdﬁﬂmehﬂndular:i dife-
kit ot o f; : e : .j:'a.r la seda se ha hecho hoyobjeto de una 4tencio ;mﬂ_ﬂ Iesta maten.a. pres,
genero son tanto mas interesal?tes m:::::n . 15";‘:”93 de seda. Los conocimientos que 5:;::;;:: :;;::‘i A,

» “ » cuanto que la bondad d : rirse en . este
mﬁ;::i;[ llilﬂit':'hrm:'Jl este arte, y que estan subordinados los Z:-:ﬁ:s d;lmde’ en general, de una infinidad de por-

r stinguirse en el capullo dos suertes d | e ' | |
necesita peinme 1 ha ¢8 de EEda'l la Iﬂrgﬂs el Ailad; - :
doce & quatorce 1;:;1]&3 i la rueca, bastando juntar los hilos ; dew:nar; v Iﬁlﬂdﬂ h'rg"q“ﬂ ol do e

s 0egun ol casdeter 6 afutas e s o dan bl b, o 6 C6ROs
a tela,

(71)

Se ven capullos de diferentes colores : los mas ordinarios son amarillos,
Hay también algunos de un verde mar, otros de color de azufre y otros blancos; pero no es 1til el

pues que todos se pierden en los aderezos que exije la seda.
Las diferentes preparaciones que hay que dar i esta substancia para poderla emplear en las manufacturas,
larla, devanarla, pasarla por el molino, blanquearla y tefiirla.
Cuanto mas frescos son los capullos, con mayor provecho se hilan, porque
‘ltima hebra de ellos, y sale siempre mas limpia y lustrosa la seda.
Devanada la que se puede quitar de los capullos, o quedan mas de estos que unos ZUrrones & pieles
sedosas, 4 las que se da el nombre de borra; en ellas estan envueltas las crisalidas, cuya separacion se hace va-

reando las pieles : lavanse estas en seguida, y despues de secas, se cardan y se hilan en el torno, & fin de fa-
bricar con ellas una especie de cinta llamada comunmente padua. Tambien sirven para tramar telas, paramuebles, 6

tapicerias, cuya urdimbre es de filoseda 6 hiladillo. |
Este, es aquella seda irregular, que se vé distribuida , como 4 la ventura, al rededor de los hilos largos que forman
el cuerpo de los capullos. Afin de tornar este hiladillo mas blando y propio para ser hilado, es preciso despedazarlo

todos los residuos de las sedas largas,

carddndolo : juntase con el al mismo tiempo, la seda de desperdicio, los rotos,

cuyos cabos no pueden hallarse en los capullos, y en fin aquella seda haturalmente encolada que compone la cascara
se toca 4 la erisalida. No puede entrar en la masa del hiladillo, ni pasar por la carda sin que se la haya quitado

el agna y la goma con que el gusano habia tupido su envoltura. Todas estas sedas, que la carda confunde y pone
en estado de hilarse, no tienen, ni con mucho, el lustre del demas hilo que la naturaleza sola ha preparado;

pero esta misma desigualdad dd lugar & variedades fitiles, y proporciona las obras i las facultades de los com-

anaranjados, isabelas 6 de color de carne.
separar los colores

son hi-

se devana mas facilmente hasta la

Jar. Llamase pelo de seda, la que

pradores.
la d4 una denominacion particu
4 el nombre de seda cruda & la

Segun el estado en que se halla la seda, asi se
se acaba de quitar del capullo, y mo ha llevado todavia ningun aderezo; se d
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?:uq: :i: :I::llﬁl:la[;:ll; 5.1;!. f;ﬂgﬂ mi culci;n : 1al s la hermosa seda que nos viene del Levante por el Mediterraneo, y
. s Iadias por el Oceano, Denominase tambien seda cruda la qu |
c:iml:us de duser,}_m, ¥ que, no pudiendo devanarse, ni hilarse con igualdad, hay qu:lz ;:gaﬁ:a:i i':ia F;::P:ﬂd?a::
fm:,n :Imm;:i} Am]cnmﬂ 5 lla*ma seda cruda la que no ha pasado por el fuego, se dd tambien por ll: ri;jsma
P ¢ no nre the seda cocida la que se ha hecho heryir para facilitar la hila vy la devanacion. Con ella se
Ly aquﬂhlus ermosas IIEI-lJI'EI.E de cinteria y las mas ricas telas, como terciopelos, rasos damasclﬂs' tafet
E ;:.d ¥ il;aml len una “Sl}jw de seda cocida llamada hilaza, y es 4 la e 4 ha‘ dado :m:l. agua d; ;ahu“:esﬁ,
e quilaria ciert 3 ' |
hi“ﬁq erta cantidad de partes gomosas estrangeras & la sustancia del hilo, y hacerla mas ficil de :ra-
Pmth:::ﬁ:;:iri ;i i j::;la (ue I.lﬂﬁi}l.lﬂﬁ de haber sido devanada € hilada, se la ha pasado 4demas por el molino
. . & osa es la que no habiendo sufrido esta Gltima operaci ' i
, . . 05 . peracion quéda preparada para | t
l. ;Eas :ﬂhrE de afu]a. Distinguese bajo el nombre de seda en pesas, la puesta por los ;lnﬁadurespjnapi[irm: 1:5:
de NgOs. tT &; lo mas menudo de todas la,a sedlas ; de €l se saca el hiladillo con el cual se fabrican las filosédas
Marsella, telitas de aguas 6 mues, cuya urdimbre ¢s toda de seda, y la trama de hiladillo de seda.

Fabricacion de las telas.

]i F “hr.";:ﬂiﬂ Eniﬂl;ﬂun y en ﬂtl‘ﬂ; varias ciudades de Francia una cantidad inmensa de telas de seda de distintas ca
) parecen modas nuevas sobre el genero, el gusto y las labor ; i : :
ddﬁdﬁd_ cada P ‘ : » €l gusto y las labores de ellas. Esta variedad, resultante
t:ﬂ;fﬁ[l"‘i“:::lf;nb:lnncmn?s. inventadas r].mr los fabricantes, impide al estrangero de rivalizar con nuestras mauu;:c-
Pm; - = mmnri :Inﬁnlmuameflte varia el trabajo, y la complicacion de las operaciones, junto & la multitud de
e .aluﬂnstrnf:cmn de los ‘tralares, hacen la teoria de este trabajo extremamente dificil de compren-
der; nl y poco quiero presentdrosla, hijos mios, sino bajo el aspecto de algunas relaciones generales P

(93)
Todas las telas de nuestras manufaeturas d¢ seda puéden dividirse en telas labradas y telas lisas.
Llimanse telas labradas las que tienen una figura en ¢l fondo, sean dibujos de flores, sean cuadritos, etc.
Se llaman felas lisas las que no tienen figura ninguna eén ¢l fondo.

Para trabajar las sedas en telas, es indispensable tefiirlas ¢ darlas el blanct que te quiere que tengan. Esto corres-

ponde al tintorero; y cuando yo 0s hible del arte de tenir, reuniré en un solo articulo el tinte en lana, el tinte en

hilo, el tinte en algodon y el tinte en seda. |

Procurado que se hi el fabricante seda tefiida, la hace urdir, operacion que, como 05 he dicho hablandoos de la
fabricacion del paiio, consiste ¢én disponer los hilos de manera que formen la urdimbre de la tela. Dos maquinas
principales entran en la wrdidura de las telas dé seda; la cantra y la urdidera : (para contebir, hijos mios, una
idea de esta operacion no teneis mas qué ver la l4mina que la representa ). Echa la urdimbre, se pone en el telar, y

manos 4 la fabricacion.
Todas las telas en general, labradas 6 lisas, cualesquiera que sean sus denominaciones, sus generos & especies, se

fabrican de solos dos modos : con tejido de raso 6 con tejido dé tafetan. Llimanse telas fabricadas con tejido de
raso & 4 la manera de raso, aquellas en que la carcola (1) mo hace levantar mas que 1a octava parte de la urdimbre -
para formiar el cuerpo de la tela. . |

Caantas llevan el tejido de raso, bien sean de ocho lisos para alzar la octava parte, 6 bien de cinco para alzar la
quinta solamente, debien estar compurstas de setenta y ¢inco ramales (2), y aun las hay de ciento, bien que lo mas
eomun sea echay noventa, en cada uno de los cuales entran ochenta hilos. | :

(1) Liston de madera que se cuenta enire las partes del telar, y que sirve para hacer mover los lizos. Estos son un conjunto de hilos
pacstas dis fal ‘miodo én Gnas varillas de madera, que cogen 15 hilos de la urdidara y hacen alzar y bajar como se guiere. P e

(2) Ramal significa un cierto nimero de hilos que hucen parte de la ordidura de la tela.
: )
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Se llaman telas hechas con tejido de tafetan & & la manera de tafetan aquellas para cuya tejedura hace
levanter la carcola mitad por mitad alternativamente la urdidura, para formar el cuerpo de la tela,

Todas las telas hechas 4 la manera del tafetan deben componerse desde cuarenta ramales simples, hasta ciento y
sesenta, 4 proporcion de su anchura ; el niimero de los ramales que debe llevar cada tela est4 fijado por los reglamentos
del lugar en que se fibrica, segun su ancho, su especie y su calidad.

A mas de las urdimbres que hacen el cuerpo de las telas, se afiaden otras urdidurillas lamadas pelos, Estos
pelos estén destinados 4 unir el dorado en las telas ricas (tisus 6 de fondo de tisu) 4 hacer la figura en las demas
como las de cuadros y rayas, las atorna soladas 6 las dobles. etc., y en los terciopelos lisos 6 labrados; para
hacer el aterciopelado de que esta tela estd cubierta. Hay muchos telas labradas que no tienen pelo, asi de las
que van recamadas 6 bordadas de plata 4 oo, como de las que Hevan bordado tejido de seda, lo cual depende
de la riqueza de la tela 6 de la voluntad del fabricante.

_ Para las telas rayadas, es preciso colocar en las cuerdas del telar el dibujo que se quiere hacer ejecular, 4fin ‘

de que el operario {i oficial la tenga siempre 4 la vista: 55
~ Las telas de seda, manantial de riquezas anuales para muchas provincias de Francia, son al mismo tiempo el
objeto de un comercio muy considerable en el seno de la capital, donde los grandes y las personas opulentas de-

coran con ellas sus habitaciones. El emplea de las telas en los muebles es obra del tapicero; pero las que se |

‘destinan 4 la vestimenta de las mugeres, tienen que pasar ordinariamegte por las manos de la modista, la cual

corta, junta y cose, las diferentes piezas que componen un westido. Estando siempre el adorno de las Francesas

m}eto-i:hm, divinidad caprichosa que impone 4 cada instante nuevas leyes, el arte de vestir 4 las mugeres '
~ se ha hecho un estudio diario para las modistas, que no podrian adquirir reputacion entre'las esclavas de la
- moda, si no introdujesen alguna variedad en la forma y en los ace 108 de los vestidos, adornandolos esmerada-

[ e

- mente con cuanto el buen gusto y el lujo pueden imaginar de mas galano.




A
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" Las modistas mercaderas (v) de Paris, cuyo talento consiste principalmente en procurar 4 las elegantas de
la capital, tocados & adornos de cabeza (ue dén realce 4 la belleza, emplean tambien en sus obras telas de seda.
El terciopelo, el raso, el gros de Napoles, el mue, se. pliegan entre sus manos en forma de ndas, mezclados con
ellos el crespon, la gasa, las blondas, las cintas, las flores, las plumas; sus almaneces ofrecen en hg"enﬂﬂuu
gran surtido de goreas, sombreros, y gorros del genero mas esquisito. LA e

NOCHE ONGENA.

De las pieles de los animales; de los diferentes " pmma:ﬁws qgue levan y del empleo de los cueros p&ra;l.
| el casado.

il T L e e e
L H 2

0Os he dicho , hijos mios, que en los pnebimumhuduﬁ, las telas habian remplazado los vestidos de pieles de los
animales; mas no por 50 han quedado estas inutiles : la industria del hombre ha Perﬁcciumdn y prolongado su
servicio con diferentes adobos y preparaciones ‘que & algunas de ellas los tornan mas hermosas, & otras inacesibles
al agua, y que sirven en general para darlas 4 todas mas blandura y suavidad, y para penetrarlas de una substancia
untosa, 4 fin de que ni el agua halle entrada por ellas, m la seguidad pueda arrug:rlai, endurecerlas 6 en
cﬂgﬂl‘lﬂii — = £l :

' 'l;liij,ieudn la preparacion de las picles maniobras muy diferentes ; segun el empleo 4 que Eﬂﬂaﬂﬁma eslas
maniobras se ejecutan por distintas suertes de operarics ; los unos adoban las pieles en pelo, y los otros com-
ponen las que no pueden emplearse sin quintarlas aquel, Los primeros son los peleros © mnguﬂﬂﬂ#}ﬂhh

=y il o _fj_:r"? :
e : LA -Ie - == '

(1) Las gorreras y sombrereras,
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consiste en preparar martas (1) ¢ e ( 76 ) 9%

= - diferentes , para escribir y encuadernar
) mei T , _ : .al 6 tornada blanca, emplease en us0s ¢y ibui | intar
pieles de marta, de cebell; - : ito principal y la primeia hermosura; : de 1a piel del carnero curtida con ca e ibir libros de iglesia, y dibujar planes, p

Las picles, mas 6 menos preciosas, se na, de armiiio, de ardilla, de rapose, elc. } hhm: La witela se forma de pellejo de tervera, y Sirve P

$ : gun la especig de animal 4 : _ LT R Rraciosseis , ~
acceso pprE ue pertenece . rioge estampas, elc. ; . : 5 ropias
] Sk St it O adorno. de juvierno de uno ¥y olro sexo I:I Ry Siitran ordinaciamente: tomo en miniatura, ImprivE P ’ las pieles, que por su industna se hacen mas suaves, mas Jugosas y Pprop
as presenten, Como tiene » bajo cualquiera forma que la moda 6 el uso El gamucero hecha en aceite, l -

1 i€ la gamuza
n la ventaja de preservar de Jos rigores d do el princi pal de ellos en guantes. Este artesano adereza no solo la piel de la g .

-" v s E ] Erl 9 :' i . s ¥ , i : - d.ﬂ
ser[:] 2 I‘m "Ei"lidﬂ, & Ponemdad Elllﬁﬂll.lta 0 de l"j':" g v o e i i P ueden g BN g liente {:uandn ha ealadu bien Em].'ll’_hlilﬂ. de aceite, BInO que Pl‘m:ura. lamhl.en
S operarios cuya profesion es preparar las ente ,

; uy hermbsa y muy ca , ’ landires. - |
tidres: nwiadoe: “dmmetg pieles que deben pelarse, se disl:rihuyen en diferentes clases - q“ﬂ: mu.'!; i, trabajando del mismo mud{:: las de las reses cabrias y :l:ta los ‘curtidores y gamuceros, ti-
pieles que pasan Pﬂl: g ‘:;e Eﬁﬂt:ﬂlll{?ms: Ffli{:ﬁ?m.r, tafileteros & zurradores de becerillos y taﬁnlf:;; cil: 1ﬂl£l peaﬂﬂiﬂm da nuevas preparaciones & las pieles lrl[ue s;lun d:la:[. :sln; Y E\ tafiletero
§ dilerentes clases de artes - G A : s ooionar con ellas obras gue ve ,
m 4 tod . anos, recibe conleccio F donde se
se“l::‘,ﬂffa i:i:;let:: » ¥ otras particulares, sﬁgnn;u calidad y el destino que :n i.ftl?: fl*iuglmrms £ 20 oa- ﬁem.iuliﬂ fiﬂ E‘:?rtl:: {F [:ri‘::;qlfff::) nombre que se hace e urdmal‘l;imﬂlliﬂ s Marn; ;: ::::::ctri: :1 ado-
i 55.35;‘ mente ; se hechan en remojo en agua corriente, se allanan 6 flesarg; ; fﬂ'. pero tr:u general fabrica los tahle e fabricarlos. Los lafiletesson unas pieles de cabra lauiera olro colar. Estos
Vﬂsntr{;ﬁ . o S gan, se ponen & escurrir, B & N0 ot <o NS ;cun agalla, y coloreadas despues de negro, de encarnado O de cualquiera ke o tqﬁ-
= ml-‘;lﬂ:;‘;; l.m::tit :d? , hijos miﬂs_, de estas maniobras diferentes, cuando os hable del arte del g badﬂﬁl s con w-ln:?;lsm:-ahujau tambien los pellejos de las terneras y r_lu los carnamsl . dzﬂ mmﬁ i::r?;iiu&, S
por ﬂj}]ﬁb hjet Pﬁicipﬂl;l: = mnd?m particularmente sobre este arte y el del zurrador porque uno EI, r:ur'f'tdcrr ?“mﬂﬁ ﬂTe:dulus como esle, particularmente en forrar & cubrir muebles, tales
] : I Pacy : 0 4 |
- Tarse como de primera E::;‘;L“‘;“HP . o scaniior 4 weals calzado, parte del vestido 'Ii ;Zdhﬂ'ne'n ﬂltll:; Ezﬁﬂnts etc. ora. los de-caballo, de cabra y de carnero.
106 vom, mniey, ol s ad. Pero nntg: de entrar en materia sobre este punto voy 4 dar una Djfad e 111:1— | sl Ln:; e £51i.lﬂllfiﬂ5 quese curten para calzado, son: losde buey , vacay mml:us: es necesarjo que adquieran mayor
El zurrador trabaja .ﬂl'im.: sanes que acabo de nombraros. a sobre los bueyes para hacer suelas de zapatos y )

iben, preparaciones de que dependen enteramente su hnnda?ﬂ v ;u nﬂ;l:::;hs =
:mr las pieles luego que se quitan al animal, se cuida de ;rd - g
marina y del alumbre, & con anatron, que es una cosa traida de EgIpLos

. 3 ipalmtnte para el guarnici
tada especie de pellejos desde el cuero del hugu S

‘ ey, hasta ]
m ' . e
era [Eepamm al pergamino y 4 la vitéla , que perfec

/¢l guantero. Su arte comsiste en curlir en blanco
piel del cordero. Los zurradores din tambien

: . = stem las preparaciones que Tec
ciona despues el pergaminero. la pri sisten prej

El pergamino se hace Como s miy Taro ._71 Pudﬂr ader
la corrupeion, por medio de la sal

llaman cueros salados. | ‘ |
s cueros de buey , salados 6 sin salar, 4 las manos

(1) Martas 6 pieles en general se llaman

; - €n espainol i ¢
_ de pieles y que los franceses I Ly P odos los ob

. jetos de abri : by z
a palabra fourrares, abrigo, comodidad 6 lujo, 4 los forros ¥ guarniciones echas ! en este estado se

| del curtidor, éste las echa en agua
Llegado que han lo

e

UE
o
i
| I
| g 2
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las orejas y el rabo : cuanto mas secos estdn los cueros,
ester sacarlas de alli para estirarlas en un caballete

corriente, despues de quitarlas los cuernos,

deben permanecer en el agua; pero es men
hayan ablandado.

La segunda operacion del curtidor sobre los cueros, es meterlos en una tina de madera engredada y llena
de agua en'la cual se disuelve una cierta cantidad de eal,

para disponer el pelo 4 caerse al menor esfuerzo. Al
cabo de ocho dias se sacan de la tina Y 4 su mismo lado se colocan en pilas para que suelten el agua, lo cual
se llama ponerlos & escurrir: De ocho en ocho dias, por e

spacio de dos meses, hay que repetwr alternativamente
las operaciones de allanarlas y hacerlas escurrir

: en seguida se ponen en el caballete para pelarios, lo cual
consiste en arrancar el pelo con la luneta 4 cuchillo redondo que no corte ni
bien

por el talon ni por el medio; 6
con una piedra de aguzar. Cuando los cueros estan pelados y lavidos, se les da el nombre de cueros én tripa.
En tal estado es menester, -por espacio de un afio, hecharlos de nuevo en remojo para que se desarruguen ,
Yy por consiguiente ponerlos 4 enjugar, haciendolos pas

ar par tres planos diferentes. Despues hay que pelearlos
6 darlos de pala, operacion que cousiste en extenderlos sobre el caballete, quitarlos y requitarlos con la luneta
toda la carnaza (ue comservan,

¥y lavarlos en agua corriente 4 cada vez que se les pasa este; exprimiendo por’
altimo con otro cuchillo redondo 6 luneta, toda la cal de que estdn impregnados,

Preparados asi los cueros se meten en curtido, esto es, se colocan en un

gura cuadrada 6 redonga, y guarnecidos con madera 6 con albafiileria, hec
que siendo estiptica y astringente los dd mucha solidez.

El eurtidero, que es la materia principal de que se sirven los curtidores, y la que ha dado su nombre al

arte del curtimiento, es la corteza de roble nuevo, reducida & polvo por medio del molino de curtidero, el
cual no difiere, por su construccion , de los ordinarios.

mas tiem

(1) hasta que se

0s hoyos hechos en la tierra, de fi-
hando en ellos el curtidero , ‘casca ,

(1) Caballote es una pieza de madéra redonda & inclinada en tripa,

algo humedecida,

(79) imero por tres & cuatro
: - de casca, y ponerlos en rimero p e
es necesario polvorearlos _ Ak bt s 6. pila e sos
Antes de meter los ﬂ“"’rﬂi El“ ':'1-,’:1;_-&1:?]::’L fuego de la corteza; despues, cubriendo del i'un:; Euﬁa}r ]_-.jafmnli g
J . . m ; i if ¥
horas, para que empiecen ﬂha a servido, sobre la cual se extiende G e i capas de casca, de manera
medio pie largo e q:fur:a:frdn encima los cueros, cubriendolos %uce_swi:;?w ﬂ:ﬂh ]E;: estd suficientemente
5?1‘;?“ :n contacto con ella por las dos superficies. " ?}n:rn encima unas tablas cargadas
que cada uno se hate de casca usada , que se pisa bien con S Ay Bs cion del curtidero, es necesario
A P!L"ali'ﬁ : .or la corteza 4 los cueros. Para excitar la fﬂl‘?e’“a =
. . ar me | o en :
de piedras, a fin dee‘;ﬁ;inntim:ﬂ en la pila, vertiendo en eliat agua de cuan se sacan de la pila y se renueva el
L do los cueros tres meses con esta p ”mﬂﬂ{-mﬂﬁm} un el grado de luerza que quiere
Despues de lmhe;; Eﬂan?isma operacion hasta cuatro, ¢inco 0. 50}8, VeSs; 8§
curtidero, reiterando . ¢l adobero apriela esta materia
daﬁg :'] lﬂ5 I:I..I'E-r{::sl e dE 13_5111135 , s1rve Para I_'[H.ﬂ-Er ﬂfiﬂbﬂs Pﬂrﬂ Iﬂ lulr:hm ';]r:ﬁpies Pﬂne E gecar l_-l]ﬁ E.Jﬂhes**
La corleza mwj:ih que un molde de cobre, golpeandola bien basta engure;elrﬂiif e e S
eon Jo e dﬁn: {]5 m:;'dn se termina.por lo comun en ¢l curso del ano.
La operacion del curti

, despues de frotarlos con
n rse tiesos, h ue enderezarlos extendiendolos sobre un terreno, en el cual, desp
pian & po ' 2 iy :
a ponerse 11508,

ente en los va-
.oualdades que tengan; se les pone i secar nuevamente
icotean bien para allanar las desigualdades q
- corteza seca se p

esten blandos, enco-
S : Si todavia se hallan algunos que ; i
or veinte y cuatro horas. : - . En ida de 05
rales, y en la prensa desP:aTéuPn con un machote sobre un tajo de madera muy ,E:adﬂ ca:zghi:ﬂus . mmdnnudﬂ g
e O g, = los cueros en un parage fresco, donde es menester cul _
L] m Dﬁ n
preparaciones, se pon -

: en bien secos. _ e
. - anas, @ fin de que se consery - de materia, se trabajan
situacion: por espacio & “EE:.I: algﬂ:lﬂ’-"! modificaciones y menos empleo de tiempo y A
De la misma manera, €sc
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T 4 L] d s' “IE ] d d I

cuyo prinecipal objeto es ablandar ; :
; ¥ poner suaves las .
I“Eﬂ:;ﬂe; y los empeines 6 palas ‘[!r:I los :H!naa;? ::* e ) O T I S parda hacer
ando el zurrador recibe la piel curtida, co i g - -
cabeza 4 la cola, trabaj y comienza 1° por humedecerla varias veces; 29 la pli :
el r::!]:rhl‘ﬂ;ﬂuﬁi E;:: se llama rf:a&amnﬁn, Y que se reitéra en todos sentidos; 50 31-55 ?ipljffa #{sde la
s S o ; s a% pe?r mﬁdl_{'.l de las que acaba de quitar toda la éarnaza que Pd Y ZPIE Sy
e S d"4 iende la piel al aire; 5° cuando estd medio seca, la humedee E[] s arlas des-
EH@E ; - ::::rla secar enle.rsfmentﬁ, lo dd el Gltimo rebatando en 15;;;;;;;; o Est.i;i:i:l;ﬁz:m IE“FIIH_E o
Gunhﬂl zurl'adiﬂamgf i?ll‘f][: !1:“ instramento de madéra lleno de agageritos que se llalr:m ::mr:nl::i: it
- ) | esilrd len con este instrumento, la poné en g - Sl
) : ol : : que 12C
ﬁﬂildﬁﬁmﬁﬁﬂ' H.‘E 'llau:r’n tiene que pérmanecer por espacio de do
ppemes rﬁﬁmdmﬂ :E:Ia:i:h y hac.eri.a escartir toda €l agua; en seguida dﬂpfsta {f’::;}cidﬁ | ':: ﬁh::”
_cuanto puede : enfin para dejarla 1 ;upﬂrﬁtlg ::3 la piel, tanto de un lado corio de otro, y en Eé'gﬂitl{]n i a-
- ! a y estira 3 1 - -
hi:m que se llama éstjra. y estirada pasa por encima de élla, & fuerza de brazo un mstramento E:
& zurradas las pieles suele ddrselas una o I
. _ erta blancura, 6 1 ot S an
mh?:mdem;“lli? de Ell: yalde, pasandolas r!frﬁpues Ia piedra ;ﬁ:‘i‘fﬂﬂﬁ R sl gl o s
r de negro las pieles hay que dailas dos tititos : el pri 1
: : : el primero - .
hervido en cerbeza dgria, y el segundo, Nsinado regro de seda, de ngauf 'ﬁ:fi:ad; g;;i ffa;?-mf li?tm
: ga. Aplicanse

ambos, uno despue
pues de otvo, con uh cepill do | abiNi
etk o pelb: pillo, frotando Ia en distintas veces por la flor, esto es, por ¢l lado en

exije un trabajo considerable, antes que

( 81 )

No es negro el solo color que dan los zurradores i las pieles : las fabrican tambien amanillas, coloradas, verdes ele.

Ya veis, hijos mios que el calzado, esta parte de nuestro vestido que os parecia, quizds, poco digna de atencion,

la materia de que se compone esté en estado de ser empleada por el zapatero.

pidos ha debido hacer la industria para llegar al grado de perfeccion en que se
halla el arte de preparar los cueros, arte por cuyo medio vuestros zapatos y botas pueden resistir & las lluvias, & las
nieves y 4 las demas injurias del tiempo, preservando vuestro pie de estos mismos inconvenientes? Si damos cré-
dito 4 las antiguas memorias de la China, Tchinsang, uno de los primeros emperadores de este estado, fue tam-
bien el primero que ensefié & sus subditos el arte de preparar las pieles, y de pelarlas por medio de unos rollos
de madera. Los salvages antes de servirse de las pieles las hacen macerar en el agua, despues las enrollan y las
suavizan 4 fuerza de manejarlas y frotarlas con grasa; exponiendolas por algun tiempo al humo , para que sean menos
esponjosas ¢ impenetrables & toda humedad. En los paises en que no se¢ conoce el arte del zurrador, hay varias
maneras d¢ preparar los cueros y de apropiarlos 4 los diferentes usos 4 que quiere destinarselos.

El cuero adobado, parece haber sido, en general , la materia mas comunmente empleada para el calzado entre las

naciones antiguas, con ﬁp&ciaﬁdmi entre los Griegos y los Romanos. Los Egipcios han llevado calzados de papiro,
los Espafioles de esparto tejido, los Indios, los Chinos y otros pueblos los han tenido de junco, de seda, de lino, de

madera, de cortezas de drboles, de hierro, de hronce, de oro y de plata, y aun el lujo los ha cubierto algunas veces

de piedras preciosas. - .
En cuanto 4 la forma, ha variado en razon del genio y las costumbres de las naciones;

moda en esta parte, segun el siglo, distintas variedades.
El zapato tomano era negro, y nada parecido al puestro; subia hasta media pierna, y ajustaba por todas
partes; estada abierto por delante desde el recodo del pie y se cerraba con uma especie de cordon. Las damas

romanas llevaban calzados de dos clases, unos blancos, que subian hasta media pierna, los otros consistian en una

madera 6 de cuero que se ponia sobre el pie y se ataba con unos listones de lienzo & de tela,
' It

¢No advertis que progresos tan ra

in:‘. roduciendo tambien la

simple pieza de
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que pasaban y repasaban por hajo del pie entre los dedos y al rededor de la pierna; aun vemos muchos ejemplos
de ellos en los monumentos de pintura y escultura que nos han conservado los curiosos.

Los antiguos Germanos y los Godos tenian un ealzado de cuero fuerte que llegaba hasta el tovillo, las per-
sonas de una clase distinguida le llevaban de piel, tambien le usaban de junce y de corteza de drboles. Casi
todos los orientale usan de babuchas, 6 de otro calzado parecido & nuestras chinelas : entre loa Europeos 4 penas

hay quien no calce zapatos, botas 6 borceguies.
El zapato de hombre se compone de una 6 muchas suelas de cuero fuerte, de un tacon de cuero & de ma-

dera, del empeine 6 pala, que es la parte que cubre la superior del pie, de cuartos traseros & talon que cubre
la parte de este mismo nombre, y de orejas, si el zapato es para hebillas, por que en otro caso se ata con cintas de

hilo 6 de seda.
Los zapatos de muger difieren de los de hombre en que las ugundas suelas son de cuero menos fuerte, que los

empeines y los cuartos traseros van diferentemente cortados, ¥ que para el r.ahado de ellas se amplean A menmh,

pieles de color 6 telas de coton, de lana 6 de seda.
Las botas se hacen de cuero fuerte ; el botero las confecciona y vmde&e diferentes clases, tales como ﬁolﬂ.r ﬁm'l:l,

botas suaves, d la husar, é la inglesa, etc. "
La bota fuerte sirve para montar 4 caballo; se cumpnne de una rodillera 6 campana, de una cafia tan ancha pnr

arriba, hiﬂa la rodilla ?nmu por ahn]n al recodo del pm y de un zapato armado con una espuela que estd aﬁegund |

en la cafia,
Las E@tﬂl suaves se hacen de becerillo 6 de cabra, con muchos phoguu por cima del recodo dEl pie.

luﬁotusdk&umryd!u mghmmmmynu llevanrodﬂlm
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Ya os he indicado en gran parié, hijos mi0s, las ventajas que ha sahiﬂ-_n sacar €l hnmhrt:.de la.pi.d de los
animales; vamos ahora & ver como ha utilizado tambien las delicadas hebritas que c-.-ﬂ:rm 4 ciertos cuadrupedos.
Empléanse estas hebritas Nlamadas pelos, en diferentes especies de manufacturas, y son en mem, enﬁlnglatem,
en Holanda y en otras partes el objeto de un comercio y (e un consuma prodigioso : no 05 hablaré sin embargo
de ellos sino con respecto de la fabricacion de los sombreros, sobre cuyo arte, el del sombreréro parlicularmente,
me propo daros, en esle momento, al § imstrucciones. : 4 _ : |

Nl; eE ::gu;' untig;n entre nosotros cl ﬂmdq los sombreros. Los Franceses no conocieron en h:lgob:fp mas
vestidos de cabeza que la caperuza y el capillo, cortando tksptli . lni..ingﬁlﬂi de ﬁtu,m | iEur;
origen parece subir & la epoca en que reinaba Carlos V. A los primeros bonetes, que “;“ e Y amar, “]:l |
elero y 16s togados substiluyeron los bonetes cuadrados; en 1449 hnhlfﬂﬂ Carlos 1 su entrada publica
en Ruan, cubierta la cabeza on e sombrere ;-eu: breve ha Francia, cash (GEREC ,adaptémaﬂnm

Los sombreros se hacen de pelo de castor, de lichre, de couejo, ¥ algunas veces M de camello y del dai:; 2
perros de aguas, empleandose rambien 1a lana de vicufia, que nos viene ‘de Espana, y bastante comunmente la

El nI:nﬂFﬂr mm;?m, en pieles, del Canada, y tambien de Moscovia. ﬂumu es tanla la mﬂnﬂa‘ﬂqua 1os m
¢l animal que la dd, quiero, menos hijos, hacer en favor de él. una digresion, q_un*qm%mu mﬁ inte~

Tesaros.
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Apacible, manso, industrioso, el castor se construye, en las aguas,
lareas ; sus dientes incisivos, sus patas muy fuertes,
para estas construcciones,

Los castores gustan de vivir en sociedad con sus semejantes; pero huyen del hombre por instinto : en los de-

siertos de la America septentrional es donde principalmente pueden observarse sus costumbres : véselos por lo
comun en estas comarcas, reunirse, hdcia el mes de julio, en rebafios de doscientos & trescientos
las orillas de los lagos, de los estanques & de los rios,
y cinco habitaciones, destinadas cada una de ellas 4

unas habitaciones que requieren largas
su cola escamosa y ancha, son los instrumentos que emplea

, para fundar 4

un establecimiento publico, compuesto de veinte & veinte

recibir dos, cuatro, seis y aun hasta veinte castores algunas
veces. Estas casitas, edificadas en el agua, sobre esta '

cas, no solamente son muy sélidas, sino tambien muy lim-
Pias y comodas. Su piso est4 sembrado de flores sobre ramas de boje y de dbeto que remplazan nuestros tapices :

una abertura que da hécia el agua, sirve de balcon, donde los castores van 4 buscar el fresco, y 4 tomar el bafio.
Cerca de cada casita hay un almacen que estos animales llenan de cortezas de drboles ¥ de madera tierna, su unico
alimento durante el invierno, y del cual hacen, desde el mes de septiembre, una amplia provision, 4 la que tienen
igual derecho los habitantes de cada cloza. Por numerosa que sea la sociedad que compone el establecimiénto
general 6 el burgo, nunca se ve alli alterada Ia paz. Unas tareas emprendidas de concierto establecen la union en
la comunidad, el recreo ¥ la seguridad del domicilio, la abundancia de los viveres, y sobre todo el desfrute de
ellos en comun, sirven para mantenerla; como por otra parte sus apetitos son moderados y simples sus gustos,
nada hay capaz de excitar en ellos idea alguna -de rapina y de guerra. Siempre laboriosos,
los castores saven gozar del reposo y de la verdadera felicidad.
pacificos para atacar 4 ninguno, los evitan
los unos 4 los otros, pegando con su cola
‘tadas las habitaciones, hace que cada uno pie
€n_ellas, y los otros se

sobrios, y amigos,
¢ Tienen algunos enemigos exteriores? demasiado
con prudencia. ¢ Se ven amenazados de algun peligro? se advierten
en la superficie del agua. Este golpéo que resuena’en las bovedas de
use en retirarse; entonces los unos se drrojan 4 las dguas y se sumergen
refugian & sus muros, cuyo derribo no osa emprender ningun animal.

85 ) |
r: los castorés; cdzanlos 6 los cogen con lazos, y sirvenles

H

Los naturales del pais persiguen con mucho ardor 4

: Europeos. - 1
: Voo antener el cambio con los | g : Ja primera es la que
e 11’”3 ml s castores se dividen en dos especies : castor pringoso y caslor Seco; i3 p

Las pie ¢s de lo

T da de su sudor.

. - tido & los salvages del Canada, esta impregnada : 6 el cabrudo se quita
e e stes: e el o B il - Figanto ol s’y e s i g A for g i
m:lj 11!::: n{:i?islln de dos mangos, llamado i GEFE:“" . stegi'u:iﬂn?'“;?:n:ruqﬂtﬂ ultimo con un cuchillito

4 la piel con otro pelo grueso. ks meneste : ienen ; S
sabriss Jaech 'Ezgadd: rip;sl::lf : ;nudense despues las pieles para hacer salir el polvo lﬂ;:::::ﬁ“f“mi :{111 una
nnn}hrallﬂﬂ Mlmhebi do en agua fuerte, se las frota por el lado del pelo; Pullltﬂﬁﬂta-"fgu dﬁcurreﬂar el pelo con
EEF‘E“ asPﬂu]ﬂi se sacan de alli, se humedecen un poco; despues hay que levantar y
estu H ]r cuan ¥

de la piel”
carda fina y cortarlo al ras de | :
uni]a Ve mrli;du asi el pelo, las pieles de castor seco se venden & los

y 4 los cedaceros, que hacen cribas de ellas, 6 4 los albarderos que las emp

F g u l ﬂuf Ll P

. : idadosamente con la mano. . .
rias, cuya separacion se hace cui o Lo =
ser't;s, ﬂ - ;ﬂﬁlz: ﬁ:la{i Ezr?;;ju y d::; liebre dos suertes de pelo, como la del I:_ﬁi‘-m‘: hay : b P
eniendo

Harlas, pasarlas con el agua fuerte y trasquilarlas. ?

Guando todos los pelos estin preparados, se los pone |
estos pelos y lanas, se sacan varias calidades de

necesidad. | Z ‘ ‘
Consiguientemente & las diferentes mezclas que se hace L g -
de vicufia y de liebre; los medio-

fabricantes ¢ mercaderes de cola fuerte
lean en albardas comunes; las de

en unos toneles para servirse de ellos cuando

lores
N L & PN Eﬂs ﬂﬂmuﬂES, EEJ ! .
o = d‘“’d"ﬂ‘dd“m lﬁ:iu ::astf; es::ﬂgi&-:}* los castores ordinarios de castor,
0 ae ] ?
Los superfinos son de pe

| I
I-'.H"-r

1'“'.|i
b-E



mm dﬂ "Ificuﬁa comun dl_", h ' ( ‘H'E' }
: } ebre v de :
la E;Pﬂﬂ,:m Be Tas obies st y de conejo, con una onza de castor destinada 4 formar la capa exterior 6
manera de fabric !
el e \car estos djfeirentﬁs somibreros es inas & menos compuesta : . _
AP unl‘t‘q lere mas preparacion : hé aqui como se hace puesta ; voy pues @ daros por ejemplo el
| a quinta parte de castor pringos *
se ha pasado el a o I . PrOEese ; sobre cuatro de castor seco, 4 cuyes do : :
de-fondo al mﬁblﬁ i :;a J; ld::.:f;d; en Dtr.ns dos partes, Ja una se mezcla ir] e Er:lgz[{;i esle ultlmnl}
EL ‘eardador de pelo, por med; da or, Pﬂnfmdu 4 parte la otra para hacer el lustre del : 0 para servir
Versa, ;ﬂﬂﬁdﬂj golpea, iiu!::de. i l:ldns varilas que hace pasar muchas veces de derecha :Dr.n m:u:}da .
ngra que se hallen estas mat éf{asmt:? ? E:: 1:: exactamente que puede, cada parte del pelo (6 ;ﬁm) :dJF vies
- F a " .= Rt ‘ ' e ma=
tm:.‘;;‘ ]l*l;;;.lh maltéria cardada se llama ’Mté:fj?ﬂ sea imposible distinguir la una de la otra; en seguida lo carda
vl a en cuatro Fﬂrm _ >
y se tunder cada ;
volar y caer el material - una por separado. Esta operacion comsiste princi
extremos de un arco ; ; ET];;E - Tn' mediante las vibraciones reiterddas de un:IEcﬁefjln‘:Fﬂ'.I'm_m hacer
juntos de pelos, dis p;ﬂa Bk rmar ademas, por esta maniobra, unas capas , qué son nlra:t Et tnp: fija en los
cubre con un pedazo de purgaml- ino mlrfﬂg!-ll ar; en seguida el oficial pisa la capa con la ﬂﬂ::t:ﬂﬂf -ﬁﬂﬂ e
todas las partes y reshalando d ¥ grueso y la aprieta con las dos manos a adol L ; esto es, la
Coloca :iespuﬁ estas ca e una & otra con la palma de la mano swavemente r;i{:&n A e s
4 pisar de dos en dos. MPFE‘F“:“ c]ll: :ﬁi"ﬂﬂ, P-Ed ) t.le. lﬁeum casero mojado con un E&;'.mhiilﬂ . y alli las vuel
‘canto estas capas, forma una tela de f operaciones dirigidas en general 4 dar consistencia un S
n;ieraciﬂn en una caldera, ca l e gura de e.ml}udﬂ, que se llama fieltro, y la pone en El-T!' : ir canto contra
I ees. R i m; Emﬁmﬂmﬂﬂ: de siete 4 ocho cubos de agua, colocada sobre un 11:::;:1]:& H&m
edeidor €n ive, en for : ; : Y uda
rededor del poyo 6 boca del hornillo. » en forma de tajos de carnicero y bien asegurados en la fabrica al

(%)

Para infurtir los sombreros, cs menester majarlos, y aun muchas veces hacerlos hervir por algun tiempo en el
agua de la caldera, en la cual se ha desleido antes, hez de vino en masa : sacados ya de la caldera, hay que darlos
vueltas enrollados sobre el infurtidero : en seguida de esta operacion ¢l soibrerero arregla el fieltro & le da la
figura de sombrero, metiendole en una horma de madera para hacerle la copaj todo lo cual congeguido exactamente,
le quita las arrugas, pasando sobre la superficie un instrumento de cobre, llamado chogue.

Arreglado ya el sumbrero y fuera de la horma; hay que ponerle 4 secar en la estufa. Para pasarle luego la piedra
pdmes, despucs de lo cual se le quitan con un cepillo seco y duro los pelos que haya arrancido la piedra, y se

le pasa por encima una almoadilla cubierta de pailo.
Preparado asi ol fieltro no resta ya mas que meterle en ol tinte. Este se compone de agalla y campeche puestos &

cocer por muchas horas en una agua cargada de goma, y en la cual se ha disuelto una cierta cantidad de capar-
ner por lo regular hasta doce docenas de som-

La caldera que sirve para hacerle, puede conte
es de estar alli estos dos horas, se sacan para tefiirlos en frio ; operacion que

avar de puevo el sombrero en agua clara, y acepillarle

rosa y de cardenillo.
breros metidos en sus hormas, Despu
se reitéra varias veces. Acabado de dar el tinte, hay que |

antes de volvérle 4 la estufa para secarle.

Cuando estd bien seco se le da un lustre con agua clara; y como en este estado tiene poca consistencia, el
sombrerero para ponerle duro, le encola , pasandole un cepillo mojado en cola : luego le calienta y para
gunos carbones encendidos.

ello le pone despues, encima. de una plancha de hierro bajo la cual hay- al |
Fstando suficientemente caliente, el sombrerero golpea saavemente sobre las alas con la palma de Ta mano

in sar Ja cola & adereso en el fieltro; deja despues’ secar el sombrero, allana sus alas y le remata,
sobre ¢l hornillo (1). Al intento calierita bien este y cubriendole primeramente con una hoja de papel y despues
con un lienzo, para evitar que se queme el sombrero, pone este encima d¢ plano, cuando ya el lienzo tiéne una

(1) Este defiere no de los de cotina sino en que la boca estd cubierta con una plaﬁ'cim de cobre.
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humedad bastante caliente. En seguida le vuelve al revés y le pone sobre la copa, asi como antes estaba sobre

las alas. . '
Hechas todas estas operaciones, se acepilla y se le da el lustre por lo comun con agua clara y pura, afia-
diendola algunas veces nuez de agalla, luego se redondea con las tijeras. Siempre que quiere ensefiar un som-

brero tiene cuidado de limpiarle bien con los cepillos, y de sacarle el lustre con una almoadilla’ de tripe 6 de
terciopelo.

NOCHE DECIMA-TERCIA.

De las diferentes materias colorantes; de las manipulaciones necesarias para obtener los colores

artificiales , y del modo de aplicarlos 4 los tejidos.

Hay entre las obras del criador una infinidad de ellas que se distinguen por la hermosura,
vivo de sus colores; un gran numero de pajaros , de insectos y de conchas, los frutos y las flores con especia-
fidad #feceil maltices variados, cuyo brillo encanta la vista y fuerza la admiracion. Los colores nos hacen sentir
nPa;aﬂimentE todas las bellezas de la naturaleza, pues reproducir estos colores para transportarlos sobre otras
substancias que sirven para vestirnos ¥ amueblarnos, ha venido 4 ser el objeto de un arte muy exlenso, y uno
de los mas dificiles e se conocen. La mayor parte de las substancias que se emplean para fabricar los tejidos,
som ¢ un .ﬁﬂ.ttg; _1!:35“; -y empafiado, & de una uniformidad poco conveniente; aplicando pues sobre estas subs-

ngias unos colores artificiales, se les da una magnificencia grala 4 la vista, y que satisface al mismo tiempo
la edad delmagsm ¥ los caprichos de la moda. ' - -

- La invencion del tinte es muy antigua : comunmente se fija su epoca & mil y guinientos afios antes de la
era cristiana. Prestimese que se debe 4 la casualidad; los primeros frutos, la primera planta que se haya estru-

la riqueza y lo
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ias & I i ' inerales ha sido sin duda la que nos ha dado las
1ado, el efecto de las lluvias sobre ciertas tierras b ciertos ﬁ{tm : . : 1a |
]P'I."t:'lﬂflﬁ nociones 4 cerca del arte de tefiir y de las miaterias propias para el tinte. La Pruﬂ&mia ha Pﬁi
por de todas partes & la disposicion del hombre, tierras Eerngimm.; ;grruzlmm h&aﬁm t&ﬂl‘l W}; e ,m
ias vegetales y solimas que pueden, & suministrir uua tinfura, O bien Tjar SOOIE SR EEEE L T8
:l::. EEE:: iiﬁculmdgha estado en acertar con las diferentes combinaciones qu&-:_y_rm -Iﬂl mlﬂ;ﬂl#
Cuantas tentativas no se habrén hecho, hijos mios , antes que se hayd llegado d:!uym ﬂﬂmﬂﬁlﬂmﬂﬂm@
" temente los coloves 4 las telas, y sobre todo antes d&un se hnyi} conseguido s aquella y
constitu | merito principal del arte del tintorero _ . :
l“ﬁi': :;{i;t:u.r:: naqui: ;ﬂ;}mhﬂiﬂnﬁ ;'] npera_l:inﬂﬁ_'di&reﬁtéi; las unas sun+relatwas ala m;n.?numnn dufl 113::1-
que debe servir para tefiir, y que, dispuesta d recibir una w nudq;elm Ham:t::m: mw g
las otras manipulaciones se refieren & la preparacion substancias deben t o
Ht;:. lana, la sedd -al.lqlgnhy.ﬂl hilo tienen cada umo su caracter particular, y no se prestan ig m g
recibir los miismas ;inmi, resultando de esta diferencia que el tinte en lana, el tinte en seda, a! tinte en X
2 ;efadu la; materias animales, las lanas son las que mas facilmente se tiiien, y ﬁ:f ﬂﬂlﬂi:'ﬁ“ “12’";
y sélidos. El algodon, b hilo y las demas materias vegetales son, por el contrario, mas ingrato y difici 5
lbﬂﬂ- . e T | i . = > I- - " |
En el tinte en lana , en seda; 6 en hilo se -ma::: :ﬁmu _mfmr f:lm&m m;m &e lﬂ:ﬂa‘ ﬁm
. hﬁﬂi aj ﬂt!—nmhﬂ‘-ﬁ?! pues, el asul, encarnado , ; ' I_E--“ Hﬂillﬂ__liﬂ_ ’ e I
;.n:i negra. G:P;mﬂuﬂu;apd;padm:* un numero de matizes, y de ﬁui: mas de u;m
nacen todos los colores que existen en la maturaleza ; Hamandose por lo mn1SMo P‘“i L? w:? y con razon
SRS Pﬁﬂ-ﬁm'v‘ﬂ’ 4 indicavos solamente la maneva de obtener estos colores o8, bases de
' g :;‘I!IHIIEE. :

._-f'I T
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licores preparados para los diferentes tintes
yo numero estin el alumbre, el tdrtaro,

las cenizas cocidas, las cenizas graveladas , la sal dé nitro, la sal amoniaca, el.,
etc. , solo sirven para disponer las materias 4 recibir los colores que se las imprimen, 6 para hacer mas her-
mosos y permanentes estos colores, |

Hay un numero tal de ingredientes coloreantes , que seria demasiado

largo el daros la nomenclatura de ellos.
Me contentaré pues con haceros conocer los que entran en los colores primitivos.

Entran en la composicion de los
coloreantes; estos ultimos, en cu

, ingredientes coloreantes y no
las cenizas comunes

el arsénico, el estino, el salitre,

Tinte en lana.
Dos son los modos de tefiir las lanas, trétese del color que se quiera : el uno se llama tinte fino; y el otro tin-
tecillo & tinte falso i ordinario. El primero consiste en emplear drogas ingredientes que hagan sélido el color,
de suerte que resista 4 la accion del aire, y que la manchen con dificultad los colores agrios O corrosivos. Fl se-
gundo, al contrario, d4 unos colores mas PASIgETos , aunque muy 4 menudo parezcan mas vivos y brillantes que
los del tinte fino. El tintecillo se hace mas barato que el bueno, motivo que induce con frecuencia # los arte-
sanos & servirse de €l con preferencia al otro.

El azul se d4 4 las lanas 6 4 las telas de ella de cualquiera especie, sin necesidad de otra preparacion que de
mojarlas bien en agua comun tibia, y de dejarl

as despues enjugar, para que asi se introduzca mas facilmente la
tintura en el cuerpo de la lana. Esta precaucion

es indispensable para todos los colores, de cualquiera especie que
sean, tanto sobre lanas hiladas, como sobre telas de ellas. En cuanto 4 las

lanas que sirven para la fabricacion
de pafios, y que se quieren tefiir antes de hilarlas, es preciso

primeramente desengrasarlas, operacion que os he
ensefiado ya, hablandoos del modo de fabricar este tegido.
Los tintoreros din el

azul 4 las lanas 6 4 las telas de ellas, ya con el pastel, ya con el glasto, 6 ya con
el anil.

(9t ) . - rtes de Francia,
. hl'ﬂ', ¥ que se cultiva en varias Pﬂ
lanta de la cual toma ¢l su nom ; tel..v cuando estan ya
o pade: Prmm{lﬂljﬁg::;us Para preparar este ingrediente, se mﬂ;fm 135]}:3]&55{]::31:: ll‘:':hrr,fmasaﬂﬂ y molido
especialmente en e . y o s i pue . i
iy . tiendolas bajo la m de pastel 6 la pi
eyt Hu:uz .::c{:f:: c::tli Ta[: cuales limm:n los tintoreros lo que llaman la cufar-l Pﬁ.
esla pasta, se po : . Fe casi semejante
g bien de una planta & cuyo cultivo se han dado en la Normandia. Es casi seme)
El glasto proviene tambien de : 23 :
al Pﬂsfﬂh y « prepara del mismo modo_con cort illii:m;;marte, da e i, y I S 8 plowh o,
R : Speso e se saca por m Tl eanitiabics.
s Ik “;‘ s EuI::hﬂ ’esgluﬂm en America, donde se hacen dﬂ.eua ::DS;’«; Huwj‘\-‘lun-:ln - porque la gran
nombre , cultivada If.;ll iI'ITl s an. manantiol de. tiguesss pava, los habitantes h.e ey ,mujr .
racion del afu . hecho un objeto -de _
L?dP:l“Pa de esta substancia se consume en los tintes, la ha 1:'1: .m o aﬁada : llena de agua la primera,
H“:l 5 | afil se ponen tres tinas una encima de otra en mma] ‘ tiempo . comienza todo 4 fermentar,
pireac ? lamatii con sus hojas, corteza y flores; fcshe d'? ag?ﬂd I'\"iﬂ{ﬁt;* entonces, haciendo pasar
i eci & el!a i e espesa y toma un color aniil, qme, LITRL. B (l? la planta, y golpeandola
el agua se mhemf 1[ ‘.luer'-'ih:i‘:ﬂmp el agua cargada de esla AR cnlziﬂ;ﬂtz : :1 I;gua 1Illw:»r este medio,
: und: ; = 0 3
i Eﬂ“}“ﬁn E amslﬁas la suhs;.ancia del ail se condensa y se precipita r:“ ui;a};, el agua que hay en ella
o mnlhm : 1?1 1'E:u]u:u‘ Abrense luego las canillas de esta E.Egundﬂ_ unahﬁendnq las canillas de mas abajo. Alh
se torna clara y 8 . n la tercera tina 2 i
1, la cual se hace caer e : | comercio.
y que.de solamente la f;acu[a.:_‘u .;;uan{lﬂ se saca, se pone en Iadnllnsl, que es m;mu flnt:z; :::-:gg o 706 80 Db
2T Eﬂcar] En::lli;;infgﬂm varias clases de azul, pero no s :ﬂ as‘t El:s. telas que se quieren tebir.
N uiorgton : : & menos tiempo en la pila las te ks
; onseguirlas, dejar por mas todas las demas; a saber,
it ol haﬁla" fgar:uitmﬂipecit; principales de encarnado, :[ue.suﬂ ;e dE' : el colorado de rubia.
= ::5“ o ::m&tml*’ enecia ; color de fuego 6 escarlata de Gobelins ; el carmest y @
grana o escariata de »
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encarnados , §
0 la.. tela, darlas, una Frﬂpam{:iﬂn EEE:P;B !:':. de color de fuego, se necesita, antes de .
consiste en hacer hervir | que las disponga 4 recibir el color d krs : meler en el tinte la Jana
BiSolr do = ﬂ:; a tela en agua con alumbre ¥y tartaro el igrediente colorante + esta preparaci
f il ﬂSﬂﬂf‘I{II - . 1on
e Jen ) b, a :ie Fenecia, se hace con el kermes alin
todos los que nos d4 el i € Juego son el producto de la coching 2 nguedoc y en Espafa.
g i S ! inille ; el
de ¢l depende de laijecclit:ne ’dptjr o tambien es el mas caro y el mas dificil E;.:n;dﬂ fuego es el mas brillante de
F T e i I ] &
el color vivo de fuego al 45 5 im%"'.ﬂ @ y del modo de preparar la A R
. B8 ookinili b séoria: mas a ﬂﬂﬂﬁ!?tfﬁl, que, sin este licor, seria naturalme tE tﬂﬂﬁﬂ'f que es lo que d
que en Mﬂmu (E )2 proviene de un progalinsecto L::.E C pe
¢ se agarra 4 las hojas de

diferentes vegetales, Los M
ejicancs le cogen alli y le transportan 4 una planta conocida con | b
on los nombres de Aiguera,

de Indias, hi .
Los I n;:n Tﬂﬁ?ﬁﬂﬂ;ﬂf:ﬁﬂ;ﬁ; chumba, nopal & cacto opuntia,
bran, por decir asi, la ﬂnﬂﬁim'}&:. aﬂﬁrﬂ'sdde sus habitaciones un gran numero de estos arb
unos niditos con mu-sgﬁ g 3|“ e asegurar su cosecha. He aqai pues de i?;{:ﬂﬂfﬂﬂ En'lns cuales siem-
los van clavando con don cootis dgﬁ::ﬂﬂ muy fino, y t!es!}uas o Balicar e El}lus g 0 : comienzan por hacer
6 cuatro dias los inseatos se o 11_ e dos en 'duﬂ 6 de tres en tres sobre cada st dﬂ::je & catorce cochinil 15,
punta de un alfiler. Pocos dias desp mfm - mflﬂﬂ’.ﬂﬂndu tan diminutos los re::ieni: td SPS SSRE S
Euﬂﬂ_lEl?tas, maE verdes 3 ﬂﬁrigadaspiﬂﬁ‘mms antmahtu.u 5@ dingn;an por la ohicics 3:1 EE que uo exceden 4 la
crecimiento. Entonces los Indios tm,-*m ! permanecen picando y sancando S gk th"_tE ;ein en sus partes mas
gen y los hacen perecer metiendolos en ﬂgﬁl:.la ﬂa?i‘e:td ll::ln]l} periodo de sy
€y despues los ponen 4

(1) Pero podria muy b
¥ bien cogerse en I ;
planke en que se oria; gerse en las Andalucias, Murcia, Valencia y Catalupg puesto
fJue lan comun ES e estas Tt
pProvincias la
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nilla, preparada de esta suerte, puede conservarse mas de

secar al sol & en hornites hechos al intento. La cochi
cien afios sin perder su parte colorante, y sin esperumne

Los encarnados de rubia se hacen con esta raiz, sin
mente en la mayor parte de las provincias de Francia, en la

mlar ninguna alteracion.
mezela de ningun otro ingrediente. La rubia se cria natural-

Flandes y en la Zelandia se han dedicado mucho 4 cul-
las hojas del almendro, del melo-

tivarla.
Los amarillos se hacen con la raiz de la romaza salvage, la corteza del fresno,
cotonero, del peral, y con otras diferentes especies de hojas, raices y cortezas; pero la gualda es, de todas las ma-
se usa. La gualda viene naturalmente & por

terias, la que dd el amarillo mas claro, y la que mas generalinente

cultivo en casi todas las provincias de Francia.
Antes de dav los amarillos & las lanas 6 telas, deben prepararse estas lo mismo que para recibir el encarnado.

El leonado es ¢ cuarto de los coloves primitivos de los tintoreros : sirvense estos para hacerle de cortezas de
nueces verdes, de la raiz del nogal, de la cortesa de aliso, del sanddlo, del sumaque , de hollin, etc.; pero de
todos estos ingredientes la corteza de nuez verde es el que dé colores mas hermosos y s6lidos. '

El negro, quinto color primitive, cemprende una infinidad de variedades. Antes de tefiir con €l las telas 6 lamas,
se las debe dar de un azul el mas obscuro posible. El negro se hace con campeche en astillas, agallas de Alepo, car-
denillo, caparrosa ordinaria, 6 vitrielo marcial, y algunos etros ingredientes, que varian segun las manufacturas.
El tinte de borra, 6 el pelo de cabra roja, la orchilla, la madera de Indias 6 ¢l campeche, la madera del

lean para los colores ordinarios @ falsos.

Brasil, el fustete, el achiote, la tierra merita , se emp
Tinte de seda. K
una dureza proveuientes de ajuella es-

fecciones se comienza por hilar

capullos una cierla tesura y
ibe varias preparaciones, siendo

Como la seda tiene cuando se saca de los
pecie de barniz & goma con que estd naturalmente bafiada; para destruir estas imper
la mayor parte de la que se gasta. Despues, la destinada & emplearse en blanco, rec

UNIVERSIDAD
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la primera la desgomacion. Consiste pucs esla en remojar, por cierto tiempo, en un baiio de 2
la cantidad de madejas que se juzguen suficientes para el uso que se quiera hacer de ellas.

Una vez desgomada la seda se la estira en los bolillos para hacerla soltar el
cuerda por las madejas para sujetarlas que no se enreden, se meten en unos
~hervir nuevamente por espacio de hora y media, cuidando de menearlas 4
queme la seda.

Terminada esta operacion, que es lo que se dice cocer la seda, se quitan los sacos de la caldera, se descosen,
Y si se ve que la seda esta bastante cocida, se saca de ellos y se pone en los bolillos para disponerla 4 recibir
los colores que se las quiere dar. - | -

Aunque siguiendo este metodo que es el mas comun, la seda queda lo mas blanca que pueden dejarla tales pre-
paraciones, como los grados de la blancura son muy distintos, los tintoreros para dar 4 la seda la particular que
apelecen, se ven precisados & recurrir 4 varios ingredientes, que afiaden; unas veces 4 Ja desgomacion, otras al
cocimiento, 6 ya tambien al tercer bafio que ellos Haman blanguéo.

La seda que haya de emplearse en blanco, cualquiera que sea el genero de tela 4 que se destine, escepto
sin embargo para mue, es necesario azufrarla. Al efecto se la tiende en vatales puestos 4 siete i ocho pies de altura
€n una pieza : despues, cerrando bien esta, se enciende el azufre en una olla de hierro, y se deja asi hasta el
dia siguiente en que se dbren las ventanas para que se disipe el olor de azufre Yy se seque la seda; poniendo esta
en una estufa cuando Ia temperatura no es bastante caliente para secarla. |

‘Una de las operaciones mas esenciales en general, asi en los tintes en seda como en los de lana , algodon 6 hilo,

gua cargada de jabon ,

jabon. En seguida, pasando una
sacos de lienzo ordinario, y se ponen 4
menudo con un varal para evitar que se

_ como en los de lana, algoda 6 hilo, _eon b j"'ﬂ”*

que los fija de iy Mmayor parte de los colores no tadrian ni  la lintura; realza
seda, son las misyre; la mayor importancia en la tintua; realza mﬂ’lﬂﬂ_ﬂ tefiidas.
una manera durable en las materis tefiidas. as que sirven pars
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tefiir la lana. No habreis olvidado, hijos mios ; que no permitiendome su niimero prodigioso discribiroslas todas,
os he hecho conocer sin embargo las que, por su naturaleza & por las preparaciones que exigen, pueden pre-
sentaros algun interes. Os he dicho igualmente que el hilo y el algodon tomaban el tinte con mas di
que la lana y la seda; de lo cual resulta que son poco sblidos todos los colores que se les imprimen & escepcion
del azul, el encarnado, el amarillo, y el negro.

Es necesario pues, antes de meter el hilo en el tinte,
& de la fuente y despues alumbrarlo y secarlo.

Lo mismo se hace para el tinte azul en hilo 6 en algodon, que p
con la rubia; y el amarillo con la gualda; empleandose para tefi

método que se usa generalmente para este genero de tintura.

NOCHE DECIMA-CUARTA.

hecharlo en una buena legia, laﬁ-rlr;-en agua del rio

ara la lana; el encarnado se les d4 simplemente
ir de negro, aquellos dos substancias, el propio

Del cultivo del Olivo ; de la cosecha de las Aceitunas 3 del arte de sacar de ellas el Aceite. De la Fabri-
| cacion del Jabon, y del uso de esta substancia para la lavadura del lienzo.

Fi. cultivo del olivo es una fuente de riqueza para algunas de nuestras OV

para la

Aunque se cuentan diferentes especies de olivos, mo som la mayor parte de ellas mas que unas

{1) Pero n0sostros no sacamos de &1 m proveeho como los Franceses, & pesar de ser muy superior Eﬂ!ﬁl‘l‘lm de IE-H'I'E ,I‘in que
gustillo mﬂh,qﬂn

sea todavia todo 1o que debiera; porque somos muy inferiores & ellos en el arte de fabricarlo, para quitarle un

es por 1o que los estrangeros prefieren €l de Francia.
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Provenza, el Lenguedoc, etc. etc. Fste arbol abunda mucho en ltalia y en Espafia (1). 3 5
variedades del
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mismo arbol. El cultivarlas todas, como se hace, es muy provechoso: porque los frutos de las unas ddn un aceite
mas fino, al modo que los de las otras convienen mejor para encurtidos 6 ponerlas en adobo.
lo empledaios comunmente para la ensalada y los fritos; remplazando
de Francia (1), para la preparacion de los manjares. Su utilidad es
muy grande en la medicina, particularmente para la composicion de una multitud de balsamos, unguentos, em-
plastos , y linimentos suavizantes; no hay un antidoto mejor que ¢l para los venenos corrosivos ; entra tambien
en la fabricacion de los jabones de primera calidad ; y es enfin necesario para casi todas las artes.

Los mejores aceites vienen de Crasa, de Aramanta, de Ex y de Niza (2).

Segun la tradicion de casi todos los pueblos de la antiguedad, el olivo es el primer arbol, cuyo cultivo han
aprendido los hombres , sin que pueda dudarse que haya muchos pueblos que han conocido, desde los siglos pri-

mitivos, el arte de extraer el aceite de las acei tUnas : mas no parece que usaban para esta operacion las maquinas
de que nosotros no servimos en el dia.

La bondad del aceite depende del terreno en que se crian los olivos, de la especie de aceitunas que se emplean
para la fabricacion, asi como de las precauciones que se Loman para recoger y exprimir estos frutos.
Cuando la naturaleza del terreno lo permite, los labradores cultivan con preferencia las especies de olivos que dan
aceites mas finos; asi como en otro caso se dedican las especies que cargan de fruto en éhun&annia, del cual hacen
aceite para las jabonerias y para alumbrar.
« La recoleccion de la aceituna se hace hicia los meses
_pata o daiiar 4 las ramas del 4chol. Despues

El aceite de oliva se usa para mil cosas :
tambien 4 la manteca, en varias provincias

de noyiembre y diciembre. Es im;j esencial cogerla 4 la mano,
S€ escogen las mas sanas, y se trituran en un arteson circular con una

T , » & no ser en Galicia, Asturias, proxincias Vascongadas, y oiras montaiias, donde no se coge ¥ abunda
la manteca. : B

(2) En Espana los mejores son los de Cataluna, Valencia, Jaen y sierra de Gata.

2 d je & un arbol que gira al r
ilindrica q ueve en €l orizontalmente, y que estd asegurada por su ¢je 4 u | | | ededor
zﬁ:;;llclgd "{_[':: i‘:;;:;; d quien se d4 el nombre de diablillo, anda el mohno, y recoge al mismo tiempo-con. una
; acel dci uela (1). -

WE&::IEE::: I;rl,: 1]::;; (:::;:]:, 1:1::153:1:::::1-111 m(geJ sucesivamente la que pueden contener unos satos H;: mﬂﬁtii:}.l con ﬂnj
aberturas, cerrando la inferior de estas, y la vd llevando 4 13 prensa; .y punmndﬁh;: mﬂ;ul: E:t:m;:lgtg“
especie de piedra concava hecha de intento para recihir_el aceite ¢ inclinada para darle corriente. -
el husillo y se exprime el aceite : que se llama aceite WP zil o7 e s L

A medida que se hecha despues agua caliente en los sacos Vi saliendo el aceite qt:,ie : quﬂias B
pasando 4 una pila, colador 6 cualquiera otro deposito. A.il:_, sobrenadando al i:ahn'. 3 m:at ::ﬂ ; h;ml l::ml:
6 sea lo que despues se llama aceite comun, se la coge cuidadosamente con una ﬂ}:od ¢la g
los residuos de estos coladeros se derraman en un subterraneo, y de ellos se saca todavia s q
""; “;i"l:“; hace uso en las arles del aceite de oliva, sino tambien de otras varias .Es],muiﬁ l::trifiﬂas de dlfﬂt
frﬂt; & granas, tales como las nueces, la iin_a:a, la navina, la colsa ete. !E'.l arle de mp}*lmlir esﬁ::;:}m';emi:sh:;;a' e
jante, hijos mios, al que acabo de describiros.- Tanibien se saca aceite de los amima dfhl . g
Ecui‘au, del can de mar, del caballo, etg. Todos estos aceites dirven, por mdd: Hﬂ :ntrinmm 5 t::m :
para alumbrar, los otros para preparar las lanas 6 para zurrar los cueros; a;lgunﬂﬂl fehr:anﬁ! - dimento
de nuestros alimentos, otros se emplean en la pintura, y, como os tengo dichio, en la fa e

‘Esta filtima substancia es el producto de la combinacion de‘un aceile b de una mh: . mng.nm s
y segun la calidad del uno y la naturaleza del otro de estos ingredientes, asi se obti j | S

. o U : ) de haderla ¥ sobre los
(1) En Espana esta operacion se hace por 1o comun en los mismos lagares ﬁndqﬂﬂlm p]t:‘: u1|I‘a“.!‘|[!5nht;ir e:it I:fl::ﬂ de hacerla ¥ so
' icu e dejam .
molinos que se han inventado nuevamente para llo, ete. deben consultarse las de agri aqul .
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E:;d;m e .dlff"m“tﬂﬂ usos en las artes. Como en cuanto 4 la fabricaci

1 olutamente, voy 4 indicaros, hijos mios, la de los jabones ;ﬁl'd. S Ei T
. ’ ;i 1

a sosa, substancia que es esencial en la composicion del jabon =

La sosa proviene de la inci i
ineracion de wvarias plantas \ ‘
secas, amontonadas ! que se crian & la orilla del
on. :n et 25 ni;r:nat.;suli;njns, ¥ quemadas, producen unas cenizas, que se derrit]:: i lﬂﬁl_ﬂualcs Shnes e,
O R Barc e R o e E;; tgu:u:: la‘sﬂsa mu?cladn con tierra. Tal era el unico mg'mﬁju“iilﬂ_‘:ﬂ '3]“ =
: o ancia; mas la imi : cl1do algunos
podia eon una ventaja inme ’ quimica en sus rapidos progresos, h |
youds uny aeido Asi]us qu::: 513;31' tl'c'l El'f_-?;a de la sal marina, la cual no es otra E;E que :.m:c:;ff;lhe'rm o
0 TR A arli;{:_u? 1{1 ad la mayor parte del alcali de esta clase que se cons inacion de sosa
sulfurico, calentarlo y amasar | e _'ﬂfI“Ella sal. Para sacarla, es preciso mezelar la sal R Fram:-mT
verbero, produce la sosa uego el _l‘esldun con cal. Esta mezcla calcinada en el !Ead LA
_ . , cuya substancia no necesita §a mas 'su{.- o de un horno de re-
aceite. que pasar por la legia para combinarse con el
Para fabricar el jabon =y ;
st operscion Eflﬂtn;: .:::?:;Pmsﬂhiﬂg habiendo de servirse de la sosa de plantas marinas, h
S T e ) ﬂﬂah‘ﬂ se emplea la sosa artificial. Al efecto se disuel 3 acerlf e
TR . 0, y se la afiade el doble de su peso de cal muerta; 1suelve cierta cantidad de
i por algunos 111:|stz¢.ntes, cuidando de meuearlo 4 menud ; en seguida se pone 4 cocer todo
ello hasta el punto indicado por la experienci 0, ¥ luego se filtra y se evapora el lico |
calentarlo un poco y agit l1 A, Entonces hay que mezclarlo con un peso igual dr e
P ::rie Eﬁ: :1::1%5&11* d fin de facilitar la combinacion del aceite con la Eﬂ;f m:l[lg . Emjluﬂ de oliva,
: a, y se ponen sobre una plancha de vidrio: si . cuando en cuando
jabon esta hecho. En tal cas ' plancha de vidrio; si se consolid -
grueso de tres pulgadas subr:: PE-; ?i‘;‘;ﬂd_ﬂﬂ duni:ls moldes de madera & de hnj; de lata para F;_;]z I::Ebil ;Ejl;lue el
El jabon reune muchas buen medio de largo, en cuya forma se presenta en el comerci e
er
as pruplﬂdadﬂ_ﬁ- EmPIéE]llﬂ exterior € i:tiriﬂl'm-emg | Flﬂ-r o
a cirugia y la medicina; es

o hay diferencia ninguna
c
omenzando por el modo de procurarse

(99)
a el labado de la ropa , gque por sus resultados influye de alguna

necesario en varios artes ¢ indispensable par
la ropa inmediata 4 la piel mantiene la limpieza del cuerpo, cosa

manera en nuestra conservacion, puesto que
tan esencial para la salud.

El objeto de la labadura de la ropa es limpiar

esta de todas las malerias que la ensucian mientlras nos ser-

vimos de ella. Para conseguirle deben emplearse cualro operaciones principales : el remojo 6 empapado, la

colada , el sacamiento de la legia y el jabonado. La vigilancia de estas maniobras entra en el numero de las
que entiende bien la economia domestica. Con todo en las grandes cindades la falta de

de oficio.
se destina ordinariamente i este efecto un

y umnas calderas para la legia.

ucupaclnnas de toda ama
sitio comodo precisa & recurrir 4 las labanderas

Cuando se est4 en uso de hacer la legia en casa,

vadero, en el cual bay un horno, unos coladeros,

El empapado de la ropa se hace de esta manera : se comienza por lavarla simplemente en agua fria, y algunas
veces con jabon : torciendola y esprimiendola bien ; despues se extiende en el coladero, cada pieza por separado,
y por ultimo se cubren todas con un lienzo fuerte, sobre el cual se hecha una capa de ceniza, que se riega con
agua caliente para disolver la sal que contenga. . |

Penetrando esta disolucion 6 legia al traves de la ropa, se va ndo de todas las impuridades de que ésta
estaba impregnada, y saliendo por una espita & agugero que hay en el fondo del coladero, cae en un cubo que
se pone debajo para recibirla. De Jlli se vuelve & hechar en seguida, todavia caliente, sobre la capa de ceniza,

cuidando de que esté siempre caliente : algunas

cuya operacion se continua por espacio de veinte y cualro horas;
veces se mezcla & la ceniza una corta cantidad de sosa 6 de potasa.
Al dia siguiente cuando ya le legia ha pasado muchas veces por la ropa, se saca esta del coladero, y se lava
y relava en agua clara, sirviendose 4 menudo de unas palas 6 moxas para acelerar la operacion.
Blanca ya y bien desgrasada la ropa se aclara bien en ¢l agua mas cristalina posible hasta que no la queda ves-

lugar lla mado la-



A1

La mﬁﬂ Jina no necesita esenclalmente ilenilal'sa en la legia; bastan ¢l agua tibia ¥ el jabon para dejarla biew
limpia : cuando estg S¢€a, se plancha, con unos hierios del mismo nombre, :Nastante: calicates, | . 1

'NOCHE PECIMA-QUINTA -

i ENE LT

De In Cera y deia Gm,.gq de los q'n&na_fes : de.s:madq.s‘ ﬁ:l J&:mﬁradq; -

Cuinno, el astro luminoso que nos ihmﬁm.daja.mumhn horizonte, Yuedariamos en las tinichlas, si nose hy-
biese descubierto el medio de dispones del elemento. del Juego euyo principio. existe en todo cuanto. nos rodea.
El ludimiento solo hace arder la madera; cuando se dé eon un hiervo.en un pedernal, sabtan <de €l chispas bri-
Han’l':ﬁi:.-.ﬁmﬁs de abrasar los combustibles : tal es, como sabeis, el efecto. del / eslabon, Esta invencion por mas
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La cera es una de las ricas producciones de las abejas ; facil os serd, hijos mios, admirar la industria de
estos ammaie]o-s yendo al Jardin del rey, donde reunidas en colmenas de vidrio, ofrecen, 4 todas las horas del
dia, y en casi todas las estaciones del afio, un espetaculo muy interesante y variado; mas por lo comun la ba-

i bitacion que se suele dar 4 las abejas, son unas colmenas de paja tejida con mimbres, 4 donde vienen 4 depositar
,l_ la cosecha uevinihmrtudﬁilmdmsalcammIan:mhfﬂrmananellosmnddﬂﬁdehbnﬁnmdadyﬁe
} mdustna con el polvllha que recogen de los estambres de las flores por medio de unos cepillitos de que estan
f provistas sus delicadas patitas, pasandolo & uno de sus estomagos (porque las abejas tienen dos, uno para la
miel y otro para la cera). Despues de bien elaborada esta materia, y convertida ya en verdadera cera, con ella
construyen cn sus colmenas unos panales compuestos de innumerables casillas todas muy regulares, y dispuestas
de manera que puedan eontener la miel, la semilla, de que deben macer nuevas abejas, y la cera en bruto,
que es el povillo de los estambres no convertido en verdadera cera, y que debe servir de alimento & lﬂdﬂ la
republica abejivia,

Cuando estos insectos tienen ya llena sus colmenas, se sacan los {mulai (1}. Im unos hacen para m w
agugero en la tierra, y echando en €l azufre, ponen las colmenas encima para hacer morir las abejas, y coger
€on mayor ﬂmhﬂad hcera y la :mel. Un método mas uptapuso, es tomar un escrifio vacio ponerle 4-la boca
t&l:ln colmena y hacer pasar & €l las abejas : asi se, utiliza la obra de eshs,jsehsmmmap:aqmtmh;ﬂ

nuevo, =

Sacados los pmaie.ldelas m,!ﬂ levantan las cubiertas de las carillas con un cu:lul]'.ny seprunan en
unos cestos & azafates de mimbres, per entre los cuales se vd destilando naturalmente la miel : esta de entonces
que se llama miel virgen, es la mas hermosa y perfecta de todas.

Despues que se ha sacado mh,_prmm se despedazan entre las manos, lmpaulﬁ delatnmhgqﬂe

(1) Operacion conocida en R-pm con h “Prﬂﬁiﬂnﬂi de calar, et & caponar sui colmenag, O (rasegar Iu Aﬁﬂu
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q

mente en algunas casillas.

Echada la mi
tel en unas orzas 4 ot i
: ras vasijas estas s
cogiendo con una J se guardan en lugares f \ :
p: rescos : :
uchara el polvo de los estambres, 6 la poca ﬂﬁf‘ﬂgq'ue - qugdﬂf]? enjul;]sd, cuidando de ir
:

que por su ligereza sale 4 la su ;
perficie. En fin se juntan con los pri
s primeros panales los de se
gundo orden, en que

1ay menos miel (ue T
. cera en bruto G hi
comumn. t0, y se esprimen bien todos. Esta miel que sueltan ento lla
LCES se ma miel

Despues de bien s
Eparada toda la que a
deaneieiila. que conteman los panales se hecha ]
Ya sin miele ;::.]-1 a:::; en cu“-;du para lavarla y disolver la miel que ;apa:‘::dd; s ':iﬂ - g s
g e ’ se ado
cierias. La Champafia, el ;;]“.n €a y se pone en grandes panes como los que se ve;] EEH = E!la',
i i ,5 : jou, el Bordeles, la Solofia nos suministran much ¢ amarillos en las espe-
¢ a ce :
ndhtes AN Earrihs mnvﬂﬂi}:nzle]? para encerar 6 frotar los pisos de las hahilaciun:: ﬁﬂf::tsiﬂ-l .
rilla en un caldero, y ‘pasarla ugia es menester blanquearla. Esta nperaciﬁn consiste e; d o 4 ciertos
1 manga cae en un barquillo I;:TE; ﬂﬂdmangq ) que reticne todas las impurezas de que E;;::“i:‘nla f—‘ﬁ'“:i ﬂm{:
& o Bndo: 4 _ » ESpecie de arteson & barreno ( grelof : Impregnada : de
: » 4 igual distancia unos de otros, Por ellos se ﬁlmlf:a la r:eiﬂq“iﬂgzzs:?;;uﬂ' d““ﬂﬂ ":m; “:"tﬁ o i
; aa, ¥ v caer hecha

1 o n pie de diametro, ' . ;
argo bafio de agua, Un muchado da vueltas al bal‘*luilltf D;u:u::ﬂ;i:fs:nuﬂ:l;, o e ity 1

retida se cuaja y forma, en

el bord : :
en ella; de saerts 6 e il orde del cafioncillo un lazo que la accion del agua lleva tras si al entrar

; la la superfici s .
“ﬂﬂlﬁﬂuﬂmente. el mE Hnm:ﬂ;i:; ag;a cuI:-:rta de estas cincuenta cintas amarillas que se alargan
reciben asi las i - : or de madera e - J
48 tmpresiones del aire, del rocio y del sol; que ]’E..f ﬂ’:‘P:Z?;a;dﬂn llumﬁl ConIbECubiefion 96 i,
0 el color,

Cuando la cera ha adquixi
quirido el primer grado de blanc
ura, se la pone en un almacen, dond
; ¢ permanece du-

( 105 )

cante un mes & seis semanas, para que pueda fermentar; despues se vuelve
sol; en fin por diferentes maniobras que difieren muy poco de las que acabo de describiros,
tomar & la cera una blancura brillante, y entonces es cuando se halla en estado de ser empleada para la fabri-

cacion de las bugias.
Estas, unas se hacen para candeleros, & de mesa que dicen algunos

para librillos 6 ahiladas.

Para fabricar las primeras, se preparan unas mechas , mitad de algodon'y
se tuercen un poco, y se ddn con cera blanca 4 fin de que queden iguales en todo su largor :
guida los pabilos 6 estremidades de un lado en unos cafintillos de hoja de lata para impedir que les cubra la
cera. Hecho esto, se pega cada mecha por la junta opuesta 4 otros tantos cabos de bramante que estan agarra-
dos al tededor de un aro, suspendido sobre una payla, en la cual se tiene cera derretia para encolarlos.
Cuando estin aplicadas todas las mechas al aro, se hechan una i una las bugias; esto es se vd vertiendo cera
poco & poco con una cuchara de hierro, encima de la extremidad superior de cada mecha sucesivamente, de
manera que corriendo sobre ellas de arriba 4 bajo, queden del todo cubiertas hasta adquirir la mitad del peso
que deben tener : quitanse en este estado del aro y pénense entre dos sabanas con una manta ligera por encima
4 fin de mantenerlas blandas y en estado de poderse trabajar ; luego se sacan de alli, y en una mesa bien
lisa y limpia, en que se esparce un poco de agua, se rollan con un rodillo, instrumento de madera llano y liso
por abajo. Despues de esta operacion se cortan por el lado del cuello, se las quita el cafiutillo, se las forma
la cabeza con un cuchillo de madera, y se cuelgan, por el cabo de la mecha que estd descubierto, en otro
aro en cuya circunferencia hay cincuenta escarpias de hierro. Istando ya el aro cubierto de bugias, se las ponen
tres medias pilucelas por abajo, y luego unas enteras hasta que tengan todo el peso que se apetece. Despues
de esta Gltima maniobra, se descuelgan , se vuelven & poner entre las sabanas y & rollar como antes; en
seguida se cercenan por abajo con un cuchillo de boje; se cuelgan de nueyo en unos arcos de hierro, y se

4 la caldera y se expone de nuevo al
se consigue hacer

4 la francesa, y otras, que son las cerillas ,

mitad de hilo blanco y lino, que
metiendo en se-
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dejan secar. Las bugias de candelero son de diferentes gruesos : las hay que entran desde cuatro hasta diez ¥
seis por libra. . |
La cerilla 6 bugia de librillo, (que mas propiamente se llama ahilada puesto que no tiene mas grosor que el que
permite una hiladera 6 maquina de cobre con diferentes agugeros por donde se la hace pasar es blanca & amarilla,
segun el precio 4 que el cerero se propone de venderla : se dobla & enrolla en librillos de la forma que se quicren.

Bajo el nombre de cereros se designan todos los que hacen el comercio de la cera, y que fabrican & hacen fabricar
bugias, cirios ; hachas y hachones. s ‘

Las candelas 6 velas se hacen principalmente con la grasa que sacan los carniceros de los animales que matan, y
que, despues de derretida Y puesta en panes, en cuyo estado se llama sebo, se la venden 4 los veleros.

La preparacion de las velas consiste principalmente en la mezcla exacta de la mitad de sebo de carnero 6 de
obeja con el de buey 6 vaca; Cuyas materias derretidas sirven para bafiar una mecha & torcida formada de algunas
hebras de hilo y de algodon groseramente hiladas ¥ enrolladas todas juntas. '

Las velas unas se hacen por zambullida y otras en molde, para hacer aquellas se suspenden primeramente las
mechas zambullidas con unas mechas suspendidas 4 unas varillas, y sumergiendolas mojadas 4 menudo en una vasija
larga, estrecha y profunda, que se llamada abismo, y que se tiene siempre lleno de sebo derretido, estas velas so vin
formando alli & fuerza de recibir capas, metiendolas y sacandoles al aire, hasta que adquieren el grueso y la firmeza
que requieren. | %R0 _ |

Las velas vaciadas se hacen en un instante, hechando el sebo en un molde de metal, seade plomo, sea de hoja
de lata 6 de estafio. El cafiuto del molde esta puesto con la cabeza hicia abajo y detenido en uno de los agugeros
de que estd atravesado el obrador. Por medio de ung aguja de hierro se introduce en €l una toreida que sale de
un lado por el agujerito de la cabeza & del cuello, Y que se trae por el otro extremo del cafiutillo, donde estard
el pie de la candela, al de la cola que entra en ella, . i |
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curarselo.

zapatero, todo es de hierro; en

con que ostentosamente brillan,

A et : ( 105 ) S
NOCHE DECIMA-SEXTA " o e cor i

Del Hierro ; de los medios de extraer el mineral del seno de la tierra, y transformarle en Hierro; uso de este
| metal en las artes. |

L

Exrre los metales que por sus propiedades importantes tiemm'la ventaja de poder.'émp}earse en lu'sns mnuwﬁ,
el hierro es, hijos mios, sin contradiccion, el que presta una _uli%nt!‘ad mas general. SE enla_lgunas n?tmunsggnulas puede
ser remplazado por otros metales, las hay tambien en que seria imposible esta substitucion, qparticnlarmeut.-,. cuando
sirve como instrumento cortante. Esta sola propiedad le hace de tal modo Precioso y necesario al h:z:mhn: , que basta,
en cualquier pais, haberse servido de él una sola vez, bajo Esta_ fnrma,”pam mharla por substanma? de gran valor.
Los salvages 4 quienes se hace conocer las propiedades del-hmrm,‘i:l‘u exponen & toda clase de peligros para pro-

Entre las naciones fivilim&aa, no h!j'_ arte que no le deba sus 'il_utrmmﬁf. La reja que fecunda la ﬁ_""’"‘f g_l
buril del gravador, la lanceta del cirajano, el cincel del escultor, la agoja de la costurera, -yb'h lezna del
fin 4 este metal somos tambien deudores de la brijula, que dirige al marino

| ‘viages, Yy acuyo im nte descubrimiento se sigui6 el del Nuevo Mundo. | | '
m&fﬂ;::l‘i: L%ﬁm halfo:el:idn el hierro 4 ser indispengahle 4 los hm'_ﬁ!':i‘ei? para eso la Providencia se
ha mostrado generosa en su favor, esparciendolo con ‘profusion por todas partes. :__E:nsih! en todas lts substancias
de los tres reinos de la maturaleza, y en el seno de la tierra se _halla en masas b minas muy mnu:hmhlﬁ Lu
magor patte de las piedras finas, tan apreciadas por su esplendor, no tendrian sin €l las Tmldu dﬂgmhﬁmgﬁ

4
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Este metal abunda mucho en | : { 996
; : n las cemzas de todos los vesetal . g _
:;;;znisq”:ri:pzrm:unm en las fibras de estos, son, 4 lo que ;i,; Egjﬂbuu:nﬂnamm;ar la? iferentes modifi-
Rs P ‘;5 e plantas. Entre las substancias animales hay ""j'rll‘ias :Lm]l;' e ?armd“dﬂs que adornan
: Lﬁﬂ; ::antnladéat;:!tluyenduie asi mismo algunos fisicos el color rojo de ];1 sall':;l" e
mineraies de hierro varian bastante. Los uwnos : %
S b el + Los wnos: presentan un brillo metalico eris d !
b nri:l'ﬂ:z r::: alllmndsntes de F rancia, tienen al contrario la apariencia deg:na :i;.:-:[m: ‘Ilm ?trm" t.ahﬁ
ot s Jg x f na dureza, ni ‘cosd que recuerde de ninguna manera la idea de b arcillosa amarilla,
P oineral exige diferentes trabajos, para sacar el hierro : SeoTr0. Cada una de
-WL tq{.}us seguidos en Francia. Qe conticnen. Us indicaré sucintamente
0s minerales de hierro estdn, 6 4 la s i i |
: ’ uperficie d& la tierra, i ocul
solamente algunos : }y 1 OCUILoS en su seno; en el pri
ﬂﬁ.ﬁuhiﬂrm.]guﬁ l’“’i’dﬂ e lft-get.a} » bastando por consiguiente para beneficiarlos Eunl:lrm Iﬂm:II 11“ ::.'.u]::rgn
semejanle il Tr FOUNR " 3¢ RECasti profundizar bastante para llegar al mineral "enl'.ﬁ simple zanja 4 cielo
s s que veis en nuestros jardines, con solo la diferencia de ser mucho mas ;ncha nces se abre un pozo,
i i p:;:'m?s que ha;: que atravesar para ahondar el pozo, son con frecuencia m ::'II mem’ldﬂ. Y como
con unﬂpﬁﬁ:::ﬂiﬂ d:: 11'1 Pl‘“; ni la cufia, H_fﬂrmﬁn. en tal caso, minar la pefa, operacion ?cu urit:; ARAne SRt
polvora hasta la mitad este :ﬂl:;rs d;ﬁsaPiT; i B ai“m‘z“’q; Eﬂmsﬂgui;: Eulgl::ag:
alli 1 : : W) ataca con bLierra, pruuurandﬂ dejar ' g, ' . .
* m:ﬂ:}:fi::, pEt-:IHItJ de cuerda de algodon azufrazada, cuya largura del,!uz snu:l:upsfi:ﬁ i B o
Llaﬁ ﬁl E:‘ “:“‘P':L para ponerse & salvo de la explosion. para que la persona que
e ﬂding]da]lfnu: ;gﬁ: :EI"L ?:ﬂhﬁnil!ﬂﬂjur la mina se ponen en una barrica, y se sacan 4 la superficie del suel
R inias as ﬁrﬂfﬂnﬂizandn o cﬂ] o en lo alto flel pozo, como podeis verlo en la estampa. Los uaha'adm 3
Rara vez est4 puro el mi pozo hasta llegar al mineral; enténees hacen escavaciones en dif. e
puro el mineral cuando se extrae del seno de la tierra. Hillase ordinariamente mmﬂcml:dmudm‘
0 con pe=

hierro en mayor

L]
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fasco , y aun tan recargado de lodo que es muy dificil poder disting
puridades antes de fundirlo. Para quitar la tierra que lo oculla, se lava en agua corriente si la hay proxima d ia
el caso contrario es menester servirse de enbas cuadradas 6 circulares hechas de alambrés entretegidas
cribas de mineral lodoso, se las sumeérge en wnas cubas de

agua; por cuyo medio hallandose desfangado, puede distinguirsele facilmente de Ja piedra que le acompafia, cuya
gran parte se separa tambien quebrantandolo con um martillo. Al paso que $e vis escogiendo asi el mmeral se vi
poniendo 4 parte para transportarlo d la funderia. Antes de indicaros ¢l medio de fundirlo, voy, lnjos mios, & dares
algunas nociones & cerca de la forma y la construceion de los hornos destinados & este trabajo.

Som pues unas grandes masas de albafiilevia, especies de agugeros de veinte y cinco & scsenia pies con una chi-
accion del combustible. Queméndose éste en aquel vacio,

menda en lo intérior, en la cual se expone el mineral 4 la

tanto por su accion como por la del calorico que desprende, se vi ablandando el mineral hasta que fundido com

las materias terrosas que le acompanan, caen todo junto en el suelo del horno. Reunidas ally estas diférentes partes,
o se vén separando cada una segun su pesantes : el metal, teniendola mayor, se precipita al fondo, 6 4 lo que

se llama crisol ; quedando al pelo las escorias 6 las miaterias terr _
La forma interior de los hornos es la de dos conos reunidos, segun su basé , de modo que el medio , que

llaman vientre sea mucho mas ancho que los exiremos. La boca que es por donde se cargan, estd en la parte

superior.

Aunque el vacio interio
gruesas en razon de la fuerte temperatura
con unas barras de hierro bien gruesas.

Fsta fabrica tiene siempre dos grandes aber

de ellas sieve para que salga la fundicion, y la otra

airlo. Se necesila pues separarlo de estas un-

mina. En
wnas com otras 4 la manera de una tela. Llenas estas

¢ del cielo del horno sea. poco comsiderable, sin embargo las paredes deben ser bastante

4 que esldn expuestas; y aun es preciso cefir

turas de boveda, 4 las cuales se dd el nombre de troneras. La una
para introducir los fuelles con cuyo aive se ha de alimentar

las de distancia®n distancia

i & LJaicaiimarts
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la combustion : 4dmbas estin cubiertas
. las por un " -
siiladoces; p soportal destinado 4 poner al abrigo de las injurias del aire 4 los
Como los hornos est: '
" e l;u;'-_.l;z; Eilcg; .I?E;:i:ﬁ del suelo, hay que construir un camino inclinado para subir el mineral y
oo 3 que no se evite esle gastu’ HPTDTECIJEIIIEID como .
: se h
PPEZEI;::{: d]E] una tgsll;:aﬁn para fabricar el horno arrimado 4 ella, y fm:ilila;‘ asi una s:l:::d: ﬂc;' 3-1:;5 =g
es hornos n reposar sobre fondamentos s6lidos | mi g
, ; asl mismo es m :
i matﬂnalesj que entran en su construccion interior, sin cu_‘f; irﬂcaucinn se d Enﬂdﬂmu- escoger con. mucho cuidado
cesar la fundicion., cgradarian prontamente y habria que
Hechas las provisiones necesari ‘
as de mineral y de carbon, se comienza 4 fund; '
. s undir ;

herglml?;:::ﬂl:"ﬂl:n el horno, encender este durante [Iﬂin:*.e dias 4 lo menos Pﬂ;aP;ZZu:t I;:ﬂ :m“::ﬂ f“hﬂr o
ra bas : . y -

f]]e mineral :E ZF ;ﬂdm Gua:-]dﬂ e cree que la tiene efectivamente, se llena de carbon ¥ sg‘:c!{a l:l e
gy, v 'ti' tnadiendose sucesivamente las de uno ¥ otro 4 medida que el primero E-E, consume de primera carga
g sEn ed;mmpm entre dos capas de t:arhc.m. Por supuesto que los fuelles andan de conlinuo. El ';:l::;-ﬂf ‘I'-:;l
y por entre el carbon en el crisol, el cual debe estar cercado de ticrras dE'lTEtid'ag s un 11 :;

: ’ cual e

hierro quemaria al pas
: pasar por delante de los fuelles; asi : .
capaces de derretirse, se le afiade cal, para aum:;t;mhﬂ;us?si?ii; vl ol mineral o eotiiene: basantes e

Estando Ya lleno de fundicion el crisol :
| | ; » e paran los fuelles : :
chaEr: l.qe hierro, y s vierte en moldes de la f]urma qzsa sfqz:r:i aca al instante la materia con una gran cu-
: lerroesegun que sale del horno es quebradizo b |
: ; i s ¥ no puede se :
sufrir grandes "Emt?ﬂ‘*-'las- En tal estado se llama Jundicion ; ;:ara tran::';mn;:ﬂlw ]P_-'il‘ﬂ %< = S
PHEE: por otra operacion. fi luerro puro, es preciso hacerlo
te trabajo s :
4J0 s€ egecuta en unas fdbricas, llamadas herrerias; las cuales se componen de varios hornillos para
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afinar el hierro, y de un gran martillo de mil y doscientas 6 dos mil libras de peso, que sirve para forjarlo cuando

estd blando.

El horno tiene mucha analogia con la fragua de los herreros ordinarios, que os es bien fdcil examinar entrando
en casa de un cerragero; solo el suelo es un poco mas ancho, y tiene una hondonada llamada crisol, de dos pies

6 dos y medio en cuadro, en el cual se retine la fundicion & medida que se va derritiendo.

El martillo le mueve una corriente de agua.
Para afinar el hierro, se llena de antemano el hormo de carbon, se pone la fundicion en el suélo de €l, y

se hacen andar los fuelles, La fundicion se derrite poco & poco y cae gota & gota en el crisol, separandose las
escOrias que contenia, las cuales forman una capa de vidrio terroso que cubre el metal. Es menester remover
4 menudo la fundicion con unas grandes barras de hierro, de manera que esté siempre expuesta & la accion de
los fuelles; asi se afina muy pronto, y disminuye su fusibilidad, formando entdnces ura masa pastosa en el
fondo del crisol. Sacdda de alli, se lleva al martinete para cimbrarla, operacion que tiene por objeto el echar
fuera las escOrias que estan interpuestas entre las moléculas de hierro, y reunirlas unas con otras. Despues de
esto hay que calentar el hierro de nuevo en el mismo horno para forjarlo seguidamente en barras. En este estado
es como se derrama en el comercio, y lo toman los menestrales que deben trabajarlo. |

Entre estos diferentes artesénos, el cerrajero ¢s el mas ocupado por lo extenso de su arte, y el que necesita
mayores conocimientos. El es quien fibrica todas las obras de hierro fraguado que son necesarias en los mavios,
y cuantas entran en la construccion de las mdquinas de cualquiera especie. Necesita conocer y saber emplear las
diferentes calidades de hierro, y que tenga algunas nociones del dibujo, para las obras que piden gusto, y en que
la riqueza de los adornos ha de ir unda 4 la solides. .

De todas las obras de cerrageria, ninguna es ciertamente de un uso mas importante, ni requiere tanta hablhhd en
el artifice como la cerradura ; hay casos en que exije hasta la aplicacion de la mecanica, con especialidad, para fabricar
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clerto genero de cerraduras, ep que, cen solo volver la llave, se imprime el movimiento 4 una infinidad de pestillos fﬁ“{g.lj

se necesita que la'a'yan_ adquirido un cierto habito de trabajar la madéra ¥ la piedra, POt que muy 4 menude ticnen que
rebajarlas. . s

No os daré ningunos POr menores & cerca del arte del Cerragero, puesto que depende de nosotros el observarle
delmdm:mdhémhmnu'quehsprindpa]ﬁpiez_asdesulalhrmn,laim ﬂiynqle | martillo, las
tenezas, el tornillo y la lima. - S Sk,

,-.!"»
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El descubrimiento del acero de herrerfas sube 4 la mas alta antiguedad , el del acero de cementacion es mas
moderno , pero no se conoce ni el lugar ni la época precisa en que tuvo origen este trabajo, solo se sabe que
diferentes artifices habian conseguido endurecer la superficie del hierro forjado, y 4 hacerlo propio para soportar
el temple, poniendo en cajas de palastro, el que querian acerar, y cereandola por todas partes con diferentes
composiciones, en las cuales entraba el carbon como substancia principal. Cerradas herméticamente estas cajas, y
expuestas & un fuego de herrerias, donde las hacian sufrir una temperatura muy elevada , las sacaban despues
para abrirlas al instante, y echar los pedazos de hierro ardiendo en el agua. Esta operacion se designaba y
aun se designa hoy con ¢l nombre de temple en paquete. Continuando su método, se quiso luego transformar
todo el hierro en acero, y 4 este trabajo se lo di6 el nombre de cementacion.

Los hornos destinados 4 semejante fin, sc componen de un suelo cuya forma es un cuadriléngo, levantado
tres pies sobre la tierra y terminado en capula, con un agugero en medio para que salga el humo y poder
excitar la combustion. En su suelo se construye una caja de ladrillo que tenga de seis pulgadas & un pie de
ancho y de dos & tres pies de largo, en la cual se colocan las barras de hierro que se quieren acerar. La
colocacion se comienza sobre un medio pie de carbon pulverizado, y cubriendo despues con otra capa de . lo
mismo, cada una de barras de hierro que se pone, hasta que la caja no pueda ya casi contemer mas, se acaba
de llenar con tierra.y arena, para qua no se queme el carbon que circunda las barras, y se malogre la ope-
racion. Rellena asi la caja, se enciende al momento el horno, y se le calienta por algunos dias hasta que el
hierro esté del todo enteramente cementado , entbnces cesa el fuego. Ista operacion dura desde cinco 4 quince L)
dias, segun el grandor del horno. | G e - :

Luego que este se ha refriado entran los operarios en €l, y quitando la arena que cubria el cemento, sacan
las barras de acero. Como la superficie de estas se halla mas cementado, por haber estado en contacto con

el carbon durante a cementacion, resulta que este acero nos s homogéneo, y aunque bueno en muchos casos,

hay otros que esigen un acero de un grano mas igual. Para obtenerlo es preciso fundirlo en un crisol, y
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echarlo en una riolera 6 molde de barritas -

'0; mas como las operaciones por que le hacen pasar, difieren

muy poco en muchos Casos, me limitaré 4 hablaros Gnicamente del herrero de corte,, del fabricante de

agujas, y del joyero en acero.

EL primero emplea el acero de herrerias con preferencia al cementado; su taller se compone , como el del
cerragero, de una fragua, un yunque, un torno, tenazas ¥ limas de diferentes tamanos. Entre los Varios instry-
mentos .que fabrica, son Jos principales , las hachas s las lijeras | las guadanas ¥ otros cuantos aratorios , que
no difieren de los que estdn fabricados por

el cuchillero sino en Ia dimension,
Para poder emplear en la fabrica de agujas las barras de acero, es menester pasarlas
del mismo metal con muchos agujeros cuyo grandor disminuye progresivamente,
- A este fin, adelgazada POT una punta la barra de acero de modo que pueda entrar en o] primer agujero , alli

la coge una tenaza, movyida POr uma maquina, y la fuerza 4 pasar toda ; repitiendo esta operacion en otros
] adelgazando progresivamente la barra cuanto conviene por

por la hiladera, placa

Despues de haberla pasado asi por

que el centro, el acero ha perdido su tenacidad ¥y tornad ' '

ose quebradizo. Para evitar que suceda esto, antes de
estirarlo mas, debe Tecocerse ; esto es, se calienta €N una especie de fragua. E

i seguida de dicha Operacion se
vuelve & pasar por los agujeros sucesivos de la hiladera, hasta que sea necesario recocerlo segunda vez. Pero
cuando despues de varias alter

nativas asi, quedan ya los hilos algo finos, entonces, en lugar de estirarlos con
lenazas, se enrollan en ungs brocas 6 canillas,

El pumero de los agujeros por donde pasa el acero 4 fin de ser reducido 4 hilo bastante fino para la fabrica
de agujas, asi como el de las recoceduras, varia segun la calidad del acero que se estira. Hay manufacturas donde
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'I

an hechas las puntas
la rodante. Luego que estén h I
: 1 dedo pulgar en una mue 1 ; en seguida se las aplasta
degllon. . You, S50 Tlslaill-zsz;nl;;r el melzli-:r para formar dos agujas de cada ::;u’ﬂ;:nndn en seguida la ex-
de ambos lados, se m.ﬂian : alli se las abre el hondon con un punzon de m_:;m’l s hilos de acero, para ende-
Ia cabest go. v maﬂd ﬂ;:’ *I:gmn en estas diferentes operaciones, se hﬂfl torcido &
tremidad con una lima. una regla de hierro, sobre una plancha f:'le fundm.mn. to se disponen en una plancha de
", EEGHT l“'j“ gujasy es preciso templarlas antes PR Ali “:::m:e rojas para el temple, se saca la
Desbastadas asi las a ! do las agujas estdn bastan ro Ccomo
: el horno, y cuando las d4 uma grande dureza, pe
fundicion, que se las mete en bas de agua fria. Este temple las dd w
s en unas cubas 8 . e dicho efecto. :
plancha y . se ;;hi:s attu{?il aquehradiiﬂs; s e s e ;il'ﬁ? dﬁpad::u t:;lal:‘ll;s al comercio. Esta operacion f
el mismo tiem . ias . no falta mas que pulirias ) A as cuantas ring‘ﬂl’aﬁ e
Templadas ya y rﬂwﬁaz i‘: I?E::in,?materia propia para pulir, y P’““mufi " z:i:;;ndg materia : despues,
efectua echa?lﬁl: t;tl ;:;Eme;te hasta haber estratificado cinco lechos de agujas
agujas, y asi altern

i or el medio.
s¢ lia bien por las puntas y p &l
: se forma un paquete, que se ¢ pesa de ochenta
regado todo mfl Ao ‘:f[u“;iiﬂ ;nhre una mesa, se cubren de nuevo con un plato que p
Colocados asi estos p

: in de madera en una barrica,
ezclando las agujas con serrin ‘ R
: : esa los paquetes, y m g 1as del serrin, la echa
materia puhdu;as :zdd ﬁ“t?;; luu:tg; £ siptérﬁcie de aquellas. Para separar las agujas del s bas
se dd vueltas 4 es

1h
diez veces.
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No se fabrican agujas sino en algunas partes de Alemania, de Francia y de Inglaterra. Las manufacturas fran-
cesas de este genero estin en Aigle, departamento del Eure, sus agujas rivalizan ventajosamente con las Inglesas,
Y aun son las solas que se gastan actualmente en Francia, |

Aunque el blanco que me he propuesto haciendoos recorrer los diferentes artes y oficios, sea principalmente
el de daros algunas nociones relativas 4 los artes fitiles  m0 puedo menos, para completar la historia del acero,
de deciros algo 4 cerca de los objetos de lujo que se fabrican con €l ; 4 fin de mostraros el valor de que es sus-
ceptible este metal por el trabajo, y como puede enténces convertirse en uno de los mas hermosos adornos
con que pueden aderezarse las mugeres, -

La joyeria de acero comprende un gran numero de objetos confeccionados con acero brufiido, tales eomo peines ,
hebillas, cadenas de muestras, etc., elc., compuestos casi todos ellos de brillantes, colocados unos al lado de otros,
y formando varios dibujos. Estos brillantes se cortan con unos sacabocados , y las caras se haeen por medio de
una muela como las de los cristales. Despues se sueldan 6 engastan en unas planchas de acero, cuyos dibujos
los estampa un volante. BSA 1]

La muela 6 Ia lima producen sobre el acero algunas asperezas que es menester quitar brufiiendolo, pero para
que tome un lustre bien resplandeciente , se necesita que haya adquirido dureza con el temple. Ya h_en:mu ﬁntu
ue €sta operacion consistia en calentar en una cagita de palastro, la pieza que se queria templar, y en meterla
despues en el agua. Para pulimentar el acero, es preciso servirse de substancias bastante duras que sean capaces
de atacar Sus particulas, y disminuir las asperezas que existen en su superficie : el esmeril y el arrebol de Ingla-
terra son los que se usan ahora. Al cfecto se frotan las piezas que hay que pulir con un cepillo impregnado de estos
polves, conglutinados con aceite de colsa, & bien pasandolas sobre una muela cuyo canto esta cubierto con un
cuero llens de esmeril. Estas muelas se mueven ‘por medio de un torno. e
' Hay una persuasion general de que Jpara tener hermosas obras de acero, es menester traerlas de Inglaterra, y
YO quisiera preveniros contra este error, Es verdad que aquel pais ha estado solo, por mucho tiempo, en po-




_:""-...__ e
ff Y Atef e e e

R L e ( 15 )
sesion de semejante genero de industria; pero de veinte afos ella se ha naturalizado tan bien en Francia, que
actualmente las joyas de acero que salen de nuestras manufacturas tienen un palimento tan fino como los objetos

fabricados en Inglaterra, y con la ventaja de obtenerlos el comercio & precios muy moderados.

NOCHE DECIMA-OCTAVA.

LY
[

De los usos de las Tierras; de su preparacion, y de su empleo.

Ev arte de trabajar la tierra, conocido ya en la mas remota antiguedad, precedié al de fundir los metales ;
habiendose hecho entdnces obras muy hermosas en aquel genero, como nos lo indican las urnas y las lamparas
sepulcrales que se han conservado hasta nugstros dias. En el Oriente tuvo su cuna, y alli se mantuvo largo tiempo
antes de transportarle al Occidente; pero tal fue el grado de perfeccion & que llegh aqui, que en tiempo de Au-
gusto se las disputaban, por el precio, los vasos Etruscos 4 los de oro y de plata. Aunque este arte ha pro-
gresado mucho desde aquella epoca, sin embargo las formas. Etruscas son todavia muy apreciadas ; solo se ha
substituido & la vajilla de tierra, la porcelana, que tiene la propiedad de ser medio transparente, y de dar un
brillo muy vivo 4 los colores que se la aplican. La porcelana del Japon, muy buscada por largo tiempo, ha
perdido mucho de su estimacion, desde que la Europa posée varias manufacturas importantes de este genero; la
mas célebre es la real de Sévres, cerca de Paris. :

No proponiendome describiros sino muy sucintamente la obra que lleva la porcelana, objeto que puede mirarse
mas bien como de lujo que de utilidad , empezare exponiendoos los usos mas comunes, y los mas Gitiles de las
Lierras.

En los paises en que el combustible est barato, y es rara la piedra de edificar, como en Flandes, la mayor
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parte de las construceiones se hacen con ladrillos paralelipipedos de tierra , groseramente vaciados ¥y cocidos®
La arcilla que se emplea en esta fabrica, debe hacer pasta con

el agua, no ser arenosa, y poder aguantar
un alto grado de calor sin abrirse. Ia que se saca i i
e mecesila separarla; despues se reduce pedacitos , y bien regados con agua,

muchas veces este trabajo, que tiene por objeto el dar liga 4 la tierra, hasta hacerla humugehea, condiciones
indispensables para que el ladrillo sea de buena calidad

Y no haga grietas al fuego. Preparada de esta suerte la
tierra no hay mas que vaciarla en el molde.
Este es un cuadrado de hierro de la misma dimension

: perario toma enténees un pedazo de tierra preparada ,

» & cuyo fin tambien quita la
sobrante pasando una hoja de hierro por Ia superficie. Estos ladrillos asj vaciados, se exponen por algunos dias

4 la accion del sol para que se sequen, y cuando se crée que lo estin ya bastante para poderlos cocer, se meten
en el horno. Este consiste en cuatro paredes de ladrillo, con un espacio cuadrado en el medio donde se pone
el combustible. Su interior estd cubierto de ladrillos cocidos, 4 fin de que el fuego no haga saltar los que se
quieren cocer, y se aplasten con el peso. Por ultimo este horno debe estar rebocado con greda para que con-
centre bien el calor,

La cocedura de una hornada dura algunos dias; y en todos debe cuidarse mucho de que el fuego sea siempre
igual por unas ¥ otras partes. Juzgando ya terminada la operacion, se cesa ol fuego , se deja enfriar lentamente

el horno y cuando lo est4 del todo, se deshace Yy se sacan los ladrillos, segun su grado de cocedura y el que
conviene para los diferentes usos 4 que se destinan.

Siendo lo mismo que estas, con corla diferencia, las o
ambos de un uso casi general en la construccion de las ca
exige mucho mas cuidado as en el trabajo como en la

peraciones que requieren Ia teja y la baldosa, obj

$as, pasare sin detencion 4 la fabrica de la loza, la cual
eleccion de la tierra.

( 117 ) R rtes fer-
tener pocas pa
icacion, debe ser muy pegajosa; y con 1 lavado
: lea en esta fabricacion, : la de ella por el lavado,
s i Eﬁtlatil::ii:zpﬂiﬂmi’m aliguti " indacli; de ﬂfzﬂa o= mﬂ:f:st]z:l:iﬂ;];tandn]a. Asi la arema se
ruginosas. Y como esta : ] unas grandes cubas de agua y ’, fondo estd em-
\ 4 reducida 4 echarla en derramada en unos pilones ( cuyo .
cuya operacion estd re la arcilla v4 con el agua, que derra ' ntidad de agua se ha sumido
grecipita. ol Yondo O3 W E];]'h:t’ . de tablas) la deposita en ellos. C.uam.iﬂ s clﬂt:.tc:nﬁ aislados para que cuanta
pedrado y los costados cu ; et na pala, y se forman con ella diferentes mo la mano, procurando, para
Susie 0 e tlﬁ:r:i:: nr:nlasasf aceiem su desecacion. Ent6nces se amasa con la mano, p
ficie presenten a »

¥ .rﬂi
pedacitos , y amasarlos de nue P <
' muchas veces en g asta pasado un afio,
it S hﬂtﬁﬂigﬁn?ﬂh 2 ;D:EI:: en s6tanos, de donde, ordinariamente, no se saca hasta p
Preparada asi la tierra, :

fabrican de ella. biSares cotiel: naslde
bt i fuefzrizsd?ﬁIZIﬂzsiﬁes necesario amasarla de nuevo para que Pue&a
Cuando se saca la

. eda de madera de siete
: ierro de cuatro pies, de una ru 68
ompone de un arbol de hierro tra mayor colocada en la par
e tﬂﬂ* E;:; 2 :iﬂz-t:] orizontalmente en lo alto de Ell]'l::*r y l;l::a‘;: g:'ihh mesilla 6 platillo,
4 ocho P“Igaﬂ.as e ﬁm; r::r I;a forma. Sobre la primera de e peliendo despues la de abajo con los
T R £ cnda:nPdEPlierra, cuando quiere hacer una basija, fﬂﬁu n conviene 4 la obra. Luego,
poue el artesano un pe 05 ace , segu

: - vimiento mas & men : dolaiel tuiamdiliine
dos pies ailemalwatlr:eﬂle,lgép?;;ﬂz; ::h:;:lnla con los dedos por ¢l medio y adelgazandola
moja las manos y ahueca

eda por
: entonces la separa de la ru

el t con un pedazo de hierro llano hasta que estd 4 su gusto

sin parar el torno ,.

i ' tc., si los llevan,
i e r entre una y o . o e
medio de un alﬂ-_mhm_q:ﬂ;:: hlamcer el cuerpo de las piezas; porque sus mo y P
La rueda no sirve sin

. : la mano. tes donde se ponen & secar
o . ._lln n:dﬂ E" :;;:1 l:iTnm?;Euras hay ordinariamente muchas tablas 6 estan
En rededor de los ta

mayor super

6 trabajarse
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mucha analogia con ¢l de la loza, solo que la tierra de que se compone es diferente y exige mas calor para cocer.

Las lozas son por lo comun blancas; pero se fabrican tambien pintadas & de color. Para colorarlas basta afiadir
al barniz el color que se quiere que tengan. La pintura en loza es muy grosera, y ya casi no se usa, desde que s
fabrica la porcelana & un precio tan moderado.

La pintura en la porcelana es sumamente dificil, por lo mucho que varian los colores que se emplean para ella
despues de derretidos y la poca seguridad, por consiguiente con que el pintor puede juzgar de su efecto.

Los que se gastan para este genero de pintura son, el cromo para el verde, el cobalto para el azul, el oro para
la purpura y el hierro para ciertos rojos. Para servirse de ellos, hay que vitrificarlos y reducirlos 4 polvo ; mez-
clandolos despues con vidrio en diferentes proporciones, 4 fin de obtener las degradaciones que se apetezcan. Su
aplicacion debe hacerse con una disolucion de goma que facilite la adherencia 4 las piezas que hayan de pintarse.
Despues que estas tengan en efecto la pintura, se exponen al fuego en un horno particular, para que se fundan los
colores; y cuando la experiencia prueba que estos han adquirido ya el uso que conviene, se disminuye el fuego
por grados, y se sacan las piezas del horno luego que esté enteramente frio. Semejante genero de pintura es uno
de los mas estimados, porque al brillo de los colores reune tambien su permanencia. En Francia ha llegado & tal
perfeccion que nuestros objetos de porcelana pintada son de un gran valor y muy apreciados en toda la Europa (1)

Poco @ poco las piezas amoldadas. En aquel estado todo vidriado

brazle : 4 fin de darl L. : es fragil, y basta un Ii
nadte. pues de darle esta solides que advertis ahora en él, se HEEEEil:: cocerlo y ;ir;ri:: ﬂﬂ‘i‘: ul:’;;: E;

tfles tablndﬂia?: movibles compuestos de plan-
*ina materia y en el propio estado. Cuando

de meterlas en una ie de ' 7 |
= ' esnudas , se ¢ |
especie de estuche llamado gaserq. Este metodo, muy bueno para la loza ;!l:: ;rla:::f:m::

lﬂ mitad " v f 1
ttad menos de piezas cuando estin en los estuches, que cuando se coléean ;i;:ﬂmm; flﬂﬂti'h::ﬂ S
mente en tablados movibles,

La cocedura de la loza dura
sea debil en el principi : S ego debe alimenta i .
epSam s il?:;{am. para que no 'Siﬂtﬂn las piezas ; despues se v4 Iﬂnmttaufiﬂ: con r::fdadﬂ, es menester que
minuye poco 4 poco h:::un oy 9 g En tal estado debe mantenerse dumntfr:fg“nim:enm hlm e ad-'
que cesa. Cierranse entonces todas las aberturas del horno i Eﬂ::;i:lﬁn se :l::
men ¥

_ plezas, que, ya entdnces, han adqui-
o como ¢ *
n aquel estado se hallan Uy porosas, para que no absorban los ll;:?:lﬂl

» 8¢ las cubre con un bafio 6 esmalte, compuesto de plomo, estafio y (1) Nosotros poseiamos una hermosisima fabrica de poreelana & de china en el Retiro de Madrid, de que nos privo en una hora
b

la maquiavelica politica inglesa el primero de noviembre 1812 ; reduciendo & cenizas un edificio magnifico , y 4 la mendicidad cerea de
sctecientas familias que trabajaban y habitaban en él. Con este y otros infinitos males semejantes que causo & ouestra industria y & nuestra
prosperidad aquella nacion 6 aquel govierno envidioso , se compensaba superiormente de los gastos que hacia en mantener ki guerra contra
la Francia su rivil, y celebraba, como siempre, por todas partes sus triunfos, Sin la entrada del ejercito ingles (4l mando del lord
Wellington ) la fabrica de la china del Hetiro estaria hoy quizghs al nivel de In de Sevres; pero los Ingleses y sus apasionados se

gozan de ver en su lugar una mala fuente de exquisita agua.

absorbe el agua y se car :
ga el barniz 6 esmalte. De;
horno donde e habian cocido Ia primera vez, Ciidﬂ:i:::lgﬁ este, se¢ exponen de nuevo lag piezas en el mismo

“;;E[:lﬁldad Y no se corra. La loza ent6nces ' El*ﬂlur _gmduaimente para que el bafole se derrita
ermosura I '
a de la loza depende, ep gran parte, de la blancura del bago. El trabajo de
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NOCHE DEGIMA-NON A,
Trabajo en Tierra ; fabricacion del ¥ irio, de los Cristales, y de Espejos.

L vidrieria es uno de los presentes mas hermosos que debemos 4 la quimica : él nos suministra vasijas limpias,
comodas, y de un uso tan habitual que ya se nos han hecho indispensables; al paso que nos procura medios para
resguardarnos del aire sin privarnos de la luz; socorre por otra parte nuestra vista deteriorada, y contribuye po-
derosamente 4 los progresos de la astronomia. Ademas de beneficios tan insignes, el vidrio, combinado con ciertos
metidles, toma diferentes colores, y, como el diamante tiene la propiedad de reflejar la luz con cambiantes varia-
dos, € imita 4 las piedras preciosas. Es incierta todavia la €poca en que principié 4 trabajarse tan preciosa maleria,
cuya invencion, asi como otras muchas, se crée deberla en gran parte & la casualidad : en todo caso este arte
parece de la misma antiguedad que el del tejero y el alfarero, En efecto, es muy dificil que cuando se ha puesto
fuego & un horno de teja 6 de vidriado, no haya habido algunas partes vitrificadas.

El vidrio es una materia transparente, con color 6 sin ¢l, fragil, y producida por la fusion de unas substancias
terrosas con otras alcalinas. Las que entran en su composicion son de dos especias; unas salinas, y por consi-
guiente fusibles; otras terrosas que no pueden reducirse 4 vidrio mientras que estan solas. De la union de estas

‘malerias resulta el vidrio, que nb podria dar separadamente ninguna de las dos; su proporcion varia segun la ca-

lidad de dichas materias Y la del vidrio que se quiere hacer.

A mas de las substancias salinas empleadas para facilitar la fusion de las tierras, entra tambien en la compo-
sicion del vidrio blanco, llamado cristal, una cierta cantidad de plomo en estado de minio, cuyo efecto es acelerar

la vitrificacion de las materias terrosas, y dar al mismo tiempo al cristal solidez y blandura, sin lo eyal habria mayor
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- Siendo casi ¢l mismo el modo de trabajar las varias especies de vidrio que se conocen, os hablaré solo del de las
botellas, indicandoos sucintamente las diferencias que existen entre esta fabricacion y la de los vidrios y los cris-

Los materiales que se emplean para hacer las botellas son muy impuros, y aun se escoge con preferencia la
arena colorada por materias metdlicas, por que ¢e funde con mas facilidad y la sosa que entra en su composicion,
conjuntamente con la arena, es el producto inmediato de la incineracion de las plantas. Para los vidrios, al
contrario, la arema debe ser muy blanca, y la sosa lavada con la legia. Mezcladas estas substancias en una
proporcion, que varia en cada establecimiento, es menester frotarlas antes de fundirlas, operacion cuyo objeto
| es calcinar las sales, y quitar la humedad de la mixtura, lo cual se hace en una parte del horno.

Este es de una forma cuadrilonga, con dos puertas para el servicio interior, una en cada frente 6 lado
estrecho, y con tantas troneras G postigos como crisoles se hayan de colocar en unas banquetas interiores que
siguen todo lo largo de los costados : en el medio tiene un rejado con destino 4 sostener el combustible y &
facilitar la entrada del aire; el humo sale por los postigos. |

sTostada ya la mixtura se echa en los crisoles, especies de ollas circulares, de dos pies 4 dos y medio de
alto sobre uno de diametro. Requierese ¢l mayor cuidado en la confeccion de estos instrumentos no menos que en la
~ eleccion de la tierra arcilla que se emplea para ellos, debiendo ser esta enteramente infusible. Dichos erisoles se
~ hacen con la mano 6 en moldes; han de secarse muy lentamente en estufas, y calentarse despues hasta estar
rojos, para que no se abran cuando se introduzean en el horno. Una vez llenos de mixtura tostada del modo ]
que os ‘dejo dicho, se cierran los postigos y se empieza 4 calentar el horno, procurando graduar el fuego. Las materias L
se funden y se combinan; la humédad y los gases que contenian aun se desprenden & medida que el vidrio se afina, y i

¥

cuando este se halka ya en estado de poderlo emplear, un manipulante sumerge en el crisol y saca al instante un
* tubo de hierro (llamado casia ) como de cinco pies de largo, al cual se pega un poco de vidrio. Para aumentar esta

{  cantidad, reitéra Ia immersion luego que el vidrio se ha enfgiado, y sopla en cl tubo al momento de sacarle. Entonces :
1 _ _ -

il
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| 4 estend;
E;]:;d;f:ﬂ:& cstendiendo y Lomando la forma de un glabo, hasta que pierde el temple que exije para ello;
ot nP es se pone al caloy de un postigo, donde se le sopla de nuevo. Guando ya el globo ha adaui ?dpaf a :iE_
R ecesa;-m » se forma la parte interior de la botella poniendola en un molde; en seguida se la aﬁTn:[T E;] augiiluh
i{ia-ﬁan przi f; ;:Eﬂtﬂlfﬂiitﬂﬂi dﬁﬂﬂlﬁﬂiﬁﬂﬂ'ﬁ muy delgadas, y como se quebrarian al menor contacto si :e en
: ’ en tadas las que provienen de una fundicion, en un horno d : z
Fﬂn?ﬂﬂmﬁlﬂ:_q“:ﬂ debe mantenerse rojo mientras que se introducen en el; despues se d::‘:: zj" de H:l grandor
“?gﬂafdﬁﬂ clerran todas las abertyras & fin de que se enfrien lentamente las hﬁu*;llas e 0. D0
n . . . : ¥
e St o o Ll o do o s i s § g
: T i 4. e b 1 res Eﬂra qu_ ar llanos, En Ia rlmﬂra E«E] r ey »
Epﬂﬂ: de ::;a 4 otra, por medio de un higrro caliente que se pasa yprupasa ;nhre E :&::nqiﬁinljfzmiiadfﬁ;é ‘s
téﬁcf‘-ﬁ hef; 'I;.'- fif;!:iﬂ;l: S lus‘ manguitos en cl suelo de un horno algo ealiente, donde se Elandin : El:.:
tal estado se [.-,.a.san. 8 Fﬂ:i e dﬂ.m especie de paleta de madera ¥ quedan hechos unas Plam;l.;.ﬂ. En
Incamad s win v segundo compartimento del horno, separado del primero por una pargﬂ vertical m:;: i
L b !FF&njiu y amontonando otros sobre otros hasta @6 00, eabent pigs: m B itra
Eﬂ ghsg.lﬂ d:}t;ﬂ_#t_lfuar lentamente # fin de que el vidrio no sea Shleadiza 3 €n seguida se tapa bien el
e :I" 3;1 Eiljt:lﬁs TIF mas precanciones que la de vidrios para vidrieras. Los crisoles en que se funde la
N - il s:m li-'hﬁl;'m que los yapores no alteren el plomo que entra en sn composicion. Despues de
: Haldl, se sopla O se vacia, segun la vasija que se quiere hacer; pero s - Vg
riI; dax e aotis ﬁﬂﬁdaﬂ ‘1“'3] “El:ﬂ; de reflejar la luz en diferentes sentidos ¥y con visos I:an’ vi:'{ns a:::ﬁu :: ,
3 : ! rlaos con la r . 4 . ]
diamantes y piedras preciosas, 4 por nma metodo muy andloga al que se observa en sl recorte de los

Filtame todayia hablaros de la fabri : v g . : i
a fabrica de un gemm‘de vidrio, euya invencion es una de las S ) R
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Mediante tna hoja de estafio, las lunas nos presentan, con el socorro una hoja de estafio, la pintora fiel de
infinitos objetos, que muchas veces nos seria im posible percibir en el momento; ellas multiplican las imageres, ¥

esparccen la claridad en los lugares obscaros. En otro§ tiempos los espejos nos venian de Venetia, y duntfue
no hace muchos dfios que esta fabricacion se lia nataralizado entré nosotros, hoy dia la Francia abastece de ellos

4 toda la Europa.
La sosa y la arena, cuya combinacion forman el vidrio de las lauas deben ser pures. Para cofiseguir la sosa

en este estado se la di legla con cuidado, calcinandola despues, pata despojatla de la hiimedad que contenia. La
arena debe escogerse muy blanca y ldvarla en distintas ocasiones hasta que deje el agua clara : redueiﬁm%ﬂlt des-
pties & polvo bajo una muela. El horno en que se funden los cristales, es muy semejante al de las vidrimtmﬁ, solo
que entre las aberturas por donde se introduce la materia en el crisol, hay otras hechas 4 la f_lm de la tlefri?, (Jue
se cierran por una dala. Esta diferencia proviene de que en la fabrica de las lunas se em plean crisoles de dos dimen-
siones, conteniendo los grandes, cantidad de videio suficiente para confeccionar muchas lunas, en lugar que los

pequefios, colocados al lado de los primeros, no din mis que para una. |
Echada la mistara en los grandes crisoles, cuando estd ya fandida y afinada, un operario v& sacando de ella

con una cuchara de hierro y echandokxr en un crisol pequeio hasta lenarle; enténees quita la dala que Eil_!l'l‘l
el postigo intetior que corresponde 4 él, y por medio de un déablo especie de horca de lierro, de quince & veinte
pies de largo, puesto sobre unas ruedas, se saca el erigol del horno, v se lleva cerea de la mesa de fundicion,
en la cual debe vaciarse la luna : suspendido alli por medio de una grua, se vierte al momento sobre la m@, y
seguidamente un cilindro de fundicion que corre todo el largo de la mesa, apoyado en sus bordes, del mismo

grueso que se quiere hacer la luna, vi extendiendo la materia y obligandola 4 formar una supetficie plana. Vaciada
asi la luna y ya consolidada, se mete con la cabeza de la misma mesa en un horno & nivel, que puede contener

otros varios; estando ya este lleno se cierra herméticamente para que las lunas se enirien lentamente. Sicanse de
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El segundo 6 Gltimo pulimento se las dy
henchida de borra y movida con la mano &

Despues de pulidas asi las lunas pueden servir para muchos usos;
aplicarlas unas hojas de estafio 6 azogarlas. Al efecto se extiende una
y derramando encima una capa de mercurio, se echa alli
de este metal ; en seguida se carga la luna de un peso
de ella, para que salga el sobrante del mercurio » ¥ q
m;p@da en tal estado por algunos dias hasta que esté bien adherida
- se quita de encima de |a piedra para

frotandolas con esmeril

en polvo muy fino, por medio de una tabla
con una maquina, -

pero cuando se rlestim}n d espejos, es necesario
de estas sobre una mesa de piedra bien llana,
la luna de manera que lleve por delante la parte superior
considerable, igualmente repartido por toda la superficie
uede la luna en contacto con la hoja de estaio 4 la cual se

al estafio, entonces descargandu el peso,

levarla 4 eénjugar sobre la mesa destinada al efecto.  «

- Esta mesa, hecha de tablas muy fuertes, tiene una muesca 6 encaje y algunos escarpias 4 sus cuatro angulos :
Pbnese encima la luna, y la mesa que entonces estd

m al cabo de quincqi_,-qpe:le casi vertical, En este timnpc-,., la luna aabandona el

quedaba, y enténces ya se halla en estado de

horizontal, se vi levantando un poco todos los dias, de manera

poco mercurio liquido que la
adornar las salas, ete, :

4
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NOCHE VIGESIMA.
De la Habitacion del Hombre ; Uso de la Madera de construccion.

Er. hombre, en el estado puro de la naturaleza, sin mas guias que el instinto y sus necesidades, fatigado sin
duda del ejercicio que tiene que hacer para procurarse alimenlos, escoge para reposar un cespez cuya verdura
agrada 4 sus ojos. Pensando solo en gozar pacificamente de los presentes de la naturaleza, nada parece que le
falta, pero bien pronto instigado por el ardor del sol, busea una defensa en las sombras de los arboles; la
humedad que sale de la tierra le obliga despues 4 refugiarse en una caverna, donde se ve muy luego amenazado
por las bestias feroces; deja tambien esta morada sombria, vd al bosque inmédiato, corta algunas ramas que
destina 4 construir una cabafia; escoge cuatro de las mas fuertes que planta verticalmente, y sobre las cuales
coloca otras algo inclinadas, que se reunen en un solo punto; cubre ademas esta especie de techo con ho)
bastante espesas para que ni la lluvia ni el sol puedan penetrar por alli; pero sintiendo todavia humedad r
calor en su nuevo habitacion, abierta por todas partes, llena los intermedios primero de ramitas entretegidas,
despues cuando le ha descubierto su industria el arte de aserrar la madera, de tablas y latas, y-él pwﬁau
fin una vivienda en que se halla el abrigo de todas las intempéries de las estaciones. Asi pues hijos mios, de-
bemos , como “veis al uso de la madera y % la industria del carpintero el método antiguo y el mas universal-
mente practicado para la construcion de nuestras casas. Andando el tiempo, se eché mano de la arcilla, la
tierra de miga y la piedra, este fue el origen de la albanileria. Los Egipcios son los: primeros pueblos que
hicieron uso de ella. En los lugares donde faltaban piedras, se servian de tierra cocida; de aqui el ante del
tejero. D . | ' i

La poca solidez de las obras de madera puso mas y mas en voga la albafiileria, bien para la constraccion de
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las habitaciones particulares, bien para la de los monumentos publicos. La sociedad gand en esto de dos maneras.
Las habitaciones fuéron mas comodas, y se ahorré la madera, tan necesaria para la navegacion y para cocer
nuestros alimentos ; sin embargo todavia entra mucha en nuestros edificios , como que algunas veces ella forma
el casco, 6 lo que se llama el armazon, que despues se rellena con mazoneria higera. ; Sin el auxilio de la ma-
dera como podriamos hacer la division de los Pisos, ni tampoco conservar el todo, si ella no sostuviese el
techo y trabase las paredes 4 fin de que na se ladéen? Es verdad que 4 este filtimo serticio el herrero conlri-
buye tambien poderosamente con sus fuertes lafias y abrazaderas; pero la intervencion de la madera es siempre
indispensable, asi como en los dos anteriores. '

Cuando no se quiere 6 no hay la facilidad de echar fundamentos profundos es menester contentarse con
la solidez que puede tener el edificio de madera por las trabazones que forman un techo de diferentes piezas; y
¢l terreno hallandese poco cargado obedece menos que lo haria de bajo una mazovierfa 6 canteria de piedra que
se quiese asentar alli sin fundarla en firme.

Por el contrario si se quicren poner fundamentos estables en un terreno movedizo, como sucede & menudo en
la construccion de los puentes, hay tambien que recurrir 4 la madera para asegurar uma solidez inalterable 4 la
mazoneria. Las estacas metidas en estos terrenos 4 fuerza de mazo hasta encontrar piedra toba en que reposar
sblidamente, sostienen con sus cabezas, bien fijas 4 Ta flor de aquellos, el peso de cualquier edificio por inmenso
que sea.
~ Aqui teneis ya el origen, progresos y use de la carpintéria de obras de afuera’y de la albafiileria : estos
dos artes, conjuntamente con el de la herreria, se préstan mutuos auxilios en la construccion de todos genero de
edificios y han venido 4 ser, por decir asi, indispensables los unos 4 los otros, %3

Tres causas concurren igualmente 4 la conclusion de las obras del albaiiil y del carpintero ; el tejero que sumi-
nistra las tejas para poner la casa al abrigo de la Nuvia; el carpintero de blanco o ensamblador que proporciona
las puertas y ventanas con cuyo escido se han de preservar los habitantes de las injurias del airve y aun de otras
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muchas agresiones humanas; y el vidriero que fibrica aquellas plang!xaﬁ transparentes y $6lidaﬂ';i un mismo tiempo
que conservan 4 las habitaciones toda la claridad del dia; al paso que impiden la entrada de los vientos.

* Puesto que hemos estudiado ya los artes del Aerrero, del tejero, y del w{dﬂ’em, voy & hablaros de !ﬁ. del car-
pintero ensamblador y el albanil; comenzando por ensefiaros los medios de procurarse los materiales que
. . Y *

La madera, tan necesaria para la construccion de los edificios, sirve tambien para otros usos que aumentan
mucho su consumo; asi es que no hay pueblo ningano que no haya dado la mayor importancia ntl plantio , eul-
tura y conservacion de los bosques y montes. Aun todos estos por menores ofrecen un grande interes; mas &
pesar de eso yo, hijos mios, no entrard en ellos, por ser estrafios al uh.rjam que me propongo aqui, limitandome
4 considerar la madera solo con relacion 4 su empleo en las construcciones. :

Entre las muchas maderas de que se sirve la carpinteria, hay algunas que no pueden comservarse al aire
porque se hienden & se alteran por la accion sucesiva del calor, del frio 4 de Ia ‘humedad. Asi que el cono-
cimiento de las diferentes cualidades de madera es indispensable al carpintero, quien dah:a escogerlas segun el
uso & que las destina. Y no solo debe hacer atencion 4 la especie de madera, sino tambien ﬁ la Edafl en que
ha sido cortada, lo cual influye mucho sobre su cualidad; no siendo menos peligroso el dejar envejecer dJe:
masiado los drboles que el cortarlos jovenes con exceso; pues si en el ‘primer caso la madera no tiene ya ni
f ni vigor, en el ndo es demasiado tierna. ;

“'E“mh]ﬂg de todas lﬂ:;gum:daras la que mas generalmente se emplea en la carpinteria. En otro tiempo se usaba
mucho del castafio y del abeto 6 pinabete. El primero es muy bueno, pero se ha hecho raro; en cuanto nl
abeto, cuya ligeveza es muy favorable para la techumbre, s¢ le ha abandonado enleramente, porque siendo debil

esponjoso, se pudre prontamente.

% I,.apou:adura dep mr[dstﬂia se divide en dos especies. La una se llame de carpintria d_grucm, y es la labrada
puramenta en escuadra, sin quitarla nada de su grosor, como sucede con las vigas y piezas mayores; la otra de
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la madera aserradiza, 6 la que se abre con la sierra, para sacar de ella, cabrios, carreras, tablénes y tablas :
Como esta es menos sGlida que la otra tambien se Ia cmplea en parages en que no trabaja tanto.

La madera de carpenteria se escuadra con el hacha 6 con la sierra, Para
perficie las lineas que deben seguirse en el corte

» Valiendose al efecto de una cuerda embebida de lapiz 6 almagre
y haciendola que sacuda fuertemente contra ¢l, cuyo fin se la levanta por
el medio. Senaladas asi las lineas que han de servir de guia al carpintero, la operacion de la escuadra se ejecuta,
con la hacha 6 con la sierra. Este segundo metodo es el generalmente adoptado, como mas econdmico, no solo
respecto al trabajo, sino tambien 4 la madera misma porque de la que se quita se pueden sacar tablas, en lugar
que en el primer caso no puede servir mas que para astillas & virutas,

Los chiquechaques 4 serradores de prezas grandes, despues de poner una de estas sobre dos
alli con grapas de hierro, la hienden por medio de una sierra muy grande :
cima de la viga levanta la sierra, y otro que desdg abajo la tira hdciasi. Gy
tablénes 6 en muchas tablas puede y aun suele ejecutarse por medio de unas
considerable de sierras, con lo cual se economiza mucho trabajo.

Cada sierra de estas se compone de un bastidor 6 astilla en q1e estan puestas distintas hojas, separadas entre si
por un espacio igual al grueso que deben tener los tablones. Un manubrio , movido por una rueda de agua, 6
por una maquina de madera 6 de fuego, levanta y baja las sierras que hienden la pieza de madera aquel estd

colocado en un cerco que resbala 4 lo largo de dos tablones, ‘por medio de una rueda dentada que hacen adelantar
el madero 4 cada movimiento de la sierrs tanto co

Aserrada ya la madera, se almacena

porque mientras contiene humedad

tijeras, y asegurarla
dos bastan para eso, uno que, puesto en-

ando se quiere dividir ¢l d4rbol en varios
maquinas que hacen andar 4 un niimero

(129) :
de pasar al modo de prepararlos para levantar edificios. No obstante, empleandose la madera sola en la cons-
truccion de los navios , que pueden mirarse como un s casas flotantes, quiers daros primero algunos porme-
nores acerca de este género de industria, tan importante para las relaciones comerciales.

Si por sus usos multiplicados en Ia fibrica de nucstras h

nada hay que pueda reemplazarla en la construccion de las embarcaciones, Como su ligereza Ta hiace Matar na-
turalmente sobre el agua, la primera idea fque debid ocurrir en este punto es muy probable que fuese el atlar
varias piezas juntas y de formar con ellas almadias & las euales sucedieron sin duda las piraguas, O trouncos de
arboles ahuceados por o luego. Pero siendo muy raros los drboles bastante gruesos para esle género de em-
barcaciones, se ha procurado imitarlos por 1d union de diferentes piczis de madera. El arte de Ia navegacion
s¢ ha extendido tan considerablemente, que ha sido preciso dar i los buques mayores dimensiones, habien-
dose reconocido que la forma actual de ellos os I mas favorable.. Consiste pues en una larga picza de madera
que se Hama guilla, en la cual estin ensambladas perpendicularmente dos hileras dilatadas de cabrios corbos
que se roanen alli por una y oira parte como las costillas en el espinazo del cuerpo humano., He afqui propia-
menle el armazon del navio, que despues se viste de tablones. Esta embarcacion se divide en su altura por
uno, dos o tres pisos, que se Haman puentes. El espacio comprendido entre Ia quilla y el primer puente es
la bodega , donde se pone cl lastre , que sirve para asegurar ol navio, dandole un peso conveniente, & fin de -
que haga bastante agua. Ll resto de Ia bodega v los intermedios sitven para colocar todas las mercanciag, y

cuanlo’ se transporta. Los cafiones se colocan sobre cada puente, y salen por unas troneras ¢ aberturas dis-
puestas en los costados del bagel masarriba de 1a linea de flotacion.

Los tablones que cubren ¢l armazon del navio no juntan nunca tan bien que no degen algunas rendijas por
donde se introduciria el agua si no se ta pasen exaclamgnte ( calafuteasen) con estopas, schoy brea. Despues

de esto se da un baiio por fuera todo el navio (embrea ) con alquitran. seho, ¥ accite de ballena para impe-

dir el paso ul agna, y preservar la madera de la podredambre. No pareciendo todavia bastante esta precau-

\ 17

abitaciones, Ia madera nos es easi indispensable,
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cion para las grandes embarcaciones se cubre con hojas de cobre la parte que entra en el agua, lo cual se i Nl
Hama forrar un navio. A T SRR e 1 - g R TR T S f;ff:(:-ir:’::{_’ﬂ o

Terminada la carpinteria de un buque se echa a la mar; entdnces se le pone el timon, y despues so
enarbolan en ¢l diferentes mastiles que se cruzan con las vergas, 4 las cuales estan aseguradas las velas que,
por la resistencia que oponen al viento, hacen caminar la embarcacion ; en este estado ya s¢ halla corriente
para emprender un largo viage y establecer relaciones entre regiones que la naturaleza parece haber criado
para estar separadas uvas de otras , pero que el ingenio del hombre ha sabido acercar.

De {os difeventes materiales que se emplean en {a albanileria » y enda construccion de una casa.

¥ ! h”"'l ey ol e U armer v -
i3 - t‘]l.\."“lill'qlL!lll'l

Las piedras que se usan para la construccion difieren entre si segun los lugares, puescada paistiene canteras
que las suministran de muy distinta calidad. Siempre deben escogerse, cuanto séa posible, las que no se abran
con ¢l yelo ni se descascaren al aire, Todas forman en el seno de la tierra bancales muy estensos que se hallan
separados unos de otros por algunas venas de greda. Sucede 4 menudo que estos bancales estin muy cubiertos
de tierra yegetal y de penascos, siendo preciso en tal caso extraer las piedras por pozos y galerias: otras veces
se presentan a la flor de la tierra; enténces, abriendo una zanja para descubrirles, se sepiran los pedruscos
por medio de picas, palancas y cuiias,y aun hay ocasiones en que se suele tambien echar mano de la pol-
vora, El cantero aprovechandose de la arcilla que separa los diferentes bancales, la quita de manera que falta
~ deapoyo la piedra de encima, baste su propio peso para quebrantarla. En el caso contrario, s¢ hace un
agugero de mina con un grand cincel, y rellenandole de pelvora, por su explosion arranca la piedra del
bancal 4 que estaba unida, Cortada 0 aserrada despues en el taller segun se necesita, los pedazos menores
sirven para morillos, y los grandes para piedras sillares. | '
~ En la edificacion casi siempre se amalgaman las piedras entre si ¢ con argamasa, 0 con yeso, segun que
se tiene uno U otro 4 su disposicion. La argamasa es mas solida; por lo mismo debe emplearse siempre
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. (131 )
en la construccion de los edificios y en log cimientos de las easas : componese de cal mezclada con cimento
O arena,

La cal ¥ el yeso se extraen de las canteras lo mismo absoltamente que la piedra para edificar ; y cuando esta
ultima es calcaria, lo cual sucede muy 4 Eudn , s¢ hace la cal con los fragmentos que pierde al cortarla.
Para hacer la eal basta caleinar la piedra calar en unos hornos, cuya dimension y forma varian segun el ha-
bito del pais y los combustibles que se gastan. Los mejores, con respeclo i la economia, son los que se Hlaman
l de fuego continuo : su forma, redonda 4 manera de torre, tienc veinte y cinco pies dealto. Atres mmndnl
suclo tienen un rejado, bajo el cual estd el fogon. Se cargan por arriba, cuidando de echarles de distan-
cia en distancia, una capa de combustible. Encendido ¢l fucgo, el calor se comunica por todo ¢, y como la
parte que esti en contacto conla arcillase calcina la primera, es menester enlonces sacarla por una abertura
lateral, afiadiendo nuevas piedras calares 4 la parte superior, de suerte que el horno esté siempre lleno.

La cal que proviene de esta operacion se llama caf viva. Para servirse de ella, es menester desleirla en una
pila de agua de cerca de dos pies de profundidad y removerla continuamente con una batidera, o siadiendo
cimento y arena para formar la argamasa; durante esta operacion la cal despide un calor considerable.

Reunidos ya los diferentes materiales, y formado por el arquitecto el plan dela casa que se ha de construir,
la primera operacion consiste entrazar los cimientos de ella por medio de cuerdas tiradas segun la direccion
que han de Heyar las paredes. Despues se abreunazanja que se profundiza hasta que se halla un terreno bas-
tante solido paraasentarlos. Sise necesitaseahondardemasiado parallegari él, 6 sino existiesc en el lugardondese
edifica, se suple con unas estacas metidas del modo gque os indicaré al fin de esta noche cuando os hable de
la construccion de los puentes, Hallado que se hi el terreno en que han de reposar los fundamentos , se pone
una hilera de piedras sillares, que se unen con mortero, y sobre ella otras y otras sucesivamente , cuidando
siempre de que vayan contrariadas las junturas ¢ unienes perpendiculares. Esto es que vayan 4 parar al medio
de una piedra de la hilera superior. Para que las piedras estén en ¢l mayor contaclo posible por toda la su-
perficie de los cuatro costados se cortan i nivel ordinariamente con un martillo 6 se asierran. Cuando los
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fundamentos han Hegado 4 los s6tanos, se consiruyen unos centros de madera, sobre los cuales se colocan
unos morrilles aplanados ¥y mas gruesos de un lado que de otro ; Y aun para mayor solidez suele ¢l cantero
dar & estas picdras Hamadas efaves , una forma determinada por el arquitecto, Acabados los sulanos , es me-
nester cubrirlos para que lus Huvias no degraden esta parte tan esgpcial del edificio, pues que ella mantiene
casi cnteramente su peso. Continuando la clevacion de las paredes se debe procurar de economizar las aber-
turas de puertas y ventlanas,

LComolas piedras son muy dificiles de maniobrar, hay que recurrir, para levantarlas y colocarlas en su lugar
& una grua, miquina Gue vosolros podeis ver todos los dias. Cuando estin acabudas las parcdes, los earpine
teros ponen el remale 6 ol arinazon destinado & sostener ¢l tejado. Compdnese aquel de varios castilletes de
madera que presentan la forma de un triangulo y cuyo numero varia en proporcion al largor del edificio; repo-
sando todosy estando bien asegurados por medio de ensambladuras y clavos de hierro en una picza de madera,
Hamada solera, que corre toda la faz de las paredes. Estas diferentes armaduras estin ademas trabadas entre
si_por un gran madero (cumbre, ¢ cumbrat), que domina paralelamente 4 la paved del frente, v que 4 su
vez esli tambien ensamblado en los diferentes plantones de los castillejos. De distancia en distancia scgun lo
indica ¢l arte, hayunos cabrios, que apoyados en ¢l cunibral por una puita y por la otra en la solern, termis
nan esta armadura, presentando una superficic » que cubicrla delatas y recubierta con tejas o pizarras , forma
lo quese Hama techo 6 tejado, |

Puesta la casa al abrigo de las Huvias por las respectivas obras del carpintero y del trastejador & pizarvero
se construyen los pisos, cuyo grueso sirve para separar los diferentes altos que ha de tener aquclla, Estos pi-
80§ s¢ componen de varias vigas (carreras) apoyadas por sus extremidades horizontalurente en las paredes, y
de un conjunto de tablados 6 de una albaiileria que clias sosticuen y sobre la cual 4 su vez descansan las bal-
dosas que forman el suelo del alto superior, cubrieado todo esto por la parte de abajo con unas lalas revoca-
das de yeso se hace el eielo raso del alto' inferior, =

A estos diferentes altos se les da comunicacion por medio de una escafera que algunas veees es de piedra,

( 133 )

aunque mas bien sucle ser de madera porqué enténces no euesta tanto su construecion, y siendo por ofra
parte mas ligera, carga menos las paredes sobre que reposa. Colocase en un espacio dejado cspresamente para
clla que se llama caja de escatera; ¥ consla de un espigon de piedea 6 de madera v de unas gradas, que po-
sadas por un estremo, en este asicnlo por elotro estan embutidas en la pared ; 1a parte inferior de estas gradas
s¢ cubren tambicn de latas para poder afianzir en ellas ¢l ciclo raso. :

Terminados los pisos y la ceealera, no resta ya para hacer Ia casa habitable mas que cerrarla por medio de
pucrlas y ventanas ; esta s obra del carpintero de taller igualmente que proporcienar en clla ciertas eomo-
didades construyendo armarios , ¥ tornarla saludable vistiéndola de madera , cuya forma muchas veces
clegante, contribuye 4 la decoracion de la vivienda, y exige de parte del menestral ua cierio conocimicnto
del arte-del dibujo, '

Ei ensamblador no se sirve sino de madera serrada tal como tablones y tablas , en lugar que el earpintero
de obras de d fuera solo emplea madera gruesa O en pivs; ademas como las obras de ensamblage ticnen quo
pulirse, la primera operacion para esto consiste en ignalar la madera por medio de un gran cepillo Hamado
garlopa; despues se pone 4 la escuadra, y en esteestado ya puede servir para todos los objt tos de carpinteria.
de trata por egemplo de hacer una puerta, toma cuatro tablones que corta i lo largo para armar con ellos ¢l
cuadro en quedebe embutir el tablers, poniendo algunas veces un lablon mas en el medio y dividiendo por
consiguiente el tablero en dos. Asamblados d espiga y muesca los trozos del cuadeo aseguracos con clavijng,
y embutides alli los tableros se coloea todo en el cerco ¥ se hace el dintcl, que el albaiiil debe encajar en la
pared. Terminadas asi por el carpintero las puertas Yy ventanas, pasan & las mancsdel eerrajero para que las
hierre y coloque en su lugar ; entdnees viene el vidriero i poner los vidvios 6 eristales 4 las ventanas 5 ¢ mis-
mo baiia tambien la madera con un barniz llamade pinlura cuyo objeto prineipal es de impedie la carcoma
& que se pudra con la humedad , pero que contribuye ignalmente al ornamemo. Despues de todas estas
obrasla casa se halla cerrada por todas partes y vn disposicion de ser habitada , restando solo alhajarla con
diferentes muchles de un uso diario y que la civilizacion y el uso han hecho casi indispensables. |
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firme, ¥ que para hallarle, se abren generalmente unas zanjas; pero hay casos, como en Jos terrenos panta-
10508, €n que estas zanjas son impraticables . Y no podria edificarse con solidez, si no se hubjese llegado , por
decir asi, & consolidarle por medio de estacas que se meten en ¢l. Esta invencion,'de un gran auxilio, con espe-
cialidad para la fundacion de {os puentes , es bastanle antigua; con todo no hace todavia muchos afios que,
3 para zampear, hab ¢ s ¢
de igual espacio al que debian ocupar uno o dos machones : encerrada ol agua en este hojo facticio , se sa-
caba de alli por medio de unas bombas, rosarios i otras miquinas semejantes que le tenian constantemente
seco; enlonces se metian las estacas, 4 golpe de maza, ¥, cuando se creia que Ya estaban apoyadas en un
suelo firme, se cortaban 4 igual altura, de suerte que pudiesen recibir un enrejado de madera, sobre el cual
+ e construiala mazoneria del machon. Facil es de imaginarse los gastos y dificultades de 1odo genero que sus-
citaba una operacion semejante; mas han disminuide mucho unos y otras desde que se ha inventado el
.f wodo de fundar los machones sin desecamiento del terreno, Se reduce pues 4 construir una barea chata 6 un
~ cajon, cuyo fondo pueda separarse facilmente de sus bordes ¢ costados, Jos enales deben ser tan altos que
hayan de sobresalir 4 Ia superficie del agua cuando aquel repose en las cabezas de wnas estacas metidas a
maza y desmochadas inivel perfecto como las de antes por medio de una sierra horizontal que se mueve en el
agua. Conducido all por el agua este cojon , ¥ sentado exactamente sobre las cabezas de las estacas, se fa-
brica en su fondo Ja mazoneria del machon hasta que suba por encima del nivel del Agua, sin que esta in-
comode de ninguna manera : entdnces se Jo quitan al cajon los costados » que aun quedan servibles para otro I .
nuevo.
Acabados los diferentes machones del puente, se traban unos 4 otros por medio de unos arcos de piedra
sillar, bajo los cuales puedan pasar las embarcaciones, si ¢l rio fuese navegable ; y despues de bién Nenos
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el A Juar de una casa.

Extre los artes producidos por el lujo, no pueden menos de mirarse como necesarios para las delicias de la

vida, los que nos prociiran los medios de hermosear nuestra morada, y de hacerla agradable y comoia.
- Asi las personas de alta gerarquia como las que poséen grandes fortunas gustan de reunir al rededor de si
todo cuanto la industria manufacturera y las producciones de las artes mecinicas pueden ofrecer die mas ele-
gante y suntuoso. Tintes de telas magnificas , soberbios 'mpi:t:ﬁ, sillas de maderas preciosas, ricamente cy-
biertas, espejos, relojes de pendola y de sobremesa, velones y candeleros cincelados con primor, araiias de
cristal, y otros muchos objetos de gusto en fin adornan sus habitaciones. En las clases intermedias no se
pone tanto esmero en los muebles que componen sus ajuares; y en las poco acomodadas toda su ambicion
«sta limitada & poséer los absolutamente indispensables,

Cuando se quicre amueblar exquisitamente una casa, es costumbre el dirigirse a yun tapicero, quien toma
i su cargo el suministro de todos los objetos relativos i un ajuar completo.

Coma el arte del tapicera consiste principalmente en el ornamento » ¥ por olra parte liene relacion con otras
varios mecanicos, es preciso que el que le egerce sepa el dibujo, para poder dar porsi mismo los diseiios de
las obras que quiere hacer egecutar por ¢l fabricante de telas . el ebanista, el tornereo, G otros artesinos que
se vé obligado 4 emplear para efectuar sus encargos. ' '

El mueble mas esencial de todos los artes es aquel en que olvidamos todas las noches las fatigas del dia. Si el
hombre en perfecta salud experimenta un verdadero placer en pasar la noche con comodidad, el enfermo, el
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( 136 )
viejs , el achacoso, ticnen una necesidad real de acostarse blandamente, para hallar algun alivio 4 sus males.

El uso de las camas viene, hijos mios, desde los ticmpos mas remolos ; de ella se servian los anlignos no
solo para entregarse al suriio , sino para comer; con este altimo destino las tenian en ol comedor al rededor
de la mesas alii se echaban, 6 se sentaban, por mejor decir, ¥ rechnando su cuerpo sobre unos almoha-
dones, se apoyaban en ¢l codo izquirredo , para dejar libreel juego de la mano derecha. La moda did & cstas
camausde mesa deside dos hasta cuatro pies de altura, 6 mlrodujo frecuenles variaciones en su conslruccion s
se hicieeon Lirgas, ovaladas, en formade media tana s despues se las levantd algo de la punta que se acercaba
ala mesa, de manera que pudiesen estar apoyados mas edmodamente los que comian, Semejante costumbre
paso del Oriente & los Romanos. Estos, en los primeros ticmpos de la repablica, se acostaron simplemente
sobre la paja. sobre hojas secas 6 pivles de animales, de las cuales se servian fambien para enbertores. Bicn
pronto el egemplo de los pucblos que habian sometido, les indnjo a dar ensanches i la austeridad de sus cos-
tumbres, y procurarse las comodidades de Ia vida, hasta que sueesivainente fuéron gustando todos los res
finamientos de la molicie. Ala paja, 4 las hojas sceas, 4 las picles de las bestias y 4 las mantas legidas con
sus vellones, sucedieron loz colchones de lana y aun las eamas de pluma, y del plumon mas lizero, Para
m:lj'f;'br comodidad y magnificencia, pusicron esios hlandos colchones y almohadones sobre camas deoma-
dera en que ¢l oro y olras malerias preciosas trabajadas ¢on arte, reanian su brillo al del ébano . del cedeo \§
del marfil, en los enales se veian esculpidas Gizuras de relieve. Mantas finas teiiidas de parpura, v realzadas e
oro, colchas admiribles por la perfeceion de los bordados, aumentaban la suntuosidad de estas eamas , he-
chas paco mas 6 menos como las nuestras de descanso, que son las que probablemente han servido de mo-
delod los canapdés y sofas que se vén en nuestras salas,

Auuqrm el orn ¥ I |.-|.|1;| no enlren hny en la confeccion dely armadura de nuestras camas, les hﬂ]l' sin em-
bargo que por la elegancia de la forma v los aceesorios de que estan acom pafiadas, podrian compararse ven=
tajosamentecon las de los antignos. Es digna de admiracion, aun de los extrangeros, la industria con que
nucstros ebanislas trabajan la caoba, el limonens, el ébano, ete.; 4 mas del arte que lienen de presentar estas

(157)
maderas vetadasde diferentes modos, y extremadamente variadas en sus jaspeados ; muchas veces distintos
acanalados, molduras, esculturas, adornos en bronce 6 en cobre dorados y egecutados conforme i los dibujos
de artistas hibiles, din ungrande valor 4 las obras que salen de sus talleres, Hay algunas maderas que los
ebanistas emplean en su color natural, y otras que se Ie din cociéndolas con materias colorantes,

Una armadura de cama, destinada para un dormitorio de elegante estilo, lleva ordinariamente un cof-
chon de cerda dos de tanay otro de pluma, un travesero ¢ almohadon de rollo, ¥y un cogin, y algunas
mantas de lana 6 de algodon. ' '

El colchon de cerda es un amplio cogin del ancho de la cama, que se compone de crin metido entre dos
pfzdazus de bombasi 6 de lienzo con cuadros azules ¥ blancos, ¢ hilbanado con unas bastas de distancia en
distancia. Los de {ana deben ser de igual dimension, y hechos de la misma manera, con solo Ia diferencia
de reemplazar aquella materia al crin; asi como en el de pluma ¢ el plumon es esta lo que va entre tela de
coti, pero sin bastas. La confeccion de estos distintos objetos ha dado lugar al oficio de colchonero, oficio
que las mugeres egercen bastante & menudo. Fl lravesero y el cogin, que se componen de las mismas
materias en, un todo que el colchon de pluma, los hace ¢l tapicero igualmente que las colchas ¥ co-
ﬁurh:rﬂ.r. ¥ las cortinas que cercan las camas (1). Las mantas son upas telas cruzadas fabricadas por los
manteros, !

Las siftas mucbles de una necesidad indispensable, ofrecen infinita variedad tanto pﬂn forma y sus con-

tornos, que varian segun el capricho de la moda, como por los accesorios con que se puede adornarlas. Entre

las de ¢uarto se comprenden las sillas de tigera , las poltronas, los sillones, los sitiales, los canapés, los sofis, y
los taburditlos; y su trabajo es casi el mismo con cortisima diferencia. % 2

-

(1) En Espaiia son muy raros los colebones de pluma, y las cortinas, tal vez & causa del mayor caley dﬂﬂfﬁn lo general ,
Aunque ¢n cuanto d aquellos, la escasez de aves ¥ la desidia pueden tambien influir mucho :y en lugar de traveseros ¥ cogines .
*¢ usan almodas de lana, mas cortas que los primeros y menos anchas que los segundos. = el |
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( 139 )
tos recursos ofrece su arle, asi en la eleccion de las telas, COMo en los diferentes adornos que la embeliecen, v en
la gracia con que pone las colgaduras. que pueden mirarse como el complemento del lujo v de la musl-liﬁ-
cencia, en el punto con respecto 4 tapiceria. 2 =

Los tapicéros suministran tambien y asientan las alfombras 6 tapices que se ponen debajo de los pies en los
cuartos. Los de Turquia y de Persia han estado en gran voga por largo tiempo 3 pero en el dia las manufactu-
ras de Francia nos los ofrecen bien superiores por Ia elegancia y la correceion del dibujo, la cleccion v la va-
riedad de las flores que se representan en ellos; los atereiopeladas, de la wetura real de la Savoneria

(0 jaboneria) son, entre otros, de la mayor belleza. Los de la fabrica de Awbusson merécen ocupar el se-
gun do lugar; dnfspues tenemos los de moqueta , especie de tela atarciu-pehda;'éﬂm‘;rﬁﬁ‘w inferiores i los
primeras, son sin embargo muy buscados, & causa de la modicidad de su precio. : =T

NOCHE VIGESIMA SEGUNDA.

Detl modo como median el tiempo {os Antiguos , de hiﬁam de los ﬂm\t Y M#iﬂ #ﬁm |

F

El trabajo es la vocacion del hombre, ;r.el primer fﬁuﬁmqmp 5};\; |

bén emplear con fruto los dias que nos concede el eterno. Eﬂ R A e : L al i cmpo como cosa
lillgrada- consideriandose como una especie de crimen h&lﬂ la divinin -ﬂ ] MFHE # o4 hm‘
cion. La rapitie: con gue el tiempo pasa nos impone la I@dﬁ hacer el m sode : los l‘-ﬂmﬂﬂ'ﬂ# tos de la Tidﬂi
para IEH‘F-!EEUII‘IQ es muy esencial arreglar prudentemente su empleo. Debemos , pues mirar como un arie B
menos util que ingenioso el que pos facilita los medios de # :ri."..._*“':-' LRy rias -
Liempo, vy sirve para advertirnos incesantemente que una hore s S

cobrarla iamns. : ' k - L pi i

= IS .i:."'
Parece que los primeros medios que usiron los hombres para iﬁfﬁﬁ‘ el
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rias del sol, asi el tiempo que corre desde el salir hasta el poner de aque lastro, se Hamd dia, y el que hay
desde la postura del mismo hasta su nueva salida , hace la noche ; pero siendo esta clase de dias mas largos
en verano que en invierno, fue menester arreglarse por la marcha del sol desde ¢l punto de su grande eleva-
vion hasta su vuelta al mismo punto ; dividiendo el lierpo que pasa entre dos medios diay, on:déciruns révo-
lucion del sol, en veinle y cuatro partes u horas. De aqui el origen de los cuadrantes sotares, cu yas horas
estin seiialadas con unas lineas. Pero no pudiendo este medio hacer saber la hora durante la noche , ni caando
¢l sol estaba cubierto por las nubes, i fin de ocurrir 4 semejante inconveniente, se inveatiron las ofepsi-
dras , b relowes de agua.

La elepsidra era un vaso con una especie de cafion estrecho que tenia un agugerito por donde salia gota 4
gota el agua que se echaba en ¢l. Clesibio, que florecia hacia el afio de Roma, 613, imaging tambien una ma-
quina hidraulica que el agua ponia en accion, ¥ que sefialaba por sus movimientos las diferentes horas del
dia. Los antignos median tambien el tiempo por la paulatina traslacion de la avena conleaida en un vasito de
vidrio & otro alcual estd unide,

Hasta fines del siglo decimo nadie se valio de otros medios para medir el tiempo. No obstante algunos
escritores han hecho mencion de un vefox de ruedas que el papa Paulo 1° envio 4 Pipino-cl-Breve. Esta ma-
quina paso por unica en el mundo. Nuestros historiadores hablan tambien con admiracion de un refoxr que
Carlomagno recibié como regalo del califa Aaron, hicia el ano de 807, pero no era un relox de campana;
porque entonces no los habia,

Los Italianos 4 quiencs se debe el renacimiento de todas las ciencias y artes, imitiron los reloxes de ruedas
del papa Paulo y del califa Aaron. Esta gloria pertenece 4 Paficuis arquitecto de Verdna, excelente mecinico,
que murio. en 8. En el siglo ecatoree parecio en Londres el velox de Walingford, benediclino, muerto
en 1535, Muy h despues Santiago Dondis, natural de PPadua, hizo uno que senialaba la carrera anual del
sol, segun los docé signos del zodiaco, y ¢l curso del sol y de los planétas. Este relox, mirado como la mara-
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villa del siglo, y que fué puesto en la torre del palacio de Padua en 1344, valio a4 su autor y a todos sus des-
cendientes el sobre nombre de horologio, que con el tiempo reemplazd ¢l nombre mismo.

El relox de Dondis excitd la emulacion de los artifices en toda li Europa, cuyas ciudades mas considerables
no tardaron en hacer poner, en la torre de su iglesia priocipal un relox de campana. El primero que poscio
Paris, es el que existe aun en la casa dé los tribunales ( Patais de justice )5 es obra de Enrique de Vie i
quien Carlos V hizo venir de Alemania asignandole un sueldo honorable ¥ una habitacion en la torre misma en
que colocd este relox. A mediados del siglo dicz y seis extendida ¥ perfeccionada ya por todas partes la meea-
nicade los grandes reloxes, ellalos fué produciendo insensiblemente menos voluminosos en forma de péndo-
tas para ¢l uso de las viviendas; bien que estas al principio fuéron imperfectas. Al fin artifices mas hibiles
imaginaron unos reloxes portitiles i los cuales se di ¢l nombre de muestras. En los primeros tiempos estas
muestras eran de un grandor poco comodo ; pero ya se ha consequido hacerlas bastante pequefias para poder-
las llevar al cucllo como se estila hoy dia. Sucesivamente se han ido inventando tambien diferentes clases e
péndolas, de manera que en la actualidad no solo se hacen que suenan la hora y la media, sino tambien los
cuartos. Hay ademas péndolas d e repeticion que excitadas por medio de un cordon, din cuando se quiere, Ja
hora y les cuartos correspondientes i los que seiialan las manos en la muestra 1 horario ; y aun s¢ hacen otras
que indican los segundos, los dias del mes, el estado de la luna, y el curso del sol, cuyas ventajas todus las reu-
lien asimismo algunas muestras.

Los artistas inglescs son los primeros que por obras de relogeria concebidas con ingenio vy egecutadas con
exactitud, se han adquirido una repulacion general en Europa; pero desde que el celebre Sufly uno de ellos
que se establecid en Paris durante la minoridad de Luis XV, communico sus ideas a los mas entendidos arti-
fices de esta capital, es tal el grado de perfeccion @ que ha sido eonducida aqui semejante meeinica que
nuestros relogeros se aventajan hoy i los Ingleses, tanto por ld bondad y lo bien acabado de sus obras, como
por el gusto cuyo cardcter es el distintivo de todas las producciones francesas,

Siendo la relojeria una ciencia de movimiento el conocimiento del de los cuerpos, el de las matematicas, de
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la mecanica y dela fisica se requieren como indispensables en los que profesan este artes debiendo 4 mas rou-
nir al ingenio propio para penetrarse bien del espiritu de los principios, el taleato de saberlosaplicar. Es pues
muy importante distinguir los relogeros verdaderamente maestros, que poséen la teoria y la prictica de este
hermoso arte de aquellos que no tienen otro mérito que el de la egecucion y del trabajo.

Entre estos nultimos, se citan los Ginebrinos como muy diestros operarios; ¥ efectivamente nuestros relo-
geros de Paris traen (e Ginebra muchas maquinas en bruto ¢ sin limar, que despues perfeccionan ellos
mismos,

Lo concerniente 4 la prictica de este arte se divide en tres ramos: 1° el de los cerrageros o relogeres tos-
cos que son los que fabrican las reloxes de campanario, torre ete,; 2° el de los que se dedican exclusiva-
mente i construir reloxes de péndolas cuyas obras son con pesas O con resortes, reloxes de pared 6 de sobre
mesa; 3° y en fin los relogeros de obras pequenas que solo se egercitan en hacer muestras.

Asiestas como los reloxes (1) se componen de partes tan diversas que su fabricacion exige un gran nimero
de operarios divididos en distintas clases; y como cada uno de ellos se destina especialmente 4 un trabajo
particular me abstendivé de daros, hijos mios, los pormenores del trabajo relativo al arte de la relogeria, pues
ellos solos bastarian para fermar un volimen, Tampoco entraré en la descripeion de los artes que concur-
ren & poner estos preciosos mucbles en estado de servirnos, porque semejante asunto me induciria tambien
a largas digresiones; con todo para haceros ver por cuantas manos debe pasar un refox 6 una muestra antes
de estar concluida , os enumeraré los distintos artesanos que egecutan cada una de las partes de que se com-
poenen estas obras, {:.mi lo cual podreis conocer al mismo tiecmpo ¢l nombre de estas diferentes partes; pero
antes de nada voy & tentar de exponeros los principios que hacen la base de la construccion de estas mi-

quinas admirables. 7

(1) Entiéndase que bajo la palabra reloxes, comprendémos, sicmpre gue no anaddmos alguna dislincion , los de pesas y les
de resorle ., pero no las muesiras que designarémos cun este nombre sean 6 no de repeticign,
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Para llegar 4 concebir Jos varios efectos de un relox supongase sin la mas leve nociohrde una miquina pro-
pia para medir el tiempo, se trata de componer una. Enténces tomando un pesoy fijindole en una vara , sc
suspende esta péndota con un hild; las vibraciones que hace cuando se la ha alefado de la vertical, sirven
para medir el tiempo. Pere como habria que coptar 1odos los golpes 6 vibraciones ; se imagina un eoniador
colocado cerea de esta péndola ; una rueda dentada que lleva consigo una manecilla, opéra el efecto de ¢l
rodeando el eje de aquella con una cuerda & la enal se suspende un peso. Este forzando 4 la rueda i dar
vueltas la pone en comunicacion con una picza de dos brazos que esta unida 4 la péndola , de suerte que 4
cada vibracion de ésta la rueda pasa un diente por efecto de la tirantez del peso, restituyendo al mismo tiempo
a la péudola toda la fuerza que la hacen perder 4 eada movimiento la resistencia del aire ¥ la suspension,
Esto es lo que forma el escape de la miquina cuyo regulador es la péndola, asi como el peso es el mo-
tor o el agente y la rueda el contador, porque en su eje estd fija una manecilla que seiiala Jas partes del
tiempo en un circulo graduade. Bicn concebidos estos primeros clectos, ya se puede formar una idea gene-
ral de todas las maquinas que miden el tiem po » porque cualquiera que sea su construccion, nunca pucden
menos de estar dispuestas sobre aquellos principios,

En la construecion de un relox peortitil, ha sido preciso sustitdir otro motor diferente del peso , v otra
regulador que no fuese la péndolay y en efeclo de puso para lo primers un resorte de aceéro enroseado en
espiral, y para lo segundo un volante. Este resorte espiral queé se ha afadido & las muestras os o que ase-
gura la regularidad del movimiento por unas vibracibnes ifualds. Rty |

Pari formarse una nocion bicn clara de estas magquinas ingeniosas, no hay mejor que suponer , como lo
héimos hecho con los reloxes sin haber visto nunca muestra alguna, se inquieren los medios de construir una
insusceptible de descomposicion por las agitaciones que experimenta levindola consigo : al efecto debe ima-
ginarse que en un eje terminado por dos quicios esti ascgurado un anillo circular de igual peso en todas las
partes de su circunferencia. Este anillo designadeo pur el nombre de volante (suponiéndole colocado en una
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caja en cuyos agugeros se mueven los quicios de su eje) , tiene la propiedad de continuar el movimiento que
se le imprime sin que le alteren sensiblemente los lraqucos. _ _
Este volante es el regulador que sirve para moderar la velocidad de las ruedas de la miquina portatil ;
porque uniendo al eje del volante dos brazos que comuniquen con una rueda, vuelta por un agente que
tenga la propiedad de obrar, cualquiera que sea Ja posicion de la méaquina (este agente es el resorte enros-
cadoe en espiral) aquellos brazos digo los del eje volante, forman con esta rueda un escape que precisard al
volante & vibrar ; esta rueda sefialar# Jas partes del tiempo dividido por el volante.

De tas diferentes clases de artes das que trabajan en relogeria.

Para fos relozes , sean ed par o de sobremesa.

1* Los que fibrican mdquinas en bruto 6 sin limar que solo desbastan la obra ; es decir las ruedas,
los pifones y los fiadores, .

Los que rematan los dientes y los quicios y abren los agugeros en que estos deben jugar, hacen tambien
los encages y el escape. A ellos corresponden igualmente la hechura de los efectos de la repeticion, ajuslar
las manos asi como las péndotas, lentejas y echar 4 andar el relox. - |

2* Las abridoras, oficialas que solo se ocupan de abrir las ruedas de los reloxes.

5" Los artifices de resortes que no se destinan 4 otra cosa. .

4" Los que trabajan dentejas v pesas para hacer andar el relox » ¥ manos de acero para seiialar las horas.

9* Los grabadores que hacen las muestras @ horarios de cobre para reloxes con segundos.

6" Los pufidores que pulen las piezas de cobre que lleva la miquina, o} afilador termina v bruie las
de acero. jiie b

7* Los esmastiadores 6 los que trabajan horarios esmaltados, '

8 Los oficiafes que platean los horarios cuando son de cobre.
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9* Los cinceladores que fabrican las cajas chapeadas , ¥ cuyo arte consiste principalmente en enriquecer
aquellas con dibujos y esculturas de bajo relieve hechos en oro, plata U otros metales.

10" Los ebanistas, que hacen las cajas de taracea, y otras;

11° Los doradores para los bronces de las cajas de chapas;

12" Los fundidores paralasruedas delos reloxes, yotras diferentes piezas que se emplean en las miquinas ;

15* Los que dan de color de oro 4 los bronces de las cajas y 4 los horarios, etc.

14" Los fundidores, que hacen las campanas , las tornean y pulen.

Los reloxes con ecuacion 0 otras maquinas compuestas, se egecutan por diferentes arlesanos en basto, afi-
nadores , etc., bajo la direccion del relogero, que hace el plan de ellos.

Para las muestras :

1° El artifice de méquinas en basto ¢ sin limar_hace lo mismo que los que trabajan en reloxes, ruedas y
pinones ; :

2" El oficiat de rodaje, que solo se ocupa en construir ruedas para las repeticiones ;

3* Los que egeoutan da parie de ta repeticion que va debajo del horario, cuyo mecanismo es tal que em-
pujando el boton de la muestra , repite la hora v los cuartos, que sefialan las manos ;

4° Los que acanatan dos conos y las ruedas de escape;

5° Las dentadoras 6 abridoras de ruedas :

6° Los que fabrican escapes de muestras de cilindro; es decir la rueda del cilindro y este mismo en el cual
fijan el volante ;

7° Los oficiales de resortes, que no trabajan mas que estas piececitas 3

8° Las oficialas de cadenas de muestras ; este agregado ¢ ensambladura ingeniosa viene generalmente de
Ginebra ;

9' Bl artifice de muelles espirales ; tambien estos se traen de Ginebra. Un muelle espiral exige mucho
cuidado para ser bueno,'y su bondad es esencial en una muestra ; '
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10" Los afinadores o brunidores ; hay dos clases de ellos : el que concluye la miquina de las muestras sen-
cillas, y ¢l que termina el rodaje de repeticion. El uno y ¢l otro rematan los quicios de las ruedas y de
los encajes. Cuando las muestras son con ruedas catalinas , los afinadores hacen tambien el escape. El afina-
dor iguala el cono con su resorle; ¢l acomoda la miquina en la caja y la hace andar; despucs el relojero exa-
mina todas sus partes, y no hallandolas en regla, las retoca ¢l mismo, dando asi ¢l alma 4 la maquina;

11° Los artifices de manos, que son distintos de les que las trabajan para reloxes ;

12° Los que fabrican {os horarios O los esmaltan;

13* Los grabadores que hacen los adornos de los remates, los lazos , etc., y graban las manos de las mues-
tras y de los relojes ;
14° Las doradoras, cuyo empleo es d orar las platinas de los remates v de las demas partes de las muestras;

15° Las pufidoras, que se ocupan en pulir las piezas de cobre de una muestra, como las ruedas, y las
‘demas que no se doran ;

16° Los oficiales que pulen las piezas de acero, como los martillos, ete.;
17° Hay tambien oficiales ncupadﬂn en hacer piececitas de acero para poner 4 las llaves de las muestras;
18° Los que arman {as cajas, elc.
19’ Los esmafladores , que cubren de esmaltes de diferenles colores las cajas de las muestras destinadas 4
ser enriquecidas de diamantes 6 de perlas por los joyeros
‘El esmalte es, en general , una materia vitrificada, entre cuyas partes se halla distribuida otra materia que
no lo esti. El esmalte, 4 excepcion de la transparencia, tiene todas las propiedades del vidrio, pues su opaci-
«dad le viene unicamente de aquella mezcla.
_El arte det esmaltador, que es uno de los ramos de la vidrieria, es muy estenso, y puede subdividirse en
otros cuatro ramos : el primero es el de preparar el esmalte; el segundo, de pintar encima; el tercero, de

emplearle transparente y claro; y el cuarto, de emplearle al candil; método por el cual se hacen obras muy
<curiosas.
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Las obras que conciernen especialmente i la relogeria exigen por necesidad el uso de diversas maquinas:
¢ instrumentos propios para facilitar la egecucion de este arte admirable. Entre estas mé , 8¢ hace

sobre todo un gran caso y un uso continuo de la que abre el dentado de las ruedas de muestras y de reloxes;

Eajr tambien una infinidad de instrumentitos de relogeria muy comodos para hacer la obra tan exactd como
ebe ser. ' - 1

Los relogeros de Paris tienen ordinariamente en sus casas reloxes ymuestras de diferentes clases y de distin-
tos precios 4 fin de poder satisfacer los deseos de cada particular. Estos muebles utiles, que puede uno procu-
rarse & poco costo, si no se estima en ellos mas que el socorro que nos prestan, son susceptibles de un gran

valor, cuando reunen 4 cuanto el arte de la relogeria puede producir de mas precioso, los ricos adornos con.
que & menudo estan cmbellecidos. '

NOCHE VIGESIMA TERCERA.
De {a fabricacion de {as monedas.

Si consultamos, hijos mios, los tiempos antiguos que alcanzan 4 la cuna de las sociedades, no vemos que
hubiese entonces lo que ahora se Haman compras y ventas. Lo-que se hacia era cambiar simplemente las mer-
cancias superfluas que se poseian con las que otro tenia en €l mismo caso » ¥ 8¢ deseaban adquirir.

Casi por todas partes las transaciones ¥y ¢l comercio se hacian por trueque : los salarios , y las recompensas

se pagaban con mercancias en ser; se daban unos ganados por otros, ¢ por granos, vestidos, instrumentos
aralorios, armas, etc. , y asi reciprocamente.. |

Pero como sucedia & menudo que la persona & quien uno le-dirigi
objeto que podia convenir, 6 no queria deshacerse de ¢l, nacian
marcha del comercio. Discurriendo entonces como superarlos ,

a para efectuar un cambio no tenia ol
de aqui mil obsticulos que dificultaban Ix
se imagind recurrir { varias materins incor-
u
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(1148 ) .
ruptibles, faciles de trasportar, y que conforme & ciertas convenciones presupuestas, fuesen el signo represen-
tative de todas las mercadurias, y pudiesen igualarlas en valor. A este uso pues se hicieron servir metales bien
epurados de cualquiera otra materia extrafia ; tales como el hierro, el bronce, el cobre, la plata y ¢l oro, etc.
Ved aqui el origen de la moneda.

No obstante esta no tuvo por de pronto una forma cierta : eran solo unas piezas, unas barras 6 trozos de
metal de grandor desigual que se daban al peso, fue generalmente la tinica que se conocid por largo tiempo,
ni aun hoy mismeo estilan otra varios pueblos que ne gozan, como nosotros, de los beneficios de la civiliza-
cion, Pero siendo muy incémodo el peso delos metales en los pagos, v pudiendo porotru parte esteuso dar lugar
a la bellaqueria , la autoridad publica, que quiso remediar semejantes inconvenientes, resolvio adoptar una
forma determinada que afianzase ¢l peso y la calidad de cada pieza, Asi es como el dinero fue introducido ¢n
la circulacion.

En los primeros tiempos no se puso 4 las piezas mas marcas que un cierto nimero de puntos destinados 4
indicar su valor ; luego se imprimiéron en ellas figuras simbdlicas; por tltimo, el legislador 6 el principe puso
su efigie en la moneda , 4 fin de que el piiblico la diese entera confianza. :

Actualmente, en todo estado gobernado con sabiduria y equidad, la ley tiene determinado sobre ciertas
bases inmutables el peso y la calidad de los metales empleados para fabricar las monedas.

Estas, siendo pues unas medidas destinadas 4 reglar y fijar la propiedad de los ciudadanos deudores y
acreedores, deben, asi eomo los pesos y las demas medidas, permanecer invariables o no alterarse 4 lo
menos, sino en virtud de las leyes. . |

Voy & daros un egemplo del modo con que se procede en Francia, para la fabricacion de la moneda.

Estando ligadas ordinariamente las monedas de oro y de plata con una cierta cantidad de cobre, la opera-
cion principal y la mas importante consiste en esta liga. Al efecto se toma la cantidad proporcionada de cobre
y de plata, 6 de cobre y oro, (en Francia, esta proporcion es de nueve decimas partes de fino, sobre una de
cobre); y echindolo todo en un crisol de tierra bien cocida, se mete 4 derretir en un horno hasta que se
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torne fluido, en cuyo estado debe revolverse mucho con una espumadera para que el cobre y el oro, Ola
plata fina se mezclen bien entre si; en seguida se vierte en unos moldes de hierro, donde se cuaja en f:n-ma
de tablitas. Como es muy importante el que la liga sea uniforme, se corta un pedacito de me{ul de cada
barra, para asegurarse de su ley.

Este ensayo se hace en unos hornillos donde se ponen unas copelas, especie de platillos hechos con cenizas
de huesos que tienen la propiedad de absorber el plomo escorificado. Anadida la maleria que se va & ensayar
una cierta cantidad de plomo proporcionada i la cantidad de la liga , se echa toda en la copela cuando eﬂu
y el horno estin bien calientes, derritese la mezela por entero, el'plunm se escorifica tragan{iu 0 llevindose
consigo el cobre, y ambos se los absorve la copela en la cual queda solo el metal fino; retirase entdnces la
copela del fuego , v pesando con suma exactitud el bolon metilico que se ha obtenido, la diferencia del peso
de antes con el de despues del ensayo, indica lo que ha perdido , Y por consiguiente la cantidad d : g
bre que contenia. i 2

Despues de asegurarse por el ensayo que cada una de las barras de oro 6 de plata fundidas, tiene la le
correspondiente se reducen a planchas del grueso de las monedas que se quieren fabricar Pasandu!-m al iu‘iIr
tento varias veces por el castillejo. Esta miquina se compone de dos cilindros de hien:n que gi::an uno
sobre otro en sentido contrario, y que distantes eatre si un cierto intervilo, los mueve un eaballo
La plancha de oro ¢ de plata pasando por entre los dos cilindros y 8¢ extiende en términos que su rm-g.:l:.
es el mismo que la distancia que separa aquellos uno de ogro. Repetida esta operacion en d*islin:[ns cEalillf—
jos sucesivos que van adalgazando gradualmente las planchas, resultan al fin estas con el mismo Erosor ﬁe
deben tener las monedas, . | 3

Hechas asi las planchas G hojas, es menester cortarlas en placas redondas de un diimetro proporcionado
a la pieza que se quiere acuiiar y esta forma se la di un instrumento Namado macho, que no es mas un
sacabocado hecho de acero. Aquel pedazo de metal toma entonces el nombre de tejuelo, pues el de n?::ed“
no le lleva hasta que se imprime en ¢l la efigie del soberano. Aunque las hojas que hau lid,ﬂ tiradas en el casti-
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licjo sean todas del mismo grosor, suele no obstante suceder que el peso de los tejuelos no es el que se re-
quiere ; por eso hay oficiales destinados particularmente 4 pesarlos con mucha exactitud y que los acabalan
volviéndolos 4 la fundicion si estan escasos , 0 limandolos si son demasiado pesados. Despues de esta opera-
cion, no resta ya para acunarlos, mas que emblanquecer los tejueles de plata, y dar color 4 los de oro.

~ Para ello, se recuecen en un horno, y cuando se los ha sacado de alli y se han enfriado, se hacen

hervir en una vasija de cobre con agua, sal comun y tirtaro; despues se frotan con arena: ¥ en
seguida se lavan; por altimo se secan, y poniendolos al efecto en una criba de cobre con algunas
brasas.

Preparados asi los tejuelos, ya se hallan en disposicion de ser acuiiados. Por mucho tiempo esta
operacion se ha egecutade & martillo; en el dia lo es por medio de un wolante, miquina de suma
economia para el trabajo, porque facilita la acufacion de una cantidad infinitamente mayor en el
mismo tiempo; con la ventaja tambien de imprimir unas marecas mucho mas hermosas.

El volante se compone de un. torno 6 husillo en el cual esti asegurado el cuiio con la efigie del
soberano. Otro cuiio que tiene grabado el escudo de las armas, esta metido en una especie de casa,
sobre la cual viene & apoyarse el de la efigie; ponese el tejuelo entre los dos, ¥, por medio de una

barra de hierro, colocada horizontalmente (en la cual esti empotrado el husillo), que lleva una bola .
de plomo en ecada punta, se da movimientg &4 la miquina. Enténces volviendo en la tuerca, ‘el husillo

comprime el tejuelo entre los dos cuiios hasta dejarlos ambos bien impresos en él. Siendo Yy i
portante la fubricacion de los cuisios, voy & indicaros la manera con que el grabador la efectia,
Principia por dibujar y modelar en cera la figura que quicre grabar. Conforme 4 ecste modelo graba
el punzon, que es un pedazo de acero en el cual, antes de haberle templado, se cincela en relieve
Ia figura. En seguida saca 6 transporta esla misma , en hueco, por medio del volante, & otro pedazo
de acero suavizado de antemano al fuego, y aqui tiene el cuio. Mas la marca ¢ figura de ¢l necesita
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Letsrtcessns .- ,: E o oal , I el : ; d
e - : =i . o 5 todavia retocarse,, porque hay algunos rasgos que por su delicadeza & demasiado relieve no quedan
““} e = | asi bien gravados,
i il = fih, P = Concluido que esti el cufio, se templa, se pule, y con ¢l pueden acufiarse las monedas y las

medallas destinadas 4 recordar 4 Ia posteridad las mas interesantes ¢pocas de la

historia, asi como
las hazainias de los grandes hombres que han ilustrado 4 su pais.

NOCHE VIGESIMA CUARTA.

De tas Minas de Diamantes ; del modo de extraer esta piedra preciosa ; det corte del Diamante y de
la manera de trabajarle.

De todas las materias 4 que los hombres han querido atribuir la representacion del lujo y de
la opulencia, ¢l diamante es la mas preciosa : por muy puros que sean los melales; la plata y
¢l oro mismo, no son sino cuerpos brutos en comparacion del diamante; ¢l reune los colores mas
hermosos del jacinto, del topacio, de la esmeralda, del zafiro, de la amatista, de los rubies, ete.,
y sobrepuja & todas las piedras por su resplendor. Y no solamente es mas brillante que eualquicra
materia mineral, sino que tiene tambien mas dureza; esta y su pesantez especifica, constituyen su
verdadero carécter distintivo para los naturalistas. Su dureza ¥ su transparencia son las cansas de aquella
vivisima pulidez* de que es susceptible, y de los reflejos refulgentes con que ‘hiere la vista; posevendo
estas diferentes cualidades en un grado tan eminente, que en todos los siglos y por todas las naciones
civilizadas se le ha mirado como la mas bella produccion de la naturaleza en el reino mineral : por
lo mismo ha sido siempre el signo que ha tenido mayor valor en el comercio, y el adorno mas rico
de la sociedad. .

Son tan contadas las minas deé diamantes, ( asi se llaman los lugares que encierran las piedras preciosas),

&
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que con razon podria decirse que la noturaleza ha querido mostrarse avara de una materia tan perfecla y
tan hermosa. El Brasil, "comarca de la América, v las Indias orientales son 4 lo que parece los solos paises
donde hasta ahora se han hallado. Las conocidas en estas ultimas regiones , cuyos diamantes son los mas apre-
ciados, estin situadas en los reinos_de Golconda, de Bengila, 4 las orillas del Gange y en la isla Bornéo.
Dicen que las hay tambien en el reino de Pegi ; pero una de las mejores y mas ricas es la mina de Ruolconda,
en la provincia de Carnate, & cinco jornadas de Golconda. Alli unos arenales cubiertos de sotos, encierran
muchisimos peiiascos, separados por algunas venas de tierra del ancho de un medio dedo, y de uno cuando
mas, que son las que cobijan los diamantes. Los mineros sacan esta tierra con unos hierros corbos : luego la
lavan e unas gamellas para separar los diamantes; repitiendo dos 0 tres veces esta operacion hasta asegurarse
de que no queda ninguno.

La mina, llamada gani en lenguage del pais, y situada & siete jornadas de Golconda, es tambien muy afa-
mada,; en suslabores suele haber ocupados hasta sesenta mil obreros, hombres, mugeres y chicos. Una vez de-
signado el terreno donde se ha de escabar, se allina otro en las inmediaciones que se cerca de tapias de dos
pies de alto, cuidando de dejar en ellas desagiies bastantes ; enlonces se principia la caba en el primer lugar.
Los hombres abren la tierra, las mugeres y los chicos la transportan al lugar circunscripto por los tapias.
Contintase la escavacion hasta hallar el agua, que no es inutil; porque de ella se sirven los obreros para lavar
la tierra puesta & parte, sobre la cual la echan. Lavada asi dos 0 tres veces la tierra la dejan secar, y despues
la ahechan en unas cestas & proposilo. Acabada esta operacion, golpean la tierra grosera que resta, para
ahecharla de nuevo dos O tres veces; entonces los trabajadores buscan los diamantes, manoseando esta tierra
hasta haberlos sacado todos. Un rio de Bengila cuyo nombre es Gouel da tambien diamantes : cuando sus
aguas estin bastante mermadas para reconocer y distinguir la calidad de la arena del fondo, un gran numero
de obreros van por el rio arriba hasta llegar i las montaiias donde tiene su nacimiento, y escogiendo por alli
el sitio mas conveniente para trabajar, desvian ante todas cosas el curso del agua ; despues sacan la arena que
hay en clos pies de profundidad, y transportandola i otro parage poco distante y cercado de tapiag, como el
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ffue he descrito para echar la tierra de las minas, extraen de ella los diamantes por los mismos medios que

tambien dejo indicados,

El diamante varia infinito en su volimen ; y aunque por lo regular no tiene color, tambien sé encuentran

algunos de todos colores, y con diferencias en estos mismos.
; La I:jm [H;IH Iy la transparencia son las cualidades que distinguen & un hermoso diamante : estas cualidades
ependen de la naturaleza, pero el resplandor y la viveza provienen d idar
' _ A el corle
T y la p que les da el lapidario 6 el
: C'uandﬁ el diamante saﬁ]e de la mina, estd cubier(o de una corteza obscura y grosera que apenas deja tras-
humr alguna transparencia en lo interior de la piedra : en aquel estado se llama diamante fruto. Sin em-
rlargn 5¢ encuentran varios pulidos naturalmente, y en un todo transparentes ; yaun algunos estan labrados en
:i;::&taa Sl que apariencia ninguna persuada que los antiguos hayan reconocido ni buscado otros que estos
ultimos. Mas 4 pesar de lo lllf{pﬂl‘fﬂ(:lﬂs que los hubiese formado la naturaleza, no dejé. de mirarselos porlargo
tiempo como lo que ella podia ofrecer de mas raro ¥ precioso. '
El corte del diamante es un descubrimiento moderna,

Brmr'qm:n, nacido de una familia noble de Brujas, es el primero que le puso en prictica en el afio de 1470,
Jqfven entonces que acababa de estudiar su latin, no estaba de ningun modo. iniciado en el arte de pulir las
piedras preciosas que parece ser muy anliguo; pero habiendo experimentado que dos diamantes se desgasta-
ban, I'r::.-l:m{dﬂlus fuertemente uno contra otro; basté para hacer nacer en su espiritu industrioso y capaz
de med:taf;mn.. ideas mas extensas, Embutid pues dos diamantes en cimento, y restregandofos uno contra
otro, consiguio labrar en ellos unas facelas bastante regulares, Despues de csto por medio de una rueda que

¢l habia inventado, y los polves que habian salido de los mismos diamantes al frotarlos, y que ¢l habia cogido
cuidadosamente, acabd de darlos un pulido perfecto,

cuyo origen fue mna gran casualidad. Luis de

Los Franceses tardaron bastante en dedicarse al corte del diamante ; y aunal principio ne mestraron mucha
20
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destreza en este arte ; pero despues han hecho tales progresos en él, que no es de presumir que la perfeccion i
que le han llevado los fapidarios de Paris, reciba nuevas mejoras. ‘

Eldiamante v totlas las piedras preciosas se cortan como el acero y los cristales, por medio de muelas 6 ruedas
de metal, recubicrtas con polvo de igual dureza & la que tienen agquellas mismas substancias que es extrema,

b ! 4 ?
sin lo cual no podrian desgastarlas: asi el diamante no se pule sino con el polvo de diamantes restregados
uno contra otro, y lo mismo sucede 4 las demas piedras.

Las ruedas que se usan para corlar el diamante, se mueven horizontalmente por medio de un torno, y sus
dimensiones igualmente que las de las muelas, estan calculadas de manera que, IlEl[]lIhll un ligero impulso a
aquel, la muela gira con grande celeridad ; el diamante enténees 4 despecho de su dureza, obedece 4 los
deseos del fapidario, sin que este tenga que hacer otra cosa que mudarle dg postura para morderle por otra
cara, y echar & proposito en la muela algunas gotas de aceite y polvos de diamante: Cortado asi este, pre-
senta unas faces 6 facetas de distintas figuras, ¢ inclinadas bajo diferentes dngulos lo cual _i_ns d_ﬂ _li*arinn refle-
jos'y rayos de fuego que son una apariencia de refraccion en la cual se ven en pequeiio los colores del circulo
solar; es decir, el rojo, el amarillo, el azul, la purpura, ett. | e :

Muy raramente se empleaba el diamante en Francia bajo el reinado de Luis X1il; componiendose en-
tonces todos los adornos de perlas y piedras de colar, entre las cuales han sido siempre las mas estimadas €l
rubi, la esmeralda, el zafiro, ¢l topacio, la turquesa, la amatista, ete. (k4

El comercio de diamantes ¥ demas Piﬂdfﬁ- finas se hace por jﬂyﬂfﬂﬂ:, Hamados tambien diamantistas. ¥
ellos mismos son los que las trabajan. Las obras que salen de sus manos son infinitas, comprendiendo todas
las joyas deoro, plata U otra en cualquiera materia preciosa que entran en el adorne de una persona, hombre
O muger. . -

Para daros, hijos mios, una idea del trabajo del joyero, voy i indicaros como se hace una sortija con una
sola piedra, cualquiera que ella sea. :

Esta obra se comienza por adaptar & la piedra una chapita de oro, llamada engaste, dejandola eevcada con

, suelda con oro y borras al candil por medio de un soplete. Despues de
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ella. En seguida se hace el fondo de la sorlija: para ello se shonda una hojita de oro en unmolde o huequecito
del diimetro de la piedra, hecho 4 manera de dedal, con otros varios de diferentes tamafios, en un pedazo
de cobre de dos pulgadas y media en cuadro. Proporcionada i este moldecito hay una contera 6 pedazo de
hierro de tres pulgadas y media de largo, que es la que, i foerza de martille hace tomar

i la hoja de oro la
forma de aquel, que es la (ue necesita para recibir la piedra, Hecho asi el fondo se acomoda al engaste , y se

esto se hace el anillo, 6 cerco de la
sorlija, con un hilo de¢ oro limado en cuadro retorciendo por medio con unos alicates las puntas, que

tleben ser mas gruesas que lo demas 1 sobre estas ¢ asienta luego el fondo de la caja de la piedra , y atandolo
todo junto con una alambre, se suelda de la misma manera que el engaste,

Una vez soldada la sortija se la hacen los filetes todo al rededor con un instrumento de

acero 4 proposilo
para ello, y despucs se la fijan 4 un pedazo de madera por medio de

cimento para poder engastarla,
Semejante maniobra debe prepararse dando con polves de marfil guemado y desleido en agua la parte
que ha de servir de cerco & la piedra: luego cogiendo € introduciendo esta en la caja, por medio de un
palito de cera, ajustandola alli con un instrumento ( punzon ) redondo por un lade ¥ cortante por el otro.
Arreglada asi la piedra y puesta bien a plomo es menester asegurarla con otro punzon liso cuadrado y casi
puntiagudo, apretando el metal contraella de manera que no guede entre los dos resquicio alguno; en se-

guida con otro punzon chato se forman las uiias 6 pliegues de la sortija, que por lo regular son ocho , los
cuales sirven para aficmar mas y mas la piedra.

Concluidas estas diferentes operaciones, se saca la sortija del cimento para pulirla. A este fin hay que darla
primeramente con una clase de piedra que coma todos los bultitos que fa lima haya podido dejar, y despues
con picdra pomez desleida en acéite, frotando la sortija sucesivamente con una madejita de hilo embebida en

csta composicion, y con tripol desleido en agua : y por Gllimo se limpia con un cepillo para que adquiera
todala brillantez y perfeccion de que es susceptible,
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~ No hay otra diferencia entre la engastadura de un diamante y la de una piedra de color, sino en que el en-
gaste de aquel debe ser de plata en lugar que el de la piedra es de oro.
El pulido de las obras de joyeria no lc hacen los diamantistas sino ciertas mugeres destinadas 4 esle

-oficie.
, NOCHE VIGESIMA QUINTA,
Det cuttive y de la fabricacion del tabaco.

Todo aquello, que en un estado favorece el trabajo y el comercio merece, hijos mios, fjar nuestra
atencion, aun cuando se trate de un género de industria, proveniente de algun uso que pueda parecernos ri-
dicule.

El tabaco es por su naturaleza una yerba acre, ciustica, narcilica y venenosa : con todo el arte ha sabido
prepararla de tal modo, que por la singularidad de la moda 6 por el imperio del habito, ella se ha hecho en
el espacio de un siglo, un objeto de delicias, y aun de necesidad en ciertos cases. Unos lo toman en polvo por
las narices, otros lo fuman en pipa 6 cigarro, y hasta hay tambien quien lo mastica,

Esta planta, desconocida en nuestro hemisferio antes del descubrimiento de la América por los Espaiioles,
s actualmente en Franciala fuente de un ramo considerable de agricultura, por razon del consumo que se
hace de clla, tanto en lo interior del reino como en el exterior. Su introduccion en el continente fué ‘acom-

“paiiada de circunstancias muy curiosas que voy 4 contaros.

Los Esparioles conocicron esta planta écia el afio de 1520, en T'abaco ciudad del imperio de Méjico, donde
- principiaron 4 hacer uso de ella, & imitacion de los Indios, substituyendo al nombre de petun que estos la
daban, el de la misma ciudad.

Transportada 4 Europn, un comerciante flamenco se la dio & M. Nicot, embajador frances en la corte de
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Portugal; v este de vuelta a Francia se la presento a la reina Catalina de Medu:i!., de donde la vino ¢l nombre
de nicotiana y de yerba de {a reina. Acreditada despues por el gran prior de Malta, se la llamé yerba del
gran prior. El cardenal de Santa Cruz, nuncio de Portugal y Nicolas Tornabon legado en Francia, la intro-
dujeron en Italia, por lo cual se ladio asimismo el nombre de Santa Cruz y de Tornabon, y aun mas ade-
lante el de yerba santa, por razon de las virtudes que se la atribuian. Sin embargo estubo tan lejos de ser
acogida con generalidad, que ella encendio entre los sabios de Europa, una guerra muy viva, en la cual no-
dejaron tambien de tomar su partide un gran nimero de ignorantes; hasta las mugeres se declararon en
pro 1 en contra de su uso. Mas de cien volimenes se escribieron entdnces para elogiar 0 condenar el tabaco.
Ni faltd tampoco una tesis de medicina, sosteniendo que debia pmsurih:rse ; mas & pesar de tantos adversa-
rios como atacaron su uso, este nuevo lujo fur;: seduciendo 4 todas las naciones, y propagandose en casi lodos
los Ingares.

Yiendo pues la insuficencia de las estocadas de pluma se recurrio & las armas del Valicano : el papa Ur-
bano VIII lanzd una excomunion contra los que tomasen tabaco en la iglesia. A su vez los monarcas mas po-
derosos le proscribieron igualmente. El gran Miguel Federowitz, viendo que la capital de sus estados, edificada
de madera, habia sido abrasada casi enteramente por un incendio resultante de la imprudencia de unos fu-
madores que se durmieron con la p:pa en la boca, prohibid la introduccion y el uso del tabaco en sus esta-
dos bajo las mas severas penas : primero impuso In de paliza, castigo muy cruel en aquel pais; despues la
de desnarigamiento, y por tiltimo la de muerte. Con las propias penas lo prohibieron tambien en sus res-
pectivos estados Amurato V1, emperador de los Turcos, y el rey de Persia Scah-Sofi. Otro rumbo mucho mas
pelitico signieron varios monarcas del occidente, que fué, cargar de exorbitantes derechos la introduccion de
aquel género en sus reinos y establecerse un uso que los procuraba sumas considerables de dinero, y que
de dia en dia se ha hecho tan universal, que las plantaciones de tabaco se han multiplicado en todas las partes
del mundo.

El uso del tabaco de polvo puede ofrecer algunos Im:nnTEnlentr:s; pero es innegable la utilidad del
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de hoja para hacer 4 los soldadoes y & los marineros menos sensibles 4 la escasez de viveres, tan frecuente en
los ejéreitos como en las embarcaciones, v sobre todo para preservar 4 los marinos del escorbito,

El tabaco , aunque originario de unos climas cilidos, se da bastante bien ¢n todos los paises. Esta planta
arroja un tallo de cuatro & cinco pies de alto; sus hojas, de cerca de un pie de largo , desprovistas de pedicu-
los O troncos, son gordas, blandas, vellosas, ub poco puntiagudas, nerviosas, de color verde amarillento |
glutinosas ul tacto, dé un gusto acre y ardiente. El remate del tallo se divide en varios bistagos que sostienen
unas flores hechas en forma de vasitos, abiertas en cinco partes y de color purpurina; i estas flores suceden
unos frutes membranosos, oblongos, partidos en dos casillas, que conticnen muchas semillas pequenas y
coloradas, las cuales sirveén para la reproduceion de la planta, que, en su totalidad exala un olor muy fuerte.
~ En varias provincias de Francia, particularmente en la Alsacia, se cultiva con gran suceso; primetamente
la siembran en tablas de mantillo por los meses de marzo 0 abril, transplantindola en mayo para cogerla en
agosto y septiémbre. Cuando los tallos estan maduros enel grado conveniente, la arrancan vy la cuelgan en unos
soportales i fin de que se sequen; despues separan las hojas de los tallos, poniéndolas en manogitos de i diez

0 doce cada uno, para meterlas en sacos.

Las primeras malterias que sc emplean en las manufacturas de Francia para fabricar ¢l tabaco son hojas in-
digenas, hojas de Virginia , de la Luisiana (1), de la Holanda y del Levante.

Lo primero que hay que hacer con estas hojas , es dejarlas limpias del arena y polvo que puedan tener :
luego deben separarse las maleadas de las que nolo estan, y despues dividirlas en distintas clases, rociarlas lige-
ramente con una preparacion 0 safse compuesta principalmente de sal marina disuella en agua; luego se
amontonan por algunos dias, hasta que, i beneficio de la rociadura, se pongan suaves y empiecen & fermen-
tar. Al-cabo de tres 6 cuatro dias se levan al obrador donde varias mugeres y chicos de cinco a seis afios por
lo comnun se ocupan en quilarlas las venas, Estas sirven para hacer el tabaco de tropa; lo demas de la hoja se

(1) Comarca de América.
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pasa i los enrolladores para que lo tuerzan & manera de sogas. Al intento hay en citaller de estos operarios dos
ringleras de mesas , de cerea de tres pies v medio de largo sobre dos y medio de ancho, las cuales tienen 4
una de sus estremidades un torno con una canilla : al rededor pues de estas mesas estan otros varios chicos v
mugeres , ocupados en separar las hojas mas anchas y disponer las estrechas por puiiaditos, segun que lo

extje el grueso del rollo que se hace, alargindoselos ¢ posandolos al alcance del torredor, Extendidas Y pues-
tas tambien cerca de este mismo las anchas, ¢l las va cogiendo para formar la superficie del rollo , 4 medida

que le adelanta. Al principiar la cuerda el enrollador, un chico yuelve el torno , cuidando de pararle enando
s nf:{:eaita rolarla i la canilla. Estas cuerdas son mas ¢ menos gruesas segun ¢l uso i que se destina el%abaco.

Bicn cargadas ya estas canillas, se devanan en otra oficina, para formar unos grandes roflos, que bicn
aprelados y envueltos en papel separadamente, se almacenan hasta que por el cuidado y la fermentacion
hayan adquirido el punto de madurez conveniente. '

Despues de haber permanecido alli como unos seis meses , se ponen en trozos las cuerdas de los rollos del
tabaco que se destina 4 polvo, cortando estos en varias partes iguales : en segnida se ponen cuatro, seis i1 ocho
puntos despues de haberlos frotado por la superficie con un poco de aceite. En tal estado llenando con ellos
nnos moldes, cuyo interior es cilindrio, se comprimen asi por medio de una prensa de construccion muy
fuerte hasta amalgamar de tal suerte los diferentes trozos, que formen solo un todo bien unido.

Esta presion debe durap cuarenta y ocho hq;aalni cabo de las cuales se saca el tabaco, vy entonces se
ata con bramante en otra oficinasellandolo yrotulindoloen seguida ; pero ann es menester dejarlo en losalma-
cenes hasta que se haya perfeccionado : la fermentacion suave que sufre alli le comunica las calidades que se
desean en él; y cuando ha llegado ya al grado de bondad que debe tener para venderlo, se reduce 4 polvo, por
medio de raspas 6 de molinos movides por caballos. :

Eltabaco destinado dlos fumadores los quelo mastican, no tiene necesidad de estas ultimas preparaciones.

E]‘ gobierno frances ha confiado el privilegio exclusivo de la compra, fabricacion y venta del tabaco 4 Ia
administracion de las contribuciones indirectas , la_cual ha establecido en las cindades y en dislintos lugares
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del reino estanquillos, donde ¢l consumidor puede proveerse, segun su gusto, de tubacos de dilerentes clases
y cualidades. '

NOCHE VIGESIMA SEXTA.
- De {os artes mecdnicos que sirven para perpetuar dos pensamientos del hombre.

Desplies de haber dado una ojeada por la mayor parte de los artes y oficios, cuyo blanco son nuestras ne-
cesidades de primer orden, 6 las facticias de la conveniencia, del adorno y el lujo; voy i llamar vucstra aten-
cion , hijos mios, sobre el nacimiento y progresos de los artes que han servido & extender el circulo de los
conocimientos adquiridos de edad en edad, estableciendo la comunicacion de las ideas, y proporcionando &

los hombres el medio de perpetuar sus pensamientos, y delegar asi 4 sus sucesores, el fruto de sus reflexio-
nes , de sus estudios , observaciones ¥y lareas.

Estos diferentes artes, cuya ingeniosa invencion parece cosa de prodigio , son : el de escribir, el de fabri-
car el papet, y el de la imprenta. Respecto al grado de perfeccion & que han llegado y los mutuos auxilios
que se¢ prestan, podrian muy bien considerarse todos tres bajo uo mismo punto de vista, como igualmente
necesarios al aumento de las luces , y al adelantamiento de las ciencias y de las bellas artes; no obstante, refi-
riendose su origen 4 épocas tan lejanas unas de otras, os hablaré de cada uno de ellos en particular.

" Del Arte de ta Escritura,
En todos tiempos , en todos los paises y en todos los pucblos se han buscado medios para conservar la me-

moria de los sucesos, hechos y descubrimientos dignos de la posteridad ; mas los que sucesivamente sehan ima-
ginado, varian infinito; la tradicion ayudada de algunos monumentos groseros ha sido siempre ¢l primero de

vy g e
Lerlowrevedeess
—— <

DU PAPIER




. ( 161 )
todos : plantar un bosque, levantar un altar ¢ montounes de

piedras, establecer fiestas y componer algunas

. especies de canticos con motive de los acontecimientos notables , era lo que se estilaba en los siglos mas re-
motos. Casi siempre se daba 4 los lugares donde se habia pasado un hecho interesante, un nombre relativo al

mismo hecho y i las circunstancias que le habian acompaiiado; pero la eseritura, este arie de pintar da pa-
tabra y de hablar d fos ojos, no fué conocido basta mucho mas tarde. Trataré , hijos mios, de subir 4 su
origen. Dotado por la naturaleza del 6rgano de la palabra, el hombre habia sabido desde luego, combinando
diferentes sonidos, comunicar sus ideas Y sus sentimientos 4 sus semejantes; asi se formd el lenguage de los
pueblos; pero no pudiendo extenderse los sonidos mas alli del momento y del lugar en que se profieren, la
necesidad de mantener relaciones con los ausentes , el deseo de fijar la palabra y de dar al pensamiento una
existencia durable, sugerieron la invencion de varias figuras y caracteres que pudiesen representarlos; co-
menzose por disefiar 4 lo natural las iméagenes de las cosas ; asi para expresar la idea de un hombre 6 de un
caballo, se dibujo la forma del uno & de otro. Los primeros ensayos no eran., pues, hijos mios, sino una
simple pintura ; siendo este método el tinico que parece hubiesen seguido al principio los Egipcios : pero,
con el tiempo, suescritura, que se ha calificado de geroglifica, fueila vez pinturay caracter, Querian repre-
sentar dos ejércitosen batalla? pintaban dos manos, una de las cuales empuiiaba un escudo y otra un arco.
Un ojo y un cetro denotaban un monarca; un navio con un piloto significaban el gobierno del universo. Ade-
mas de esta, inventiron otras varias suertes de cscrituras mas ¢ menos sencillas, pero sin que tuviesen rela-

cion ninguna conla actual; los caracteres de que ellos se servian representaban los objetos, en lugar que los
que nosotros usamos representan los sonidos. Un ingenio feliz, que se dice haber sido secretario de uno de
los reyes de Egipto, llamado Toit 6 Tot, habiendo observado que

» por variado y extenso que fuese el dis-
curso para explicar las ideas, no se componia sin embargo sino de un corto nimero de sonidos, ¥ que no ha-
bia que hacer mas asignarlos un caricter representativo ; invento las tetras, que cada una en particular fué des-
tinada & denotar sonidos simples ; formo luego con cllas :

sonidos compuestos, y en fin las palabras y las silabas.
Hecha una tabla 6 una listade estas letras, se las did asi 4 todas juntas el nombre de alfabeto,
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La invencion de las letras affubeticas hizo que los Egipeios abandonasen poco ﬂespues el uso de los earac-
teres geroglificos. Una vez reconocida la utilidad de la eseritura , muchas naciones se apresuraron i aprender
este arte : Solon, en las leyes que dio 4 los Atenienses, recomendd su instruccion; Homero corrigio la aspe-
reza de los caracteres ; despues aci , este arte se ha ido perfeccionando de siglo en siglo.

No me detendré, hijos mios, en hablaros de la necesidad de saber escribir; vosotros sabeis apreciar sus ven-
tajas ; no ignorais tampoco cuan fecundo es en sus efectos este arte tan sencillo en si mismo; vosotros no ha-
beis podido ver sin admiracion que unas cuantas lineas curbas y rectas, fuesen propias, por sus diferentes
combinaciones & expresar todo lo que llega 4 alcanzar la concepcion del espiritu mas brillante, lo que ¢l co-

razon es susceplible de experimentar de mas agradable 6 mas penoso, y cuanto las percepciones del entendi-
miento pueden tener de mas delicado. |

De las materias propias para recibir la escrituras de la inveneion y {a fibrica det Papel.

Hullade que hubieron los hombres los medios de representar sus ideas por figuras, les fué preciso escoger
materias para dibujar en ellas esios caracteres; por de pronto los trazaron en greda, en piedras, en pieles de
animales, principalmente en las de los machos cabrios y los carneros, de las cuales se hizo despues el perga-
mino y la viteda. Unas planchas de plomo, unas tablitas de madera, de cera, de marfil, y sobre todo las
hojas, las peliculas, y las cortezas de los arboles, sirvieron para recibir la escritura; en fin los Egipcios em-
plearon en este uso una planta llamada papyrus, que se criaba  las margenes del Nilo. Al efecto dividian sus
gruesos irancos en hojas muy delgadas, y regandolas en seguida con agua, las hacian secar al sol; despues las
cruzaban en todes sentidos y las prensaban, La hoja del papiro servia tambien para fabricar papel, pero el
mas hermoso era lo que se hacia con la materia que estd debajo de la corteza de los drboles, que es la que
propiamente se Hama {vber, palabra latina que nos ha dado la de {ibro. Por largo tiempo los Egipcios hicie-
ron en todo el mundo un gran comercio de su papel, pero su uso fué enteramente abandonado 4 principios
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del siglo duodécimo, por la introduccion de un papel hecho con algodon triturado :r"re:!llchlﬂ i lfupill.n quo
se dejaba despues secar en unos moldes, donde tomaba la consistencia de uoa hoja ligera de f:ehru.

Pero los Européos que no tenian algodon , y que enviaban grandes cantidades de dinero al .Aa:_u para pro-
curarsclo, probaron como suplir aquel género con filamentos de lino y de cafiamo; al printipio parecit
imposible servirse de ellos por razon de sn largura y dureza; sin embargo se nold que cuando _h:lnhmn sido em-
pleados en lienzo y suavizados por el uso, se trituraban perfectamente. En fin con ¢llos g¢ fabrico un papel que
solo cedia al pergamino por la fuerza, pero que aventajaba i todos los dcn:las por la I:nlan'c:rnrﬂ : dea.cu!ln-
miento feliz que prolongo la duracion de los libros por la bondad de la materia; gue favorecio la u::?lhpima-
cion de ellos por la cortedad del precio, y que facilitd su lectura por la opesicion de los mlufesl Ni fué solo
ventajoso i las letras y 4 las ciéncias ; Ia Europa se convirtio al mismo tiempo en un mama:nt:a] {:m_ldalusﬂ {_Iu
gandncias, atrayendo por su medio el importante comercio de libros, desde que en los siglos decimo tercio
y-decimo cuarto principiiron & multiplicarse las bibliotecas.

El papel européo, de que se sirven todos en las cuatro partes del II'I'I.ITEII{L no es mas que un compuesto de
pedazos viejos de lienzo 6 de cualquiera otra tela, que por no p_udcr servirya para nuestros usos, se éc han al
deésperdicio. Estos trapos tan intutiles en la apariencia, forman sih embargo el ﬂl‘lletD rl:e un gran trafico en ra-
zon del empleo que se hace de ellas, cambiando su naturaleza. Los que se dﬂn' i semejante trafico ({os trape-
#0s) van & comprar 6 recojer estos andrajos por todes los pueblos. Hay tambien dlgunos que los andan bus-
cando por los muladares y rincones de las calles, elc.

En todas las fabricas de papel, y nosotros tenemos muchas, especialmente en Auvernia , prefieren los trapos
de telas blancas v finas de cafiamo ¢ lino, & cualesquiera otros, Los andrajos de lana 6 de setla no son. pre-
pios mas que pa;'u haeer papel gris, y aun es preciso echar con ellos muchos pedazos de estopa. ¥

Antes de emplear los trapajos, hay que hacerlos secar, y descoser despues los repulgos con un tuehtuﬂ,
separando sus diferentes calidades, 4 fin de poder formar luego otras tantas de papel; esta operacion requiere
cuidado bastante, porque la hermosura del papel depende en grap parte de la calidad del trapo. Separados
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asi es menester lavarlos y ponerlos mojados en una pila de piedra hecha expresamente para eso que se llama
pudridero: alli fermentan, se pudren y se los hace pedacitos por medio de un despedazador (1 hoja de acero
puesta en un banco. En seguida deben llevarse al lavadere para dejarlos totalmente libres de las inmundicias
que aun puedan contener.

Terminadas estas operaciones empicza la de reducir el trapo 4 una especie de puches 6 pasta, lo cual se eje-
cuta por medio de molinos. Estos son de mazos 0 de cilindros, pero movidos unos v otros, lo mismo que los
ordinarios de agua, por una corriente de este elemento : la diferencia esti en que los unos tienen para la tri-
turacion del trapo, asi como para el desbaste y afinamiento de la pasta, ciertos mazos cuyas cabezas forra-
das de hierro, caen al ternativamente en unos pilones chapeados tambien por lo interior del propio metal;
en lugar que esta obra se hace en los otros en unas pilas oblongas de roble cubiertas de plomo, por medio de
tres especies de cilindros : unos primeramente deshilan 6 desmenuzan el trapo , otros afinan la pasta, v otros
al fin la deslicn cuando se ha de hacer uso de ella; todos ellos son de madera, perolos dos primeros estan ar-
mados de distancia en distancia con unos cortantes de hierro,

Estando yala pasta suficientemente afinada, sea por la obra de los mazos, sea por la de los cilindros, se de-
posita en unos cajones, 0 si se quicre emplearla desde luego, se pone en una pila llena de agua, que se cuida
de tener siempre caliente; alli es preciso removerla de continuo con una horea, i fin de que impregnandose
de ella . el agua por igual, el papel que se fabrique salga de la misma finura; en tal estado entra en ella el
molde,

Este es un aro de madera con todas las dimensiones de un pliego de papel, y un borde del grueso del
mismo ; su fondo esti compuesto de alambres de laton bien apretadas unas contra otras, y juntas de trecho
en trecho por otras mas gruesas; en dos parages de dicho fondo sobresale un lazo ¢ una filigrana bien de

laton 6 bien de plata, para imprimir en el pliego que se forme alli la marca del fabricante, y una seial que
- sirva para caracterizar cada especie de papel. g
Para hacer este, el operario cogiendo el molde con ambas manos, le sumerge en la pasta liquida, y le saca
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al momento colmado de ella; muy presto aquel sobrante se filtra por los intersticios de las alambres y cae en
la pila ; entonces sacudiendo suavemente el molde en todos sentidos, la materia se exiiende por él. sus partes

se ligan y agarran mutuamente hasta formar un verdadero pliego de papel, ¢l c¢ual se deja escurrir ast |

algunos segundos antes de alargarle al tendedor, cuyo oficio es poner cada pliego tendido sobre un ficltro ¢
paiio de lana blanca y suave.

Mientras que el oficial del molde dispone un segundo pliego, el tendedor cubre el primero con otro fieltro
que sirve de cama al que se fabrica, y asi sucesivamente hasta que haya un rimero suficiente para prensarlos
a fin de esprimir una parte del agua que contienen. Entonces otro oficial quita los fieltros, y una segunda
prensa acaba de enjugar el papel, sacandole al mismo tiempo un grano mas igunal. Hechas estas operaciones,
se forman mazos de siete & ocho pliegos, que agarrados con un espilo 6 colgador, se cuelgan en sogas para
que se sequen enteramente. Logrado que se hi esto, se meten muchos juntos en una caldera de cobre llena
de cola muy clara y algo caliente, hecha de recortaduras de cuero, 6 de ralladuras y pedazos de pergamino ,
a la cual ge anade algunas veces una porcioncita de alumbre. En defecto de este encolamiento , el
papel se embeberia del agua que contiene la tinta, y no podria trazarse en él la escritura de una manera
distinta .

- Los pliegos encolados pasan en sequida & la prensa, y de esta al tendedero, de cuyas sogas vuelven 4
aquella : luego se entresacan los defectuosos, y se alisan los buenos con una piedra de escopeta. En seguida
se¢ dobla ecada pliego por el medio, y metiendo,veinte y cinco unos en otros, se forman las manos ; eslas
oprimidas i su vez por la prensa, son alli desWarbadas, igualadas, y aun recortadas, cuando se destinan para

cartas, :

Veinte manos reunidas, empaquetadas en otro papel mas grueso, y atadas con bramante, forman lo que se
llama una resma. Todavia en este estado sufre el papel otra prensadura, que es la sexta yentonces ya no hay

mas que hacer que entregarlo al comercio,
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En Francia ¢l papel que se destina & la imprenta ni se cola ni se brufie, 6 muy poco dado caso, pera pnra eso
recibe una presion mucho mas fuerte que el de escribir.
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NOCHE VIGESIMA SEPTIMA. 4
A
S - Det Arte de da Imprenia. |

Con réspentu al. Mecanismo dﬂl,ﬂﬂﬁ y al adelantamiento de las ciencias que se pwfegmnan al paso que se

propagan, la émprenta es la invencion que hace mas honor al espiritu humano. Conservadora de todas las
demas, cllaes no solamente la que multiplica los conocimientos, sino tambien la que hlth'mnute hasta el
fin de los siglos ; depumtarm de la historia de los pueblos, ella eterniza el recuerdo de las bellas acciones de los
hombres ilustres al mismo tiempo que alimentay estimula mas ¥;mae;on todas las naciones el noble deseo de
ser las primeras en inventar y pﬂﬁzﬂmﬂmr las artes,

Excepluandelas produccionesliterarias, todas las demas delas bellas artesperecen 4 lalnrga, adlﬁum, cuadros,
estatuas, nada resiste i los estragos del tiempo; pero la imprenta, conservando la memoria de las creaciones
del i mgm:n levanta 4 lagloria de sus aumrﬁmnunmentnu indestructibles. Aun resulta de este hermoso arte,
mmnmja mas preciosa para los literatos ; sus escritos pueden mulhphnarse d muy poca costa, mndm de
_effﬂ!'tdhﬂnmhm celeridad , nuevos ejemplares . sin que las ﬂapms cedan i los originales.

Muchas ciudades han reclamado el honor de haber visto na los pnmérm inventores de la %ﬁm

er % todas Maguncia parece ser , segun la opinion mas 53;“1 la que tiene mejor derecho 4 este titulo
‘de gloria. Juan Gutemberg, natural deaquella ciudad es, 4 lo que se dice, el primero 4 quien sedebe el descu-
ﬁm%m arte. Despues de haber hecho virias tentativas hécia el aiio de 1440, la falta de fondos le
obligd & recurrir 4 Juan Faust 6 Joust , hombre rico y vecino tambien de Maguncia. Sus esfuerzos reunidos

o _;m produjeron por de pronto sino ensayos muy imperfectos hahmm sus ‘E'hna'n obras i gra-

_______
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bar algunos caracteres en tablas de madera , cosa que los Chinos hacian ya mucho tiempo antes. Asociaron i
si 4 Pedro Seheffer, criado de uno de ellos, que vino 4 ser con el tiempo yerno de Juan Fausto, su amo.
Este nuevo asociado les hizo sentir los inconvenientes de un método que, sobre ser lento, engorroso y dis-
pendioso, no permitia corregir las faltas que hubiese en la impresion : sus observaciones dieron la idea de las
letras movibles. Por de pronto las hicieron de madera; pero estas letras nunca tenian entre sila misma seme-
‘ janza de ojos ademas de que, careciendo de una igualdad perfecta, siempre formaban una alineacion viciosa.

Tenaz Scheeffer en perfeccionar su métedo, imagino al fin grabar algunos punzones, y abriendo con ellos unas
matrices, las cubrio con cierto molde, en el cual eché plomo derretido. Esta feliz idea dié entonces origen &
la émprenta tal cual ella es hoy dia. Una biblia latina, se cree haber sido la primera obra impresa con aquel-

los caracteres, hacia los aiios 1450 & 1455. :
Bien pronto el arte de laimprenta fué conocido y practicado en todas las cindades donde se honraban las
letras ; habiendo adquirido un nuevo grado de perfeccion en 1495, por el invento de los caracteres itaficos,
imaginados por 4{de Manucio. \ |
Ya en 1470 se establecieron en Paris varios impresores alemanes. Al reinado de Francisco I’ se atribuye el
origen de laimprenta real de Francia; pero bajo el de Luis X111 es cuando principalmente la enriquecio ¢ hizo
célebre el cardenal de Richelieu. : =
Muchos impresores han adquirido fama por sus conocimientos y sus talentos tipograficos : sus nombres, ins-
criptos en los anales de las ciencias y artes , pasarin la posteridad. 4 | £
" En tres partes pucde dividirse el arte de {a imprenta : 1* clarte de grabar los punzones; 2° el arte de
fundir los caracteres ; y 3° el de hacer uso de ellos. _ _ :
_ Los grabadores de punzones pueden ser mirados como los primeros autores de todos los caracteres movibles Jles ;
inventandolos, corrigiéndolos y perfeccionindolos por una larga série de progresos penosos, ellos los han con-
ducido al punto en que actualmente los yemos. ' B
Las letras se componen de partes blancas y partes negras; las primeras son huccas, y las segundas salientes;
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¢l estampado de las ultimas es lo que produce la letra. Para llegar i obtener estos caracteres se requieren va-
rias operaciones.

La primera consiste en hacer el contra punzon, que es un pedazo de acero de buena calidad, en el cual se
graba en hueco la letra. Este conira punzon sirve para hacer el punzon. Al efecto, escogiendo una barra de
acero del grosor conveniente , se iguala exactamente la cara que debe recibir el grabado del contra punzon, y
recociendola despues bien, se mete enun tas 6 especie de bigoriieta, que tiene un agujero destinado 4 con-
tenerle. Entonces aplicando sobre la cara igualada el contrapunzon, se le hace entrar una linea para que

deje alli bien sefialada la letra. Sin embargo todavia hay que perfeccionarla con la lima y aun algunas veces
con el buril.

Asi sucesivamente se van haciendo los punzones de todas las letras, y con ellos se abren luego las matrices,
que son su verdadero molde. Para ello dispuestos de antemano unos pequeiios paralelipipedos de cobre, de
quince & diez y ocho lineas de largo con el ancho proporcionado al de la letra, se van traspasando 4 ellos,
i fuerza demartillo, los grabados de los punzones hasta que queden exactamente estampados en hueco.

Abiertas asi las matrices, se meten una 4 una en el molde, que es una especie de capita, en cuyo fondo
hay un agujero por donde se introduce el metal con que deben fundirse las letras. Este metal es una combi-
nacion de plomo y de antiménio, la cual tiene la propiedad de ser muy fusible y bastante dura con todo
para que puedan resistir las letras 4 la presion que experimentan cuando se imprime con ellas.

Derretido el metal y cogido el molde con la mano izquierda, se va vertiendo en ¢l con la derecha, por medio
de una cuchara de fundicion que solo lleva lo preciso para una letra : cuando se ha formado esta, se vuelve
¢l molde boca abajo para sacarla de alli, y reiterar la operacion, lo cual puede ejecutar hasta dos 6 tres mil
veces por dia.

El metal que se echa para fundir las letras sobresaliendo siempre algo al molde en forma de piramide, es
menester quebrantar estas prominencias y desgastar por alli las letras en una muela de grano. En seguida,
para igualarlas exactamente de'la altura como deben estarlo, se colocan todas en una regla de hierro llamada
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componedor, de suerle que el caracter caiga conlra la superficie horizontal de esle, y ¢n la misma disposicion
se ponen entre las dos virgenes de una especie de prensa tendida en un bango | donde, bien aseguradas, se
cortan con un cepille de hierro. Hecho esto, y sacadas de alli las letras, ya el impresor puede usar de ellas
cuando quiera.

El mecanismo de la imprenta ofrece dos operaciones muy distintas que ejecutan operarios muy diferentes :
en la primera, que se llama composicion , el compositor ordena las letras, conforme al original 6. copia que
se quiere imprimir ; en la segunda , que es la #mpresion propiamente dicha, se hace que estos caracléres asi
combinados dejen estampadas sus figuras en el papel, aplicandolos sobre ¢l tefidos con tinta.

Las letras de que ee sirve el compositer O cajista se hallan separadas por clases en veinie y cualro divisio-
nes que tiene una caja larga de madera, la cual esta colocada en declive 4 manera de pupitre sohre una
nsniﬂu o caballete, habiendo en cada compartimento un cierto nitmero de la misma letra, Cada unznlfﬂsimr
debe tener i su alcance varias cajas provistas de toda especie de caractéres redondos y cursivos, y tambien de
pequeiios paralelipipedos del mismo metal y de diferentes grosores para seiialar O dejar en blanco los princi-
pios de parafo, y separar las palabras y las lincas. Estas piezas llamadas cuadratines o medios cuadratines,
espactos y interdineas , son muche menos allas que Jos caracléres , fin de que no estando teiiidos con tinta,
no sefialen en el papel.

Teniendo asi el cajista 4 su disposicion todos los caractéres que puede necesilar, coge en la mano izquierda
su componedor, que es una hoja de hierro ¢ de cobre esquinada todo 4 lo largo, esto es, doblada en forma de
escuadra , con un talon a la punta, Otro talon semejante esti agarrado é una corredera que anda hicia adelante
¢ hicia atras por esta hoja segun su justificacion , es decir, segun el largor que se quiere dar 4 las lineas, El
cajista va tomando una 4 una las letras que necesita , y colocandolas seguidamente en el componedor, I:t]ihl
dando de separar las palabras con un espacio & medida que las ha formado. Déspues que ha compuesto asi
una linea , la saca del companedor y la coloca en la gafera , tabla cuadrilonga, mayor que la pigina que se
forma en ella, con tres bordes que sostienen las lincas, A cada una de estas que deposita alli el cajista, pone

23
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una interlinea que la separe de la sucesiva ; y cuando ya tiene las suficientes para una pigina, laataal rededor
con un bramante . y sacindola de la galera, Ia traslada 4 otro lugar que suele ser unatablita & un carton. Asi
continua el oficial eujista formando paginas hasta completar un

pliego ; lo cual varia segun la forma. Despues
de compuesio el pliego, le impone, 6 lo que es lo mismo, dispone las planas en el orden que deben tener:
las cerca con diferentes listones de madera para que formen las margenes, y las encierra asi en una rama de

hierro. En seguida las traslada sucesivamente 4 una mesa de marmol

colocando las unas junto & las otras en el orden que conviene # catla forma. Teniendo dos caras carda pliego ,

exije dos moldes; asi pues es preciso separar las phginas en dos porciones : la primera para ¢l molde con que
debe imprimirse la cara y el segundo para el que corresponde & la vuelta,

Golocadas las planas de un molde sobre el marmot, el cajista las encierra en una rama compuesta de gua-
tro barras de hierro, y cruzado por el medio con otra paralela 4 lo largo,

Henando el intervalo que debe haber
entre las planas con listones de madera, llamados quarniciones.

. para que formen las margenes en todos
sentidos. Esta operacion cs lo que se Hama meter en el molde & im

poner. Para fijar solidamente las piginas
en las ramas, se meten unas cuiias 4 martillazos entre ellos y las guarniciones. Estando asi dispuesto ¢l
molde , se leva & la prensa. |

0 baldosa de piedra muy llana y lisa,

_No trataré, hijos mios, de deseribiros el mecanismo de la prensa (toreuto) ; porque es demasiado com-
plicado : ademas que la estampa que la representa os dara de ella una idea suficiente ; solo os diré, para ha-
ceros comprender el mecanismo G principio en que reposa, (que supongais nna especie de cajon movible sobre
¢l cual esta acomodado el molde, y que este cajon puede resbalar hajo un husillo anilogo al de las prensas de
lagar, estando mantenido, eomo él, por dos largueros (virgenes) de madera. Empapando entonces, en tinta
deimprenta una especie de mufieca | llamada , bafa, se unta con ella el molde » sobre el cual se pone en seguida
el papelen que se hadeimprimir, cuidando de separarle del molde por medio de
scgun lag paginas
ennegrezea con 11-5

una hoja de carton recortado
ara no dejar descubierto lo que haya de imprimirse ¢ impedir que el resto de la de papel se

molde bafiado de tinta. Puesto el papel sobre el molde se cubre con una tabla forrada cn

( a1 )

lana que le sirve de corbertura. En tal estado, haciendo entrar el cajon bajo 1:]: husillo y apretando este, se
fuerzaal papel dapoyarse sobre el moldey irecibirlaimpresion de los caractéres. El pfnpﬂl debe ser muy ﬂumhlg
para que pueda tomar exactamente los contornos del relieve de ]ﬂ+ letra v coger casi toda la tinta con que esti
banada su superficie; 4 fin pues darle aquella flexibilidad necesaria, se moja ligeramente en un cubo df:;tlgun 5

pero como en tal estado sc halla demasiado mojado para poder tomar la tinta, se seca un poco extendiendole

en una tabla y cargiandolo de peso que haga escuarrir el agua 5uli?ranlr:. 4 . 3

El prensista empieza por tirar un pliego, y. para saber si el cajista, ha reprnd_umdn con exactitud el origi-

nal , envia este pliego llamadoe prueba al corrector, quien le comprueba y corrige al margen las faltas que
halla en ¢l. Entonces se devuelve el molde al cajista, quien , despues de desatar las guarniciones . saca l.:!s le-
tras erradas para substituir las que debe haber ; vuelve i atar 1a guarnicion y entrega e! molde al prensista :
tira este una segunda prueba y estando correcta, continuael tirado; cuya operacion se cjecuta ahmluﬂtame nte
como acabo de indicaros. Acabado el tirade, se quita ¢l molde de la prensa, se lava para quitar la tinta que
haya quedado encima de la letra, y se quita la guarnicion; lo cual se llama deshacer el mnlde.. El cajista coge
entdnces todas las palabras unas despues de otras , las lée y distribuye las letras en sus respeclivos comparti-
mentos. Despues de esta distribucion, aquellas mismas letras sirven para la composicion de un nuevo pliego.

Por este medio la cantidad necesaria para la impresion de cinco 6 seis pliegos puede bastar para componer una

obra de ciento, ventaja inapreciable de los caractéres movibles,

-
-
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VIGESIMA OCTAVA Y ULTIMA NOGIIE.
De ta publicacion de as obras y de {a encuadernacion de {os tibros.

: lLa puh}itanintt de Iau'-’tfhraé'impresas s¢ hace ordinariamente por medio de un {ibrero : esta profesion
NI 5 JasjoRiey P.'d? conocimientos y luces. Guando se ejerce con talento y discernimiento, debe mirarse como
una de Jas mas distinguidas. 3 .

Ei1 nnmermﬁ,xq_n 'h.h.rua _F“hﬂ a una é[?nc:a muy antigua. Entre los pueblos de la antigiiedad, los que
:““-“‘“]:_'-‘!n las ciencias y las lﬁfrﬂﬁ tenian bibliotecas puiblicas y particulares. Los Fenicios hacian sus coleccio-
nes de libros con mucha El.e::cmu_, pero la biblioteea mas numerosa y magnifica que se conocid en los siglos
Iejanos, fué la que estableci¢ron los Toloméos en Alejandria. Comenzd 4 formarla Toloméo, hijo de Lago, uno
ge 1?5 Sypiiafies 3 Civcaoves & ._ﬁilqandr.n magno, haciendo budcar libros 4 gran costo en las naciones que
I:Pllwahan las letras, cuya admirable coleccion se auments despues hasta setecientos cincuenta mil vo=
umenes. ' .

- Efus Tq}#t’jgnﬂ!ﬂqugimmhien se llamaban rollos,, estaban compuestos de muchas hojas Fﬂg;daa las unas
l&l” _fﬂl_rﬁi}é 3&1_‘?1&!:1 E:,I a ;d;dqr 1::|e 1;11 palnhque_ servia como de centro 4 la columna que formaba el rollo ;
as extremi 0 eslaban por lo re - 5
piedras preciosas. P P g .ﬂf_]ﬂﬂl.ld&u con remates de plata, ¢ de marfil, y aun de oro y

Los que hacian el comercio de libros & Py s :

: Ealjﬂﬁ;ﬂﬂyu :mqtufi hmg ﬂm:?;: an Frm_:min las ciencias y las letras, fundd varias bibliotecas para instruc-
cion de la juveniud, y asoci {ibreria 4 la universidad , concediéndola las ST e g
sucesores siguiéron su egemplo, : s

Antes de s Tnvencion du'le imiprenta , Tos Gibreror jurados de la uni‘ri_i;rlldad' s hacian transcribir

“‘urﬁ}ﬁ’”' 5
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losmanuscritos, v llevaban las copias & los diputados de las facultades para que los recibiesen y apro-
basen antes de publicm: su venta. Esta clase de ediciones , fruto de un trabajo largo y pencso, nunca
podian ser muy nimerosas 3 asi es que los libros eran entonces muy raros y muy caros. La adquisicion
de un manuscrito algo considerable, se trataba como la de una tierra ¢ de upa casa, y se hacian
escrituras de venta de ellos ante escribano. -

Despues de la invencion de- los caracteres movibles, lo que costaba tantos afios para copiarlo con la
pluma, pudiendo reproducirse infinitamente, con una facilidad incomprensible y de un modo poco
costoso , se esparcio en toda:Ja Europa asi como el gusto de las bibliotecas publicas y particulares. La {i-
brevia dividida naturalmente en dos ramos, los libros antignos y los modernos, tomd una nueva, forma
y nuevo vigor; su comercio sc ensancho, se multiplico, y en pocos afios se viéron salir 4 luz y consu-
mirse empresas considerables y de una grande utilidad. |

. Los {ibreros pueden considerarse en dos. clases; la. de los que. se ciien 4 la compra y venla de
libros impresos , y los que ademas de este comercio, se encargan de la publicacion de obras nuevas.

El {itrero-editor hace imprimir los manuscritos de los autores, ya por cucnia de estos, ya por
Ja suya propria; emprende tambien la reimpresion de las obras antiguas, cuyas ediciones se han ago-
tado ; vigila €l trabajo del impresor . y da despues los libros en papel 4 los encuadernadores, i fin
de que los pongan en estado de correr en el comercio. ' |

Bl trabajo de la encuadernadora 4 la rustica consiste simplemente, en doblar, reunir y coser juntos
los pliegos, y en cubrirlos con un papel de color.

El encuadernador en pergamine O en pasla en vitela, tafilete, ete., contribuye mucho i la con-
servacion de los libros y & su magnificencia. S5 | ]

El librero da & los encuadernadores los libros en papel, segun salen de ly premsa del impresor,
bien que dejandolos antes secar bien y poncéndolos en orden.

w
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La primera operacion de la encuadernacion es cl plegado, la cual se hace ordiniriamente por mu-
geres.

Los plicgos, despues de doblados, forman otros tantos cuadernos,

que se ponen unos sobre olros,
en el mismo Orden que deben tener en el libro, en seguida de esta operacion ¢l encuadernador para

que abullen menos en la encuadernacion, los golpea ¢ bate sobre umna piedra con un martillo euya
cabeza es gruesa y muy lisa; de alli estos cuadernos pasan 4 manos de las costureras, quienes los aplican
al lomo de distancia en distancia unos pedazos de cuerda (cordeles) 4 los cuales cosen los piicgos con
un hilo que pasa por medio del cuaderno; dando la vuelta sobre cada cordel.

Hoy dia se encuaderna de una manera mas elegante, habiendo ya pocos encuadernadores que usen

cordeles : loslomos delos libros van por lo general lisos, y los cordeles que sobresalian en ellos, se doblan
ahora en las llanas. :

Despues de cosido un libro le pone ¢l encuadernador en una prensa para recortarfe por medio de un
instrumento hecho ex

presamente a este fin, que corta con mucha igualdad las extremidades ¢ cantos de
las hojas menos por el lomo.

Acabada la operacion de los cortes se aplican i los dos costados del libro unos cartones, bien batidossobre
la picdra para que adquieran mas firmeza , asegurandoles alli por medio de los cordeles, cuyos cabos se hacen
pasar por Lres agugeros hechos en figura de triangulo en el borde del carton : cortados despues estos cartones
todo al rededor del libro & cierta distancia del canto del libro, se enfoma este con un pergamino baiade de
cola de harina por abajo, y fortificado con una capa de cola fuerte por encima. Hecho esto se fija 4 las dos ex-
tremidades sobre el corte, y muy cerca del lomo, un rollito de papel adornado con hilo 6 seda de distintos
colores, y aun con oro ¢ plata, al cual se cose una cintita, que se llama registro. Enfin antes de cubrir
el libro, es menester recortar un poco los cuatro angulos del carton por lo interior y hicia el lomo del libro
para que este pueda abrirse was facilmente, y se pinta por el corte con el color que se quiere, O se dora.

(195)

Para dorar un libre se le mete en la prensa, donde bien apretado sc bana el *‘1‘”"“ con clara de h“ﬂ"ﬂf que
se raspa despues, para quitar todas las desigualdades que pueda haber dejado '1:1 'Ef“f’h‘% cn ?EE“':jlﬂ "'-"
aplica alli una composicion hecha de goma guta, de verum]lnn y.dr: algunos otros mgredmul-:.:ﬂ. L!.L":ﬂ 0 ya
suficientemente seea esta composicion se pasa por encima muy Fllgtrameute ::lumlde huevo bien hatida : en
fin se aplican 4 los corles los panes de oro por medio de un f.r:p:l.ln rrie pelo de gris; despues de. lo cual, !:1"
eacar el libro de la prensa, se hace secar el corte al fuego, y por tltimo se le pule con un frunidor, 4 fin de

0. .
ciarEl;ti::;i}.ﬂ esti el libro en estado de recibir la cubierta que se le destine; si es de tafilete u de vitela, el
encuadernador anles de encolarle, no tiene que hacer mas que {:m'turl:a del ;gmndur conveniente y ::}d‘frlgai
zarla por los bordes, del lado que se ha de aplicar al carton. El‘{il coutrario la pm:‘I conque se quiere cu 1-11'1t e
libro es de becerro. el encuadernador, antes de emplearla, tiene que darla varias manos; principia por he-
charla en remojo; en seguida la pone en el L:Fﬂﬁ!'l-ﬂﬂ'#ﬂ,- donde la raspa con un cuchillo de hlerzﬂi
cuyo corte no es muy agudo, y despues de hahf_-rla igualado bien, la corta antes que s¢ seque en tfuagrﬂs hﬂ
grandor de los libros que quiere cubrir; y mojando luego cada pedazo en cola de almidon, le rtlhﬂn e ﬂl::i re
el carton por la parte de afuera, y dobla hicia adentro los cantos que de ante-mano eslan va ade]gzza I:E-
Para aplicar intimamente la cubierta sobre todas las partes del libro, se .I& aprieta fuertemen te m:ltm RE L
blas con cuerda de guita; se pone luego delante del fuego, y en seguida en la prensa: hah;m; FbFETIEHDE
cido alli el tiempo necesario, se bate con el martillo, y se pegan alir:.artun por ambos qutadlzls £ Bbro U.lll!!:
banditas de pergamino sobre las cuales se encola tambien papel jaspeado o dﬂfrudu. Lu:an 0 Ifﬁ"q.lllﬂ'ﬂ l']“
pear la cubierta e la dan algunos toques vagos y variades con una brocha 131&;3:!& ey tinta. Las F:rﬂ:lﬂﬂg t;lﬁ
florones, los filetes v otros ornamentos dorados que s¢ ponen en las cubiertas de los libros, se ejecutan
con unos instramentos lamados Aierros, grabados 4 relieve, los cnales Eﬂt‘l-dﬂ f!ns clases, Lﬂs_unﬁs que s:]nr]ﬁu
para las letras, las rosas y los florones, etc., son en forma de pu nzones.y dejan impresa su sen:al apzjm_n o ;s
i plano; los otros destinados para los filetes, los hordados y los encajos son unos cilindros, 6 ruedecitas de
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hierro encmfuluﬂ entre dos brazos tambien de hierro, 4 los cuales estan aseguradas por medio de unos pasa-
dores del mismo metal que les sirven de eges.

i:’ura dorar, sea con los punzones. sea con los I::ilim_lrns. sc dd conclara de huevo ligéramenten el lugar que se
quiere rlu'ralr: cuando la clara estd medio seca, se aplican los panes de oro, corlados de ante-mano al gran-
dor feeesario, y e pasan por encima seguidamente los hierros, que deben tenerse calientes & un grado
convenienle.

¥ w L . w & -
h_lln} :;m' se ha llegado 4 introducir mucho gusto, elegancia y variedad en la encuadernacion : la cu-
3 ithr . i

ierta de un?hhm, y los grabados con que esta se adorna, aumentan muy considerablemente su valor como

mercancia. El esmero que ponen los tibreros-editores en agradar i la vista como al espiritu, haee parte de

:}l'lh;?d ustria comercial, sin dejar nada que desear 4 las personas que gustan del lujo en la composicion de sus
ibholeras,

FIN.
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