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INTRODUCCION
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I AL PEQUENO EMPRESARI(O CAFETERO:

L]
i

'
=D En corto tiempo —debido indudablemente a su impor-
tancia y al interés que desperté entre los cultivado-
res—se agoto la abundante edicidn que hicimos del Ma-
nual del Cefetero Colombiano, obra que la Federacién
. distribuy6 gratuitamente entre los cafeteros federados.

U AL RN <00 T S Pero como el niimero de éstos va en aumento, y como
PERTENECE A LA FEDERACION NACIONAL . || diariamente se reciben solicitudes de inscripcion, pues
DE CAFETEROS DE COLOMBIA, CONFORME A ~ W la conciencia cafetera se ha formado ya en el pais y los
LAS DISPOSICIONES LEGALES. QUEDA PROHI- | cultivadores estdn persuadidos de los benéficos resulta-
BIDA SU REPRODUCCION PARCIAL O TOTAL. | dos de la Federaci6n, hemos visto la necesidad de hacer
B AR una nueva edicion del Manual, no ya en la forma exten-
sa de la primera, sino a manera de un compendio o car-
tilla que, en forma sencilla, claray elemental, lleve al
pequeflo empresario la esencia o resumen de los prin-
cipios técnicos a que debe cefiirse para obtener de su
~ W trabajo y de su empresa el mayor resultado econémico
i : — posible, en su propio beneficio y en el del paisen general.
FUNCACION ANTIOQUERA PARA LO3 ESTUDIOS SOCIALES | La Federacion Nacional de Cafeteros ha encagminado
FRES | . @ sus mayores empefos y cuidados hacia el cultivador de

UNIDAD DE "FORMACION “Luis ospiva vasaneZ” | | 1 W café en pequena escala, y hacia la mejor solucion y re~
medio de sus problemas y necesidades. A ese pequefio
creador de riqueza, que vive alejado de los centros ur-
banos, le hemos dado instruccién cafetera gratuita, ya

" @ por medio de los expertos ambulantes que visitan su
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4 Cartilla cafetera Cartlilla cafetera 5

plantacion, ya con las ensefianzas cortas que contienegplemento de aquéllas, se han creado para ayudar, ante
los almanaques ilustrados de I3 Federacion, ya por me§odo, a 1z ensefianza del pequefio cafetero y ala edu-
dio de las publicaciones que encierra la Revista Cafekacion y formacion de sus hijos.

tera, y los folletos y boietines que han publicado lo§ Para este empresario en pequefia escala, al cual van
comités departamentales, ya en fin, con el Manual dédirigidas estas lineas, lanzamos ahora la Cartilla Cafe-
Cafetero, y ahora por medio de la cartillz que hoy teneffera—a cuya publicacion nos ha ayudado eficazmente el

mos el gusto de ofrecerle. fsefior Ministro de Gobierno—y la cual se entregara gra-

La pelicula cafetera de ensefianza que serd exhiftuitamente a todos aquellos cultivadores que, siendo fe-
bida en todas Ilas poblaciones cafeteras del pafsfdeérados, no hayan recibido el Manual del Cafetero, y a:
acompanada de instrucciones verbales, serd también otrgt®d0s 10s que quieran entrar a formar parte de la Fede-
factor de gran ayuda para el pequefio cultivador. gracion Nacional, que es la asociacion de {os cqfetez:os Y

La institucién de los Almacenes de Depsito, 1a aedP?@ los cafeteros, y en donde tienen cabida sin distin-

fensa de los mercados internos, por medio de compral 10n de clases ni de colores politicos, todos los hom-

. . la industria del café. tanto en
de I Feddrac : : Jores que se consagran a ;
eracion, el establecimiento de la Caja de Cr Jerande como en pequefia escala.

dito Agrario, al cual cooperé de manera eficasisima Iz Si el cultivador pone en préctica las ensefianzas que

Federacion, han tenido ante todo por objeto, el ayUdallesta cartilla encierra, y ejecuta como alli se indican to-

al pequefio empresario en la venta de su producto, €ldas las operaciones del cultivo, de la recoleccion, del
defenderlo de las maniobras de los especuladores, y elbeneficio y del tratamiento de las plagas y enfermeda-
suministrarle recursos a un interés médico y equitativoddes, y se atiende a otros cultivos o industrias propias de
Todavia falta mucho por hacer para lograr que todogla regién y complementarias de la industria cafetera,
los cafeteros gocen de los beneficios de las instituciodseguramente que su finca—pequefia o grande—serd una
nes mencionadas, pero el buscar la manera de que cadgtuente constante de produccién y una base para su bien-
dia dichas instituciones se vayan acercando mis y m4 e€star y el de su familia, contribuyendo al mismo tiem-
al pequefio empresario, es y seguird siendo uno de logP° 'al brogreso de su pueblo y de su Departamento b
motivos de mayor preocupacién y de mds constante es enriquecimiento y defensa de la patria.

fuerzo por parte de la Federacién. ' Federacion Nacional de Cafeteros

Las granjas cateteras que hoy funcionan en casi todo: ~ MARIANO OSPINA PEREZ

los Departamentos y los campos de demostracién, co mayo de 1934, (yerente,
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Preceptos de la Industria Cafetera:

‘1-Mantener el cafetal sombreado, limpio y podado .'

2—Tr tuf - -
atar de sustituir las malezas con plantas legumino- §  Clima es el conjunto de elementos entre los cuales
sas que tertilizan el suelo. fviven las plantas, y son los que forman el medio ambiente

3—No permitir |3 recoleccién de café verde ‘nicon ks flde una region. Estos son principalmente: el calor, la hu-

‘ #l medad, la lluvia, etc.
ohese pezor::es_ ol El cafeto no se adapta bien a las regiones en donde la
4-Despulpar precisamente el mismo dia de | ‘eco. ltemperatura sufre grandes cambios anuales.
leccién., La zona mdas adecuada para el cultivo del cafeto se ha-
5-Convertir | | lla comprendida entre los 1,000 y 1,800 metros sobre el
a pulpa en abono. ll nivel del mar, donde la temperatura media es de 25
6—Mantener la despulpadora nivelada aiustada limpia 2 18 grados centigrados, siempre que la cantidad de
y bajo techo. sl e 'MP18 W J1uvias sea apropiada. |

i | Para el cultivo del cafeto estos climas poseen las si-
/—Lavar el tanque antes de la fermentacién i§ guientes ventajas:

EL CLIMA PARA EL CAFETO

8. F , ; N
‘_:rmenrar pHComeiG O 42 8 13 horas, segtn la 1. Cambios pequefios de temperatura;
mperatura. | 2. Posibilidad del sumbrio, y
9—Lavar l:,nen el caté inmediatamente después de fer. f| . 3-° Suficiente humedad en el’ ambiente durante todo el
mentario. § ano.
1 . ay _ _ ;;’ Estos factores hacen producir el mejor café suave, y
CJea;]n;;Tsanr caté en el suelo; usar camillas o patios [ en ellos las plantaciones adquieren larga vida.
ados. |

Al cafeto le conviene las regiones moderadamente hii-

11-No vender nunca café a medi medas y liuviosas. Si los veranos prolongados perjudican

asecaosecodeagua, y

12-Ven Z : § la plantacion y disminuyen las cosechas, tambien las fuer-
derelcafeper{ecrameﬂte seco,apuntodetrilla. W tes l'uvias, especialmente si el cafeto esta florecido, son

| d perjudiciales porque impiden la fecundacion, la formacion

g s e s § del fruto, y hacen un medio propicio para el desarrollo de

las enfermedades.
La regularizacion del medio ambiente de los cafetales
se hace con el sombrio.
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8 Cartilla cafetera

para el cafetal su orientacion;
y S€ considera que la expo-
sicion hacia el Oriente, es de-

cir, que reciba el sol de la
manana, es la mejor.

NOCIONES BOTANICAS SOBRE
EL CAFETO

Las partes de que estj
formado un cafeto son: las

raices, el tallo, las ramas y
~las hojas.

La raiz.

La raiz tiene por objeto
asegurar en el suelo la planta
y extraer del mismo el agua
con tI_as sustancias nutritivas
que tiene disueltas. |
4 La raiz del cafeto es de las Ilamadas pivotantes, porque

lene forma de un cono con la punta hacia abajo. Cuando
est%bu;:n formada es recta y vertical.

e la raiz principal nacen las secundarias

) ., . que se pro-
fundizan mds o menos; y de ésta nacen las raicillas oppe-.-

1—Plantica de cafeto, mos-
trando sus partes esenciales.

menticias.

Si al crecer la raiz encuentra una piedra, deja de pro-

fundizarse, y entonces el cafeto - £ s o
do en el suelo. queda muy débilmente fija-

Si se despunta la raiz principal, enla parte que se

deja brotan rajces secundarias. Fsta operacion se llama

ORIENTACION DEL CAFETAL :

Es de mucha importancia .

Cartillo. cafetera

desnabar y es perju-
dicial para el cafeto
porque se debilita
la planta en su afian-
zamiento en la tierra;
hace que sus raices
se extiendan por la -
capa superficial del
suelo en’donde estan
sometidas a sufrir
sequia y a quedar
descubiertas, dando
lugar a que por la
herida del desnabe
penetren enfermeda-
des, que es lo mas
comun y lo mas

grave.

3—Raiz torcida porque al crecer tropezd con una piedra o

con una raiz grande. D¢bil _
sacudidas y el viento.

para resistir el peso, las
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10 Cartilla ca'jetera

El tallo.

El tallo principal
del cafeto crece ver-
ticalmente dando en
si extremo superior
dos hojas opuestas
| entre si, las que que-

dan implantadas en
(:\Q los nudos. Alrededor
v de estos nudos y de
las ramas se van for.-

4— Raiz desnabada con raices se- mando grupos de ye-
cundarias excesivamente superficiales, mas, que después se

desarrollan para pro-
ducir otras ramas, los chupones y las flores.

De los nudos del tronco o eje principal nacen, a me-
dida que éste se va desarrollando, las ramas primarias, 1as
que si se suprimen, no vuelven a aparecer, motivo por el
cual hay que cuidarlas muchisimo porque de ellas depen-
de la verdadera zona productora de arbol,

De los nudos de donde las ramas primarias estdn uni-
das al tronco por su parte de abajo, nacen las ramas ver-
ticales o chupones, los que tinicamente se deben dejar
desarrollar cuando hay necesidad de reemplazar el tronco
principal y aun ramas primarias.

De los nudos de las ramas primarias nacen las secun-
darias, y de éstas las terciarias. las ramas secundarias y
terciarias, cuando ya el 4rbol est4 adulto, son las que for-
man los verdaderos 6rganos productores del cafeto.

Las ramas secundarias no rinden sino dos buenas co-
sechas, después deben suprimirse para que sean reempla-
zadas por otras.

Lasiramas terciarias apenas dan una buena cosecha,
pasada la cual, deben quitarse .para que nazcan otras
que dardn abundante fructificacion.

Cartilla cafetera il

o’n%&m

rama ]Lr'irnaria

TaMa
secundaria

rama [erciaria

Ry

5—Explicacion grafica del nombre de las diversas
partes del cafeto.

Toda rama secundaria o terciaria que nace después de
la poda da su cosecha al afo siguiente.

Las hojas.

Las hojas son el organo digestivo y respiratorio de la
planta, y sjﬁn como los pulmones y el estbmago de los ani-

males. : _
Ea las hojas los elementos ttiles tomados del aire y

los nutritivos absorbidos del suelo por las raices son di-

UNIVERSIDAD
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gle Elgfg?oycgzleglaﬁgos' Es, pues, de importancia mantener
_ yor niimero posible de hojas. les cafetos estdn especialmente abonados
con desechos y basuras.
Los subsuelos arenosos, cascajosos y

EL SUELO Y SUS CONDICIONES FISICAS
arcillosos son en extremo perjudiciales al

El suelo para los cafe : .
ner: porosigad y rf;ggtzaalesn”efﬂslta te- 1 cafeto; los dos primeros por establecer un
nutritivos. elementos j drenaje o desagiie excesivo e impedir la
El mejor suelo | subida del agua del subsuelo, perjudican-
;:n'{:rﬁ.md{‘.}J Dmvenienpl:r(?e ?l ngeto £ o do asi a la planta en las épocas de sequia.
de distintas rocas en ae Lsgfﬂgacmn El subsuelo gredoso es més perjudicial
cajos, con una riqueza mgd?a f:lm}? i | porque impide totalmenie el drenaje y 1a g pyenag con-
mantillo o tierra vegetal € humus, penetracion de las raices. El cafeto su- “giciones del
El suelo pizarroso oschro £40il cumbe mds facilmente por falta de aire en  guelo y del
6—EI cafeto no  desintegrable. ha PR Cilmente | las raices que por falta de agua. Debe por subsuelo para
pros ’ resultado bueno para ' joui b térmi di el cafeto
pera cuando €l cafeto. consiguiente buscarse un término medio. .
Sus raicestropiezan También los suelo |
: ! S gredo-ar
con arcilla o greda, lf‘;ierm:u'e que sean 'sueltfs Y 10 seegﬁsggf . PREPARACION .DEL SUELO
estudiados previa rets en cal, Estos suelos han de ser ; | ; _
R il mente por un técnico, pues a veces resul- -- La preparacion del suelo para un cafetal tiende a darle
r Clase. by as buenas condiciones fisicas que le falten y a asegurar
suelo polvoso, general | su mantenimiento.
color de polvo de taéago, es ﬁue;teengi? Si el terreno es nuevo se ejecutardn todos los trabajos
indispensables para limpiarlo, evitando las quemas en 1o

zﬁsﬁfﬁ,ﬂpg[‘que aunque el drbol ‘se des- o

; I€N €en apariencia du posible. |

Primeros anos, luégo decae rgﬁféﬁg Uno de los mejores sistemas de desmonte es la ex-

rapidez extraordinaria. ; traccion de las cepas de los arboles con dinamita. Por
este sistema se hace muy econdmicamente el trabajo, re-

Los suelos v icos. : |
olcanicos, es decir b :
llos formados por pied;as 0 ca’sig?gs - cibe el suelo un gran beneficio por la' fragmentacion pro-
ol revueltos o de una masa de consisten- e funda que experimenta en la explosion, ala vez que la
e ;:_1; zuelta, son también de primera ca | superficie queda limpia, y por lo tanto son mas faciles las

; idad. : | labores de cultivo.

7—Un subsuelo De manera especial se ha de evitar ' Como lo poroso o e"SpUnjﬂso del suelo es LA de las
mayores exigencias del cafeto, seria ideal practicar una

muy poroso le roba €l error de juz ‘
al suelo la hume- /0 para ¢l céfez%a;{ff éﬂlﬁfﬁifﬁo“” iy labor profunda de arado con una anticipacion siquiera de
dad, {0 de unos cuantos arboles sftuadogspec- seis meses para que el aire y el sol puedan obrar sobre el
{0 a las casas de habitacién puefitg: terreno. Pero como esto no se puede ejecutar por regla
Blag sk, general ‘en nuestros terrenos inclinados, es indispensa-
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14 Cartilla cafetera

9—Como deben quedar
abiertos los hoyos para
efectuar el trasplante de-
finitivo. A) tierra de la
superficie mezclada con
algo de abono; B) tierra
del subsuelo extraida
del hoyo; C) suelo.

ble hacer los hoyos, en donde se
van a plantar definitivamente los

cafetos, seis meses antes del
trasplante.

Trazado.

'El mejor sistema para trazar un
cafetal es el llamado de {riangu-
lacion, o al tresbolillo, que consis-
te en disponer los cafetos de tal
manera que cada uno ocupe el
vertice de un tridngulo de lados
iguales. Para ello se principia en
la parte superior de la pendiente,
y atendiendo naturalmente a los

10—Manera de hacer el trazado en triangulacion o al
tresbolillo.

caminos, a trazar una linea recta de la mayor longitud

posible. Luégo se sefiala

sobre ella la distancia convenien-

te el-mayor nimero de veces posible. Sobre los puntos

asi obtenidos se proseguira el

trazado por medio de dos

listones o trozos de madera de un largo igual a la dis-
tancia convenida. Un extremo de cada liston o trozo se
apoya en un punto de los sefialados en la linea recta y

Cartilla cajetera <15

.- en donde las O R D
O ws\/ o otras dospuntas ;| R Ll

i s s e delos vlistones: o pe g
€K oA R e juntan semar- $teni A
H R cata el punte; e o e
é-6- W% correspondiente At e
e e d CAAE TAlA. PR T
s R T Paralaconsers « oy b dgils
vacion del ali-

neamiento y la

11—Cémo queda una adera dis- * i
plantacion al tresbo- verd el mismo espa y

. as. ‘ i e el
lillo. El cafetal pre- tancia entré ma- jo.aj distancia qu

ta hay dela figurall—menor
i calles en fa y ma s
sentiozzl s;ntido.. necesidaddeco- nimero de cafetos.

locar los listo-
: LU inclinacion del terreno.
vel no siguiendo la inclinaci . %
sito hace que sea necesario un direc e-
: : - e dos obreros que se €sp
la ejecucion del trabajo; con €ly listas se
i : dad de estacas listas
cialicen y teniendo buena canti o i tigd
i to en el trabajo. la
puede. ORIAGRE DUSh: (eUysE lantacion siguiendo las
ia muy importante trazar la plantacio .. i
gﬁ?vaasr?ieynivef Curvas de nivel son las lineas hﬁrlzgrétiz_
les que van siguiendo las ondulaciones del terreno .

tancias iguales.

I-"

12—Trazado en cua-
dros donde caben—en

ista i | da de cafetcs
13—Vista en perspectiva de una loma planta
i sigﬂiendﬂ las curvas de nivel.
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16 Carlilla cafetera

Distancias.

Para tierras medianas, tres m 1
'a _ ; etros ‘en todo sentido es
una distancia buena. La tendencia es aumentar las distan-
Cias, especialmente en las tierras fértiles; y la fertilidad de
la tierra es la guia m4s acertada; a mayor fertilidad de la

tierra mayor distancia entre los catetos.

14—En las cercas del
cafetal, y en los sitios
queé no sean adecua-
dos para el cafeto u
otros cultivos, debe
sembrarse fique,ipre-
firiendo la variedad
sin tunas,

LA SEMILLA DEL CAFE, SU SELECCION, SEMILLEROS
Y ALMACIGOS
Semilla.

El cafeto se propaga por semilla y
: ; com it
plea la almendra sin quitarle el pergamino. ki o

Las condiciones que deben bu '
tinado para semilla, qson: T Bl SNl e
é. l%uena forma del arbol;
- Rapidez en su desarrollo y fructificacitn
- 3. Fructificacion abundante 13, constalr{lztae?én’

4. Buena forma y excelente calidad
9. Resistencia a las enfermedades, yiidbiah

Cartilla-cagetera ' 17

Un cafeto de buena forma debe tener su tronco recto
y normalmente grueso, y sus ramas primarias no deben

estar ni muy distantes ni muy juntas. :
Elegidos y seflalados los cafetos, que no deben ser ni

muy jévenes ni muy viejos, se cogen los granos de las
ramas mas fuertes, teniendo en cuenta que apenas son
utilizables los granos de las ramas primarias y secunda-
rias. De las ramas terciarias no se debe coger ninguna
semilla. -

Después de cogida la
semiila, y antes de des-
pulparla, deben desecharse

' Bt los granos muy grandes y
los muy chicos; luégo se
despulpa a mano y se de-

1 @ 0 jan fermentar al abrigo del

1 i aire por diez horas, al cabo

de las cuales se lavan y al
mismo tiempo se hace la
15—A) frutos de café: 1, bueno geleccion por peso, des-
para semilla; 2y 3, formas de- .. hando todos los 0ranos

fectuosas; 4, madurez desigual.
B) Semillas de café: 1, buenay que floten en el_ agua de la

cuyo tipo debe adoptarse; 2,3 y vasija. |
4, formas defectuosas de semi-  Yalavado el grano se de-
llas que deben rechazarse. be hacer en éste otra se-

leccion consistente en des-
echar los de forma redonda o achatada en las puntas, pre-

~ firiendo los granos de forma ovalada y de ranura recta

cerrada.

Desinfeccion de la semilla.

Esta oneracion tiene por objeto evitar el desarrollo de
enfermedades contagiosas enla futura planta. Para ello
se usa una solucién de sulfato de cobre al uno por mil

(1 por 1000), es decir, un gramo de sulfato por un litro de
Cartilla cafetera—2
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18 Cartilla cafetera

agua. En ella se sumerge la semilla por espacio de cing
minutos y luégo se lava con agua limpia.

Si la semilla estd recien despulpada y lavada pued
desinfectarse inmediatamente después del lavado; per
si la semilla estd seca debe remojarse en agua limpia du
rante unas cinco horas antes de la desinfeccion. Inmedia
tamente después de desiniectada se procede a la siembg,
de la semilla en el semillero. .

-
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16—Semillero,

Semilleros.

Semillero es el lugar destinado para que las semillas
germinen v las plantas adquieran el primer desarrollo. .

Para el semillero se elige un terreno de buena clase
con posibilidades de riego f4cil durante todo el afio. Des:
yues de la limpia se procede a roturarlo o removerlo cor
1a pica o el azadon. Para obtener una buena estructura.
si la tierra no ha sido nunca removida, no es suficiente
una sola roturacion; por lo tanto, después de algiin tiem

Cartilla cajelera 19

po de haberle dado la primera pica, debe ddirsele una se-
gunda, y despues de algin tiempo de ésta se debe aplanar
con azadon o rastrillo,

Si el terreno no es suficientemente bueno, se le debe
aplicar un abono prefiriendo el de establo descompuesto
0 pulpa de café, igualmente descompuesta. Si se aplica
alguno de estos abonos debe enterrarseles revolviéndolo
al picar el suelo, pero que no quede muy hondo. Si
el abono es quimico debe esparcirse antes de pasar el
rastriilo para que quede mds superficial,

La tierra se divide luégo en éras de un metro- con vein-
te centimetros de ancho (1 m. 20 cms.) separadas por ca-
minos (zanjas) de 50 centimetros de ancho. Tanto las éras
como los caminos deben quedar con una ligera inclina-
cion. Las éras no deben ser muy altas.

El cafeto necesita sombra desde que nace; y el mejor
medio para ello es el de las enramadas de 2 a 24 metros
de altura, con techo horizontal, formado por listones de
guadua o madera, distantes 8 centimetros entre si y orien-
tados de Norte a Sur para la mejor proyeccion de la som-
bra. En esta forma, cada plantica recibir4 alternativamente
S0l y sombra. Pero como este sistema puede resultar cos-
1080 en los lugares donde la guadua es escasa, enton-
CES se acostumbra, al armar la techumbre, templar de ex-
tremo a extremo hilos de alambre de puas para colocar
€ncima hojas de palma, chusque, pasto grueso, hojas de
cana, de platano, etc.

Conviene mucho desinfectar las éras regandolas antes,
hasta empaparlas, con un liquido preparado asi:

Sulfato de cobre....... 200 gramos,

Agua. 100 litros.

Después de varios dias de practicada la desinfeccion
de las ¢ras se puede ya hacer la siembra. Esta se ejecuta
poniendo una almendra de café en cada hoyo con la ranu-
ra hacia abajo y a unos 2 centimetros de profundidad.

Los hoyos se disponen en hileras separadas 10 centime-
tros entre si, '

llllllllll faspaidBddsonoamaneidaaonn
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20 Cartiblo eatletera

17—Cémo germina el grano y c6mo nace la plantica.

El germinador.

El germinador es un caj6n de unos 20 a 30 cent] |
imetros
de hondo, en el cual se pone una capa de arena lavada,

si es posible cuarzosa, de unos 10 a 15 centimetros' de

espesor. Sobre esta arena se extiende el café que se va a

sembrar, previamente desinfectado, en una capa que puede

quedar hasta de 2 centimetros de gruesa, luégo se cub
, re
con una capa de arena de 2 a 3 centimetros %e espesor.
El germinador debe colocarse en donde reciba el sol
yno le dé sombra. Hay que regarlo suficientemente para

que se mantenga humedo, y debe proteger
luvias fuertes. 4 protegerse contra las

A los veinte dias empieza a germinar el café que alli
se ha depositado. Cuando ya todo est3 germinado, es de-
cir, cuando ya empiezan a brotar las raicillas, se saca con
cuidado y se siembra en el almdcigo 'a las distancias acos-
tumbradas. Con esle método se ahorra la hechura Y Cui-
dados que demandan los semilleros y se apresura el des-
arrollo de los cafetos.
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En un cajon de metro en cuadro caben hasta 10 libras
de semilla, lo que da para cerca de 10,000 matas.

Almacigos.

El almacigo es el
lugar a donde pa-
san las plantas del
semillero para ad-
quirir un desarrollo
suficiente que les
permita resistir €l

trasplante a su lu- i
gar definitivo, o en donde se colocan las semillas que han

germinado en el germinador.

La tierra para el almécigo debe estar removida a ma-
yor profundidad que la del semillero, y convenientemente

abonada. Conviene que sea algo gredosa para que permi-
ta sacar los cafetos con suficiente cespedon, pilon o can-
delero. El sombrio se puede acondicionar lo mismo que el

del semillero.

Cuando las plantas del semillero tienen cuatro o cinco
pares de hojas alargadas se trasplantan al almacigo, dis-
poniéndolas en hileras a 35 centimetros de distancia unas
de otras en todo sentido. Para esta operacion deben usar-
se los instrumentos llamados trasplantadores, que son de
poco costo y permiten hacer la operacién mas econonii-
camente, |

Si el tiempo es seco deben regarse las €ras antes de
hacer trasplante, tanto del semillero al almacigo como de
este al lugar definitivo.

El trasplante del semillero al almacigo es una oportu-
nidad para seleccionar alin mds; por tanto, deben des-
€charse las plantas retrasadas y las que presenten signos
de enfermedad.

18—Modelo como debe disponerse
el almacigo.

UNIVERSIDAD
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Los cuidados

de arena

todas las planticas ya
han nacido, y puede

TRASPLANTE

19— Cafeto bueno para el trasplan-
te del semillero al almicigo.

altura y de 3a 5 pares

de ramas primarias, se trasplanta definitivamente a hoyos

preparados como antes se indico.

El trasplante debe hacerse siempre al principio de la_
€poca lluviosa. Es una de las operaciones mas delicadas |

y costosas, que es imprescindible hacer correctamente.

El punto de mayor importancia es el que el cafeto Ile- ,'
la tierra en que creci6 en el

gue al hoyo definitivo con

gene-
rales tanto del semille-
ro como del almicigo
se reducen principal-!
mente a riegos o des-
yerbas, siempre que sea
necesario. Las desyer- "
bas deben hacerse a
mano en uno y en otro.
Para evitar el nacimien-
to excesivo de yerbasy
mantener mejor la hu-
medad se debe, donde
sea posible, cubrir el
terreno con una capa
gruesa, de
unos 2 centimetros de
espesor. Esta operacion
debe hacerse cuando

hacerse también en el
momento de la siembra.

Cuando el cafeto tie-
ne poco mas o menos
unos 50 centimetros de
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almacigo, es decir, con el cespedon, pilon o candelero, y
teniendo cuidado de que las raices sufran lo menos po-

sible.

20—Utensilio para trasplantar.

Para el transporte debe envolverse el candelezo en
calcetas de platano convenientemente amagrgdas 4 ransa-
portarse en parihuelas o en cajones acondicionados par

cargar en bestias.

21—Cafeto bueno para el
trasplante del almdcigo al
lugar definitivo.

lon o candelero.
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24 Cartilla cafetera

La mata debe quedar enterrada a | ' .

e _ . a misma altura que

tenia en el almacigo, ni mas ni nemos. Cuando el hoyo eqsté-
muy hondo o no ha recibido ningtn abono orgénico, se

22—Los cafetos deben trasladarse en parihuelas o cajones
y con el pilon envuelto en calcetas de platano, ’

debe llenar hasta cierta alturacon la basura y la hojarasca
que se encuentren proximas, y después se afiade tierra de
la mejor que se haya extraido del mismo hoyo o de sus.
cercanias. Entonces se coloca el cafeto alineindolo
poniendolo a plomo, después de lo cual se echa el resto
de la tierra. Sise usa alglin abono quimico debe espar-
cirse alrededor del pilén, cubriéndolo luégo con tierra, y en

23—El cafeto debe quedar coloca-

doen su sitio definitivo ni m4s ni

menos a la misma profundidad

que tenia en el almdcigo. A) tierra

abonada; B) subsuelo; C) suelp;

D) pilon o candelero del peque-
no cafeto,
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todo caso procurando que no quede muy hondo. La tierra
del hoyo a los lados del pilon se puede comprimir pisan-
dola y teniendo cuidado de no romper el mismo pilon. La
ltima capa de tierra nunca se debe comprimir fuertemente.

Cuando se desprende la tierra del pilon de alguna
mata no despreciable, sus raices deben cubrirse inmedia-
tamente con hojas, para impedir la accion secante ael aire,
que les es muy perjudicial. Estas plantas deben sembrarse
colocando las raices: en posicion natural, no enrollando-
las ni doblandolas, y debe comprimirseles bien la tierra,
para que se ponga en contacto con ellas.

Es muy conveniente cortar las dos ramas inferiores de
los cafetos inimnediatamente después del trasplante, o me-
jor alin, antes de arrancarlos del almacigo. Con esto se
evitara el marchitamiento y ia muerte de muchos caietos.

En el trasplante definitivo hay oportunidad para una
altima seleccion, en la que se despreciardn los cafetos
raquiticos o inferiores.

MALEZAS

Desde que se han plantado los cafetos, comienza la
lucha contra las malezas, considerando como tales todas
aquellas plantas que crecen en el cafetal dafiando los ca-
fetos o dificultando el trabajo.

Entre los muchos dafios que pueden causar las malezas
al cafetal, tenemos:

Que secan y aprietan el suelo, sobre todo las capas
superficiales donde estan las raices de los caietos;

Que consumen las sustancias nutritivas y los abonos;

Que impiden que lleguen a las ramas bajas del cafeto
el aire, el calor y la luz que necesitan las hojas, las flores
y los frutos;

Que se enredan a las ramas e impiden la recoleccion;

- Que daflan las zanjas de drenaje y obstruyen los ca-

minos, y

Que-algunas transmiten enfermedades a los cafetos.

UNIVERSIDAD

EAFIT :..:%
Sala da Fawrimonlo Documenta



26 Cartilla cafetera

24—Las raices de las
malezas invaden la ca-
pa superficial del suelo,
la secan, la aprietan, |3
aniquilan y su follaje
sirvede alojamiento
para muchas plagas vy
enfermedades perjudi-
ciales.

El principal inconveniente de las malezas estd en el

gran numero de semillas que
y rapidez con que éstas nacen

canhguchdﬂs de las malezas que crecen en abundancia y
apidez en los climas de café se ven excluidas de los

cafetaﬁltes por el sombrio, pues con €l les falta la luz que
NEcesitan para su germinacion y crecimiento.

producen y en la seguridad

L

DESYERBAS

de la agricultura, por las |
, § razones dichas, y porque en su
golr}[lbatle se llevan gran parte de las utilidadesqdel agri-
du or, la desyerba del cafetal es mas importante que la
e otros cqltlvos,_}ra que es la tnica operacion'de labran.
Zza que recibe la tierra de la plantacién. ,
Una de las razones del aniquilamiento de las ramas

inferiores del cafeto es Ia resencia d
exd
que las envuelven y las ahggan. e

Cartilla cafetera e

En los cafetales nuevos las malezas se desarrollan muy
rapidamente, sufriendo los cafetitos y los pequefios arbo-
les del sombrio en el tiempo intermedio entre cada des-
yerba. Por lo tanto es indispensable hacer limpias, aunque
no generales, empleando el sistema denominado plateo,
que consiste en desyerbar los alrededores de cada cateto
o arbol de sombrio en un didmetro aproximadamente de
una vara. En las plantaciones nuevas debe hacerse un

plateo entre las dos desyerbas anuales. Por este metodo

el cafetal se mantiene limpio y con un costo relativamente
bajo.

Requisitos para las desyerbas.

Es de mucha importancia hacer cumplir los siguientes
requisitos para desyerbar bien un catetal:

1.» Desyerbar a mano al pie del tronco de los cafetos,
para no herir con la herramienta la base del tronco, abrien-
do el camino a infecciones tan graves que dan muerte a
la planta, o infectdndola de una vez si la herramienta ha
herido antes un arbol enfermo.

2.° No amontonar la yerba para que se pudra al pie del
tronco de los cafetos. Esto evita la formacion de focos de
putrefacciones que pueden favorecer la propagacion mas
rapida de enfermedades graves o pueden ser nido para la
Incubacion de bichos daninos.

3. Hacer con la yerba una especie de muralla contra
la corriente del agua de lluvia, encallandola .en forma de
un solo cordon o caballon en el centro de la calle y en sen-
tido transversal a la pendiente. :

4.° Desyerbar antes de que la yerba florezca. Si se de-
jan semillar las malezas nunca se acabara con ellas.

5.” Destruir sin excepcion la principal maleza de los
cafetales, que son los cafelos pequefios o chapolas que
nacen de las cerezas caidas, porque cada una de estas plan:
titas encierra probablemente una traicion cuyas conse-
cuencias las sufrird el cafetero o sus hijos.
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28 Cartilla cafetera

De vez en cuando hacer desyerbas en las que se cava-
ra hondo. Con esto se da al terreno mas aire Yy mas poro=
sidad, al mismo tiempo que se provoca el brote de nuevas
raicillas absorbentes en el cafeto. |

Los instrumentos de desyerba comtnmente usados son
el azadon y la pala, segiin la regién, siendo los resultados
obtenidos con uno y otro instrumento muy semejantes en
cuanto al costo y perfeccion de la obra., |

Las malezas que se propagan por raices subterrdneas
0 rizomas, tales como el par4, argentina, grama, vende-

aguja, cola de caballo, chisgua, ufia de gato, etc., deben

arrancarse con todas sus
ble quemarlas.

Las malezas trepadoras: batatilla, zarza, efc., se arrancan
y se quitan de las ramas del cafeto; y las que se propa-.
gan con facilidad se recogerdn en montones para que se
descompongan y luégo puedan emplearse como abono.

SOMBRIO DEL CAFETO

El cafeto debe cultivarse bajo sombrio. En un cafetal
cuando viene un verano fuerte son siempre los cafetos no
sombreados los primeros en sufrir y sus granos se avera-
nean. Ademads, los cafetales sin sombrio duran poco, y al
cabo de pocos afios la tierra ha desmejorado mucho.

Los suelos
directa de los rayos del sol,

raices, ponerlas al sol y si posi-

pronto se deterioran porque

los rayos solares directos, la alta temperatura del dia y el

libre acceso del aire causan la destruccién del humus, o
seade la parte organica del suelo. Asiunsuelo no sombrea-
do en pocos afios pierde su fertilidad y se esteriliza, y en
consecuencia los cafetos empiezan a morir.

Por otra parte el sombrio en los cafetales tiene my- |
chas consecuencias favorables para la plantacién. Se con-
serva cierta humedad en el ambiente propicia para el
mejor desarrollo de los cafetos; se protegen éstos de los

cambios bruscos de temperatura, conservando una tempe-

no sombreados, expuestos a la influencia .

Carlillie ¢afetero ' 29

ratura bastante uniforme, y también se protegen los cafetos
de los efectos de los vientos. | |

25—Diversos tipos de 4rboles usados para sombrio de los
cafetales.

La mayor parte de los arboles de sombrio pertenecen
a la familia de las leguminosas (0 sea aquellas cuyo fruto
€S una vaina), que tienen la propiedad de tomar del aire
el nitrégeno, que es un elemento indispensable para las
plantas, al mismo tiempo que las hojas de tales arboles
forman una capa protectora del suelo y aumentan en éste
el humus. En los cafetales sin sombrio son muchos los es-
tragos que hacen los aguaceros torrenciales; en cambio,
los drboles del sombrio disminuyen la fuerza de las aguas
lluvias, al mismo tiempo que las hojas en el suelo también
detienen el agua e impiden en gran parte la erosidn o sea
la barrida y la pérdida de la capa vegetal. Esto es de enor-
me importancia, especialmente en las faldas pendientes
donde si el suelo no tiene vegetaciony arboles de som-
brio para protegerlo, en pocos afios la lluvia le habrd qui-
tado toda la capa vegetal.

También se ha notado que las malezas crecen menos
€n cafetales sombreados, y por lo mismo se disminuye el
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30 Cartilla cafetera

costo de las desyerbas, y que las ramas caidas o innece=
sarias de los arboles proporcionan lefia y maderas para

construccion.
SOMBRIO PROVISIONAL

Se entiende por sombrio provisional del cafetal, aque-
llas plantas o arboles que se siembran antes que los cafe-
108 y que se destinan principalmente a proteger la vida de’

€stos en sus primeros tiempos y mientras levanta el som-

brio permanente.” Las plantas mdas importantes para el

sombrio permanente son:

Platano.

Cuyas distintas variedades se¢ siembran en las calles
del cafetal a una distancia que varia entre cinco y quince
varas, segun el clima. Mayor distancia en las tierras altas,
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26—E! pldrano es un buen sombrio provisional y un gran
alimento para el hombre y para los animales.

Cartilla cafetera 31

y en las fértiles. EI platano sembrandolo a la distancia

indicada, destroncando cada cepa para no dejarle sino dos
o cuatro tallos, €s un buen sombrio de resultados econé-
micos satisfactorios.

Maiz.

Algunos agricultores acostumbran sembrar maiz dos o
tres meses antes del trasplante del cafeto. Da una sombra
aceptable, y del maizal se obtienen ventajosamente varias
cosechas mientras se desarrolla el cafeto.

Dorancé.

Arbol de la familia de las leguminosas, se reproduce
por semilla o por estaca. De crecimiento rdpido, regular
desarrollo, se ramifica a una altura que varia entre 50 cen-
timetros y 1 metro, y puede alcanzar hasta 8 metros de
altura; resiste las podas, de tal manera que se puede desbra-
zar y dar a la ramificacion de los brazos la altura que
se desee. Se siembra en las calles de los cafetales a una
distancia de 8 a 12 metros. Este 4rbol es necesario diri-
girlo desde un principio para evitar que se fuerza cerca a
la raiz y favorezca el desarrollo de raices superficiales que
aprietan el terreno y le pueden quitar aereacién. Sirve de
refugio a varias clases de hormigas que perjudican el ca-
feto. Un drbol de dorancé desarrollado, puede sombrear
un espacio de 6 metros de didmetro. Se siembra en su
puesto definitivo y también pueden hacerse semilleros
Para despué€s trasplantar los arbolitos al cafetal. La vida
del dorancé es de quince afios mas o menos; asi, pues, Ics
cateteros que creen que este arbol puede usarse para
sombrio permanente, y que como tal lo utilizan, tienen que
preocuparse por renovarlo con tiempo, si es que quieren
mantener la sombra en sus cafetales. El dorancé, como
sombrio provisional, es muy bueno.
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32 Cardilla cafeteran

Guandul.

Es una planta recomendable para sombrio provisional
por sus buenas cualidades y su rdpida propagacion. Tiene
la propiedad de enriquecer el suelo por medio de las nu-
merosas hojas que deja caer, por la descomposicion del
sus raices, la penetracion del aire en los vacios que dejan
y por la gran cantidad de bacterias nitrificadoras. Tiene,
ademas, la ventaja de que sus frutos son estimados y de
facil venta en el mercado y que su fructificacion constante:
proporciona siempre alimento a la hacienda. Se siembra a
una distancia de seis varas entre las cailes del cafetal. |

El cafetero debe dar sombrio provisional a su planta-
cién con plantas o drboles cuyos frutos le reembolsen,
siquiera en parte, los gastos de implantacion del cafetal,
y de alli el que se aconsejen, en su orden: el platano, el
guandul y el maiz; y’'como planta de un sombrio semi=
permanente, el dorancé. |

SOMBRIO PERMANENTE ol

En las regiones cafeteras emplean infinidad de 4rboles
para sombrio permanente; en todas ellas se nota la ten-
dencia hacia los de la familia de las leguminosas, pero
no es raro ver, en cafetales de importancia, una verdadera
misceldnea de arboles de sombrio, compuesta de guamos,
pisquines, aguacates, laureles, yarumos, nogales, cedros,
chachafrutos, higuerillos, etc., hecha de una manera casi:
inconsulta sin tener en cuenta los resultados del futuro.

La asociacion cientifica de varias especies de arboles
como sombrio permanente es de grande importancia por-
que practicamente se ha visto que un solo 4rbol de som-
brio en un cafetal tiende a desaparecer al cabo de cierto
tiempo, debido a diferentes causas. Ademds, una sola es-
pecie de drboles de sombrio estd facilmente expuesta a
Ser exterminada por alguna enfermedad o plaga que la
ataque, por lo cual se recomienda no sembrar una sola es-
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pecie sino hacer una combinacion cientifica de ellos, sem-
brando, por ejemplo, un guamo a la distancia conveniente,
segun la temperatura y la clase de tierra; un cafiafistulo
despucs, para seguir con un pifién o un pisquin, y luégo
volver al guamo, y asi sucesivamente. Con esta medida se
lograra evitar los perjuicios ocasionados por el empleo de
un solo arbol para sombrio.

La verdadera produccion de un cafetal depende en gran
parte del sombrio que se le ponga y de la manera como
esté distribuido. Un exceso de sombra en un ambiente de-
masiado humedo y en tierra alta favorece el desarrollo de
varias enfermedades e impide que los cafetos den toda su
produccion. Y a la inversa, la escasez de sombra, o la falta
total de ella, favorece tambiénla propagacion de enfer-
medades, y ademds limita la vida de los cafetos, hay irre-
gularidad en la floracién y en las cosechas y la produc-
cion de un grano mds pequefio, de menor peso, mas duro
y mas amargo.

La reglamentacién de la cantidad de sombra necesaria
para un cafetal depende de las condiciones del clima de Ia
localidad, de la formacién y calidad del terreno, de su to-
pografia y orientacidn, y de la altura sobre el nivel del
mar. | |

El requisito méds indispensable para la eleccién de ese
arbol es el que sea de la familia de !as leguminosas.

Sombrio para los diferentes climas.

La experiencia ha demostrado que el mejor sombrio se
Obtiene con el empleo del guamo, si bien es cierto que
No puede tomarse como una conclusion definitiva, ya que
existen también otras especies arbdreas de rapido creci-
miento, follaje amplio y denso, raices profundas, resisten-
Cia contra algunas enfermedades, etc.; tales como el pifion
de oreja o del Cauca, el cafiafistulo macho.o velero, el car-
bonero morado y algunos otros mas: pero realmente debe

'Ca'rti__lla._' 'c_afétér;_i,——..?._ %
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34 Cartlilia cafetera

saberse que hay varias especies de guamos que por sus
excelentes propiedades son dificilmente superados por
otros arboles. ]

Come sombrio permanente estin principalmente las
siguientes especies de guamos: santaferefio, rabodemono,

negro o churimo, rosario, cajeto y salado, que son gene-
ralmente los mds conocidos, y cuyos resultados, por lo

general, son buenos.

Hay otros 4rboles como el carbonero (no el pisquin,

aleto, jalapo, bayeto o muche) propios para climas frios y
medios; el pifidn de oreja, mas propio para climas calien-

tes, y aun varios drboles industriales como el cedro, el
nogal y el caracoli, que son propios para suelos ricos y

que han sido empleados en varias regiones con muy bue-
nos resultados.

Hay drboles que dan en sus primeros afios muy buenos
resultados, pero que después, por las enfermedades y pla-
gas que los atacan, sucumben rdpidamente dejando escue-
y al catetero con el grave problema de la

to al cafetal
repoblacion del sombrio. Entre los mis peligrosos estdn
principalmente el cdmbulo, ceibo, biicaro,

mente lcs de fruto carnoso, donde se alojan algunos
parasitos que
varios cafetales. Deben, pues, desecharse principalmente:
los guayabos, el cacao, el aguacate, el naranjo, el mango,

el pomarroso, y en general todos aquellos 4rboles que por.

sus grandes raices o por las sustancias que secretan, como

sucede con algunas especies de higuerones, impidan el

desarrollo del cafeto, o que por sus grandes y fuertes ho-

1as, como las del guarumo o yarumo, son un peligro al

caer sobre el cafeto, porque le dafian su follaje y le estor-
ban su fructificacion. 1134

Las distancias a que deben plantearse los 4rboles de

sombrio dependen de la amplitud del follaje que tengan.

pisamo o
cachimbo; el pisquin muche o aleto. Entre este mismo
grupo, que pudiera denominarse de arboles no desea-
bles, pueden considerarse los arboles frutales, especial-

ya empiezan a producir estragos en.
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Generalmente la distancia mas comiin es de 9 2 12 metros,
y la distancia minima aconsejable es de 6 metros.

Cuidados del sombrio.

El sombrio exige los siguientes cuidados:

1.°En la primera época de su vida cultivarlo en alma-
cigos, como se hace con el cafeto. Generalmente esta siem-
bra resulta mas practica y economica hecha en macetas o
en tarros de guadua. |

2. Toda siembra de sombrio, especialmente en los
cafetales viejos, debe abonarse, pues de otro modo no se
logra hacerlos desarrollar pronto. -

3.” Al trasplantar definitivamente los arbolitos llevar-
los con cespedodn, pilén o candelero.

4.° Impedir, con podas regulares, que se ramifiquen
demasiado bajo, pues las horquetas formadas muy cerca
del suelo se abren ficilmente.

2.° Ponerle un tutor o estaca a cada arbolito para de-
fenderlo y para dirigir su crecimiento.

6. Defenderlos durante toda su vida de los parasitos,
especialmente del llamado pajarito, suelda o golondrina.

7.” Al sombrio en su primera edad no le bastan las
desyerbas acostumbradas; es necesario limpiarlo con ma-
yor irecuencia, haciendo al afio varias desyerbas o plateos
alrededor de los arbolitos.

8.° El sombrio ya desarrollado necesita poda, la cual
tiene como principales fines los siguientes :

a) En los primeros afios de la vida de los arboles fo-
menta su propio desarrollo;

b) Forma bien el arbol, logrando que las ramificaciones
principales se levanten convenientemente distribuidas;

¢) Distribuye convenientemente la luz y el aire en toda
la plantacion.

La poda debe ser cuidadosa para no hacer dafio a los
mismos 4arboles con malos cortes, y a los cafetos con Ia
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caida de las ramas, etc. Los cortes deben quedar lisos, y
al cortar ramas grandes es muy conveniente pintar la he-
rida con brea o con barniz ordinario, lo cual evita muchas
putrefacciones que suelen presentarse y que conducen
- muchas veces a que se muera el arbol.

El cafetero debe tener siempre la constante preocupn-
cion de cullivar los arboles de sombrio permanente con el
mismo ertusiasmo y cuidado con que cultiva los cafetos.
Cuando ya un cafetal se ha desarrollado es tarea muy difi-
cil el ponerle sombrio.

ABONOS

Un terreno es fértil cuando contiene todas las sustan-
cias nutritivas en cantidades suficientes y aprovechables
para la vida de las plantas; en caso contrario, hay necesi-
dad de agregarle materias que contengan todas o aquellas
sustancias que le hagan falta, las cuales reciben el nombre
de abonos. _ |

No todos los terrenos contienen los elementos nutriti-
vos y primordiales en las cantidades exigidas por el vege-
tal, y que son a é€ste necesarias para desarroliarse y pro-
ducir cosechas abundantes. Tal carencia ocurre: o porque.
el terreno es pobre, o por la extracciOn que de tales ele-
mentos hace el vegetal cuando se cultiva permanente-
mente en un mismo suelo, como en el caso del cafeto; y
también por la accion de varios agentes exteriores, como
las aguas lluvias que corren sobre los suelos lavandolcs y
llevandose todos los materiales que pueden arrastrar,
cuando el agricultor descuidado no le pone alguna defen-!
sa; 0 por la terrible accion destructora de las quemas. Por:
estas causas es que los suelos se van haciendo cada vez

mas esiériles. i

Un cafeto quz esta en un suelo estéril o en uno media-
namente rico, apenas podra vivir, pero no podr4 desarro-
llarse convenientemente, ni dar buenas cosechas, ni de-
fenderse del ataque de las plagas y enfermedades. Estos
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males se corrigen administrandole al terreno la sustancia
o sustancias que le faltan, por medio de los abonos, ios
cuales se dividen en naturales u orgdnicos y en quimicos

0 comerciales.

LLos abonos naturales son la mads rica fuente de fertili-
zantes de que dispone el cafetero, y estdn compuestos por
todas las materias organicas resultantes de la pulpa del
café, desperdicios de la hacienda, estiércoles de los ani-
males, cenizas, hojarascas y demdas partes de vegetales
descompuestos.

Con la aplicacion de estos abonos obtiene el cafetero
resultados positivos, tanto en el desarrollo y robusteci-
miento de los cafetos como en la precocidad, aronta fruc-
tificacion, rendimiento abundante de las cos @ 0s, resis-
tencia a las entermedades y preparacion lasnos aplicar
después los abonos quimicos, pues éstos, sin ia presencia
de materia orgdnica, no dan el verdadero rendimiento
economico que deben re¢ndir.

a
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Preparacion de los abonos orgdnicos.

Para la preparacion de los abonos orgénicos, tenien-
do como base la pulpa de café, d-be hacerse en toda em- |
presa catetera una fosa, depdsito o chiquero especial para

descomponerlos. Tales dep6sitos deben quedar en luga-

res secos, con desagiies o escurrideros convenientes, dis-
puestos de tal manera que sea facil sacar el abono, bien

cubiertos para que las aguas lluvias y el sol no les hagan

perder la fuerza fertilizante, y alejados de las habitaciones

Chiguero para [a preparacion de la pulpa,

28 - Otro sistema para la preparacion de la pulpa.

Para la libre circulacién del aire por entre las capas

de la materia orgdnica que se prepara conviene que los

depositos de pulpa se vayan alternando con capas de ho-

jarasca, basuras de la casa, etc., lo cual aumenta la rique-
za nutritiva, y mas si se le agregan todos los desperdicios |
y cenizas que resulten, pero teniendo cuidado de no po-

nerles cisco de carbén mineral; porque los perjudica.

- Los estiércoles de los animales también pueden agre-
garse a estas fosas, pero es mejor su preparacion aparte,

principalmente si se trata de estiércol de caballo.
La pulpa de café y

demas abonos orgénicos no deben
aplic irse frescos al cafeto, solamente en casos muy extre-
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mados para no perderlos del todo, se podra hacer en zan-
jas y en las calles del cafetal, construidas al través del
declive o pendiente del terreno, y de tal manera que las
raices del cafeto no queden en contacto con la materia
fresca y que ésta quede bien cubierta con tierra. Pero esta
practica de aplicar esas sustancias sin descomponer es

mejor evitarla cuanto mas se pueda.

En terreno inclinade.

En terreno plano.
nﬂé:

29—Zanjas para abonar los cafetos en tierra inclinada y en
tierra plana.

Los abonos organicos se aplican al cafetal en zanjas
hechas alrededor del arbol y a una vara de distancia de
¢ste, con una profundidad de unos 20 centimetros. Si el te-
rreno es inclinado la zanja se hace en forma de media luna
y en la parte alta de la pendiente.

Pero como las zanjas alrededor del arbol, que es el
sistema més conveniente, pueden resultar un poco costo-
sas, entonces lo més practico es hacerlas a lo largo de las
calles del cafetal, pero de manera que queden cortando la
pendiente del terreno.

Nunca debe aplicarse abono que quede en contacto

~ del pie del tronco del cafeto; tampoco arrimarle yerba, ni

ninguna materia que se pudra.
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La cantiﬁad de ] Ventajasde la poda.

abono ortgamco Las principales ven-
gu;e_ S€ acos gmbra: tajas de los cafetos
pliCar a caada ca- podados sobre los no

;fé?]teesl gmf’“ﬁf’i' podados, son las si-
d 0 mediagy o jentes :

lata de las usadas
para petr6leo o ga- 1.2 En el cafeto po-
solina, es decir, de §§ dado el grano es de

diez a veinte librag §§ Mayor tamafio y peso,
de peso. mas uniforme, de me-

Para la aplica- jor calidad y con me-

cién de los abonos nor cantidad de pasi-
30—Aplicacién del abono en zanjas si- quimicos o comer- §§ !1as y de granos defec-

guiendo la linea horizontal y através de Ciales se hacen tuos{os. :
la pendiente. zanjas construidas 2. Es mas reducida
- alrededor del cafe- 8 a parte lefiosa del ca-
to, a 10 centimetros de profundidad y cubriéndolas des- § feto; se estimula la pro-
pues con tierra, operacion que debe hacerse en verano. § duccion de ramas Ia- |
La dosis que cada cafeto necesita, la manera de emplear- §§ terales y es mucho mas i -
la yla férmula en cuyas proporciones debe estar prepa- facil 1a recoleccion. e - @\

rado, debe solicitarse a los expertos cafeteros que tiene 32 Cuando el cafeto 31—Esquema de un cafeto a libre

la Federacion recorriendo todos Ics cafetales y dando no esta podado se mal- crecimiento.

ensenanza gratuita. | trata el arbol en la co-
gida, que tiene que hacerse con escalera o agachando las
ramas

PODA DEL CAFETO 4.* Es mucho mds econ6mica la cogida en los cafetales.

podados, porque rinde mucho mds y no hay fatiga orga-
nica para el cogedor; en'consecuencia, en cafetales no
podados hay que pagar mds alto y con frecuencia se difi-
Culta la consecucion de brazos. Como el cafeto no poda-
do tiende a formar un rancho, los cogedores dejan de re-
Colectar mucho café.

5.* La savia estd alimentando mayor ntimero de rames
y partes improductivas en el cafeto no podado con per-
juicio de las partes productivas. En cambio, en el cafeto

Entre las practicas del cullivo del cafeto no hay nin-
guna que ofrezca tinto interés como la poda, pues es la
‘que demanda del operador mayor raciocinio, mas cono-
cimiento y la que somete a més dura prueba su sentido |
comtn.

La poda es una operacién que tiende a modificar el
desarrollo natural del cafeto, para obtener mayor abun-

danciay mejor calidad del fruto y para regularizar las
cosechas. '

e
ol
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podado S€ concentra el movimiento de
Zante hacia las partes ttiles.

6.2 El desmusgue y el tratamiento de

de las hojas es mas facil

dados que en los drboles a

32— El cafeto a libre creci-
miento presenta inconve-
nientes para la cosecha; se
maltrata el cafeto; se fatiga

el cogedor, y le rinde me-
nos el trabajo. °

7." En el cafeto no'podado se secan pronto las ramas

33 —En un cafeto podado
puede efectuarse ficilmente
la recoleccion sin fatiga

para el cogedor y sin mal-

tratar el drbol,

primarias mas bajas y aumentan el niimero de Joetes y ra-

mas improductivas.

8. En el cafeto podado se estimula la formacién y des- |

arrollo de yemas, que se convierten despu€s en ramas
productivas y en fruto, regularizando y haciendo asi m4s

uniforme la produccion.

la savia vigori-

: las enfermedades
y economico en los cafetos po-
libre crecimiento.

Cartilla cafetera 43

34—Primer descope para la poda
por etapas y descalce del cafeto.
Las flechas indican los puntos de
corte.

35—Cémo queda el cafeto un
ano despues del primer descope
€ indicacion por donde se podd,

0." En el cafeto pedado
hay mayor acceso de luz
y aire, elementos . indis-
pensables para las plan-
tas; y

10. El cafeto podado es
Mas vigoroso y su vida es
mas larga.

Qué es la poda.

En la técnica de la po-
da se debe tener, ante
todo, conocimiento exac-
to del valor del tronco
principal y de cada una
de las ramas del cafeto.

Asi, pues, el tronco
principal al ser descopa-
do se robustece, robuste-
cimiento que beneficia a
las demas partes del ar-
bol, especialmente a las
ramas primarias. Estas,
que son insustituibles, y
gue por lo tanto hay que
defenderlas siempre, tam-
bien debe robustecérseles
despuntandolas, pudiendo
quitarseles hasta una ter-
cera’ parte de su tamafo
total, después de haber
dado su segunda cose-
cha.

Las ramas secundarias
son las que realmente dan
la produccion; cuando el
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por donde debe cortarse

primarias.

"

37—Formacomo que-
da el cafeto después del

poda por etapas. En la
parte superior debe que-~
*dar una cruz formada
por el tronco y las pri-
marias, para evitar asi
que el cafeto se abra’ 0
se raje.G

..I :.m:s:nw

36—Segundo descope
en lapodapor etapas. in-
dicacion—con flechas—

el tronco y las ramas

- ultimo descope en la

Cartilla cdfetera 45

arbol es ya adulto, con ellas se puede reemplazar las
ramas primarias, cuando por algun motivo han queda-
do muy cortas, y son las que sostienen las ramas ter-
ciarias. Conviene fijar mucho la atencion sobre ellas,
pues del tratamiento que se les d¢ depende el buen
estado del follaje del cafeto y su abundante fructificacion,
0 que por el contrario el arbol se chamisee, porque son
las que se convierten en foefes, quedando entonces muy
limitada la fructificacion del cafeto.

EconOmicamente estas ramas apenas dan buen rendi-
miento hasta su segunda cosecha, pasada la cual deben
suprimirse especialmente las mas débiles para dar campo
al desarrollo de las otras que vienen en su reemplazo.

Las ramas terciarias s6lo dan buen rendimiento en su
primera fructificacion.

Lo que anteriormente queda dicho son anicamente nor-
mas generales sobre la poda, pues en el Manual del Ca-
Jetero Colombiano encuentra el cultivador las indicaeiones
que debe seguir para ejecutar una buena poda. También
puede pedir ensefianza sobre esta cuestion a los expertos
cafeteros que tiene la Federacion recorriendo todos los
caietales, y que ensefan gratuitamente.

Deschuponada.

Por regla general, los chupones deben suprimirse cual-
quiera que sea la parte del cafeto donde nazcan. La des-
chuponada se hace a mano, doblando el chupon hacia
abajo y luégo bruscamente hacia un lado cuando la edad
lo permita, pues en chupones de mas de un afio hay que
emplear casi-siempre la tijera y aun el serrucho en los mas
viejos, porque si se€ arrancan se causa una gran herida al
tallo y posiblemente también a las ramas primarias cerca-
nas. Por esto, y por debilitar demasiado dichas ramas, el
chupon no debe dejarse endurecer.

UNIVERSIDAD
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No siempre el chupdn es perjudicial sino que, por el
contrario, en muchas veces es el (inico medio disponible
para salvar un cafeto o para aumentar o reponer la zona
de producciéon que ha perdido o rebajado. De aqui que
las ramas verticales o chupones pueden utilizarse:

1.° Para reemplazar ramas primarias bajas que se han

perdido.

2.° Para completar el tamafio del &4rbol cuya altura se.
haya rebajado por cualquier motivo; y |

3.” Para reemplazar totalmente un cafeto.

Deschamizada.

Es de grande importancia no dejar en el cafeto ninguna
rama seca, ni parte de ella o del tronco principal que em-
piccen a secarse. Esta prictica debe acostumbrarse cons—
tantemente, pues las partes: secas del vegetal contienen.

toxinas o venenos que causan dafios a las yemas que han
de dar las cosechas siguientes y también a las demas par-

tes sanas del cafeto.

Desplumillar o secundariar.

El cafetero debe saber que esa gran cantidad de ramas
pequefias que aparecen algiin tiempo después de la poda |
y cuando ya el fruto estd engrosando son una defensa im-
portantisima del &rbol, y que por lo tanto, en caso de tener

que suprirmirlas, debe hacerse anicamente con las que
‘Sea indispensable quitar. | |
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INDUSTRIAS
ADYACENTES

Y CULTIVOS

COMPLEMENTARIOS

38 —Unas biuenas vacas lecheras son
un gran auxiliar para el cafetero.

Elpequefio cultivador no debe tener exclusivamente café
enla finca, pues durante varios meses del afio no hay mucho
trabajo para hacer en el cafetal, y es conveniente entonces
que tenga otros cultivos a los cuales pueda atender. Ade-
mas, es casi seguro que en su finca hay partes en donde
la tierra no es apropiada para el cafeto, pero que en cam-
bio es conveniente para sembrar otros cultivos.

Los cultivos complementarios deben ser todos esen-
cialmente apropiados para el pequeiio agricultor, y especial-
mente de aquellos articulos que necesita para su propio
consumo y que pueden producirse a menor costo del valor
a que se les compra en el mercado. Por otra parte, es bien
sabido que durante la mayor parte del afio el cultivador
Carece de recursos pecuniarios y que solamente después
de vender la cosecha es cuando tiene dinero en caja. Por
tal razén en tales tiempos no le es facil hacer muchos gas-
tos, y entonces los cultivos complementarios e indus-
trias adyacentes pueden proporcionarle entradas que le
seran muy utiles.

Entre los cultivos mas propios, para la generalidad de
las fincas cafeteras, se encuentran:

e
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El platano, la yuca y el maiz, articulos éstos de prime..
ra necesidad para la alimentacion, y que le sirven tam-

bién para preparar harinas de gran valor nutritivo.

café,

40 - Las hortalizas son
alimento sano y de fa-
cil cultivo.

i
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 El fique o cabuya, planta que crece hasta en las peores
tierras y a lo largo de las cercas. Debe preferirse la cabu-
ya india, o sin tuna. ]

Arracacha, papa de tierra templada, frijol cuarentano o
de tallo, etc., etc.

Las hortalizas, como repollos, tomates, cebollas, le-
chugas, papas de huerta, alverjas, zanahorias, remola-
chas, etc , etc., que constituyen un alimento sano y que
deben sembrarse en suelo abonado; drboles frutales, acos=
tumbrando a la familia a consumir las frutas, que son de
grande importancia para la salud, especialmente la naranja.

39 —Cerdos, aves, co ",-;
nejos y abejas comple-
mentan la industria del
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Todo cafetero debe tener vacas, pues la leche es el

alimento m4s sano y le sirve, ademas, para preparar

quesos y mantequilla; también cerdos y aves de corral
que se alimentan con maiz, platano, yuca, desperdicios
de cocina, etc., etc., asi como conejos que le proporcio-
nardn carne para la familia y pieles que pueden venderse
a buen precio; abejas, que son de gran conveniencia en
el cafetal y que producen cera y miel, articulos que siem-
pre encuentran compradores a buenos precios, y cuyos
rendimientos se pueden obtener sin gran trabajo.

Todo cafetero debe tener pastos artificiales para ali-
mentar las vacas; entre los buenos pastos se recomien=
da el elefante, el guatemala y el imperial.

Los anteriores son apenas algunos de los mas impor-

tantes cultivos e industrias que se recomiendan a los pe-
quefios cafeteros y que tienen la ventaja de que son muy
apropiados para las mujeres de la casa.

41—Pasto Guatema-
la, de corte, reco-
mendado para cuidar
vacas lecheras. Se

capag;’s s

Cartilla: cafetera—4.
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RECOLECCION

La recoleccién del fruto se hace

C€ grano por grano cuan-

do esta completamente maduro, lo que seps%bg por elucaél- '-
lor ptrpura o granate que tiene. Se debe tener mucho cuj-
dado de coger el fruto sin e] perdanculo, pezén o piton.

1. En el descerezado son los que forman casi total- i

- mente la cacota o guayaba.

3.° Generalmente los rom
; : pe la descerezadora en-
toncesen este trabajo hacen dafiar café bueng. y

pas?llla .En la clasificacion final del café forman casi toda Ia

5.2 Son los causantes principales del mal sabor de la |

bebida.

6. Desde la recoleccién hasta Ia'clasificacié '
: n final del

rano demand 44
§afetem_ fdan varios gastos que son pérdida para e}

No se debe dejar ningiin grano seco en el cafeto, pues
contiene toxinas que se difunden hacia |as yemas vécinas
que son las que han de dar las cosechas siguientes y Sir-
ven de albergue de algunas plagas muy perju-dicial'és.

En las faenas de ]a recolecci ' ter '
_ cion se debe tener especi
cuidado de no hacer dafio aj arbol, n p Y

C.art:‘lla cafetera 51

42—Maquina des-
cerezadora de dos
chorros.

DESCEREZADA

La descerezada o despulpada del café tiene por objeto
quitarle al grano las envolturas exteriores, que se lla-
man cereza o pulpa.

La despulpada debe hacerse a lo sumo seis horas des-
pues de su recoleccion; de no hacerse asi, se sufren las
consecuencias de la excesiva fermentacion. |

La despulpada perfecta depende de la completa madurez
del grano, y principalmente de la miaquina y de su manejo.

La despulpadora debe funcionar de tal manera que el
grano salga perfectamente despulpado, sin ser mordido ni

machacado y sin que la pulpa salga revuelta con el
grano; mantenerse limpia, aceitada, graduada, haciéndola
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- funcionar con la carga suficiente, con la cantidad de agua

necesaria y con la velocidad de acuerdo con la capacidad.
Debe colocarse asegurada sobre una base firme y a ni-

vel, cerca a los tanques de fermentacion, dispuesta de tal
manera que no se pierda el grano, que la distribucion de

¢ste a los tanques sea facil y que la pulpa pueda conducir-

se facilmente a las fosas para su preparacion como abono,

sin que las aguas corrientes la arrastren a otro lugar.

~ En el manejo de la descerezadora debe observarse lo
siguiente:

1.° Procurar que el grano éntre limpio a la tolva, espe-

cialmente sin piedras o cuerpos duros que dafien el peche-
roy la camisa. | |

2.° Al iniciar el trabajo del dia, examinar los ajlistes, la
camisa, y especialmente la graduacion del pechero.

~3.° Mantener aceitado el eje del cilindro en sus dos
cojinetes o chumaceras; el regulador en los extremos que

giran en las cureflds; los engranajes; y en las repasadoras
todo punto de movimiento,

4.> Mientras est¢ funcionando ponerle agua suficiente
por encima de la tolva. |

5. Mantener la velocidad de acuerdo con la capacidad

de trabajo de la maquina, segiin la especificacién dada 1

por el fabricante.

6.° Limpiar cuidadosamente la mdquina una vez termi-
nada la descerezada.

7.° Mantener a la mano las herramientas indispensa-
bles para las reparaciones urgentes. |

8.° Reparar inmediatamente todo dafio o ir'regularidad
que se presente. |

9.” Cambiar la camisa del cilindro cada vez que sus

botones o dientes estén gastados, sin esperar a que su
servicio este totalmente agotado.
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Finalmente, el cafetero debe preocuparse siempre por
que su descerezadora mantenga buena graduacion y esté
equipada de buen rallo o camisa.

La mala descerezada del café trae como consecuencia
gran cantidad de cacofa o guayaba, 1o que perturba la
fermentacion, demora la secada, aumenta el costo de cla-
sificacion, desmejora la calidad y hace rebajar el precio
del grano. La cacota o guayaba resultante, los granos
mordiuos, quebrados o molidos, son siempre desperdicios
que tienen valor muy reducido. Wi

El café despulpado debe salir siempre de la maquina
completamente libre de cereza o pulpa y de cualquier
suciedad. |
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43— Otro modelo
de descerezadora.
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FERMENTACION Y LAVADO

El grano sale de la despulpadora con un mucilago
(baba) que hay necesidad de quitarle por medio de la fer-

mentacion y el lavado.

- Una vez despulpado el café se pasa a un tanque
0 deposito llamado el vinagrador o fermentador, el cual se 3

lava periodicamente con una lechada de cal, en la propor-
cion de una libra de cal por dos litros de agua. El café se
riega bien por todo el tanque, teniendo la precaucion de
que la superficie quede plana. Acto seguido se cubre con
gantes o telas de costal y se tapa el tanque con tablas o
trozos de madera, de manera que quede cerrado lo mas
hermeticamente posible; a la tapa se le puede poner un
peso grande encima y se deja por espacio de doce a quin-
ce horas, segiin la temperatura. Al cabo de este tiempo
se ha operado la fermentacion completa y el café puede
lavarse con suina facilidad. Este sistema tiene la ventaja
de darle al pergamino un color amarillo muy bonito, y el

café gana en calidad y en rendimiento, pues pierde menos

peso en la secada,
Para asegurar una buena fermentacion es conveniente

que el productor se dé cuenta de la imprescindible necesi-
dad de lavar bien los tanques o fermentadores, llegando
hasta raspar con cuchillo las suciedades que se hayan de-
positado y secado en las esquinas de dichos tanques, para
destruir los residuos que queden de fermentaciones ante-

riores.

La fermentaciOn excesiva ocasiona pérdida de dinero
al cafetero porque produce;:

1.© Mala calidad del grano.

2.° Grano manchado, y

3.° Grano de menor peso. *

La limpieza de los tanques debe hacerse diariamente

con agua pura, y semanalmente con la lechada de cal.
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44 —Modelo de un buen tanque de fermentacidn,
con detalle de su tapa y de las dos compuertas.

TANQUES DE FERMENTACION

1. Pueden ser de cemento, mamposteria 0 de calican-
to, y aun de madera. |

2. Su forma puede ser cualquiera, con tal que los rin-
cones y esquinas estén redondeados o achaflanados.

3. Su tamafio debe ser tal que pueda contener la canti-
dad de café que se haya despulpado en el dia.

4. El fondo ha de ser inclinado, para facilitar la salida
del café.

5. Enla parte mds honda debe tener una compuerta
?ue baje hasta el fondo y que sirva para desocupar el
anque.

6. En la misma compuerta, o a unlado o en el fon-
do, tendrd una rejilla que deje salir permanentemente el
agua y detenga el grano.
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7. Tendrd una tapa de madera para cubrir bien el
café mientras se fermenta. A falta de ello se debe cubrir el

café con costales, con telas ordinarias'o con hojas de pla-

tano o de biao, bijao o platanillo.

LAVADA DEL GRAND

Terminada la fermentacién del grano, es decir, pasadas
las doce o quince horas que debe durar, se procede a la~
var el cafe¢ inmediatamente, operacion que se debe hacer.

con agua limpia.

Para lavar el café se emplea el sistema mecénico, y ek

sistema de canalones o de cajones.

El sistema mecanico, cuyo uso estd muy generalizado:
en las plantaciones grandes, se ejecuta por medio de ma-

quinas lavadoras.

45—Canalén para lavar café.

El sistema de lavaderos de canalones consiste en un
canal de cemento, calicanto o mamposteria, de unos 10 a
15 metros de largo, 30 centimetros de ancho y 80 centime-
ros de profundidad, que se construye a continuacion del
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tanque de fermentacion y mas bajo que €él. Estos canalo-
nes deben tener una inclinacion moderada, y estar divi-
didos en tres o cuatro secciones por medio de compuertas
de madera, facilmente movibles. Al salir el café del dep6~
sito de fermentacidon entra a la primera secci6n del canal,
la cual debe estar recibiendo constantemente agua. Por
medio de palas o rastrillos de madera se bate o revuelve
el cafe de arriba hacia abajo, hasta que esté completamente
lavado. Del canaldn o canal se saca el café a los desagua-
deros, oreaderos, patios y secaderos, y de éstos a las
guardiolas o demds secaderos artificiales, segun el caso..

Hay regiones en donde se usa el lavado en el mismo
tanque de fermentacion, llendndolo de agua. En ese caso
al tanque se le ha de hacer un borde de rebose. El agua
entrara por un lado y saldra por el rebose llevandose
los granos de menor calidad, que se recogen en canastos
a proposito.

No se debe ahorrar faena ni detalle alguno en la lavada
del café. El grano se debe revolver y estregar hasta que
se le haya desprendido completamente el mucilago. So
sabe que esta bien lavado cuando al frotar unos granos
contra otros producen el ruido del cascajo y son asperos
al tacto. -

Para el lavado es necesario agua, mucha agua, y reno-
varla hasta que salga limpia. Si el café ha quedado mal
lavado, por causa de fermentacion imperfecta, basta con
escurrirle el agua, espolvorearle un poco de cal y revol-
verlo de nuevc hasta que penetre la cal en el monton de
caf¢; luégo se vuelve a lavar hasta que quede limpio.
Cuando se haga uso de la cal en la forma indicada, no
debe demorarse el café para lavarlo porque la cal le haria
perder su buen gusto.

El grano mal lavado:
1. Demora méas para secarse.

2. Continta sufriendo las consecuencias de otras fer
mentaciones. |
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Cuando el café se seca apenas medianamente y se
almacena asi para después terminar su secado, requintarlo,
que dicen algunos cafeteros, se halla expuesto a nuevas
¥ fermentaciones y da una clase inferior. l |
M Debe evitarse el mezclar lotes que no estén completa
N v uniformemente secos con los que si lo estan, pues l0s
granos a medio secar, asi como los beneficiados verdes,

3. El pergamino se mancha y la almendra toma mal
color. |

4. Rebaja de calidad y de peso or lot .
menor precio. s e Al anto tiene

SECADA

De las mdquinas lavadoras o de los lavaderos de ca-
nalon o de cajones se saca el grano a lugares propios para

escurrirlo o secarlo de agua.

De ninguna manera se debe dejar el café hiimedo api- . |

lonado, ni sobre suelos no pavimentados o sucios.

La secada del café debe hacerse lo mas uniformemente

posible, sin recibir calor excesivo.

_ El secado al sol o al aire libre, secado natural, es el
sistema mas conveniente, aunque en las grandes embresas
es dificil adoptarlo por completo. |

El grano cuando se deposita en los secaderos debe

quedar formando capas delgadas, a lo sumo de 3 centi- .

metros, las que se revuelven tres o cuatro veces al dia

para que se sequen uniformemente.
. Antes de depositar el café cn los secaderos, éstos de-
?:I)FF_ asletar_se _ ;:onvte)nientemente. Ademas, no se debe per-
mitir el transito sobre el café, ni ' '
vl W g g , N1 depositar con él nada que
Se sabe que el café estd ya seco cuando la almendra
esta complqtam_ente enjuta, es decir, que las cisuras del
surco -longitudinal del lado plano estén completamente
cerradas y el grano resista a la presion de la uiia, tiempo
€n el cual ya ha tomado el color verde oscuro caracteris-
tico y la consistencia. cérnea. También cuando el grano
esta completamente seco, al frotarlo un poco entre las ma-
nos, su pergamino y pelicula se desprenden con facilidad.
En este estado se dice que el café est4 de trilla 0 de pilar;
asf debe almacenarse o empacarse, teniendo cuidado de

2pedejarlo expuesto a la humedad ni a las corrientes de
aire.

-

i
|

toman mal color, lo que hace desmerecer la calidad, y por
consiguiente el valor del lote que los contiene.

El café almacenado hiimedo presenta los siguientes in-
convenientes:

1. Se acardenilla 0 mancha y se hembrilla 0 comienza

4 germinar.
2. Adquiere mal olor.
3. Después de la trilla resulta palido.
4. Es de calidad inferior.
5. Tiene menor precio.
6. Da mal sabor en la taza.

El cafetero nunca debe vender café humedo, solo seco
de agua, porque esto trae las consecuencias siguientes:

a) El café himedo se paga al capricho del compra-
dor y asegurando siempre la ganancia exagerada de este,
nunca por los precios comunicados semanalmente por la
Federacion Nacional de Cafeteros, que son los que deben

tenerse en cuenta.
b) El trabajo de secar el café, que es muy sencillo y
qtie 1o puede llevar a cabo el cafetero, lo hace el com-

prador cobrdndolo caro al cultivador.
¢) El café que se vende humedo lo almacena el com-

prador, se fermenta y sufre los perjuicios antes enumera-
dos. Asi el cultivador contribuye al descredito del grano

de su finca y de su region.

Para secar el café por el medio natural, se emplean ca-
millas o paseras, secaderos fijos dispuestos en edificios 0
natios cementados, con cubierta movible |
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Los patios deben ser de piso empedrado con lajas de
piedra plana cuyas junturas o uniones deben estar bien
cementadas, o mejor, cementados completamente. No de=
ben usarse patios enladrillados con material de barro mal
cocido, debido a que absorben y retienen la humedad. Los
patios generalmente no tienen techo, pues su uso princis
pal es el de secar de agua el café. Sin embargo, se pue=
den acondicionar para dejar en ellos el café expuesto al
sol instalandoles techos movibles. El asfalto como pavi-
mento, en los patios para secar café, no es recomendable,.

Las camillas o paseras son dispositivos que tienen
un marco de madera, prOximamente de 2 metros a 2
metros con 40 centimetros de largo, por 80 a 90 centi-
metros de ancho 15 a 20 centimetros de profundi-
dad, con fondo de madera o de metal (teja de zinc, o malla
de acero). Estas paseras son empleadas para la secada del

S i
. &
g l_._l-l".l

46—Pasera o camilla sencilla para secar café, coloca-
da sobre soporte alto, para evitar la humedad del suelo.
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que se seque café en paseras o camillas deben colocarse
cerca a un lugar abrigado a fin de poderlas cubrir o guar-
dar rapidamente en los momentos de lluvia. |

Cuando se expone café mojado al sol, en camillas o
carros, extiéndase con un rastrillo en el secadero, sin de-
jar nada descubierto, es decir, que la camilla quede total-
mente cubierta por el café; luégo que se le haya evapora-
do el agua de la superficie se descubre la' mitad de la ca-
milla, corriendo el café de esta parte sobre el de la otra
mitad; se deja asi durante unos quince minutos, pasados
estos el calor del sol habra evaporado la humedad de la
camilla; en seguida se arrastra con el rastrillo todo el café
hacia el lado que habia sido expuesto al so!, para que se
seque la otra mitad del piso; quince minutos después se
vuelve a emparejar el café en toda la camilla. Este es el
mejor sistema de evaporar rdpidamente el agua con que
llega el café al secadero.

caf¢ en las pequeflas plantaciones y en general son um
gran auxiliar en todes los cafetales. Para colocarlas al sol ©
se ponen sobre andamios de madera a fin de que queden

: : 47—Sistema de secar café en paseras o camillas, y que esta
un poco altas del suelo y evitar asf la humedad. Siempre b

al alcance de todos los cultivadores.
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El café que se estd secando debe revolverse tres o
cuatro veces diarias, haciendo esta operacion, si es posi=
ble a mano, para que sea mas perfecta. |

SECADEROS FIJOS

Se construyen siguiendo diferentes modelos y tamafios:
de acuerdo con las necesidades de la plantacion. Hay va-
rias clases de ellos, siendo los tipos principales los si=
guientes: |

1. Elba. Es una especie de pasera grande de dos me™
tros de ancho por cinco o mas de largo, con fondo enta™
blado y con un sardinel o borde de veinte centimetros; en
este borde va asegurado el techo, el cual se abre a lado y
lado. Las elbas estdn colocadas un poco altas del suelo.
Siguiendo los principios generales de esta construccion,

en los cafetales se construyen diferentes modelos de’
acuerdo con las comodidades disponibles. .
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48—Un modelo sencillo de elba para secar café,

2. Secadero sencillo. Este:-secadero se dispone en
los techos del edificio de la casa del cafetero peque-~
fio, como especie de azotea. En este caso, el oreador’
es de teja metdlica movible sobre rieles de madera o de
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hierro, lo cual facilita cubrir con rapidez y facilidad el
cai¢ que se esta secando; también puede ser en forma de
alas que se abren a lado y lade, pero el manejo de ellas es

dispendioso y dificil para hacerlo las mujeres que son las.

que generalmente se encargan de la vigilancia de la secada
del grano. Los secaderos sencillos se asemejan a las elbas.

zarzo n la casa.
del cafetero.

3. Secaderos de enrie ado.
En esta clase de secaderos
s¢ aprovechan las paseras o
camillas, las cuales se colocan
sobre rieles, dispuestos en
forma de alacena o armatio,
de tal manera que en poco
espacio se puede colocar buen
numero de ellas. El enrielado,
que generalmente es de ma-
dera fina, se dispone de modo
que la primera seccion baja tenga tal longitud que las
paseras que ruedan hasta su final, queden expuestas al
sol; la segunda seccion de rieles se extiende hasta el
lugar en donde encuentra la camilla inmediatamente infe-
rior. De esta manera se siguen disponiendo enrielados:
hacia arriba, segiin el niimero de camillas o capacidad
que se le quiera dar al secadero.

50—Secadero de rieles.
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Este sistema de secadero se combina con un edificio
que tiene en su parte superior un balcon en forma de sa-
16n en donde se puede extender café, y en la parte baja
del espacio dejar a lado y lado de l1a armazoén de rieles es-
pacio suficiente donde instalar maquinaria para beneficiar
el grano. El piso de este edificio es cementadoy sirve
y el techo, si sew®

como desaguadero del café lavado;
quiere, puede también construirse a manera de elba.

En la construcciéon del enrielado se debe emplear ma- :'
terial de buena calidad y completamente seco, porque ge-
neralmente el dafio de una seccidn de rieles afecta todo el

enrielado.

Si este sistema de secadero no se quiere combinar con
casa de beneficio, basta colocarlo frente a un corredor que

hace las veces de techo.

TRILLA

La trilla o pilado del café tiene por objeto separar el
pergamino y la pelicula que tiene el grano para dejar libre
la almendra. Esta operacion se hace en maquinas llamadas

trilladoras-o0 descascaradoras.

Hay varios tipos de madaquinas trilladoras que varian
seglin la fabrica que las construye, y que se compran de

acuerdo con las necesidades de la hacienda.

La operacion mds importante que conviene hacer antes
de la trilla es la limpia del grano, para librarlo de toda .
clase de objetos duros que puedan dafiar la maquina o de
materias extrafias que demeriten la calidad. Esto se hace
en aventadores, cedazos o zarandas especiales de funcio-_

namiento manual o mecanico.

Para mayor ilustracion sobre la trilla debe consultarse_i

€l Manual del Cafetero Colombiano.
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CLASIRICACION

La clasificacion del grano consiste en separar conve-
nientemente los tipos,. teniendo en cuenta la calidad del

grano, su forma y tamafno y las exigencias del mercado
exterior.

Esta operaci6n se hace con la ayuda de las maquinas
convenientemente ordenadas durante el proceso del bene-
ficio total del grano y complementada con la intervencidn

manual de los operadores, especialmente de las escogedo-
ras, que en ello toman parte.

TIPOS DE CAFE DE E:{PQRTACION
Cafés frillados.

Solamente pueden expﬁrtarse los siguientes tibos:

a) Supremo. Tipo compuesto de grano grande, plano,
parejo, debidamente seleccionado, sin mezcla con granos
medianos ni caracol, y de muy esmerado beneficio. Seri
escogido de la clase primera que resulte en las maquina-
rias clasificadoras. |

b) Extra. Caté de grano plano, de tamafio mediano,
seleccionado, con 0 sin mezcla de caracol.

¢) Caracol. Comprende el grano de la clase o variedad
conocida con este nombre, de tamafio grande y mediano
(primera y segunda), debidamente escogido.

d) Excelso. Tipo compuesto de granos correspondien-
tes a las clases supremo y extra reunidas, pudiendo llevar
0 no cafe del tipo caracol, o sea del que aparece definido
como tal en el aparte c).

e) Segunda. Compuesto de grano menudo y sano, de-
bidamente beneficiado y- escogido, ' pudiendo llevar o no
caracol del que por sutamafio inferior no queda compren-
dido en el tipo caracol de esta clasificacion.

Cartilla cafetera—b>
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f) Consumo. Tipo compuesto de cafés menudos, des-

pués de sacadas las clases superiores que deberan ir en
sus respectivos tipos, pudiendo tener imperfecciones tales
como granos arrugados, chupzdos, partidos o blancos,

pero sin granos negros ni materias extrafias ni ripio.

g) Pasilla. El tipo consumo, pero hasta con un 50 por
100 de granos oscuros 0 negros y sin mezcla con materias:
extrafias ni con el ripio que da el altimo chorro,de la ma-

quina clasificadora.

h) Maragogipe. Café de esta variedad, debidamenté

.escogido.

Café en pergamino.

i) Primera. Café cuijadosam nte beneficiado y esco-

gido y de color uniforme.
Jj) Segunda. Café sin escoger.

k) Maragogipe primera. Café¢ de esta variedad, c’uida-—’-

dosamente beneficiado y escogido y de color uniforme.

[) Maragogipe segunda. Café de esta misma variedad
sin escoger. |

gedoras

51—La clasifica=
ciéon de las ma-
quinas se com=
pleta con el tra-
bajo de las esco=
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PLAGAS Y ENFERMEDADES

El cafetero tiene dentro de su plantacion buen numero
de enemigos pequeilos que aparentementie no parece que
causaran dafio, pero que en realidad, debido al descuido
del agricultor, viven y prosperan, destruyeéndole los vege-
tales o dejandolos apenas producir una minima parte de la
cosecha que podrian rendir, si esns pequefios animalitos,
llamados insectos, no lo itnpidieran.

Por las raices, dentro y fuera del tallo, en las hojas,
las flores y los frutos, ejercen de dia y de noche su accion
destructe ra. | ,

Los principales de éstos son: las hormigas, las chisas o
mojojoyes, los cucarrones de todos tamafnos, los gusanos
o larvas de otros insectos, la palomilla, los pulgones, los
gusanos y moscas de las frutas, las polillas, los gorgojos,

aranas, etc. _ i
Para atacar a estos insectos, el agricultor puede em-

plear dos métodos: el preventivo y el curativo.

El preventivo, que es el sistema de lucha que el cafe-
tero debe poner en accion constante en su empresa,
consiste en destruir todo medio favorable a la vida y des-
arrollo de los insectos. Asi, pues, debe mantener la plan-
tacion limpia, los cafetos y los arboles de sombrio libres
de musgos, lamas, trozos de ramas secas, cortes de poda
en descemposicion; montones de basuras y yerbas en pu-
trefaccion cerca a los darboles, trozos de madera podri-
dos; pantanos o aguas estancadas por su mal drenaje.
Tener un cuidado especialisimo en no dejar cerezas que se
descompongan sobre el suelo, y sobre todo no dejar gra-
nos secos en los cafelos.

Hacerle guerra constante a toda clase de hormigas, y
mantener los dep0sitos de café con sus suelos, paredes y
techos bien aseados.

Los métodos curativos son los que, por medio de sus-
tancias venenosas o perjudiciales para la vida de los in-
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sectos, se aplican directamente a los lugares en donde és
tos viven o van en busca de sus alimentos.

Para la aplicacién ‘de estas sustancias, el cafetero en-
cuentra en los expertos ambulantes de la Federacion las
personas que les indicarén la clase de remedio y cantida=
des en que debe aphcarla asi como la manera de e13-

cutar la faena.

Para el conocimiento general d2 la campafia contra al-
gunas plagas, a contmuamén se daran indicaciones sobre

las més comunes

PLAGAS QUE ATACAN LAS RAICES DEL CAFETO

Son muy graves, ya
que su invasion no se
puede notar desde un
principio, sino que ape-,
nas se viene a conocer

ralmente mortales que
muestra el cateto, cuan=
do el insecto le ha in=
- vadido casi totalmente
sus 0rganos subterré-
neos. ' |

la palomilla, los gusa-

taladradores de la raiz,

52—La palomilla.

gunas hormigas.

por-l0s sintomas gene-

Entre €éstos se er.-
cuentran principalmente

nos, chisas o mojojoyes

cuyo ataque llega mu=
chas veces hasta el tron-
co principal. I[gualmente
varios cucarrones y al=:

Cartrlla cafetera €9

Unas veces el verano les ‘es favorable y otras el invier-
no. En todo caso son persistentes, ‘muy dafiinos, porque
fuera del mal que ellos causan, abren el camino para
otras enfermedades graves y generalmente dificiles de
combatir.

Con muy buenos resultados los técnicos de la Federa-
cion han ensayado para el tratamiento ‘de estas plagas Ia
aplicacion de 50 gramos del sngu:eme compuesto:

Cal v1va,+5 partes—Azuire, 3 partes.

Se mezcla bien y se deja amontonado y tapado en lugar
seco, unos ‘dos o tres dias antes de emplearlo, 'y se
aplica enterrandolo en zanjas alrededor del darbol, pero
de manera que no quede en contacto con el tronco
principal, es decir,
profundldad que lo permitan las raices.

Esta preparacion 'da muy buenos resultados tamblén
para casi toda clase de amarillamientos del cafeto.

En algunas partes han combatido la palomilla con una
solucion de: jabon negro, un cuarto de libra; petrdleo,
media botella; creolina, una onza; agua, veinte litros; apli-
cando de tres a cuatro litros de esta mezcla a cada
cafeto afectado, mediante ciertas condiciones favorables,
pero el mejor éxito se obtiene con la mezcla decal y azufre
ya dicha y tamblen con el cianogas.

PLAGAS QUE ATA’CAN KL TALEO ¥ HO]AS DEL CAFETO

Las ho;as y el tallo del cafeto son atacados por varias
especies de pulgones, los cuales causan bastante dafio, y
generalmente estan acompafiados por la fumagina.

Para combatir estas plagas se aconseja la aplicacion
de la mguaente snlucuﬁn

Agua, 40 gramos—Petréleo, 100 gramos—Jabodn, 10 gramos.

10 centimetros retirado de €l y ala
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Se disuelve primero el jabon en agua caliente, des-
pués se agrega el petr6leo agitando constantemente. Lué-~

g0 se le agregan 14 litros de agua limpia.

Debe aplicarse inmediatamente después de preparada
pero no en invierno, ni por la mafiana, para que el rocio?

no la disuelva, |

Las lechadas de cal con azufre, aplicadas a los troncos
de los arboles, son muy benéficas. Tienen buena influen- =
cia contra los taladradores de la madera y ahuyenta las_

hormigas. |

La campafia que mds debe intensificar el cafetero, es:

contra toda clase de hormigas, que se exterminan facil-
mente con la ap

cipalmente de

solina, la

nido. También conviene humedecer el hormiguero.

La hormiga negra que invade los arboles, es uno de
los insectos més dificiles de exterminar. Hay que buscar los
hormigueros y aplicaries soluciones de cianuro al 4%g, con
gran cuidado, pues es un veneno peligroso para el obrero.
La de cal con azuf.e aplicada a los troncos de los drboles |
las ahuyenta, y la aplicacion del cianogas ha dado buenos

resultados.

icacion del bisulfuro de carbono. Parael
mejor éxito se humedece la tierra si hay facilidad; se tapan
bien todas las bocas del hormiguero, dejando des u-_
bierta la superior, que es por donde se aplica el bisulturo,
y luégo se tapa. El éxito de este tratamiento depende prin-_
' gque todas las bocas hayan quedado tapa-_
das, las que se deben revisar bien, aun al dia siguiente
de la aplicacion. Para el manejo del bisulfuro deben to- =
marse algunas precauciones, como no fumar, ni arri-
marlo al fuego, ni respirarlo, etc. Ha dado muy buenos
resultados la destruccion de los hormigueros con la ga- "
que se aplica echandola por todas las bocas,
a razdén de dos o tres onzas por cada una; en seguida.
se tapan todas éstas, menos la principal, por donde se le
prende fuego para hacer estallar la gasolina, después de
lo cual se tapan las bocas que se abrieron por la explo-
sion. Esta operacion conviene repetirla en la tarde del
mismo dia para matar las hormigas que estaban lejos del |
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Goltera.

Sintomas—La enfermedad se caracteriza por la apa-
ricion de manchas circulares, diversas dimensiones, en
las hojas, los granos y las ramas. Hay una linea divi-
soria entra la parte enferma y la sana del tejido de la
hoja, y muchas veces estas zonas ma nchadas se caen de-
jando agujeros en la hoja, siendo esta una caracteristica
que la diferencia de las otras manchas o goteras.

53—Hoja de cafeto atacada por la gotera.

La planta atacada porla gotera no muer€, pEro los
granos y las hojas se caen, lo que tra¢ COmO resultado la
pérdida de la cosecha y el paloteo del arbol. Ademas,
como esas hojas y granos quedan regados en el suelo,
si no se recogen y Se queman, forman un constante

medio de infeccion.
Causa de la enfermedad.

Como causas que son favorables al desarrollo, figura
especialmente la gran cantidad de humedad, de prefg-

rencia en las hojas, y la mucha sombra en el cafetal.
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72 Cartilla cafetera

Esta enfermedad ataca a varias malezas del cafetal,
en donde permanece la generalidad de las veces aguar-

dando un medio propicio para invadir al cafeto.

Tratamiento.

Como tinico medio préctico para evitar la accién de 1a
gotera, esta el eliminar del cafetal las condiciones de hu-
medad, lo mismo que mantener la plantacion libre de
plantas donde pueda desarrollarse. La entra-

y de la luz se puede favorecer eliminando
parte del sombrio o podédndolo, desvarejandolo o levan-
tandolo, de tal manera que el follaje deje penetrar libre-

malezas y
da del aire

mente tales elementos.

La aplicacién de caldo bordelés da buenos resultados, '
pero el s6lo hecho de variar las condiciones del ambiente

en la plantacion atacada, es muchas veces suficiente,

MANCHA DE HIERRO

Esta enfermedad se encuentra con frecuencia atacando ':
los frutos y, menos fuertemente, las hojas del cafeto, for-

mando una mancha que algunos confunden con la de
la gotera.

Sintomas.

Se presenta en forma de manchas redondas o semi-
ovales en las hojas y en los frutus. El tejido muerto nun-

54 I{oja ataca-
da porla mancha
de hierro. Los
e Circulos blancos.
N son la parte
muerta dela ho-
- ja, pero que no
queda aguje-
reada.
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ca cae y por consiguiente no deja agujereada la hoja en
su parte atectada, como sucede con la gotera. |

Ataca preferentemente la parte superior de los .granos
incompletamente maduros, en forma de pequefias manchas
oscuras que poco a poco se van extendiendo; llegan por
fin a ocupar gran parte del fruto y hacen que se seque.

Por este motivo el grano se madura antes de tiempo.
La parte de la pulpa del grano invadida por la mancha se
seca y se adhiere al pergamino fuertemente, lo que hace
casi imposible la descerezada; a veces llega hasta tala-
drar el pergamino, dafiandolo. |

Causas.

Se ha observado que el cafeto cultivado sin sombrio su-
ficiente, o del todo sin él, es mds propenso a ser atacado
por esta enfermedad, que el cafeto sombreado. También
aparece con mas frecuencia en las regiones célidas.

Tratamiento.

Como la enfermedad se desarrolla en sitios poco som-
breados, el mejor sistema para impedir su propagacion es
el de proporcionar sombrio al cafetal, ya que los insecti-
cidas comunmente empleados no dan buenos resultados.

CARBON, FUMAGINA, HOLLIN O CENIZA NEGRA

Sintomas.

Se manifiestan en forma de manchas negras en la super-
ficie de las hojas, y en forma aglomerada'en las ramas,
a la base de'las flores y frutos. * P L

La mancha estd constituida por un polvo negro muy
fino en forma de una costra negra sucia, que poco a poco
invaden toda la cara superior de la hoja, formando una
pelicula delgada, suave al tacto y facilmente desprendible.

3
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74 Cartilla cafetera

perficie de las hojas.

Causas de la enfermedad.

algunas polillas algodonosas, etc.
La humedad atmosférica que rodea los
arboles, también contribuye en parte,

55 —Hoja de cdfe- Pero la sola presencia de aquellos ani-
to atacada por la malitos es suficiente para el desarrollo, =

fumagina. aun en sitios desprovistos de sombra.

Tratamiento.

Ante todo destruir, a toda costa, los insectos parasi-
tos, valiéndose para ello de los insectidas recomendados,
~y practicar una poda racional, tanto de los cafetos como
del sombrio, para de esta madera impedir la propagacion.

Se aconseja la siguiente formula:

- Kilos.
1200 DELIO. . inissimicrsias S LhAken e R el AR b : 3
Aceite de oliva, o petroleo.......... A 9 et 5 4
Naftalina bruta......... BTN AR ik B :
AT DB RRMORES RN R R I SRR st 100 litros

Se disuelve el jabon en agua caliente para en seguida
emulsionar el aceite, mezcldndolo poco a poco, agitandolo
continuamente, después se agrega el resto del aguay la
naftalina, haciéndolo también poco a poco y agitandolo

€n la misma forma.

Esta preparacion debe aplicarse inmediatamente se
haga, puessi se demora mucho tiende a coagularse, y

entonces se dificulta su aplicacion.

Dicho polvo hace perder al follaje el
lustre y frescura, dandole un aspecto
como si el humo, en forma de hollin,
hubiera venido a condensarse en la su- .

Su desarrollo es favorecido por las
hormigas, por distintos picjos y por =

ARANERA, MOHO DE HILACHAS, CANDELILLO O SALCOCHO

55 La tela de arafia o arafiera.

Sintomas—La enfe:rmedad se reconoce porque las hojas
se van muriendo, tornandose de un color pardo, hasta
volverse negras. A lo largo de las ramas y entre los
pares de las rojas se va extendiendo una como tela de
arafla, blanca, muy delgada, que se vuelve pardoscura
con el tiempo. |

Las hojas, al desprenderse, quedan casi siempre col-
gadas por filamentos, que dan también la apariencia
de hilos de arana. '

Al caerse cada hoja siempre queda parte de este -

hilo adherido a las ramas, constituyendo un nuevo
foco de infeccion.

Las hojas secas se caen para ser reemplazadas por
otras nuevas. Los frutos o cerezas también son afectados
por la enfermedad, tomando una coloracion negra.

Causas de la enfermedad.

[La afeccidon se presenta mas en las tierras bajas que en
lzsaltas. Casinunca se nota enlas partes del cafeto expues-

-
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tas ala luz. La humedad atmosférica le es favorable,

esto explica su sorprendente difusion en el periodo de

lluvia. En verano, por el contrario, la enfermedad se para-

liza, tomando las plantas atacadas un aspecto sano; pero

al reanudarse la lluvia se desarro]la ofra vez con todo Su
vigor, :

Tratamiento.

La limpieza de la plantacion, la poda bien dirigida y
la recoleccion de las hojas caidas son factores importan-

tes parala disminuciondel mal, pues la fuente de toda nue-

va infeccion son las hojas muertas procedentes de cafetos
infectados.

La regularizacion del sombrio en las zonas célidas es.
de grande importancia, porque las condiciones de humedad
y poca luz son factores favorables.

Es importante aislar de los cafetales toda p]anta que
pueda ser atacada por la enfermedad, como los naranjos,
limoneros, etc.

El remedio mas eflcaz es el caldo bordelés el cual
debe ser aplicado como preventivo y no como curatwo

haciendo las aplicaciones antes de los inviernos. Entre las.

formulas mas usadas de este caldo estd la de las pro-
porciones siguientes: e

Aaliiios.

BRIV e b s b s
Sulfato de cobre.... ........ R I S e coh s 4vkilos,
AQUA..uiainiiani Sveidiadiinn sobsbisiniitis 100 galones

(Gaiones de 5 botellas)

La adicién de melaza o azicar de cafla aumenta la ad-
herencia de! caldo e impide que las ‘aguas de lluvia lo
desprendan de la superficie de las hojas. Se puede poner

un kilo de melaza por 100 litros de caldo.

Cartitta:cajeteraq 7T

LLAGA DE LA PARTE SUPERIOR DEL TRONCO .
'Enfermedad que ataca la parte superior del tronco del

cafeto, la que avanza desde el lugar del descope o prime-

ra cruz de ramas primarias superiores hacia abajo, hacien-
do secar la parte del érbol que va invadiendo.

.Smtomas.

A primera vista se conocen los cafetos atacados por
esta enfermedad, porque aun a regular distancia de ellos
se.pota la rama o ramas primarias secas.

Examinada exteriormente la corteza en las zonas de las
ramas primarias que se han secado, no se ve ninguna cau-
sa aparente, pues su aspecto no presenta ningin cambio.
Levantando la corteza aparece una mancha oscura dis-
puesta en vetas. separadas por una linea de color mds
claro, la cual toma formas y tamafios distintos, pero apa-
rece siempre avanzando hacia abajo. Esta mancha, cuan-
do vieja, se vuelve negra y determina la putrefaccion de
la corteza, la cual a pesar de esto no se cae, pero si pre-
senta manchas exteriores pequefas, de color oscuro.

Causas probables de la enfermedad.

Como medios para su propagacion se han encontrado
los siguientes:

a) Los taladradores del tronco, que al hacer sus orifi-
cios dejan puerta por donde entra la enfermedad y avanza
la infeccion.

b) Los cafeteros, al hacer el descope del 4rbol o un
corte grande, tienen la pesima costumbre de cubrir la he-
rida con barro o tierra, en donde seguramente se ‘encuen-
tra la causa de la enfermedad.

¢) Las ramas que se dejan secar en el arbol, las cuales
al caerse dejan en el tallo un lugar en descomposicion
propicio para que penetre el mal,
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Las heridas que se hacen al tronco.
g)) Los musgos y liquenes que S¢€ dejan desarrollar so-

bre el tronco, los que, atacando la corteza del cafeto, for-

man un campo propicio para penetrar la enfermedad.

Tratamiento.

Cortar el tronco un poco mas abajo del lugar en donde

esta la llaga, y desinfectar bien el corte con brea u Otrg
)) desinfectante. | :

pmtél;[a}ecialmente se deben aplicar los sistemas preventi-
vos. Por lo tanto, el descope y todos los demads cortes de-

ben quedar en forma de cura, y especialmente en las zo-
nas en donde exista 1a enfermedad deben cubrirse pin-

dolos con brea u otro desinfectante como el perman-
tgaannato. No debe dejarse que permanezca ninguna rama
seca en el arbol. Las herramientas de poda que se hayan
usado en arboles
mandolas.

LLAGA O ENFERMEDAD NEGRA DE LA RAIZ

En los cafetales causa ~randes pérdidas, especialmen- :;.

te en las plantaciones viejas.

Sintomus.

Esta enfermedad, que tiene su asiento principal en la |
rafz, presenta como sintoma inicial visible, el amanllaﬁug?a- |
to de las hojas, que se van marchitando lent:;unl r}t% la i
caer. Algunas veces se secan directamente en €l drbol y &1 8

tronco se afloja en su parte inferior. |

Los arboles enfermos nunca recobran su estado sano,

aunque hay arboles que resisten mas.
gn las raices principales, y algunas veces €n

enfermos deben desinfectarse que- =

parte del 1

tronco, la corteza se muere y S¢€ desprende con facmdactié
La parte comprendida entre la corteza y la madera esta =
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constituida por una sustancia negra, que en la mayoria de

las veces deja escapar un olor penetrante. Debido a que

la enfermedad presenta como principal sintoma el amari-

llamiento y caida del follaje, en algunos lugares la distin-

guen con el nombre de amarillamiento del café.
Causas de la enfermedud.

La calidad del suelo donde esta la plantacion, pues el
organismo causante vive a expensas de las materias or-

ganicas descompuestas, y de aqui que en los lugares

donde el humus es abundante existen mayores probabili-
dades de la infeccion. Las escarificaciones o heridas lie-
chas al tronco o raices por lcs instrumentos de labranza y
por pardsitos animales, también son un ruedio de pene-
tracion de la enfermedad.

Fuente muy segura de propagacion la constituye el
poco cuidado que cominmenie se pone en la eleccion
de semillas para la siembra, y sobre todo el empleo
de chapolas o pequenas plantas nacidas espontanea-
mente dentro del cafetal.

Ataca tambien varias especies de guamos y otros ar-
boles utiles para la sombra.

Tratamiento.

Quemar las raices enfermas, aun en sus mds finas ra-
mificaciones; aislar el terreno donde hubo arboles o plan-
tas atacadas, por medio de una zanja de 40 centimetros de
profundidad alrededor de cada sitio atacado; desinfectar
el suelo en los lugares atacados, con cal viva, 0 con una so-
lucion de sulfato de cobre al 3 por 100, ap icada directa-
mente en el sitio en donde esta la infeccion. :

ENFERMEDAD BLANCA DE LA RA(Z

Esta afeccion, al igual que la enfermedad negra, se
localiza en las raices causando exactamente los mismos
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80 Cartilla cafetera

sintomas. Se diferencia sélo en el color que toman las
raices, pues en aquélla son negras y en ésta blancas. Al
cortar las raices se observan en la parte lefiosa manchas o0
puntos negros, como en la llaga negra. En cuanto al pro-
greso o desarrollo se debe tener presente lo dicho de la

enfermedad negra y 1o mismo sobre su tratamiento. .

CANCER O LLAGA DEL TRONCO Y DE LA RAIZ

Es una afeccién que penetra por las heridas hechas en

la parte del tronco y en las raices del cafeto.:

Sintomas.

Se nota generalmente en las épocas de invierno,
que el arbol empieza a amarillarse y a secarse por deter-
minado lado, observandose a la vez una excesiva perdida

de vigor en el follaje.

~ Al examinar las raices o parte inferior del arbol, se ven

depresiones en la corteza causadas, bien por instrumen-

tos de labranza o por efectos de cualquier parasito ani-
mal de la planta. La corteza en aquel sitio se ennegrece,
presentando pliegues concentricos, formandose asfi una °
especie de chancro o llaga, mientras que los bordes de la
herida quedan levantados, la corteza se descama, y en la |
parte central de la herida aparece desnudo el cilindro =

lefioso.
La enfermedad aparece generalmente al lado herido

del arbol, donde sigue progresando siempre en sentido
longitudinal, pero si el cafeto es tierno y por consi-

guiente delgado, la desecacion abarca imuy prontamente
el total del cilindro lefioso, trayendo por resultado su pron-
ta pérdida. |

Causas.

Como causas predisponentes se tienen los pocos cui-

ados en las labores de la tierra, y los insectos y parasi-
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tos’ que causan heridas en la corteza del tronco y las

raices.
Tratamiento.

Cuando se presenta en darboles bien desarrollados se
debe raspar bien la corteza o parte enferma, lavando des-
pués las heridas con solucidén concentrada de sulfato de
hierro o de cobre, y cubriéndola después con alquitran
O resina. |

Si los cafetos son jovenes, se deben arrancar y quemar,
y para hacer la resiembra se desinfectara el sitio con so-
lucion de sulfato de cobre al tres por ciento.

MAL DE TINTA
Sintomas.

Se desarrolla sobre los cafetos de todas las edades.
La infeccion se produce en la base del tronco o parte su-
perior de las raices del arbol.

Los arboles atacados empiezan por amarillar su
follaje y a decaer en su fuerza vegetativa. Debido al des-
arrollo de pequefias raices absorbentes, los arboles pue-
den seguir viviendo, pero entonces su follaje empieza a
hacerse mas pequenio y deforme. |

El lefio atacado toma una coloracion como de tinta
gris-violeta. La parte externa del tronco se nota abul-
tada en forma de hinchazon.

Al examinar la parte inferior de un arbol o sus raices,
se podrdn ver las puertas de entrada de la infeccion; en lo

demas, la apariencia de la corteza externa es completa-
mente buena. |

Causas.

Se ha observado que los terrenos ricos en humus, re-
gularmente hiimedos, son los mas propios para el des-
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arrollo de la enfermedad, notandose mas abundancia de‘-;
casos en las direcciones que siguen las corrientes de agua,
lo que indica que el germen causante es conducido por .

las aguas. A

Los insectos que agujerean las cortezas también for-
man part2 de las causas predisponentes, asif como las he-

ridas o lastimaduras que se hagan a las plantas.

Tratamiento.

Arrancar y quemar todo arbol enfermo; desinfectar el |
hoyo en donde vivia el cafeto enfermo y la materia orga-
nica que haya en su alrededor, con caldo bordelés o con
solucion de sulfato de cobre al 3 por 100.

La resiembra no debe hacerse en el mismo lugar que
ocupo el drbol enfermo, y debe ser tinicamente con cafetos |
provenientes de almacigos previamente desinfectados, si
se hace dentro de la zona infectada. Las raices de los ca- ©
fetos para la resiembra no deben desnabarse.

Todos los lugares hiimedos del suelo del cafetal deben
drenarse, aclarar el sombrio y la plantacién en las partes -

donde haya mucha sombra. _ |
La desyerba debe hacerse sin herir los troncos de los

cafetos; debe recogerse la maleza y demds materias orga-
nicas, formando surcos en los centros de las calles. Es-
pecialmente debe quedar limpio el suelo que rodea a cada
cafeto, en un circulo no mznor de una vara de didmetro. =

Cuando aparezca en el cafetal alguna plaga o enferme-
dad, consulte inmediatamente a la Estacion Cenfral de In-
vestigacion que la Federacion Nacional de Cafeteros tiene -
establecida en «La Esperanza» ( ferrocarril de Girardot),
enviando muestras de ellas bien preparadas y empacadas
y con todos los detalles del lugar, clima, y dafios que causa. -
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ALMACENES DE DEPOSITO

La Federacion Nacional de Cafeteros—en su obra de
favorecer al gremio, y con especialidad al pequefio pro-
ductor de caf¢ —ha establecido los Almacenes Generales de
Deposito, no solamente para el café, sino también para ca-
cao, trigo, harina, azticar, algodon, arroz, anis, empaques
y maderas aserradas.

Esta benéfica institucion, que ha dado los mds exce-
lentes resultados, evita el que el cafetero en un momento
de afdn tenga que salir de su producto vendiéndolo al pri-
mer comprador que se le presenta y en condiciones desfa-
vorables. Por lo tanto, el cafetero debe mirar los Almacenes
de la Federacion como algo de su propia organizacion:
aprovechar sus servicios y consultar con los empleadoé
todo problema que,se le presente en relacién con el co-
mercio del café.

Los Almacenes estdn en capacidad de prestar al pro-
ductor de los articulos que recibe, por pequefia que sea
su cantidad, los siguientes servicios:

1. Recibirle sus productos.
2. Guardérselos convenientemente separados y clasi-
ficados.

3. Pagarle fletes desde su finca hasta las bodegas.

4. Prestarle empaques para movilizar sus carga-
mentos. |

5. Mantenerlo informado de los precios y tendencias
de los mercados.

6. Venderle, si asi lo autoriza, o ayudarle a buscar el
mejor precio.

1. Despacharle a cualquier lugar del pais o del Ex-
ierior.
. 8. Hacerle trillar y clasificar su café, si asi lo aconse-
jan las necesicades y conveniencias de los mercados, y
siempre que se le autorice para ello.

]
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9. Tratar los intereses del agricultor como cOsSa Pro=
pia, cuidando de que el negocio le resuite 1o mejor po=
sible.
10. Responderle por los riesgos de incendio, robo,"
extravio o falta, por causas que no provengan de vicio
natural. | .

11. Hacerle anticipar hasta el setenta y cinco por cien-
to (75 por 100) del valor comercial que tenga el caié elf
dia que lo deposite, al reducido interes del 3 por 100
anual. | ;

12. Garantizarle que el agricultor puede vender los

productos el dia que quiera, y 2 quien €ste guste.

El café que se deposite en los Almacenes de la Fede=
racion de Cafeteros no podra sutrir embargo, prenda O
cualquier otro gravamen que perjudique su plenay libre
disposicion.

[ os Almacenes solo reciben café seco de trilla, y el ca-
fetero debe saber que el buen precio se consigue por la
calidad, limpieza, sequedad y presentacion del caf¢. 3

I.os Almacenes de Deposito existen en las capitales ae
Departamento y en las principales ciudades Yy poblacio-

nes cafeteras del pais.

CAJA DE CREDITO AGRAR!O E INDUSTRIAL

Si el cafetero no tiene dinero para los gastos de reco-
leccién, para hacer las podas y desyerbas, para comprar
12 descerezadora, o para introducir mejoras en su planta-
cién, debe recurrir inmediatamente a la Caja de Crédito
Agrario e Industrial, institucion que, establecida principal-=
mente por los esfuerzos de la Federacion Nacional de Ca-
feteros, funciona en todo el pais con el objeto de ayudar
a los agricultores, ganaderos € industriales.

La Caja Agraria hace préstamos al tipo de interés mas
bajo: el 5 por 100 anual, y solamente exige un certificado
sobre libertad de las cosechas o ganados que S€ ofrezcan

en prenda; este certificado, que lo debe expedir el Regis-
trador de instrumentos publicos y que s6lo vale una suma
pequefia, sirve para todas las veces que una misma perso-
na solicite préstamos a la Caja. En caso de hacer la ope-
racion de préstamo, se pagard por derechos de avalto el
I por 100 del valor del préstamo.

Como garantia, la Caja exige prenda de la cosecha o
animales, y el dinero que presta debe devolverse el dia en
que se vendan las cosechas o semovientes que se dieron
en prenda, pudiendo el agricultor esperar, dentro del plazo
estipulado, buenos precios para vender.

La Caja Agraria presta su apoyo a todos los agriculto-
res que soliciten sus servicios y atiende de preferencia a
los pequefios cultivadores a quienes da toda clase de faci-
lidades
($ 25)_en aaelante, evitdndoles que se vean obligados a
recurrir a prestamistas inescrupulosos. |

El cafetero debe dirigirse directamente a la Caja de
Crédito Agrario sin necesidad de recomendar el asunto a
comisionistas o abogados. La Caja tiene inspectores en
todas partes que dan todos los informes necesarios y que
ayudan gratuitamente a hacer las solicitudes de préstamo.

Miles de personas han obtenido dinero en la Caja de
Crédito Agrario, salvando asi sus cosechas.

El cafetero debe pedir detalles a la Caja de Crédito
Agrario en la-capital del Departamento, o averiguar en la
poblaciéon vecina por el Inspector Avaluador de la Caja
quien le dara todos los informes necesarios. :

HIGIENE DE LOS CAFETEROS

La salud es el mas rico tesoro de la vida, pero la
salud puede perderse facilmente para toda la vida si falta
la higiene. Por lo tanto el cafetero, su mujer, sus hijos
y cuantos de €l dependan deben procurar seguir las si-
guientes reglas, si es que quieren mantenerse con salud:

UNIVERSIDAD

EAFIT | 3555

Cartilda cafetera 85

y les concede préstamos de veinticinco pesos

o Documeantal



86 Cartilia ecgfetera

Bafnarse todo el cuer-
po frecuentemente, siquie-
ra todos los domingos,
Si no se pudiere diaria-
mente, pues el bafio es
saludable, vivifica, anima,
da alegria y hace que la
presencia de la propia per-
sona no sea fastidiosa para
las demas.

--------

..........................
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Lavarse los dientes y la boca por lo menos una vez al’
dia; esto ayuda a conservar la dentadura evitando que
esta se pique, lo que ocasiona no solamente dolores sino

que produce la pérdida prematura de los dientes y muelas, =

cosa que afecta considerablemente la digestion, porque
falta la buena masticacion de los alimentos, y que ocasio= "
na a veces enfermedades graves. |

Mantener aseada la cabeza; las ufias cortas y limpias, ¥
lavarse las manos, cuando no se esté acalorado, precisa- =
mente antes de cada comida, y los pies y las manos al

acostarse.

Comer lo necesario para quitar el hambre, a horas fijas
y despacio. Los alimentos deben ser nutritivos, bien coci-
dos. tales como papa, arracacha, frijol, pladtano, yuca, maiz,
arroz, etc., agregandoles carne de ganado vacuno o de cer=
da, de conejo, de carnero, de aves o pescado. Con tales ele-
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mentos pueden confeccionarse muchos y variados alimen-
tos sanos que deben servirse e€n platos limpios, en mesas
0 bancas y jamas en el suelo. La alimentacion con estos
productos debe complementarse con hortalizas, tales como
lechugas, tomates, zanahorias, etc., y especialmente con
frutas como naranjas, platanos habano o banano, guineos,
papayas, pifias, etc. Todos estos productos los puede ob-
tener el cafetero en su propia finca y aun cultivarlos para
vender los que le sobran, pues son cultivos faciles de
atender.

Nunca debe tomarse ni guarapo ni chicha; en cambio
agua pura, hervida, si es agua estancada o si se teme que
esté contaminada, o café preparado en agua de panela a
manera de bebida refrescante. En lugar de la chicha y del
guarapo deben preferirse el café en agua de panela o las
naranjadas, limonadas o luladas que se preparan con agua
de panela y con jugo de naranjas, limones, limas o lulos.

El café calma la sed, la sofocacién; da fuerza para el
trabajo; y sobre todo quita la tendencia a tomar bebidas
alcohélicas tales como aguardiente, guarapo y chicha, que
embrutecen, enferman y degeneran al hombre.

A las personas adultas, antes de desayunarse, general-
mente les sienta bien tomar una taza de caté tinto.

HIGIENE DE LA CASA DEL CAFETERO

58—Perfil de una
casita de campo
== para los climas
calientes. A la de-
rerecha, al nivel
del suelo, el excu-
o e 3840 Y el SDEHGD
(De Salud y Sani-

== dad).

La casa del cafetero debe ser amplia y ventilada y es-
tar situada en lugar seco, con inclinacién suficiente para
los desagiies y para que el agua de lluvia corra con rapi-

Fall §
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59—Plano de la ca-
sita de campo de la
figura 58,
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dez y no forme charcos o pantanos, que son muy perju- -
diciales. S6lo la pereza hace que el cafetero que dispone
de maderas, guadua, cafiabrava, paja, etc., no mejore su
casa para vivir mds comodamente y se conforme con estar -

EXC2088DO0 DE BOYO
[Sacoidn de Unoinariasie)

SR 60—Un buen ex-
= ey cusado de hoyo,
, . 3 Cuyo servicio es
;, i £ | i satisfactorio en °

: e | los pueblos y en

T ——

B lﬁ'l,i'i)u;,, - los campos. (De

= M = Salud y Sanidad).

— i = La Seccion de Sa-

= il AR fﬁf neamiento Rural |

e 1} S R 2 del Departamento -

== EWM ik 2 Nacional de Hi- =

=—=dl /R U giene, en Bogotd,

= \L S IE | envia gratuita- =

e N\ E)} mente folletos

e = o —Fd (B con instrucciones

—-- NIl ) |V | ——==sobre construc- 3

== e NS A S iz, ————— cion de letrinas, a.
Z A D == quien los pida.
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en estrechas habitaciones en que viven aglomerados, inco-
modos y sin higiene. . |

El excusado es absolutamente indispensable en toda
casa de habitacion, y es necesario prestarle toda atencion
porque de otro modo puede ser causa de enfermedades
graves. Cuando no haya agua suficiente para los excusa-
dos, se construiran excusados de hoyo, echandoles cada
ocho dias una capa de petroleo o de cal.

La mujer del cafetero debe mantener su casa aseada y
en orden; la cama debe estar siempre limpia y tendida. Es
muy perjudicial dormir en el suelo. Al sol deben sacarse
frecuentemente los tendidos, y cada ocho dias lavar las
camas o cujas con agua hirviendo y un poco de creolina
o con flit, para matar las chinches, chirivicos, cuescas o
chinches garrapatas, que son las que comunican la -fiebre
recurrente y otras enfermedades graves. -

Nunca debe permitirse la entrada de animales como
cerdos y gallinas a los corredores, ni menos a las habita-
ciones; tampoco dejar gatear los nifios en los corrales, y
se debe en cambio hacerlos recibir aire, luz, sol; bafiarlos
frecuentemente, darles alimentos sanos y adecuados y en-
seflarlos desde pequeiiitos a comer frutas limpias, espe-
cialmente naranjas, empezando con el jugo o zumo.

En la casa del cafetero debe hacerse guerra a l1as mos-
cas, que son las que posandose sobre los alimentos trans-
miten al hombre las méas crueles enfermedades. Guerra a
las ratas, que también son transmisoras de enfermedades.

El cafetero debe hacer que sus hijos concurran a la es-
cuela, y solamente ocuparlos en trabajos sencillos, de
acuerdo con la edad, en aquellos dias en que no tengan
escuela,
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ENFERMEDADES DE LOS CLIMAS CAFETEROS

Las enfermedades mas comunes en las tierras en donde

se cultiva el cafeto, son: el paludismo, la uncinariasis y

la disenteria, las cuales ocasionan la muerte, o inutilizan
de por vida, o degeneran la raza. Las dos ultimas se lla-

man también enfermedades de la suciedad. Afortunada-
mente todas ellas pueden evitarse; y para curarlas, cuando =
ya han atacado al individuo, deben seguirse las indica- =

ciones que prescriba el Médico o el Inspector Sanitario de
la region.

Paludismo.

Esta enfermedad, que también se llama malaria, fiebres
Intermitentes, fiebres terciarias, frios y calenturas, se pro-
paga por medio de los mosquitos o zancudos anotfeles que

'61—A laizquierda, mosquito, zancudo andfeles transmisor del
paludismo; a la derecha, el culex (de tamafio natural).

al picar al enfermo se infectan y luégo al picar al sano le
inyectan el germen de la enfermedad. Por consiguiente,
para evitar el mal hay que destruir todos los depdsitos de
agua estancada que pueden ser criaderos de mosquitos,
como los pozos y pantanos; darle declive a las acequias
y zanjas para que el agua no se estanque y mantenerlas
limpias de toda yerba, asi como evitar los pequefios re-
mansos que se forman en los arroyos y quebradas. En los
solares de las casas hay que procurar mantener cubiertos
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todos los desagiies 0 al menos con buena corriente, espe-
cialmente la cafieria que sale de la cocina y los cafios de
los lavaderos; y quitar los restos de botellas, cajas de lata
tarros, totumas o mates, y en general, todos los objetos en
que pueda depositarse el agua y criarse el mosquito.

Donde haya pozos o pantanos que no pueden secarse,
se rcgara en la superficie, cada diez dias, siquiera una
onza de petroleo, por metro cuadrado.

Debe evitarse que los mosquitos penetren a las habita-

62—MODO DE TRANSMITIRSE EL
PALUDISMO

El mosquito sale de los pozos o reman-
sos donde se cria.

El enfermo de paludismo es picado por
el mosquito hembra.

“I[”‘ W_!f f
lt‘ Il

Los juerguistas y trasnochadores son
victimas del mismo mosquito que antes
pico a un enfermo. (De Salud y Sanidad).
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El animalito se aloja en el intestino y hace
que el enfermo sienta debilidad general
’

gada, y tapando los huecos o rendijas

Para evitar el paludismo 1o
nes paludicas, O donde exista
dormir en corredores al aire

tigramos, en
practico y facil.

pués se suspende por
empezarse por otros veinte.

Las mujeres que esperan
quinina, sin permiso del médi

atacado de paludismo debe ponerse en manos
caso de las fomas que le aconseje el |
vendedor de especificos, y 3 u/

dico; no hacer
o vecino, ni menos el

perseverancia en el tratamiento, hasta que el meéd

declare curado.

Uncinariasis.

Fsta enfermedad, lla-
mada también anemia
tropical, imbombera,
tuntin, empacho y que
inutiliza a muchos tra-
bajadores de los cafeta-
les, es producida por un
pequeflisimo gusano que
penetra por distintas
vias, especialmente por
la piel, causando aque-
llas lesiones que se lla-
man sabafiones, candeli-
llas o mazamorras que

causan comezon y son dolorosas.

libre. 5y
También se evita el paludismo en los climas
tomando diariamente quinina €n

nildoras o capsulas,
Este tratamiento, que debe hacerse d

te |a estacion lluviosa, se prolonga por veinte dias
diez dias, y nuevamente wvu

tener hijos, no debeﬂ’ﬁ

g trabajadores de las ¢
el mosquito, nunca ¢

dosis de treinta (30
que es el ﬁ"

que se ponga palido y que al menor esfuer-
zo se fatigue. Al principio esta desgafll;iro
para comer, y despu€s siente gran apetito y
voracidad, que le hace comer toda clase de

-alimentos y aun tierra y greda, lo cual le
ocasiona mas complicaciones.

s

o
Py ..

G4ECafsio de uncinariasis avanzada.
mada flacura contrasta con el abultamient
_ 0
del vientre. (De Salud y Sanidaaq).

La extre-

vientre que en los nifios
adquiere gran desarrollo
volviéndolos buchones.
El enfermo se debilita y
facilmente se vuelve tisi-
3 _ co o le viene la disenteria,
o se predispone para contraer muchas
ofras eniermedades gravisimas.

" Para evitar la enfermedad es de rigor
dener y usar excusados para que asi no se
gontamine el suelo con los excrementos
de las personas enfermas y prohibir la de-
acion en el suelo. En los cafetales, para
las cuadrillas de peones que traBajan
Jentro del cafetal, seria conveniente ha-
excusados provisionales de hoyos que
e tapan bien con arena o tierra seca in-

-Caso muy avanzado pcr la anemia pro-
lucida por la uncinaria. Obsérvense las par-
§ en que la hinchazon es mds caracteristica

il A
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La anemia es cada dia mdas inten
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04 Cartilla cafetera

mediatamente que terminen los trabajos de cada dl.‘il. E’;{rg
el excusado en cada casa €s mAs necesario que el p

sional que se hace en los Sitios donde se trab&'ijg.
Otro medio de evitar esta grave enfermeda

n usar calzado en lugar _ _
: e fabrican en el pais botines impermeables especiales

para los peones cafeteros, a nrecios modicos. . |
Lo mejor para curar esfa enfermedad es seguir las :jl;
dicaciones que al efecto indique la comision sanitaria

suelo de 1a lucha contra la uncinariasis, que se€ denlchrgrea_
en varios pueblos y que receta gratuitamente, y da 10s

dicamentos sin costarle nada al cliente. e

Dos son los medicamentos que S€ han Lll?at.ilc; Clelﬁgnél;
mente para la curacion de la anemia tropical: €
quenopodio Y €l tetracloruro de carbono.

P e,

consiste

!: 3 3

A la izquierda
nifiita de 13 afnos
que tenia gran nu-
mero de uncinarias
y de lombrices.

A la derecha, la
misma nifiita, un
mes después de ha-
ber arrojado los gu-
sanos, debido al
tratamiento.(De

Salud y Sanidad).

:

ar de alpargatas O quimbas. Hoy
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. El tetracloruro es preferido no solamente por su efica-
Cia sino por que se administra facilmente, pero es preciso-
que este puro. La Seretina de Bayer, que tiene por base el
tetracloruro, es el medicamento de eleccién, puesto que
esta excento de todo peligro por su pureza. Ademas, tiene-
la ventaja de que no necesita preparacién previa, y de

que muchas veces basta la aplicacion de una sola dosis.

para curar,

Se daran a los adultos, en una sola vez y en la mafiana,
tres o cuatro cdpsulas de Serefina, cada una de un gramo-
y veinte centigramos. No es indispensable dar purgante
pero para facilitar 1a accién del remedio se dardn inmedia-
tamente, o una hora después, quince a veinte gramos de
sulfato de magnesia (sal de Inglaterra), disuelta en agua..
No puede usarse como purgante el aceite de ricino o pal-
macristi, y el enfermo no debe tomar bebidas alcoholicas,
como aguardiente, ron, cerveza, etc., etc., ni guarapo, ni:
chicha, durante tres dias antes del tratamiento, ni tampoco
en este dia, ni en los dos siguientes. El dia del tratamiento.
debe tomar unicamente agua de panela y café con leche.

A los nifios se puede dar cédpsulas de Seretina, de se-
senta centigramos cada una, asi:

De dos a tres afios, 2 cdpsulas.

De cuatro a cinco afios, 2 o 3 cédpsulas.

De seis a ocho afios, 3 cépsulas.

De ocho a diez afios, 4 cédpsulas.

Puede darseles un ligero purgante de cinco (5) a diez:
(10) gramos de sulfato de magnesia en agua azucarada, y
por alimentos agua de panela y café con leche.

Disenteria.

Es muy frecuente en los climas calientes y en los tem--

plados la llamada disenteria amibiana, producida por un.
parasito animal que se transmite principalmente por el agua
y que produce dolores intestinales, pujo exagerado, depo-
siciones liquidas, mucosas y sanguinolentas, a veces esca-

sas pero siempre frecuentes, todo acompafiado de postra--
cion, malestar y célicos.

UNIVERSIDAD

EAFIT s
Sala da Falremon
e

Ho Documenial



Cartilla cafetera

90

NG e SE LAS
5 R ] f{.i AR MODO DE TRANSMITIRS o
Rt 14 2\ |NFECCIONES GASTROINTESTINAL

:: T L5

_ ici oo
an que las deposicionesen el sue
Musiiier . son llevadas por

sucian las aguas, _ |
SR e ; ia tropical al tra-

infectan de anem E 3
tos, les domésticos al =

ersonas. (De":"
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Cuando la disenteria se presenta es preci I
1E:gronto. de lo contrario el enfermo se agrgvarés oeﬁre::tg:tlg
hrlgrn[:éo, se le hard crénica yle afectars gravemente el
Elga 0. Lo mejor es consultar inmediatamente al médico

enfermo debe tener siempre bien lavadas las manos y

El cafetero debe abstenerse de comprar esos medica-
mentos o especificos no patentados, y que sin permiso
de las autoridades sanitarias, acostumbran vender en los
mercados los vendedores ambulantes y que con discursos
dicen que sirven para curar todos los males. Debe siempre
consultar a un médico qué remedio Je aconseja para capda
caso y qué reconstituyente debe tomar para adquirir buena
salud. Pero el mejor de los reconstituyentes es la higiene
y la buena alimentacién, en la forma que ya se ha indicado
y de la cual deben tomar parte la leche, los huevos. la
mantequilla, las frutas, las legumbres y algunas horta-

lizas.
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Las condiciones que muestra este grabado, son a_lta_-g-_l-:;:::l
mente favorables para la propagacion de la uncinariasis y =
otras enfermedades causadas por los pardsitos intestinales. =
Los excrementos humanos depositados en el suelo son
esparcidos por los animales y llevados al agua y al 1nte—~._.-;;'-:: |
rior de las habitaciones. :

EL CAFETERO DEBE, PUES, A TODO TRANCE
EVITAR EL QUE SU FINCA REUNA LAS CONDI-
CIONES QUE REPRESENTA EL GRAVADO, SI ES
QUE QUIERE CONSERVAR SU SALUD, LA DE SU
MUJER, LA DE SUS HIJOS Y LA DE CUANTOS DE

EL DEPENDAN.
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Con la garantia del bono de prenda
que expiden los almacenes, el Ban-
co de la Repdblica le presta una
parte del valor de sus productos
hasta con seis meses . de plazo, ¥
al tres por ciento de interés anual.

Aproveche los servicios de los
almacenes. ’
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