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El Gobierso de 1a Tsia de Jamaiea,
inleresado on el desarrollo de la agri-
eultinea, ya que tan buenos resultades
I ban prodacide sus esfuerzes en esa
Auntilly, se esmera mucho en procurar-
se conocimiertos practicos para el cul-
tivo de los productos de la zona tropi-
cal. Ya conocemos loa interesamtes
estudios sobre el cacao y el eafd, eseri-

“tos por el notable agrénomo D. Morris,
Comisionado especial del Gobernador
de Jamaica; para recoger todos los in.
formes itiles adaptables 4 los terrenos
a{;ﬂcnlaa de la Isla. El tratadite sobre
el cacao fue traducido hace algin tiem-

[0 por un compatriota nuéstro, y tene-

o6 noticia de que el resultado de g

indicaciones ba dejado satisfechos § log
cultivadores de ese grano, en cuanto

ello es posible.

<y Posteriorments el mismo Gobisrno

1 abrié un concurso para la mejor obra

 eobre agricultura tropiesl, y e premio
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fue adjudieads sl sofior H. A. Alford
Nichols, por sn magnifico trabajo que
llava el nom!ire con que encabezamoa
eatas liness; v ordend su publicacidn
en forma econdmica.

Ha sido tal la aceptacién del libro,
que #e hizo otra edividn en Londres
inmediatamente,

La obra se divide en dos partes: la
primerase titula Eementos de Agricy!.
tura, ¥ trata, en general, de los torre-
nok, la vida de las plantas, cMma, abo
nos, rotacidn de las cosechas drenaje
irrigneidn, principales instrumentos
agricolas, poda, fugertos. ¥y en fiu, de
todoe los principios generales fundadaos
en la ciencia, 1

I sagunda partese Litula: Lospro-
dustes ngricolas ;¥ contiens mMonooTa.
f{as interesanties sobre el eafi; ol carno,
el té In eafia de azidear: lasfritas: co-
mo naranja, lima, plitacos v bananos,
COCOE, ‘r{ﬂﬂﬂ; las espocices: como-dues-
moscadn, clavos, pimienta de Jamaiea,
cardamomo, jeagibre, canela. pimien-
ta da Castilla, vainilla; e! tabaco;
plantas medicivales: como la quina,
palmaecristi, coca, jalapa, sarsaparrilla ;
plantas tintdreas: como achiote, adil,
curcuma, campeche ; los cereales tro-
picales: como el maiz, arroz; plantas
alimenticias: como yuca, arrowroot,
fiame, batataz dulces ete,

i

e
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Tntroduceidn |

Como 2e ve, el propdsite del autor
ha sido estudiar el coltivo de los pro-
ductos de |+2 tierras culientes y tenipla-
das fdnicamente, pers de un modo clare
f: prictico, al alcance de todas las inte-

igencias y de todas las fortunas,

Heros obtenido de un amigo nuds-
tro, que tiene traducida del inglés casi
toda la obra, el capftulo sobre el café,
¥ el general sobre abonos, por sar
amuntos de actualidad, ya que toda la
euercfu de ruestra jnventud se consa-
cra i ese coitivo,

Eete,ademds, dard upa idea de lu im-
portancia del libro.

Beconocemos tode el mérito de lag
Memaorias que, sobre el café, han escri-
to los safiores Francisco Ospina y Ni-
colfs Siens, quienes patridticamente
han eoriquecido nuestra bibliografia
nacional con sus ilnpﬂrtantﬁa estudios,
que tienen, ademis, la antoridad del
que habla también con los hechos;
pues esos seflores, despuds de largas fa.
tigas, han logrado establecer plantacio-
nes de mucho valor.

E+as Memorias son completas 7 adap-
tables 4 noestros usos y § nuestro suelo,
]wm tal ve= se encuentre alge idtil en
a obra del sefior Nichols, que es el
mévil gque nos apima & darls 4 co-
nocer,

JORGE RESTREPO URIEE

BIBLIOTECA
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PRODUCTOS AGRICOLAS

CAPITULO PRIMERD
IRTRODUCCION

En [a primera parte de esta obra sz
ben essndiade los prineipios elementa-
leade Agricultura, ¥ el lector ha tenida
ocasidn de conocer bien la vida do lag
plantas y sus vecosidades, asf como I
atwidn de ia Naturaleza, para poner al
hombre en capacidad de hacer produ.
cir, en beneficio propio, los frotes da la
tierra.

Aplicaromos ahora les principios de
Agricultura é los varios cultivos pro-
pios de los pafses tropicales, v haremos
tambidn, al fin de cada capituls, las
ebservaciones para preparar esos pro.
ductos ¥ darles al comercie.

£l error principal que han cometide
muchos cultivadores en la zona tropi-
cal, es dedicar su atencifn & una sola
clase de cultivo en sus tierras. Sise
togieran distintas cosechas, alternati-
vamente, en constante rotacido, & sa
sembrara en distintas partes de la pro.
piedad donde fueran propicios el terre.
ne y el clima, obtendria el cultivador
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mayores ventajas de las que ordinaria.
mente tiene, porgue, como 5 dice vul-
rmenta: *‘no guardaria todos los
uevos en una sola canasta.” Es raro
oncontrar un pedacito de fierra en
cualquiera hacienda grande & peque-
fin, en - Antillas, gue Do remuoners
al que siembre cualguier fruto, con tal
de que el cultivador escoja el terreno
conveniente, y no pretenda tontamenta
gbtener cosechag en terrenos v climaa
inadecnados i la sementers que quicre
fundar.

Debe tenerse el mayor csinero sn
toda clase de plantacién, porgue un
agrionltor neglizente merese su FUGTS,
que 4 veces alcauza al desastre. Tor
aiq,-rn‘p'm. &l con gasios considecables §
enidado especial se logra. Jevantir un
buen semillero, ¥ ludgo se{rasplaninn
las matitas de cafié § cacao con descoi-
do, la muyor parte wwere, probable-
mente, y e resultado del esfierzo estd
expuesto # perderse, por mo fijar su
atencién en anuello que €' yue no tie-
ne experiencia, considaza somo detalls
frivolo. y

Los antorss de obras de Agnpu‘--
tura aconsejan, con interds, la necesidad
de poner mucho cuidade y tener pre-
visidn en los cultivos ; el sefior Morris,
distinguido Adjunto del Director de
lpg Jardines reales de Wew, cusndo es-

s

———
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taba encargado de los jardines botdni.
coa de Jamaica, escribid lo siguicnte :
" Todag las operaciones que s¢ rela.
cionan con el cultive de la tierra, som
de tal manera importantes, gua nonca
son bastantes la atencidn y el cuidado
guo dabe prestirseles, Del modo como
ge siembran las plantas y se establece
Ia hacienda, depende todo el éxito fe-
liz del empresario; ¥ el poder de reali-
zar estas condiciopes, en sa mis lato
sentidn, constituye la parte esencial del
cardcter de on hacendado competents
¥ afortonade,”

Lt euliivador es zimplemente un
hemhbrs que debe copiar la Noturaless
v segnir el curso natoral de las cosas,
por obtener beneficios del terreno. Co-
mo i lo hemos wisto, la Naturaleza

rocede por medies lentos y delicados,
i]a mis pequefia operacidn se efectia
exactamente con la misma sabiduria y
prudencia gue la més gigantesca, ¥ to-
dags las fusrzas que, para obedecer las
leyes de la Nataraleza, trabajan arméb-
nicamente, producen el mundo mara-
villoso que nos rodea, Un hacendado,
pues, que quiera merecer ese nombre,
debe imitar humildemente la Natura-
leza, no solamente en sus indicaciones
pora ¢l tratamiento de la vida de la
planta, gino en el procedimiento labos
rioto con que se han hecho todas las
cheaa,
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CAPITULOD SEGUNDO

" CAFE~—COFFEA ARABICA,—COFFREA LIBERICA

Antiguaments hubo extensas planta.
cipnes de cafd en las Antillog, pero por
haberse preferido el cultive de 1a caiia
de azficar, ha disminufdo la exporta-
cidn del café. En la Dominica se arcui-
uaron los cultivadores de eafd 4 princi-
pios de este siglo porque el pulgda (1)
maté todes los drboles, pero después
de haberse introducide -ﬁli ol cultiva
de café de Liberia, Lia towado inere.
mento esa industrio, porgne parece que
el pulgén no loofecta. El cafédc Ara-
bin 6 cafd romiin es originario de las
montufing de Abisinia, de donde fae 4
Arabia v de altTeooxtendig & todes lag
partes del miudo fropical. B cofe Je
Liberia fus desculierto hace pocos afios,
en las selvaa de la. cista ceridental da
Africa & introducido 4 las Antillas
¥ 4 loz demfs puntos donda so enltiva,
de los jardinas reales de Kew,

Tierra vegeinl —Como ol drbol del
café tiene una safz central muy larga
ailo se desarrolla en terrencs cuya ca-
pa vegetal es profunda. La mejor tierra

(1) Hemos tradocido asi la palabra Blight
guoe oa nombre gencrico del gusano que atecs
varins plantas, También e llumg mosca blanca,

V. del T,
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vegetal es la que tiene buen drenaje,
algo arcillosa ; pare como la planta es
robusta y fuerie, puede crecer en cual-
quier terremo, excepte uoo duro, de
arcilla compacta ¥ de escesas arenas.
El doctor Browoe dice lo siguiente so-
hre el café en sn Historim nateral de
Jamaien : ' El frbol orece ¥ se desarro-
lia en casi todos los terrenos montafio-
gos de Jamaica; y ann en los puntos mis
secos ha producido abundantes cose-
chas.” U= ierreno pedregoso donde sea
profunida la tierra gue estd entre las
rocas, ax muy ziecuado al café, nece-
Bita wenos siwnos para los drboles, por-
yue las rocas lo suministran constante.
mentie por la aceidn del aire, de la llu.
via y de otras fucyzas naturales. Tam-
bién retienen el ealor del sol que
consetva cflidas las plantas duvaute
las noches friaa.

Ctima.—El clima mis propio para el
café es el de las regiones montafiosas
de los trépicos, con nna temperatura
que varia de 55 4 80 grados Farenheit,
(12} 4 26 grados centigrados). Bl me-
jor café se produce 4 alturas gque va-
rian de 2,500 & 5,000 pies sobre el ni-
vel del mar (750 & 1,500 fﬂEtl'DS%.
Puede cultivarse también & menor a
tura y aun 4 las orillas Jel mar, pero
el café de Arabia sembrado 4 menoas
de 1,500 pies (450 metros), no es bueno
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¥ estd expuesto al pulgén ¥ 4 toda
claze de insectos, Como easi todos los
caletales da Ja Dominica se encontras
ban 4 una altura menor de 1,500 pies
(450 metros), In plags qua los destruyd
en eza isla fue debido, sin duda, 4 que
el clima wo era propicio. El café de Li.
beria se desarmrla mejor en terrencs
eituados & una altura mepor de 1,500
pies (450 metros), porque ez verdade-
ramente una planta de terrenos bajos
¥ crece con exhuberancia en terpencos
ebrigados casi al nivel del mar, Un
clima excesivaments hiimedo oo ss fa.
vorable al café, v deben ovitares Iag
tierras escanapadas; pere si no hay de
otras pueds muy en modificarse lo
abierio de los terrenos con cejas de 1.
buiee, que son indispousable protecipn
en los lupares expuestos A los Laracas
nes. No deben, sin embarga, Giojurse
crecer sin limites estas cejas, porque
darian demasiada sombre al eafé. Un
arreglo cuidadoso cada afia, no solamen-
ta lo da bLella forma & etos frboles,
gino que las bojas qre eneu coun el cor-
te, =1 8¢ entierran entre lag matas de
eafé, so pudren y forman un abono mag-
nifico para el terreno,
Lropagacién—El café se propa
por semillas, y las matitas se toman
los semilleros & de los que nacen deba-
io de los drboles caltivados, porque las
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aemillas garminnn ficilmente en terre-
no himedo § sombreado,

Samilleras ¢ almdoigos,—Debs eaco-
gerse un lugar abrigado y hdmedo, §
de ficil riego, parn formar los semille-
ro= Quedan moy bieu cerca de la casa
de la hacienda, para poderlos wigilar,
puer requieren mucha atencidn, espe.
cislmento de noche, para destruir cua-
lesquiera ingector noctuknos, gqueé gna-
tay mucho de lcs retofios de las mati-
tas. Cuando ne se trala de hacer gran-
des plantaciones, pucden colocarse las
Mgmilllaf. &n cajas.d vasijas casi llenas
da tirrra sushia, ¥ colgarlss en alto,
para cuidarlas mejor, ¥ para evitar al
peligro de las oragas y demds insectos
vorares, que destruoyen las hojas ¥ roon
las mhatitie,

Los semilleros no debsn ser muy
grandes; pero i bien abooados si la
tierra es pobre. Es preciso mover la
tierra ¥ pulverizarla muy bien, y tener
coilade de quitar las ralces y piedras
que contenga. Si la tierra es arcilla
compacta, hay que mezclarle nn pocu
de arena y carbin vegetal, porque las
raicecillas delicadas de las matitas re-
guieren tisrra suelts para penetrar con
facilidad.

Recién sacadas las semillas de la
pulpa se colocon en la tierra con la
parte plana hecia abajo, 4 una profun-

=
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didad de pulgada ¥ medis, v § treg
uI?m:Iaa da_ distancia nnas de otrag
eria conveniente echar encima da Iag;,
semillas una capa delgada de carbdn
vegetal, para preservarlae da las yer-
bas mocivas, y conservarles la hume.
dad. En boen tiempo germinan |gg
gomillas en rois BAINANAS, pueden
trasplantarse las matitas 4 los pehg 2
diez meses. Si llega la seca despus da
hecho el samillera, es preciso recaply
con frecuencia. Debe deshariarses E_':.t-_,_
tantemente arravcande las yerbas 4n.
tes de_ que erezean  muche, porque &i
ge dejan, vieve ol peligro de que gal.
gan con ellas las matitas de cufé. Hav
qUE CODZervAT Uia reserva de mutas
Fum llenar log vacfos que oenrran oo
a plantaeion por {a mucrte de alunnag
de luz trasplautadas: pars vsto se prus
paran ofros semilliros del modo «ichg
pero las matitas se giembran § nna dis.
tm:mm de ocho i doge pilaadag, con el
objeto de que crescan ¥ vivat en paz
con las de [ plantacidn, ks que sir-
van de reemplazo asf, aluo crevidas, 4 las
que mueren. Un mads muoy fial ,pa.ra
cultivo en pequefia eseals, es trasplan-
tar las matitas en guaduas, y guardar-
las al principio en lugar himedo y
sombreado, y robustecerlas lnégn eclo-
eando las guaduas en lugar inds abiarto.
Guaduas & caas de f\’ambﬁ.—ﬂomo

e e — . g
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muchas plantas cultivadas por agricul:
tores de la zooa tropioal, se desarrollan
ventajosamente eo gaaduas, creemos
conveniente dar algunas instrucciones
para colocar semil'as y matitas en esos
itiles recepticulos. La guadoa es un
cilindro bueco, dividido en muochos
compartimientos, por tabiques de un
tejido lefioso delgado y duro. En cada
onude de la guadua hay uno de esos
compariimientos. 8i re corta la guadon
una polzada més 6 menos debajo del
ouda, resu'tan virias cilindros hoscos
de 10 4 14 pnlghdru de I'Lrgu, por 36
4 da diimeteo, cerrados en oo extremo,
¥ abiertos en el otro. E-os son los ta-
rros de guidua, ¥ nadt hay tan 4 propd-
sito pera levaotir plantas i tan bara-
to y shanndacte en los pafses tropicales,
Como loa t orros son hondos, se scomo-
da allila rafz central mejor que en los
tiestos ordivarios para flores. Las pa.
redes estdn vidriadas por una sustanocia
silicosa dura, que impide la evapora-
cifn, y hace que de ese modo ne se
aviquilen las raices, ni e seque la tie-
rra, como Bucede # menude en loa
tiestos de barro poroso Laz guaduns
son ademds duras y fuertes, no se rom-
et al caerse § al chocar, ¥ son tan
ratas, que puedin destruirse cada
vez que e usan, Ko las haciendas don-
de no hay guaduas, serfa conveniente
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sembrar algunos gropos pars usarlas
como tarrgs,

Para colocar las matitas en un tarro
de gunduos, se procede del moedo si.
guieote : se le hace un sgujere por de-
bajo para que el agua pase, v se colocan
algunas piedrecitas para impedic que la
tierra obstruya el agnjero, ¥ favorecer
al mismo tiempo el drenaje. 8¢ poun
sobre las piedras un poco de mosgo
bojus defiadas, para evitar que s sierra
penetre entre las piedras y se tapen
las canales de salidn del agnn. 8o llena
de tierra hasta nua pulgada de la boea,
¥ @ asients cont tnos gelpecitis en al
tarro. Cuavdo el tarro se emples para
gerriinacidn, se coloea la samilla, pero
81 &8 pera poncr ina matita de Joa se.
milieros, entonces se echa lu ticrea
hasta que toque el extrems de la rafs
principal, luégo sa volcca 1a mata en
el mismo centro y se sostiene con la
mano mientras se apricia 1o tierra al
rededor de las rafoes, ¥ cou unos gol-
pecitos en el fondo 66 lo- lados del
tarro, 8e consigue asentar la tierra en-
tre las raices, para evitar que se tuer-

zan 6 se enrosquen. Colocada a:f la
matita, se fona tierra algo apretada al
rededor del tallo, que impida la evapo.
racién, El objeto de dejar el espacio de
una pulgada entre la tierra y la boca
del tarro es para que al regarse con-
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serve mayor cautidad de humedad. El
mejor método de regar es fon una va-
gija que tenga pico, porque asi se echa
suavemente el agna hasta que se derra-
mea por los hordes. :
Prepuaraciin e I t:'ﬂ-rra.—Tarmmﬂ:-
Age los semilleros, la atencién del culti-
vador debe coneagrarse § Ia preparacifn
de la tiepra. Un terreno virgen, rico en
fuumys, es moy adecoado 4 una  planta.
cifn nuevs, porgue los drboles erecen
alli tausho mejor y no requiere abono
en largo tiempo, Derribado el monte, se
pican lis ramas y s@ exparcen en el te-
rrono antea da guemar, Los drboles cor-
tados deben guedsr 4 la intemperie por
algfin tlempo, ¥ expuestos al sol, porqua
de otro modo las ramas pequefias no lo-
grarfan guemsrse. Kn cuanto s pﬂu!:rlﬂ-
no deben quemarse loa arbugtillos sino
atarlos en haces y echarlos entre las
matas pequefiaa de eafd para qne, al pro-
drirse, aynden & enriguecer el terreno ¥
no e vayad la atmdbsfera, con la quema,
el pitrégeno que contiene, tan benéfico
para la vida de la plants. i
Alinear.~—Ya limpio el terreno lo im-
portante es alivearlo por medio de esta.
cas puestas en el punto donde debeir
oada mata de café, Hay que tener cui-
dado en la simetris de las lineas, porqua
uns hacienda mal slingada choca 4 la
¥ista y do mucho trabajo al tiempo de
recoleccidn de la cosesha.
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Eo las pequefias  sementeras de eaf
e oruzan g veces las matas causdndoss
perjuicio nnas & otras y disminuyendo
las cosechas, Es un error creep qua
mientras mayor sea ol nfimero de matas
en oo pedozo de tierrs, mayor es el pro-
ducto ; como yd lo henos visto en Is
primera parle de eata obra, la atmésfora
el sol yla lNuvia inflayen mucho =n el
&em;,rrull-u de las plantas, y para que es-
Los importantes agentes obren con efica.
cis, debe haber suficients eapacio al re.
dedor de un drbol pars qus el aire cie
cule libremente y pucds penctrar Ia oz
del sol, lo que 1o zucoderia gi e orozan
las matis con  grruvisimo perjuiclo, ade.
ms dostros dafios que sobre 'lu"il'::F"isl'l: Pl
las rafess so mezelan ¢ &6 absorber. unas
dotras el alimento de Ia planta dspon’ble
gne sabemos existe on el suelu, en esta.
do solable. Abaorbida ests savia nacen
tallos er gran centidad y estoriliza las
ramas cruzadas ; mientras que i los dr.
boles estdi: & distancias convenientes, la
Bav1a produciid no un gran hﬁm!]"ﬂ-dﬂ
tallos initiles, sino sran cantidad de ra.
mas productivas en drboles bien forma.
dos. Por esto sucede que las mgjores co-
sechas ee obtienen de poeos &rboles bien
sembrados, y la explicacién de este he.
f:o 8¢ encuentra ?u el conocimicnto de
B Causas cone
sl ernientes 4 'a vids de Jag
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El mgjor mode dde alinear el terreno
eg tomar cnerdsg fuertes ¥ extender|as
i distancias regniares ; |l=ég'_ﬂ &0 loma
una euerda sostenida por an pedn on ea-
da extremo, ¥ #e cruzan las otras. Ko el
fuger de interseseion se coloea una esta.
e, Uen ezte procedimiento quedan las
iincos perfectamente rectas y-la distan.
cin de las estacas dejan sutisfechnos los
Jdesens del enltivador, La distancia 4 que
deben golocarse fag matas de osfd varja
spgiin 1o ealidad v for-na del terrenc. En
Clgldn la dicwancis cedinaria es de 8% 8
pies, lo goe du' 1,210 frboles por aera
{1} B las vierras fresons e lag Antillas
pueden penerse 4 distancias  mayores, y
en tos terrence pobres ¥ quebradns dis.
tancias mids eortas, pere nunca 4 menos
de 5 %5 ]Ji[“" lo g hace 1,740 firboles
por acre, Como el caté du Liberia ws mds
grande y vigoroso que el de Arabia, las
distencias da log drbolea deben eor ma-
yorea y en la Dominiea se acostombra
sembrarlos 4 10 10 pies, lo que da 435
dirholes por acre,

Hoyada~8igue la operacidn de la
hoyada que, excepte en terrenos virge-
nes muy ricos ¥ flojos, es necesaria.
Los hoyos so bacen donde estén las es-
tacas y de 1 6 2 pies cuadrados y 14 4
2 pies de profundidad ; en terrencs ar-
ﬁﬁam § pobres se adoptard la mayor

" {1} Una hoetérea tleae 5,47 acres,
2




18 Manual de Agricultura

dimensidn, ¥ la mevor es suficiente en
tierra rica y brena. Los hoyos deben
permanecer abiertos por algunas se-
manas pars qoe al sire penetre en el
subsoelo y aceione sobire los elementos
ocultos; In tierra extrafda s pondrd
aparte en los terrencs goebrados v 4
un lado s el terreno es plano. Al {Ie-
nar los heyos no debe ponerse nada do
latierra gue se haya sacado ; pero of fie
rra vegetal de la cercania, ¥ yetbas, con
el coidado de extraerletodas lag piedrag
y rafees do tamafin regnlar. Micotras
mtis yerbas se entierren es major, por.
ue son abooo dresco ; despuds-de noa
dos rermanas Yas yerbas se podren y
enriguecen el terrene que se haja un
jgo, ¥ oes pracico rellenar la envidad
con tisrra euperficial ci el terrenc eg
pobre-se pueds. echar un. pocoda terra
ahonada, Es conveniente lovantar algo
el terrano v hacer no monioncito en
cuye centro debe estat la planta. Bl
objeto es prevenir la sumersién de la
tierra pues, por bian quo-se llenen loa
hoyos, slempre =0 hajan algo, & menoa
que 58 hagn el montoncito.
Tyasplante.~Las matas deben tras-
plantarse, en cuanto sen posible, § prin
cipios de la estacitn lluvicss ¥ nunes
en tiempo seco, porque mieutras pren-
den bien, pasan algunos dias, y el sol y
el aire seco las matan casi siempre,
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Pueds, sin embargo, ponerse sombra
transitoria con ramae al rededor de las
matas, § pequefias trojes de hojas de
pllitmn:a para uhrfgm-huq N poco. Al
sacar las matitas del semillero ta pro-
onrarfi no dafinr las raices, y « es ficil
se dejan cubiertas con vna pelota de
tierra. 8i laz rafces cstén algo dubadas,
es buepo quaitar unss hojas de las de
mds ahajo para establecer el equilibria
sutre la purte exterior ¥ la interior de
la wwata. Cuando se trata de trasplan-
tar las manitas seinbradas en guaduoas,
no Acbe porninglin motive rajarse el
turro para enterrarlo con la planta,
porguae al ]I?EH'}FEI'FQ la madera cerca da
1as rafoes, las dafinria ; el mejor proce.
dimiento ez humedecer bien la tierra
del tarra antes de trasplaptar, ¥ cuan-
do ya estd listo el heyo sa raju el tarro
de ambos lades con un cuchi lo, ¥ con
ub lijero esfuerzo se abre, y Ia planta
con sus rafees samas y bien cubiertas
ge coleca de uns vem en el terreno;
asi raras veces perece; perc es enten-
dido que cuando se ban echwmlo pie-
dras en el tarre para el drensje, deben
guitarse con los dedos ¥ con muche
cuidado antes de poner ln mate en el
hoyo. Después de trasplantada la mata
ge debe apretar la tierra al rededor del
tallo para que no haya eﬁfoumti.ﬁ-n da
las rafces; y en lugares donde sopla
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mncho vievto serd prudente clavar una
esiaca cerca de la matita ¥ amarrarla,
gl ya es grande, para evitar los sacndi-
mientos. En las operaciones de tras-
[lhlut@ hay que tener excesivo cuidade
en evitar que el sol queme las raives,
¥ mientras 5@ e2lin sacando las matitag
de los semilleros para levarlas al te.
reena, se cubrivin con hojas de pltano
i otras semejantes
5i de repente se presenta cl tiewjo

aeco despuce del trasplonte, sa deben
reanr lus matitas 6 lo meuos upa vex
al dia Linsta que preadan_bisn, pues
moririan minchas si na 4e Liste eso.
Cuando bay prevdido las matitar, ro-
guiercn sicrmpre mucha ateneisn hinsts
qle tengou a|r-;'|inr-n pares de ramna

: Hir ofro procedimitento, poescio.
diendo de los seniileros, y ea seinbiar
directamer te la ccinilla em el lugar de
la plauticidn. Siempro. se  hacen los
hoyos, esgepto en terreno virgen, rico
¥ Hojo ; & ponen tres semillas en cada
hoyo & distancin de 6 pulgadas de los
otros y cuandu gorminan, se dejan las
matas s fuertes y mejor formadas, y
las otras se quitan para reemplazar lis
gue se pierdan 6 para hacer otra plan.
taciin, Hsto es lo que se llama siem-
bra en estaca; perc es preciso tener mu-
chio _!:uidadn, pies realmente deben
considerarse los hoyos como pequefios
almdcigos,

Sombro.—MNo =e requiere mucha
gombra para los drboles de café ya cre-
cidos, excepto cuanda el eafd Jde Ara-
bin sa siemhra en terrenos hajns, por
1o coal deben dejarse erecer alanuoos
éirboles hasta gne las ramas altas som-
breeen la pluntacidn una parte del dfa;
el Poia LJ;er:c (1) {fnga lowrina), v al
poriarose | Ewgenic Jambas), son muy
Gitles para las fuj::u..r- de fdrboles, pero
cl:l:.]&'ﬁqnii.lru. atros nativos qitd e es.
teri!icen ] ferrennson convenientes,
El eald de Libevia e Grece en fus tias
era: Dajas poel cofd da Arabia enliiva.
du en las montafias & 2,000 pies (G600
meiros) de albura, vo neaesitan =ombra
¥ lus fajus de drboles adlo airven jara
proteger las plantacionos condin los
fuertes visntos, Pero coando las montas
gsbin Li- roas h':hu.:yi‘u B Peiiivre nira-
o sombra, exceple en lugares abriga-
dos v himedos, Sieven pary este ohieto
]ﬂE matas fiﬂ Pldmﬂﬂh ik II.'H':I'IIEI.fl'!:lhl:I E'"d'[lﬂ
oo deben eolocarsa muy Gersn de log
firboles de café Estag plavt s tienen la
propiedad de -enriquecer el terrenod
cauga dela gran cantided de liojas
que desprenden; ricas en sitnigano ;
ademfs porgoe lus rafees penetran mu-
cho v cuandd o cortan, lo que es in-
disp-nsable haver, cnando el café estd
grands, el suelo se abona con kas raf.
ces marchitas y también penetea la ot

[1{Es unn especie del gusmo. —N. T,
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808 extremos, hasta 14 14 pies, pero
esto es, gin dnda, una exageracitn, v
no debe adoptarse en ningona planta.
ciin de las Antillas. Se recomiends
tsmbién que los drboles de eafi oulti.
vados en los terrenos bajos deben de-
Jarse crecer sin limite, porque frocti-
fican miis, pero en este caso lss caregas
BB Tecogen con escaleras, porque sise
atraen las ramas pueden rorvpacse §
rajarse los troncos,
_ Poda —8e considers nperaidn may
Importante la pody de las deb des da
café, porque si s dejww erecer 4 su
gusto, ge forma v cnredo. de tronegs,
ramasg v hojas perjudicial £ 11 eosrchae,
cortades loa drboles si tamafio . de
nus caia que ha servide de sufa, s
quitan tedos Joscliupanes, gueson noos
tenlevos fusrtes quo wacen en ‘odo el
troucy, ¥ alinas vices on lis ramas, y
M_d{emrrnllan con. tanto vigor, i se
dejan, qua absorbon redy In eavia sl
firbal, destinady 4 formnar al frote, por
lo ennl o les du el norubre de @ ladre-
nes ' § " chupadores " de los troncos y
ramas, Es mejor guitarles enando estén
tiernos, ¥ entoncea pusden drrancarse
con el indice v el pulgar, operacidn
llamada entrs ﬂ:rs caltivadores manosen,
Una mata perfecta de café tiena el
tronco recto, del cual salen ramas que
8¢ laman primarias, y éstas 4 la vezlle.
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van otras ramas, que se llamap e
cundarige, que d veces tambidn produ-
ceén OLrns.

En un verdadero procedimiento de
poda no debe dejarse ninguus rama
gecindaria cerea del tromes prineipal,

Ceoa el D!’J[]ﬂt.ﬂ de gue haya libre circa-

Tncidn del aire on el espacio abierto, ¥
gue penetre la Tuz del sol. For este
medic s+ aleva fa temperatura, ¥ no se
perwite ¢l estancamiento de la home-
dnd, rsicomo se impile el desarroilo
da msTos obrny P antas sameijantes,
Nunea debeuw: dejarge en los drboles
ks plantas epifitas, como se llaman,
porqine eansan grandes estragos. En
pada nudo de las ramas primariag 6 Ta-
mas Iaterales priucipales, salen 4 veces
laz secundarias en pares, un par de cada
lade, pero otras veces resulta on inano-
jo de ramas en distintas direcciones.
Estos monojos hay gue podarlos porgue
es bueno guitar todo lo gue no zean las
dos mejores Tamas. Be ghitan con nn
corte zeguro y tipido, como ke ha ex-

licado en el capitule especinl sohbre
{:1 Poda,

Abone.—Caands la plantacido sa es-
tablece en terrenc virgen, no s8 nece-
gita abono por muches adfios , pero no
es lo mismo cuando el terreno escogilo
yi ha sido cultivado, porque en este
cazo eg indispensable el abouo, y el es-
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titreol de ganado es el mejor ; porcon-
siguiente, el cultivador debe tener ani-
males para procurarse un buen abooo.
Al principio se echa el abovo al rede-
dor de las rafees, ¥ luego so cubre con
tierra, & también se echa dentro de las
rafees. Mis tarde es preciso euterrar
el ahono en agujeros, cerca de los drbo-
les. Los agujeros tendrin 1 pie de jpro-
fundidad y 1 pie de ancho § nva dis
tancia no menor de 2 pies del trovgo.
Al hacerse la excavaciton s CONSBIVAR
todas las rafeea do los divholes de café
que estdn descubiertas, pero las peque.
fias se corlav. El aboro =o riega en el
fonda el spujero y se cubre con yer-
bae y tierra que se pisa bico pars qua
vo ke vorpn oot 1as Hoviss, Siel caféreg
ha sembrudoen terreno quebrade, (os
sgujetoasa hacen dellade de rriba da
los dthiles para ‘que lo parte scluble
del abono bafie las rafees ; en los terre-
nos planos tiene poca Linportancia la
gitupeidn de los arajeres; selamente no
deben lacerse en el mismo lugar en
ue antes &p hicleron:

Oosechas de otros frutos.—Micntroe
crecen los drboles tiernos, puede sem-
brarse mafz, plétano, batatas y cual-

uiers otta clase de productos alimen-
ticioz, en los terrenos desccapados, se-
giin el gusto del cultivador 6 las de-
mandas de los mereados vecinos. Este
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giatema, rne s¢ llama coseclas menoras,
a8 mu{ conveniente, anuque algunos
agricultores lo dmproeban, Ta parte
libre del terreno debe preducir algo, ¥
1a Tabranza del terreno que se necesita
.ara el eultive, les hace provecho 4 las
matitasde café e:i como 1a rombra qua
producen lag pluntas de fruios meod
o5 : también el gasto hecho con la es-
peranza de verlo reproducido, se ami-
nora 1lgo con el &mducm ila la veota
do esos [entos, Ha entpndide gqna no
drleabusarse aglomerando macho esas
plantes eu los cufetales, y desde el se-
rundo abe deheu irse disminuyendo.
Enemigoa det café —Nao hay tal ves
aps planta culiivada que tenga mis
epemigos que ol café. En Cellin o
destenyd, haca algnnos afios, practica-
mente el cultivo del eafé & consecuen-
cia de un fungoides & enfermedad ve.
getal que atacaba las hojas § goe se
consilerd incorable. En la Dominica,
camo yd hemos visto, nu insecto como
el pulgin, Wamada mosea blanea, matd
casl todos los srholes & priuncipios de
este siglo ; tambifu ee encuentra en loa
cafetales del Bineil donde ha hecho cs-
tesgos. Se dice gue existe #n Jamaics
y en otras izlas de las Antillag, pero
no ha cansado allf las dlepredaciones
gue en la Dominica, Bl gurgaio & plajo,
gnrioso insecto seejante & un copo de
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pieve hace muchos estragos en alounes
lugares, pero es ficil deshacerse de €l
gernbirando pifias eutre el eafé, porque
le gusta mucho esta planta y la pre-
fiere al café, Bn algunos paises safren
mucho loa drboles con oo eucarrén, lla.
mado dervenader porqoe  taladra el
troneo ¥ las rajees, v cansa la muerie
del drbol ; pero es ficil eucontrarlo y
destrufrle. Otros insectos du cscifnns g
conchas sparecen sobre Losdrbolies ; mon
como pequedas escans blances 4 os-
curas gue se adliercn d la gortezn del
arhol 6 4 Ta epiderinis de In hioju ; se
exurema=nto tiene o forta de rociowuy
licara ul cual atacs despufs on Leuso
nrpro cawo hollin. A menudoerbie Jas
];-:uu 5§ ¥ibra gon :!-'}'r'L['.';n}".ﬁj Fl‘]r;l’]g-
destrud rse lavande el drbel con sgoa g
jaliin, Lnonayor purbe de s demgs
1k JEDH muagren con .l(Ell:':' ;H'I'H..r G jﬂ-
ringas § tovips drua do jebdin bien
mezclada con v pocede petrilen, pa-
ro uo deha ponerse moehs patel las
porgue ke moririarios frioles. Hay
oonslonesen qoe laa enferiiedades

rovienen de-qoe los drholes estdn dé.
E‘iiﬂ-‘.‘ por mal cnltivades § por sgota
miente del terrenc, § por clima inade-
cuado. Lo primaro que hay que Lacer
e restablocer el vigor de los #iboales

or medio de un eultive esuwerndeo;
decherbar bicn y sbonar eon priden-
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cia y frecuentemente. HEstos son los
medias mis eficaces de que ze puede
valor el enltivador para conseguir sa
objeto que, por fortuna, son agentes
tar.bién mny poderosos para prevenir
¥ AOroT las enfermedodes, pues un dr-
hol vigotosn pum]a resistirlas, mientras
gae toe drholes débiles ga marchitan ¥
mwneren bajo su influencia,

Lo retas y ratones en abundancia
ganzan mucho dafio 4 las cosechas: el
fruio del unfé se compops de dos gra.
pos etvuelio: en ung pulpa dalee £ la
enal foy muy eficionados estos apima-
les. {n tiempo de cosechs re ve con
frecuepcin, exfé en porgamine debajo
de lazdrboles, que sollams tomunmen-
g Yoenfl de ratas” porque se hon co-
mido la polpa ¥ dejado los pravos en-
vueltos en erp&rgumiua'. Como se sabe
g8 cogen en tranipas 4 con veninos,
peto lo mejor es conseguir perros ca-
Zador s de ratones,

Closcehas.—Deben cogerse las cere-
gas cuando estin rojas en el café de Ara-
bia, porque en esa especie de café no
permanecen mucho tiempo en el drbol ;
ge cacn ¥ vausan muchy pérdida. Lo
contrario sucede coando EE café ez de
Liberia : las ceremas maduras aguantan
mucho tiempo prendidas v pueden eo-

ree cusndo lo desee el hacendado.

mo & comprende, esla &3 una gran
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ventajs en los lugares donde no hay
bastantes brazos para recolectar la co-
secha en poco tiempo. Generalmente
so cogen las cerezas directamente del
drbol ; pero en el caco del café de Ara.
bia =0 extienden pafios debajo de los
frboles v se sacuden para que ocaigan
este procedimiento es preferible porgue
asi s6lu g8 recogen les cerezas maduras
y no hay lugar 4 que las verdes ga tous
Fundan con aguéllag, 1o que alteratia
la calidad del ¢afi. La Spoca do las
coeechnz varie, & los paises, pero
el café madura periddicimente en e!
seguedo semestre dcl afie, adpecialmen-
te en loz meses de Ajroste, Sepllembre
y Octubre. Fl café de Liberis tards
mis; pres la- ecizecha complefa tisng
iugar & menudo en Diciewbre, y vonti-
pia cn Eserp y Februre Jel adio si-
guieute. Esin especie ve muy prolifiea,
roduce casi tode ol afie, de modo que
os botones, flores, cercsas maduras ¥
verdes sa observan, cou frecuencia, #
un misme tiempo; v como la florescen-
ein viene casl slempre aotes de cogerse
la cosecha, el cultivador se ve muochas
veces afanado, porque es regla general
ne no deben tocarse los drboles coan
o estiin en florescencia,
El producto del café varfa segiin el
terreno, clima ¥ coltive, pero puede
asegurarse que es de 4 4 12 quintales

)

e
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por acre, Una libra por mata, como
término medio, es un buoen prn-ﬂnn;:tu;
pero en condiciones favorables y con es
merado cultive, alznnos drholes proda-
cen rineho mée. Kl café de Libaria pro-
dace mis que el de Arabia, v el pr@gut'.-
tg de cada fdrboles de 14 8 libras de
eafé limpio.

Despulpar & descerezar.—Lin opera-
cion da {iuﬁEsri‘ludét‘ la jm]pm del grano
ge llama descerezer § despulpar. Pue.
de lacerse con las manos, machacan.
do en nn nilén el froto, 4 comprimién-
dolo con wn movimiento do vaivén
gutre doz tablas planas. Estos proce-
dimirutos gon buenos para pequeiios
euktivos, pues cuando yaes en grands
pseala o emplen  una miqning que se
llama desceresadora (1),

Termentacidn i davads.—TLibres los

ranos de la pulpa, guedan cubiertos
Ea oua sestancia macilaginosa, que se
desprende por medio de la fermenta-
cidn & lavindolos en cisternas 6 cubos
de agua, Cuando es por fermentacidn,
ge colocan en prandes barriles 6 ou.
bos, hasta por veioticuatro horas 6 has-
ta que el mucilago s separe completa-

[1] Prescindimos de [a descripeidn de ésta
¥ otras méquinns, por ser bien conocidas en el
Eciu ¥ porgque en ln Memoria scbra el cefoto

el sefior N, Sfenz estin-mogistralmente des-
eritas—N. dol T,
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mente; ]uﬁgo ge lavan ¥ &0 BECAD al
gol on patios 6 plataformas El cafd
gueda en pergamine ¥ puede guardar-
B¢ por mucho Iiun.1|m porgue gstd na-
turalmente protegide.

Pilar & despasearar, — Covsiste esta
operacisu en quitar el pergamino y la
nelfcula: ge haoce con maquinas guwe
}}Lﬂ'ﬁ:l el nombre gendrico de trilla-
dorss; & con tahonas, 4 por wedio da
pilenes. Ea todo easo el enfé en per-
gamino debs estar muy &cco mutes de
deseascararle ¥ ro debe hacarse eelto
en din humedn. Gonsralmente el cafd
limpio es 1n witad del pesode cafden
PEFFaTingg pory estn proporeidn  varfa
tucho, segin la clase de safé y las
ctndiciones del cnltivo.

A ventar.—Ba llam: asi In operacibn
da gquitar loa padazos dp perpamino y
pelicula que gbedan en los granes de
cafe lespliés de dessaseararlo. La ope.
racitn mis sancilla g3 ooloear los gra-
pos en un aventedor que consta de cna-
tro tablae, que ge nuven ripidamen:
te con la wavo. Al produeirse la co-
rriente de aire que pasa d través del
eafé v de las cdscaras, el viento se lle-
va los residuos y el café como mds pe-
gado, one en up recepiiculo {2).

[2| Eata obra es npenus de ‘' elementos ™
par consiguiente lus operaciones no estin des-
critas con perfeccitn. so obtiens en loa
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Secar en cerezas.—Alpunas veces, en
lugar do descerezar el café, se secan
las cerezas extendiéndelas en platﬂfﬂ-l‘-
man qxpuasl.aai log rayos del sul, Con
este procedimiento se emplea tres §
custro veces mds tiempo que el nece-
rarlo pars secarlo en pergamino ; cusn-
do estin completamente secas se des-
cascaran ¥ ventean del modo indicade
sutes, pero la operacidn es mis moles-
fay difieil que cuando re desceresan,
Be dice, sin eribarge, que el eufé asf
preparaio, es mfiy pesado y de mejor

uzio; algunes eultivadores recomien-
ao qoe e emples de preferencia.

Hay una casa comercial en Londres,
que recibe el café secado en cerozs,jy
lo prepara para el mercado, al precio
de media corona, § sea 624 contavos

-oro, por quintal ; pero hay que consi-

derar el gasto extra de trasporte, para |

adoptar é ué el procedimispto.

tratados especiales ¥ muy particularments en
i Memoria

ls 22 ediclon de la obra ya cita
sobre ol cafeln, por N. Bient—XN. del T.
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Theolroma caotao,

El drbol del eacao es origivario de
las selvas de Centro Amériea. y &0
ssegaia tue se hin encontrwdo algn.
nas especies silvestres en Jumaic, la
Martinica, ¥ en la Amdérica del’ Enr
(1), Gasi todo el cueao oo se produce
en el mundo o= de Denlro y - Soc Ame.
Tica & dedas Antillas’; buoe pooos afios
goe ov sl vdvande-en Cuilin ¥ Ol
ofras paries trapicales 1 Arnligus
mticde:. El drbol, nscido en lmen te-
reeno, v dejanuulo crocer libremente,
aleanza a noa altuey de 20 £ 3G pies;
¥ ae extiendo basta 10 & wds pies de
cads lado. A la nltara de pocos pies
e calen de tres dseis ramss laterales,
ain-:.iugnnu sonal de tronco priucipﬂh
pero cuando las ramass han madarado
se uoti ¢l principio do un eje princi-
pal guesale de ua lado, y no del cen-
tro de esas ramas.

Las flores son pequeiins y brotsy en
un raecimo del trouce & de las ramas

{1} En las faldas de la Sierra Nevada, hacia
Ios lados de Dibulle, provingia de Padilla, Tre-
partamento del Magdalens, Lay caca silves
tre.—N. T,
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més grandes, en el mismo lugar que
geapaba antes una hoja. Es muy raro
que mis de una flor se convierta en
fruto, por eso en un firbol nacen mu-
cias mis flores que magorcas.
Variedades.—Hay muchas clases de
fafhn Cormo F\.H[!E!d"ﬂ J{IJLLE'I.'E.T me nta cuan-
do se cultivan los drboles frutales; v
en todos los pufﬁl&h pmduumrea de ca.
cap so encuentran sin doda, distintas
papecies, v sultado de la diferencia de
suals, de clima y de ozras influenocias.
Ivo hacs wucho tismpo gue el sefior
Hart, lotendante del Jardin boténico
Jdu Trinidad, envid &l autor de esta
obra, diez y ocho clases de cacso dis-
fintas, de esa Isla: doce de las casles
ga consideran de buena celidad. Es
innecesario enumerarlas, porgua cual-
guiers que aprenda 4 vonocer los ca-
racteres distintivos de una buena cluse
puede, por 51 mismo, esuogar la mejor
gemilla, Una mazorea de la mejor cla-
gg de cacan &0 tomd de un drbol del
llamado cacao de Trinidad, macido en
el Valle Hosenu, en la Dominica. Te-
pia nueve pulgadeas de large y casi
puatro de didmetro, en su parta mis
ancha; era achatada en el puntode
adherencia y puntisguda en el otro
extremo, y con la punta encorvada
hacia un lado. La corteza era de un
color rojo amarilloso, con diex surcesy
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laa secciones berrogosas, Cuando se
abrid 14 mazorea ga observé gua la cor-
teza era quebradiza y delgada, apenas
da cuatro 4 cinco octaves de pulgada
de espesyr. Tenia treinta y ocho gra-
o, dos de ellos pequeiios & inferiores,
y los treinta y sels restantes muy lle-
pos, redondos y gruesos, y median
ceren de pulgada y cuarto de Inrgo,

or tres cuartos de pulgada de ancho.

1 cortar un grane longitudinalnenie,
la pldmula, la radicnla y noa parte de
los cotiledéneos, cran de color blance
lechoso, y en las mirgenes superiores,
Yos cotiledoneos tenf'n un ligerc oo-
lor rosedo. Al probar la semilla, sebia &
nuez, era ligeramente nmarga, pers con
el sabor distintivo del cacao, La salive
s tefifa da color rosado, ¥ uo de color
murado como cunnde se prosba nu
grang da cacaocomin. Kra ana mazor-
ea del verdadero cacao criollo, una de
las mejores clases conocides; y 4 me-
dida que las atras variedndes sa le asze-
mejan, van siendo mejores en caracter,
y mis valipso =u producte en el mer-
cado.

Tierra vegetal.—Como el cacao tiene
una larga rafs central, necesita sem-
brarze en terreno profundo. El mejor
terreno es el de los valles ¥ tierras on-
duladazs & lo largo de los rfos y que-
bredas, y formadoes por la descompesi- |
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cifn de las rocas. Cree moy bien en
las TICAS MArgas, Paro no e desarrolla
ap arcillas duras ¥ compactas.
Olima—El cacao requiere un clima
hiimedo y calisote, pata producir bue-
paa cosechas ; pero cuando el tarreno
ez adeonado, el dArbol crece y da bue-
nos productos, en un lugar moderada-
mente seco, comn suceds en varias par-
ez da Domioica ¥ Granada, El drbol
cowfia del cacao, mno crece bien en
montats de mis de 2,000 pies de ele.
vaci6n (G20 metros), y aun 4 esa altu-
ra toms pota desarrollo y fructifica
woto tiempu. La mejor altura es de
500 & 500 pies (90 & 150 metros). En
tierras abrigadas cerca de las orillas
del mar, se obtisnen buenas cosechas,
pero ol drbol no se ensancha, cuando
esth expuesto § la inflnencia directa
do las brisas del mar.
El cacao no produce macho en lu.
ares escampados, ni tampoco en ague-
ﬁqs lugares azotados por los vientos
del Norte 4 del Este. Terrenos abriga-
dos y valles refrescados por los vientos
del Sur & del Oecste, son los mejores
para las haciendss de cacao.
FPropagacién.—El cacao e reprodu-
eu por medio de semillas que germinan
ronta y vipidamente ; ; matitas de-
Eﬂn levantarse en almécigos, del mis-
mo modo expresado en el capftalo del
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café, Be escogen mamorcas especinles
de lss mejores clases, completamente
maduras ; se guarden durante uoa se-
mana antes de gembrarlas, para favo-
recer la germinacidn, porque si se dejan
s tiempo, salen las radiculas antes
de gne se abra la mazercse. La parte
de Ia semilln adherida sl centro ﬁEmm
de la mazorce, es la que se coloca de-
bajo cuando se siembra; pere ei Ing
semillas se han sacado 74 de lo mwazor-
ca, deben entonces sembrarse lopgitn.
dinalmente, porque seriz muy difieil
giber cual es el extromo dedonds enla
Ia plimule. Poeden coloeires on alma-
cigos, d distuncin de coatro polgadas
uns de obes, ¥ noeve ]'}u];_;afh-a de Y=
Ters & hilora. En poces meses la mata
teodrd un pie de alte, ¥ va pueda
troneplan tarse, tenicndo el cuidada de
secarla con o tierra que cabre las raj:
cea. Lo mejores levanrar las matitas
en inrros de gundias, porgue asi se
P.iEfdi‘H Hny ponas, La siembra en es.
tace, ¥4 deserita en el uupfmlu del ea-
fé, es, ts] ves, ol métcdo comin de pro-
pagacidn, v corresponde muy bien sise
tiene buastante cuidado. SBe siembran
ires & coatro granos al rededor de Ia
estaca, 4 distancia de nueve pulgades
una de-otra @i todos nocen, la estaca
ueda en el centro y sirve de guin 4
oa desherbadores. Cusndo estin algo
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crecidas, todas menos una, deben qui-
tarse : se deja la més fuerte y la mejor
formada ; las demés sirven para resti-
plazar los vacfos, ¥ pueden trasplantar-
ap en un dis himedo. ] ;
Algunos cultivadores descuidados &
tenorantes, colocin las tres & custro
apmil'ng en un sclo hoyo, y euapﬂo
worminan, crecen las matitas todas june
fae com las rafces enredades, de tal mo-
do, que cuande hay que saca tlas, para
dejac la mis fuerte, salen despeduiza-
dﬂfjtmv rultieadores, no Menos cuirda.v
doens. cuande ven tres § cuatro mutitas
warmosas ¢reciendo en un solo hoyo,
las dajan todas 6 por lo menos ﬂﬂﬁlﬁ
ireg; y pof €so, €u algunas plantacio-
ek, ~8 V0 CTECRT dos, tres ¥ muD cuar
tro matos juntas, cousindose duiio nnas
4 otras. Esto es pérdida de tiempo y de
dinero. ;
Fpeparacidn del terrenc.— La tierra
gB prepara del mismo maoda que phra
el ¢aféd, pero ¢nando -::l terrent estd
limpio. deben dejarse nflaulm da #om-
hra, & sembrarse r.!esupu::s,r en los ]_uga,-
res escampados, para abrigar los drbo-
les de cacao, de la inflnencia da los
vientos.
Alinear.—Como el cocao e un fr-
bol mucho més grande que el café,
tiene que sembrarse & mayor distaucia.
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En terrecos planos v ricos no es de-
masiado de 15 & 18 pies, pero en terrg.
nos pobres & quebrades la distancia
conveniente es de 104 16 piea. En
terrencs muy inclinados se colocarsn
loa dirboles mucho més cerca an las 1§-
neas descendentes que en las latera-
les, de modo que =1 d:das estdn 4 15
ies de separacidn, aguellas deben te.
tener de 10 & 12 pies, porque las ta-
mae de los drboles superiores so ox.
tienden sobre los de tuis abajs, ¥ de-
f'sm espacio amplio pura la lug 3 circn-
acidn del aire. 5i e sicmbra el cacas
en terrencn pobras, £ alinras mayores
de 1,000 pi=s (300 metros), pueden én-
locarse ios frboles g 10 pies de. disian-
Gid, porque no creécen tdute como en
terrenes més faverables. Nuaca, 7 par
uingio wotive, deben defarse [ns drbg-
les & disteucia menor de orlo pics 3y
& ou buen coltivador consigne alouna
pluotaciéu de encan, con drboles § me-
nor distancia de lo dicho, la primera
operacidn que debe hacer es entresa-
carlos, porghe asf, awngue disminuye
el otmero do plagtas, aumenta mucho
la eosecha,

Huyodu.—Hsta operacitn ha sido mi-
nocivsamente descrita, en el capfiulo
sobre el café,

Excepto en el caso de terrenos ricos,
suaves ¥ biew regados, es indispensa-
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ble hacer hoyos para eembrar. Poner
una matite de cacao en terrenc com.
acto, dure, sin hacer sntes el hoyo, és
gimpleniente provocar pérdidas, porgue
la planta ne puede crecer bien, y si
goaso no muere, durari muchos afios
sin producir. Los hoyos deben tener
dos pies de large, deos de anche ¥ dos
de profundidad, de moda que deben
extraersa ocho pies ciibicos de tierra.
Si = bace esto ¥ los hoyos se llenan
cuidadeenmente, pueden desarrollarse
en casi nualquier terrens que sca bas-
tante noofundo. Si el eavador lega al
faodo del boye ¥ penetra ficilmente
gin tooer roca, debe cousiderprse el te-
rrenu bastante profundo para el cacao.
Tragplants—EL trasplante se debe
hacer con mucho cuidado, porque las
matitss son muy delicadas. 8i el tiem-
po seco se presenta después del tras-
plants, muere la mayor parte de las
matitas que se toman de los alméeigos ;
por eso lo mejor ea esperar la estacidn
de las lluvias antes de teaspluntar,
Sombra.—Los arbolites de cacan no
ge desarrollan sis sowbra, y cuando
estdn gracdes se observa que dan me-
jares eosechas sise hao sembrado 4 in-
tervalos, drboles de sombra, Eu una
lantacidu nueva, el banano da la me-
jor sombra, ¥ parece muy radecunde
para es0; adewds es froto valioso, y
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producird algn mientras estd creciendo
al cacao. No debe ponersa muy cerca
de lus matas de cacao ) el mejor pro-

cedimiento es sembrac el bafano en

medio de las  hilerug, porgue, si hay
muchas matas de banano cerca del ca-
cao, las reices le hacen dufio; v ade.
més hay el paligro de gque las matas
de cacao m.flrnu al cortar ¢l banauo, §
enando los viscagos caen § copsecuen-
cia de foertes vienotos, Pora sornbra
permanente se usa wucho £n Trinidad
e ] dirbol ipmeril ) (Arythrice wmn.
Broaw) 6 ' madre dél pacao,” como lg
llaman ; pero pucden rembrarse pars
eer ohieto. el drbol del pan, el samidin;
oto. No daeben estar & mence de G0
pivs de distanria unos de otros; em o8-
findas estrechas Jdoude hay sombica na-
turn!, g8 prescindid ea aleoluto ds
allos. 1in vina oninda de =i clase, én
detide hay uns plantacién de cacao, en
Dioininica, de propiedd del autor da
gste libro, hubo que destruir s drbo-
les Je sombra, porgoe impediso el
ereeintiento del vanwo. En lugaves es-
campados delen sembrarse lus cejas &
fajas de drboles, antes que les del
cacao, La clase de drboles debe dejar-
se 4 juicio del enltivador, pero wa se
escogerin de agquellos que empobrecen
el terreno, como suceds con los drbe-

les do madera dora; deben desechur-
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ge tambido los que tengan ramas fici-
les de romperse con el vieuto, y los
que extienden sus rafees oerea de g
supe:'ﬁl::iﬂ de la tierra. Poede emplear-
ge enalgquier drbol que crezca con ra-
P[._!g-,-,, ¥ que e encuentre en las car-
paning.,

Dishisrba.—Es entendido que una
p]p;—.t..ciﬁn de cacno, tomo de’' cual-
quicra otra clase, requiere la deshiar-
ba, ¥ el samero con gue b practique
aprovech i muchisimo 4 los drholes,
Kn lugares pendientes bastard la des-
hierba con macheid, ¥ en terrenocs pla-
nra 52 necesita § veces del azaddén,
Cuande - los firboles han erecide de
modo que ¥ #as ramas dan sornbra,
po pacen mucho las yerbas, ¥, por ra:
gls gcnera]. laz gue nacen tienem [as
raices tan superficiales, que &8 opera-
gién muy ficil arrenzarlas,

Poda.—El cultivader de eacao deba
poner mucho cuidado en la pode delas
frboles, si guiere obtener buena cose.
¢ha, Como lng mazorcas nacen en lag
ramas mis grﬂu-c]:!ﬂ, &5 muy :il'ﬂpl}rt.an-
te hacer robustecer efas ramas por
medio de podas cosvenientes, con el
fin de evitar que g8 cubran de follais
¥y de vistazos pequefios. Una mata de
ecacao modelo debe tener oo tromco en
gue, § pocos pies de la tierra, le eal-
gan de tras i cinco FAMAR QUE B 6X-
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tisndan muy abiertas, ¥ que estén li-
bres de hojas, excepto en los extromos;
de este modo las hojas sombrean la
parte descubierta en el ioterior, sin
impedir ]a libre circulacién dal aire.
Si las plantas tieroas dan mds de un
tronco principal, los excedentes deben
cortarse ; ¥ despuods de gue estén for.
madas las rames laterales, no deba
permitirse el creciniento de ninguna
prulongnciﬁn hacia arriba. 8i el dcbol
ge deja desarrollar £ voluntad, las ra-
roas que crecen Liacia drriba zalen del
trouce justamente dobajo de las late.
rales, ev forma da chuopones; y 8l aa
congarvan, les 1'ilii.1.'tn fuoerza A Iag va-
mwas laterales, que som las gue frocti-
fican. Tampoco deben  dejarse crecer

loadrholea g aitucns de treiuta ples, por- |

que =urfa muy difisil coger las mazor-
cas, Cuspdo se guitan los chupones,
galen en ::Eigt'.idel. olros muevod; per
gto, los drboles requieren mucha aten-
cién hasta que estén grandes, ¥ cuan-
do se confiene ¥a la tendencia de
echar chiopones. Al cogerss las mazpr-
cas 52 quiteu 4 la vez log chupones;
pero jamés deben podarse los drboles
en la florescencia.

Las primeras flores, en busnas con.
diciones, salen 4 los tres afips; pero
como el &rbol no estd aun bien forma.
do, wo debe dejirsele producir el fru-

Cultive del Cacao A5

-

to porque la planta se dehilita con la

matura fructificacién, de tal modo
gue su crecimiento se duticne notabla-
mente ; por esta razin deben quitarse
Ias primeras flores por el frotamicuto
del tronco.

Esperar tres afios pars ver el pro.
ducto, aa MUy |:|l.:|l'l:l1 ¥ nlemnima -
chio el taner que impedir que se forme
el fruto de las primeras flores; pero
no sa debe vacilar si el cultivador as-
pira  grandes ganancias: futuras, y no
se preocupas por las paquefias pérdidas
actualas. ﬁu lo general, no puede as.

rarse buena cosecha de cacao sino

asta los cinco afios.

sAbonos,—Excepto para el caso de qua
iss plantas estén enfermas & que sea
muy pobre el suelo, no necesitan abo-
no loa irboles de cacao, sino despuda
de haberse cogido la cosecha, pues
eomo es fieil comprender, es necesario
devolver al terreno, en condiciones
baratas, lo que ¢l dic en productos va-
liosgs ; paturalmente la pecesidad del
abono depende también de las condi-
ciones del terreno ¥ de la produccién
de los drboles. A veces van decayendo
lns cosechas Tle antes eran abundantes,
y eso indics la necesidad del abono ; y
m£H ha dicho en la primera
te de esta obra, continuas cosechas
estruyen, tarde 6 temprano, loa ele-

mentos solubles del terreno. 4
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Cosechas de frutos menores — Pueden |

sambrarse plintas de frutos mewores,
entra IJH “.'I.H.t{lﬁ (]H CACRD, -on I“-S. p]"i-
maros aiios, porgue la ligera sombra
que dan s muy provechoss & las ma-
titas tiernas de cacao. La Fuch ¥ olias
planias semejantes son mny propine
porn esta sombra, ¥ ademis [prra tueen
algin bensefivio sl eultivader, Cuandy
¥a los drholes de cacao #stin prandes y
comiengan § producir, debe quiteree
toda clase de sowbra transitoria,
Framigog dal cgroo~—RE] ]uina_;]pa'l
enemirs del cacas ca un insecta que
talad el froseo % mata ol frbol, pero
8= reconooe con fucilidad el agnjere ¥
e saca 8l irsooto 5 Jutoo se pone an

poco de tierrao-arcilla, & se frola con |

canizig ; ee mejor ailn echar |L:.qu'1t.-lin
en el agujere. Los huracanes son espe=
oialmente -;1&31-:‘m:1uren dr,t IuH F]aula,
clones, sobre {oda ensndo lad matas

estdn tieroas. Las fuertes rifagas de’

vieuto gquiebran las ramas en todas di-
receiones; v &1 ns rajoes quedan remo-
vidas come sucede cou todas las de las
matas tiernas, los fcboles se secam y

parecen marchitos: Muchas de las plan-

taciones nuavas de la Dominica se des-
truyeron con el huracin de 1883, y

muchas parsonas creyeron que el rayo
habfa murchitade los frboles. Como lan

plantaciones de cacao son himedas ¥
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com somnbra, los musgos y otras plantas
ep'lﬁilf" yacen son facihdad fo los tron-
CO& ¥ TaruAs da los ﬁl'lfll:lll;,'ei; &5 preciso,
wiras, t|llihll‘5ilﬂ i-umeulml,mn-:-.untq? porgue
,J-|El nh, low perjudican mucho 8 1mpiden
gite [=s flores salzan de oo modoe con-
¥onieute:

(losaehias.—No debe esperarss pro-
ducte Je unn plulltutidnl de cacao hasta
lag eiuee aiios despnés de sembrado ; ¥
no Bsth en completn produccito antes
Aasiate O Jies afios. Povos drboles po-
drin nooducir uites de los cineo afios,
P son wapeciales, ¥ excepoinn: ridela
reglr. peneral. Lios ﬁrhr-'l:—.tﬂ producen
coat todo el aio, pero hay dos posechan
P:ium]mlvs, i de Abril 4 Junio, ¥
otra de NMoviembre 4 Eoero; esta idlci:
ma es la mas ahondante. Lias cosechas
ga Namuan eomunments de  Pogewe de
Reswireesion v de Navided, por el
tismpo en que tiene lugar la recolec-
cidn.

El promedio del producto de cacao
gego, de cada drbel, varfa muche | pero
oscila entre unalibea ¥ mediaf 8 libras
por mata. Fn los ricos terrenos de alu-
vign de Surinan se obitienen de 8 4 9
libras por drhol, pero en los cultives
empiricos de lea campesinos de las An-
tillaz, de dudarse es que se obtengs una
libra por mats.

Lus mazoreas deben cogerse comple-
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tamente maduras. Una ligera indica-
eibn basta para saber, § v simple vie.
ta, si'la mezorea estd & no madurs,
y es golpearla con los pudillos de los
dedos & con el mango de uns navajas;
si produce un sonido hueco o3 sefial de
ue estd madura, Como lag variedades
el cacno, en materia de color =on
tintas, no i:uaden darse reglas precisas
sobre el color especial de Ta mazores
madora. Bl froto debe cortasse con un
machete, § navaje, ¢ gancho de cAcRO,
ro de pingidn modo torcerse & aTran-
sarae del frhol. El corte tiene que BET
segurc y lo mfs cerea posible de In
mazorcs, porque si se examina bien el
drbo), se-observa que en la buse del
pedanerlo de 1z mazores hey una pe=
queBa protuberancia que so luna 18
yema, de doude salen las {lores de ia
préxima cosecha ; si se desprende la
yeruy mo habrh inds mazorcas eo eE
parte del troveo ; v por el descuido de
estas nimiedades se arroinan los drbo-
les de catmo, disminuyen las cosechas,
y el cultivador le echa la culpa & los
terrencs. El garabato 6 gancho ee hace
de distintas maneras ; se fija § una vars
y se emples para coger las mazorcas

gue estén fuera del alcance de la na-
vaja. Se corta el peddnculo, con esos
ganchos, por medio de un movimiento.

violento, 6 un golpe seco, puesalgunos
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nehos tienen un cincel en el extre-
mo, y todos escfn afilados, en la parte
glinenva, como una hoz.

Recogidas las mazorcas, 68 colocan en
montones Jebajo de los irboles, y oo
ahran douna vez 6 al dia siguiente,
pon un macheta, 6 choecando una con
atrn, & contra uoa piedra, se sacan
law semuillas & granos con los dedos &
con unh enchara de P31ﬂ. ¥ Sa H.'Flﬂ.'l't‘
el t=jido fibroso. Este tejide y las chu.
maras se amentonan para dejarlos em
doseomrosicién ¥ aprovecharlas como
ahuod, & tan bifn seextienden eobre las
tajoes  da loa firholes, & me entierran
aotis los érbules para devolverle algo
al terreuo.

Frrmentacion,—Los granos se llevan
& 1a v casn del cacao "' para someterlos
al procedimiento llamado de fermenta-
cin 6 de exudacidn, operacifn de la
mayor importancia para el hacendado,
porque de la buona ejecucibn depends,
en gran pirte, el valor del producto.
En algnnos lugares dejan secar, sim.

lewente, log granos, tan ludgo como
o8 extraen de las mazorcas, para vea-
der al cacao & enviarlo & los mercados
extranjeros; pero con este provedi-
miento resalta un articulo muy infa-
rior, de gusto amarge y desagradable,
qus s6lo logra los mds bajos precion.
Adem#s le da mal nombred todo al
4
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cacao que se embarca de laz coloning,
con grave perjuicio para todos los cul-
tivadnres,

L exndeciin es ypa operaciéo sen-
cilla ¥ sin stog ; Pueﬂe hacerse en
eajus O barriles, & en un eoarto hermié:
ticamente cerrado. e coloca el cacao
an los cajones, se cubre econ hojas da
plitano, se tapa con tablas v se deja
termertar, por tres diss, mis & menos ;
después ee pone en otro recepticulo,
sé cubre de nuevo ¥ e deja sudar pot
atros tres dias. El l:.l!:ljl.""l de descubrirlo
fi'los tres dias oz paraqna la fermentg
cin sea !':,;-ml, purque al cambiaree &)

de estubh cecima en el primer recep
téculo, queda debajo en el sequndg, ¥
s g8 consigne la uniformidad. Cuan
do el caere  exuda amontonads en
winrtor eerrados, deben remevarss Jos
ol thnes v voltoarse 4 les dres diag,
por uste medio todo el cacio se expons
& la fermentaciéo completa. Algunas
clnses fivas de oacao uo necesitan far-
mentarse por mucho liempo, pero la
experiencia es la foica que poede en-
sofiar cndles son esas clases. Con la
fermentacion se impida el principio de
la germinacidn de los grancs. La hu-
medad, el ealor ¥ cierta cantidad de
aire hinchan las semillas, el dcido car-
bénics se_escapa, y el alimento qua
contiene la semilla para sostener el
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embridn se convierte en materia solu.
ble; en esto ronsiste la modificacion que
g efectda por medio de la exudacidn
destruyendo el =abor amargo que tiene
&l eseao cuando se secn directaments,

{Meri,— Dlespués de fermentado lo
gecasario, debe secarse pronto el cacao
para cmbarcarlo; esto e2 lo que ze
Hama curar el cacoo. Poede hacerse
en artesas de maders hien anchas & en
n]m-.,r}_,mms cubiertas deé haldoras &
cimentn, que se llaman también darba-
goris. En Trinidad las artesas son fijas,
gnbietias con un techo movible ; cual-
dn eale el eol se recoge el techo y qgue-
da expueato el cacao; durante las lu
viuz y por las noches ee corre el techo
gobre el cacao, asi se shorre el tiempo
gque se emples ¢n sacar ¥ guardar las
arteaas. Eu la hacienda Malgré=ioul,
en La Dominica, el techo estd fijo, y
Eumleu artesss con roedas, entran alli
como los cajones de una comoda.

Lios granos se extienden en capas
delgadas, se frotun bien y se exponen
al 8ol de la maBana; 4 medio dfa se
vuelven & echar en los cajones de exu-
dacifin, 6 en los cuartos, pira someter-
los 4 una fermentacién parcial, porque
#i se dejan secar repentinamente, pier-
den el valor.

Bl segundo dfa se tienen por mfs
tiempo en el eol, ¥ el tarcer dia se dejan
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todo el tiempo que dura el sol. Se si-
guen exponiendo al sol en los dias si-
guientes, hasta gue estén completa
mente secos ; de lo cual se cerciors
uno por cl traquido que producen loe
granos cuando se aprietan entre el pul-

ar ¥ el indice. En Cailin, después de
Eanm_-nt.adg, ge lava bien el cacac para
quitarle el mucflago, y luigo ee secn
gradual y cuidadosamente, para obte-
per grapos gruesos, limpios y de un
aspecto sgradable 4 le visia, Bl cacao
de Ceilfn, esi preparade, sleanza los
mis altus precios del mercado en Lon-
dres,

Preparacidn con arcills —Algunas
vaced se prepucs el gacso eon arellls
del modp - gizuiepts: cuaudo so sacan
los granos de los weceptéculos de fac
mentacion, me riegan con un poce de
arcilla rojs, seca, y ¢n polvo. Al dis
siguiente so haoa la misma operacién,
gi la arcilla no hLa cubierto todos loa
EL'SLOH; lufgo se fretan con las manos

prantz Una hora, més § menos, con
el fin de guitarles Ja sustancia mucila-
ﬁinnan, en seguida se secan como se ha

icho yi. El cacao preparado con arci-
lla, tiene una apariencia rojiza, de co.
lor uwoiforme, y obtiene altos precios
en los mercados. La mayor parte del
cacao preparado con arcilla sale de Ve

nezuels y se conoce con el nombre de
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parao de {laracas. El pmﬂudimiantﬂ
de I arcilln no sa practlina o0 lfm colo-
pias it glesas, y si se quiere mejorar el
capan, daba miz hien imitur.:? el pro-
cedimionto adoptado en Ceilén. Lm
operacion del frotamiento de que sa ha-
]:H:-:u antes, pueda tamhién hacerse
cusndo el cacao se pone mohoso en
tiampo bfimedo; entonces no pusda
asplearse  suficientemente, ¥ por esta
razin, & vooes es necesatio, B IAR gTAM-
dee Laciandas, secar el cacao con calor
artificind, 0 un lorno.

e

OAPITULO CUARTO
TE —CAMELLIA THFIFERA.

Ei arhosto del £ tisne muchas va-
riedndes; es nativo de la China, dal
Japén y de la India del MNorte. Ha
gido cnltivado en China y Japén desde
tiempo inmemorial, y en afios recien-
tas s& ha extendido ripidamentesn enl:
tivo en la Indin y en Ceilin. La plao-
ta crece bien en las Antillas, pero co-
mo el 88 no as todavia artfenlo de ex.
portacitn en esos lugares, ni siquicra
e prodace en eantidad suficiants para
el consumo; de ahf la gran cantidad
de té, qus de los pafses orientales, se
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imports d las Antillas, 4 través de Eq-
rops, no obstante que estd demostrado
gue la planta se desarrella allf tun
busoa somo en China y en Ceilin. Ha
dos clases principales de ¢ ¢ el de Chi-
va ¥ el de As=sam, y otra clase qua tie.
ne la propiedad de ambas, llamada I
oluse hibridg de Adssem. y que tambifn
g0 oultiva extensamente,

Tisrra vegatal —El major iarrcuo
para el 12 es ol que contiens morra lige:
ra, von abundante canlidnd de materias
voagetales. Como la planta tiens ]nrgu.
ra's central, necasita tereeno profunds,
con muy buen dreusaje, porque le es
fatal [s Lumedad estapcada, So-crea
gua ed tevorable 4 ls plauts un sub-
suslo de areilla rojizs, que oo contens
ga mucha calo Bl 14, sin euabaryo, o8

lanta muy foerte, 7 prede grecar
Eiﬂll en toda clase de terrenos, con
tal nue sea rico en Auwnus, que pue.
de sunlirse con sbonos fraseos.

Clisna. —Ny se necesita elima uni-
* forme para el cultivo dol #, porque el
arbusto #a acomods hien en wlturns ¥
tem peraturas distintas, La clase de’ td
de la Chin: grece mejor en terrencs
inclinados 4 5,000 pies (1,500 metros
de elovacién) ; ln clase de Assam se
desarrolla mejor en los valles y lanu-
ras bajas, donde el aire es caliente y
himedo. Se requieren abundantes 1lu.
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vins para obtener buenas cosechas. En
Agsam la temperatuta es de 5U° § 96°
Fahrenheit (10° & 35° centigrados), ¥y
ol pluvidmetre marca de 100 & 120
puigzadas por afio. Mr. Morria dice, ha-
blando de Jamaica, que ** en las co-
linas Jonde se bt sembrade el té de 1a
Ching, se logra admirablemente, pero
au la parrogquia de Portlaud, con su
calor, clitua hiimedo, espléindides yri-
¢ng valles, se produce mejor la clake de
Ageran.” Hiy veinle & treinta sores
enltivados de i€ en Jamaica, desde hace
alguns affes, y las pequefine cantida-
des que 2o han preporado, han resulta-
do da excelente calidad,

Los arbustos delen protegerse de los
vientos [uertes, y en los ]ufaraa abier-
tos hay que poner cejns de frboles para
abrigo.

Propagacidn.—Kl té ge propaga por
somillas, que deben sembrarse en al-
moficigos ¢ tambitn en egtage en el te-
rreno. Las remillas estin envueltas en
unas cobiertas duras, y algunos calti-
vadores aconsejan pouerlas al sol hasta
que ls cfscara se rompa, pars haces
mfs ripida la germinacidn, pero no hay
necesidad de esto, porque Jus semillag

uedon sembrarse como vienen de lag
plantas ; deben estar frescas antes de
Bembrarse, porgue contienen gran cam -
tidad de aceite que se rancia si me
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Euarﬂlﬂ.: pueden conservarse, sin em-
argo, algln tiempo metidas en tierra
geca, y para mandarlas 4 largas distona.
cias, deben empacarse de ese modo,
Be siembran & 4 pulgadas de distancia
an los semilleros, 6 pulgadas de hilera
é hilera y 2 pulgadas de profundidad.
Cuando se trasplantan  deben #icarsa
Tas matitas con la tierra gue cabre lag
rafces, porque som muy delicadus ¥
mueren & menudo, & 0o 88 trafaL con
coidado.

Trasplants. —Preparado el terrens
del modo dicho cn loz capitulos Jel™
café v del cacas, ¥ colocadas las estas
cas & distancia de 4 pord pies; & por
b, 6.5 por 5 ples, segtn la raturaless
del tarrens, s cavan los hoyos, que no
debar ser tan grandes comn para el
caff y el cacao. Al trasplictar las mati.
ter de los almdcigos, lo que pusde ha-
gerse cuando teogan de 84 12 pulga-®
das de alto, debe tensrae mucho cuida.
do para ue dafiar ni doblar la ralz
central.

Qultive, — Lios jardines de €, como
los llaman, deben estar libres de yer.
bas, v el terreno se tendrd suelto entra
lag hileras ; se entierran todas las yer.
bas porque los arbustos de ¢ requie.
ren terrens vegetal, y el acopio de
abono fresco es muy conveniente. Co-
mo las plantus se slembran un paco
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anas de ofras, no se permite la

cerch
giembra de frutos menores, porque 8
perjudicarfa la plantacién al bevefi-

siar el cultivo transitorio, Las plantas
necaEitan mucha atencién en loa pri-
meres dos afios en que prenden bien,
paro Jespués son muy fuertes. :

Poda,—Cuoando las plantas empie-
gan & crecer Erhau1 muchas ramas, ¥
gnando tienen de U 4 8 pulgadas se
grraucan lns extremos para hacerlas
frondcsns. Esta operaziin, algo eeme-
§ la poda § mino dEI.. enfé, deba
repetirse hasta ol tercer afio, en que
yi las plentas estin prontas 4 dar la

rimers cosecha. :

El té del comereio es simplemente la
hoja verde y seca, 6 bien los ex-
tremos de los vistagos, arrancados co-
mo se ha dicho en el pirrafo preceden.
te: el objeto de la poda es ohligar la
planta & producir sucesivos ren 1 Evos
en los vistagos, & mejor d:chn:-:rngaﬂus,

L parte seca y us ramas dafiadas el
tronco deben cortarse; no pueden ha-
gerse indicaciones precisas, porgue eso
gueda 4 joieio del caltivador. Ling ar-
Dbustos de 6 no deben dejarse crecer d
‘més de 4 pies de altura, ¥ debs procu.
rarse que s extiendan lateralmentes,

¢ medio de una poda uuidadogm s el
tronco principal debe estar limpio has-
ta 6 pulgadas de slto, y despues mien-

ju.nl:-a
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tras mis ramas lengan, es mejor. Tos
das las ramas arrancadas en la pod
#a deben enterrar entre las hileras an-
tes de que se marchiten; esto es muy

importante, porque se convierten em
abono valioso ¥ justamente el que cons

viens mds & los arbustoa de 84,

Coseelin.—Las cosechas comienzan

al tercer afio ¥ contindan anmantando
haste el cexto afio, en que sa covsidera

¥a Ia plantacién en completa producs

¢ibn, En la India la primers cosecha
esde 75 4 100 lilran do te praparado,

por acre;, ¥ cuande la plantacidn estd”

en tolo su desarvolle; se obtiens un
prowedio de 230 libras por-acre. Ei
producto depende paturalmeate da ia

frecuercin de rotofive que, eb lus tige |

rras altas, salen e 10 & 12 veces, du-

rante la estacidn, que ¢s de B&7

meses. Eu las terras bajas, si el terre-
no y el elima son adaptables 4 la plan-
ta, ¥ &l ol abono y el enltivo se hacen
cou eamer, se obtienan hasta 25 veceg
los retofios en el wismo tiempo. La
parte du los retoiios que ge aprovecha,

gon las tres dltimas hojas con el botén

¥ el pediiuculo, Los hojas y el pedtuo-
culo deben ser muy tiernos, porque de
otro modo el ¢ que resulta es ordina-
rio y de poco valor. El extremo de la
Tama se quita con las ufias, y general.
ments esta operafién la hacen las mu
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jeres y los niiics, que despuds de corta
fiotiv, adquieren muw ha habilidad,
Manufuctura del fe.— Arranendas
las hojitas torminales da los c?gcnllns
ae talen en las ramas, se empioza la
manipulacidn del té, procedimiento en
al gun! =e emplean dnigimente dos dins
v puede hacerse sio auxilio de costoss
‘:I"haqni:_uriu. [fn realidad, 1:1_1.-111::11:. al
tjﬁml.-_j astd ﬂ»!JC'I:I :f el 'ﬁ{li_ hr!l[ﬂﬂt‘&
puade pres-iudirse de maquinaria, so-
Lre tudosiea hace el caltive en pes
gsnio. Cwtro son - !as operaciones 4
gue s somets al té, lamadas: Mar-
ot enrotlar Iﬁ:‘-’ﬂic?mf y secar,
Merehitar.—Se extienden las hojas
gl sol por dos horas, mis & menos,
gon on el suelo, sca e bincos cou Coe
bertizns hien ventilados, con =l hrE da
hacerlas mis suaves y mis diciles,
ra poderlas plegar; en snma, deben
marehiterae, térming muy wsado por
que expresa claramente el estado de
guavidad § ajunicnts de las hojas cor=
tadas y guardadas en lugares secor
Hsto prepara las hojas pars  la opera-
gién de enrollarlas, porque las célulaa
de la epidermis se secan en parta, yt
ayudan & retensr el jogo, del cua
depende el sabor del 14 Canrdo e
arrancan las linjas en tiempo himedeo,
puede hacer:e esta operacifn, en una
plaucha de hierry 6 de latéu colocada
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al fuego para producir moderado o
lor ; la p'ancha se describird después,
Lnroliar.—Muy importante es esty
operacién, porque es laque da 4 las
hojas del té, la forma torcida que todos
le conocemnos. Kl objeto de enrollar]al
oo es el de torcer las hojas, pues este
es un acoidente del procedimiento, ¢
objeto es exprimir el jrio amargod
¥ preparar las hojas paraia fermen
tacidn, Hn la Chine s Lace psta ope
racion siempre cou las manos, pero eng
la India ¥ en Ceildn ee hsce con mé
quinas cspecisles. Bl procedimiento 4
mane, corresponde al propisite desend
¥ mispiras no se extienda mueiho aff
culiivo, en las Antillas, no debe hacer
ge de atro wodo. Para encollar se em-§
plea, de ordinarie, una moesa pulids;
gubjerta con petates ¥ sn procede del
wodo siguizete : se toma un puiiado de
hojae marchitas y g anrollun por anci:
ma ¥ por debajo, § soejerce una presidy
cousiderable al mismo tiempo. As aa
vuelren las hojas jabonosas al tacto ¥
#g tuerces codistinta forma, Cuande
el jugo exuida ¥ las hojas estin compla
tamente toreilas se da por termivada
la operacibu, Un buen truhujadn ;
puede enrollar al dia 30 libras,
Frrmentar, Pueden abrirse los rolle
para apartar lus hojas coloradas y mas
duras 6 sean lasordinarias; pero tum
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sr neden colooarse, de una vez, ¢n
2::::‘5;:3 & en montones, en el suelo
para provocar la Ifzu'rrugnt.umﬁu, ¥ en
age caso lug hojas intitiles se apartan
dEi'tp'll:E;.ms voces e prescinde de la fer-
entacisu, pero no deja de ser impor
tante levarla & cabo, porque e des-
arrolla el sabor especinl al té. Hnﬁua-
da prescribirse ¢l tiempo que sha
durar la furmentacidn, porgue esto a9
eneclifn de experiencia v de ensayos,
Togtar & sgear. abe término se npli-

oa & la tiitima operacido, porgue la ho-
b 68 SO peneralments al ealor artifi-
cinl en planchas 6 en miquidas lla-
raadas sreadoras, usadas en loa puises
dendese cultiva el té; pero puede ha-
serse tambidn con el calor del wl,_lo
dnico que so requiere es que las hojas
enrolladas se extiendan en capas del-
gadns sobre esteras 6 plataformas lin-
ias, Con un sol ardiente y brillante,
as hojas se sevan en un poco més de
upa bora, pero debeu removerse cada
rato con ¢l chieto de que sequen todas
& un tiewmpo. an!-a SBUAT ullté cultivado
€0 uefia escala, se emplea una vasl-
pgaeqhiarro 6 de latén En 3 pida de
iémetro, 7 pulgadas de hondo y plana
en el fondo; se hace el iue%:wcnn CAT-
bén vegetal haste qus el calor produ-
cido sea procisaments un poco més del
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ve puela resistir la mano, es deet
?B'D" i 200° Farenheis {ﬂ?..“',ﬁ 93“6:1:;'-

tigrados). Se colocan las hojas en g

vasija coando haya cesado la fermen.
tacidu, y se remneven hasta fue gstén
complotaments secas, lo gue sneede
prec nt_cn; debe tenerse muchg coidado
enevitar que el enlor so eleve bastan-
te, porque entonces las hojas se tuestan
¥ el té queda perdide,

Mezelar, Luégo se prepara el 14 prira
el mercado, asunto mny impertante
porque su condicidn, v de oo Itijﬁ||i§-r1'[,.ﬂ"
su valor, dependen en gran pu?ta dal
cuidado que se hayr teuido wn prapa-
rar'o después de Duber sido manipnla:
do. En las gravdes plantaciones dal
Oriente e cscoge el té ¥ 8o divide en
varia:s closes, coma veremos después,
Pero en pequefing cosechas = rejgr
embarcar el 1€ sin escogerlo, naro o}
libre de polvo y de las hojas sin enro.
lar. El polvo se quita ficilwente con
una ligera vevtilacidn, pero debe ha-
cerse con muciio caidado pars gue el
viente no se lleve lss partes finas-del
té; las haijus abierias =o rumpen ¥ me
agregan al té ordivario; en la India y

en Ceilin se cortan con mé uinas, y se

venden como * hojas partidas.” El tér-
miug empleado arriba de ** 16 sin esco-
ger " no significa gu_& el producto se
empaque en cajas 6 cajillas sin cuidado
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alguno; el te debe mesclarse primero,
ea decir, debo revolverse con esmero,
de modo que cada caja contenga 16
exactamente igual en condiciones, La
mezela se hace con mdquinas en ha
ciendas importantes de Orieute; pero
cuands es en pequefia escala, puede
ejecutarse del modo signiente : se toma
nnagran eajs cuadrada y ee suspende en
poeres f algunos pies; en el fondode la
vaja ee hace un pgnjero cuadrado, que se
tapa con una poerts corrediza, de modo
ue pueda el sgujero sumentarse §
disminofree & woluntad. Cuando la
pirerts estd cerrada 2e acha el té oo el
ofjon en capes delgades, cada clase
encima de la otra, e abre la puerta
v el td sale desde la capn superior y
leva eo sn curso una parte de cada
capa. Para que haya mis seguridad de
ue el té salgn completamente mez-
clade, es bueno bucer en declive el
fondo del eajin hacia el agnjero cen-
tral. El principio estd fundado en el de
los relojes de arepa; es muy sencillo
¥ al mismo tiempo muy eficaz,
Escoger.—En las grandes plantacio.
nes se escoge el té yse divide en varias
clasas, Antes de que el cultive del té
e éxtendiera 4 la lndia, la mayor par-
ta del que se consumia en el mundo se
producis en Chipa, ¥ se crefa que cada
clase era producto de una variedad del
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arhusto. Despuds se vio que todes las
variedades Jel té proceden de no misme
arbusto y gue la calidad so obtiene por
operaciones que consisten en escogerlo
minncicssments, Asf, el pekoe 58 obtie-
pe de la delicada operacido de abrir gl
boton de la hoja, que produce el té mis
fucrte; el pekoe sowchong es la clage
inmediata més fina ; el souchong es un
té algo ordinario en apariencia; y en el
cotgon las hojas son grandes, En pe-
quedlu escala s escoge el té en capan,
por muchachos y pifias, cuyos dedos
habilfsimos hacen wuchs de este irg-
bajo en corto tiempo; cuando yd esidn
sepurales las distivtes clases Jeo i, 83
apartan las bojaa rojas g las sustansias
extrafine para gue no a8 deteriorad
tamlbidn p.ua:l.sn RO TETES las vat‘iﬁ'-ig:
olasgs da té en codazos de malle de ¢
distiatos tamnoiios; pere cuande ee eq,

‘-'r.ﬁ_ﬂ

grande escala se empiea entonses ma.
quinaria, La industeia del £ en China

¥ en Ceildn es tan importante, gue no
8¢ ha ahorrade dinero ni ciencia para
perfeccionar, eu lo posible, la maguoi.
naria, ¥ con tan feliz resuitado, que las

hojas de té, que se llevan frescaadelos

Ly
G
-

extensos jardines, en aquellos pafses,

8¢ couvierten en muy corto tiempo en
las distintas clases de té, todo com pro-
cedimientos mecfinico#.

Empagus,—La mezcls y el escogh

¥
F

¥
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miento deben hacerss tan pronto como
sea posible, después de la mannfactara
del té, ¥ es preciso empacarlo antes de
que haya temor § probabilidad de que
absorba humedad, Sig embargo, cuan-
do no pucda hacerse en el acto, debe
enlenturso el té antes de empacarls
para isuer scpuridad de gue se en-
mnentra. perfectamente seed. (Yeneral-
meite se ompaca el té en cajones
foirndos en plomo, pero hay que te-
oot mucho enidado de gua’el forro
dz plome Lo ter s agojers, ¥ en sol-
dae Vien la wpa para que no dntre
wure. Kl 15 o e wena en los cajones de
eualimier medn, dabs hacerse con en-
pecial cvidado; se echa primero la
cuarte parte de td en el cajén, 7 se
comprime con una tabla hasta que esté
apretade; se pone ludzo otra cuarts,
parta con las mismasz grecanciones,
asf sucesiramente hasta llenarlo.

Loz empagues comdnmente usados
et ln India y en Coilds eon de forma
cu?.drndltr ¥ dur_ tres tamafos, 4 suber:
eajad que contienen 80 libras de té;
mediss cajas que contienen de 40 § 45
libras, y eajidlas que contienen 20 lj.
bras. Un lote de té consta da 10 cnjas
que son como 800 libras, y los comer.
ciantes de Londres aconsejan que ne
embarquen d uo tiempo lotes més pe.
quefios. Ultimamente se han empleado

]

e i -t
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que debe contentarse con sembrar lag
Cafias en sus terrencs ¥ dejar qone sl
manufacturero hagn el ngicar; asf,
aquil atenderf mejor su seméntera y
obtendrd mayores cosechas, ¥ éate pro-
ducird me_}ur azicar ¥ més barate, Hao
una gran factorfa, loa asuntos cientifi-
eog recibivin mayor atencién, y la ad-=
ministracitn serk mis econdmicn y mfs
eficaz da lo gyue puede ser ‘en los pe— |
quefios trapiches, \
Tigrra vegetul. —La cafia de nzdoag )
crece en cisl todos los terrencs ; para'l
ella con adaptables Jos que eoutiencn
acoilla, limo, margn y cal. Al vur gua
Ins canas se en'*ivan en la gran vare- o
dad de terrsnos en las Antiilne, so giens ?
te nno inclinado & deducie Qg la na=" o
turilosa del terrens wo iofluye nels ikl
en su desarrollo, ¥ goe winguntim— %
portancia #e lo delin dar resimentsas
esto, cuando s2 ohteoian grandes bas
neficios en las planticiones e cafing
paro hoy, que han bajaio tnte los
precios del suficar, Liay que tener mis
¢uidado, y prosorar que el cultivo da
las cafins, para olieu : algfin beneficioy
8 haga en los berrenos mis adaptables,
Lioa mfiﬁ favorables son squellos ricos
en arcilia porosa ¥ los de alovidn :
flados por los rios, excepto tal ﬂ; ?:g
formados de lime, provenientes de la
descomposicidn de lus rocas vadednicas :
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fin embargo de que este terrenc, qua
es ¢l que s8¢ encuentra en Son Kitts,
roduce la cafia en eoodiciones mésg
ratas que cuslquiers otro de lss Ag.
tillse.

Ls cal es jngrediente neccrario en
loe terrenca de cafia, y cuando falta, se
dube echar como sbomo. Un eseritar
sobre afin de szficar dice: “ Lo pro-
visidm de enl es benéfica para casi to-
dos lor terrevos, particularmenie los
'C.IJ‘B'I'I'I‘E:I r_l.!""_.il H!‘.!:IECI!H Hdud dﬂ“il& aa
encuentran =nles de hierro ;" pero,
por suptiosto, qria oo s refiere 4 los te-
rrengs que coutienen cal en abundan-
vis, corte los margosos ¥ calireos. En
Barladas, donde el terrene er peculiap
paia lag cafing, existe la cal en cantidad
consiterable, perque casi tods la Jsla
ea de formacton de coral; ¥ en parta
de Autigna, algunos de los terrenos
més propios para cafias estin formados
de Is descomposicifn de una especie
de pirdea de el

lima.—La cafia de azdear es ung
plants esencialmente tropieal; puede
crecer en climas bem plados, pero nanea
produce tanto como en la gona verda
deramente cilida.—Uns atmdsfers hi-
meda y caliente, alternada cou perio-
dos de tiempo seco, comwo s& encuentrn
en las llanuras y valles de las colinas
antillanis, es el elima modelo pars la
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cafia. No produce tantoen las colings
como en las tierras bajas, y coando se
cultiva en las moutafias, necesita bag-
fante tiempo poara sszonar ¥ oo -aIa'..-
buenss cosechas. Las brisas modera.,
das del mar ne perjudiean 4 su (ese. i
arrolle, ¥ por gsts razsn foicaments ol
cultivo de Ia cafia es tan productive Bﬁ,I i
las-Antillss, en gue ol clima es tuarfs
timo, lin realidad, eu Ins costas batidag
por el viento, expuestus, por consis
guiente, £ lua  brisaz del mar que e
van en el aire porticulas salinas, -
nas puade oblenerse otra clise g ouje
tvo que el de la cafia
Propagecidn—Ta cafia wo projaga,

..:i|
tinicamente por..medio da kromos, pop- 3
g

que aon cosude doreca, raras veges e
semilla, Eabos irowos se aman .-uqn.’dwE:I

¥ 800 log dos. o fros Ladse sHperiores |
de la ci%n ; cada gude tiang .y na FEMA

dbotén, del.cual wilen rotofiog « ng |
busean luz y aire, § las rfees dosgiens |
den de la mMisid MANSTH: Gue oHirTe |
en:la germinacide. de la semilla. Un.
buen cultivador, paga qgoe, pusda hos 8
grar lausjor y mis nbhundants cosecha |
posible, debe escover !y semilla meix{
graude Eiul frauto mds fino ; pnr'lu obe
servaucia estricta de esta regly, log
agricultores europoos y norteamerics.
10s han mejorado muchfsimo el graug,
la raiz y el fruto; por eso debgmos de-
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ducir paturaimente gue el enltivador
de caiia de azdear, para sacar mayor
producto da sus esfuersos, debe tener
excesive cuidado en la eleccidn de los
cogolles, qne son, como sa ha viste, las
somillas: de ln caiia,  Pera,, aungua
pireacs extrafio decizlo, muches cultis
ndores oo han prestude: atengido &
tan inporticte punto, ¥ rutinarfamen-
to torran log copollos de cafing 2 acidas
en tereenos exheuastos, 51 hubiesen te-
nido luterés en wejorar 1o calidad de
zud bafiag, como los horsicultores norte-
americars ¥ enropess inohan  tepido
en ‘Mmejorsar cus firbobes frutales, los
cafiaveriineg habiisn, en esfos tiempos,
rodugido de qiodo gue la industria no
Euhmm decaldo tanto, 7 se habrian
preveuido muchas pérdidas,
Jizmbra.—Los cogellos se colocan
en &urcos & zaujas hechos con el arade,
4 en hn;m hechos con  azadén en lu-
gares donde no pueda emplearse el
arado 6 donde no sen convenients su
uso, Hs bueno, cnande se =iembra en
hoyos, pulverizar la tierss para gque
epetren bien las delicadas raicecillas.
s hoyos deben ser da 8 4 12 pulga-
das de hondo, y &u tamaiio depende de
la distancia 4 que we siembren las cafing,
esta distancia depende, 4 su turoo, de
da paturalesa del terrewo y del clima.
Antes se acostumbraba sembrar las
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cafing mis cerca que shgra: 3

: 108 By -
tre las hileras v g el
eran las distanciss comunas ;i pero ahos
ra, en buenos terrenos, las hileras 8a-

tén & meou lo £ 7 pies de distancia T

las plantas € & pie: wna de otra, El
promedio en las Antillas es ds 5 por
o pies. Ep los terrenos altos § en sue.
los pobres las distavcias dismic uven <
¥ en los lugares donde se siembran las
cafias en surco: hechos ven arados do.
bles es costumbre poner las cofias 1
poco mis cerca unas de otras, -
Deben colocarse dos cogallos on eads
agujero, en direceifn oblicna general-
mente tlenen carca da G pulrades da
largo, se entierran 5 paleadas y sodeja
una afuera. En tisinpe favorahile roeg.
den y dan retoflos & los 106 15 dfus da
sembridos. Hitos vebofise 4 vistngos £y
Itaman la plania aitdre, oo 4 en vag
¥ den debido Lempo producen oling
ret.nﬂ"ﬂ or. La plenta madve debe cortarse
cnahdo empresad ecliar nido, par
toda la fuerza se dirju & [.:sm:w;;n%?:
circulares, y 8¢ conviertan piento en
dafiaz, Coande, debido al 1 mpo BECo,

6 por cuslguiers ouia canca, no prene

den algunos de los eogollos, ¢s preciso

‘reomplazarios ; ¥ para qoe los reem-

plazos oo resulten mds dihiles qu« log
demds eafivg de la plantacifn, s¢ dehen
sembror cafins ‘grandes que s+ hayan

sucade cho sus rafues § tambidn 3o to.

pies de separacidn

Cultive de la Cafia de azlear 18

man cafins de fuera da la plantaciéo.
Es mejor, sin embargo, hacer almiei-
gos d- cogollos d- eafias bien vecogidaa;
asf, los Emdmtm de lay cafias qua reem:
plazon i las otras sumentan macho,
perque ¢l peso de las cafias en cada ma-
ceta influye en la cantidad de awicar,
Ui eultivador de Barbadas ha caleunlado
quea *"la macata de cafias decada hoyo
pega 4 libras mfis 6 menes ; v prodo-
ee 4 caloves de caldo que dan 4 libras
de azicar mrecavada.” Por este edl-
culo, un mers de cafias de 3 tonsladas
de aziien:; pero muchas haciendas de
Ia= Antillss, o debido al mal caltive y &
otras nousag, rara vem produoeen la
witad de esta cifra.

Cultivo,—La preparacién esmerada
del suelo debe ser lo mfis importanta
en el cultive de lu cafia, porque mien-
tras ms es el coidado gue se tiens;
mayer es el prodocto.

Auptes de proceder & In siembra, de-
be removerse inuy bien la tierra, con
nzadin ¥ arado; se deben enterrar las

erhas, con el ohjete de formar abone
gnancu. Excepto en terranos compues-
tor da arcillas duras, oo deben guemar-
se las yerbas y ramas, porgue el fuege
evapora las sustancing ulnruggnudu,
onya retencitn en el terrenp sirve de
alunento i las plintas. Cuando s¢ ara
lu tierea ‘debe, hasta donde es posia




R T e L S — —

T

A S S R e g

Tt Mannal de dgriculivea

ble, hacerse penetrar el arado en al
subsuslo de los savcos, pues al subie
las capas ivforiores, aumentan raucha
los elemeutus solubles, gue se utilizan
por la asimilacién efectusda por las
rafces de ln cufa. Una vez que se ha
sembrado, debe. couservarse el terreng
eompletamente linpio de yerbps, hasty
gue crescay lag enfine y sombreen el
gnele, cuanda lus yerbas 34 na perjos
divan, Eu sloupas de las Antillas, en
Bixbadas,. por ejemplo, ¢l sistems e
desyerban,  Hamudo de gepdin 6 da
arvidndo; e produeido haenos reeulige
dos a8 cotceded los libeaderes, uns
parte del produgto Je I eafia,’ vou Ia
copdicidan do que bengan cetiplets tmon-
te diapio el (orpopn, En log logstes
domda wa b nidepinde cate sistennose
motn e b yerhrs, spiils e rif:'r*:i.‘r
tiempo, Lo eanssn mucho dafio, pougue
In constante dushierin impide ! senii-
llee, que era &l gue las hecin reprodu-
cire Algunos  cultivedores ayan ligera-
ments #nbre 1ns hileras, duspuéu de gue
las eufins ban cronido Algo s erly s be-
réfico, porque adonfs de yue pe 1a-
mueve el terreno, se exponen las capas
inferiorea 4 la wcclén fercilizante del
aire ¥ del sl

En Iss Autiilas consideran como &l
mejor tiempe pita sembrar cafiss, da
Octubre 6 Kuero, perc esto no como

Bl

s

P
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regla general, porgue hay que temer,
en cuents el clima y las pircunstaocias

locales. Ko Oetubea Hu'!ﬁn_'.;n.“as flraci-

dos, Homados fecbkas; aon largos vids
tages termioales que sostienen pena-
chog de flores velludas, de eolar morg-

do. Tatas flores s recogen d veces para

Lager aloohadas, pues reemplazan las,
plumias

A wedida que crece 1o caila, las ho:
jns interiorsa se marchitan y se secan,
Foeomdipments pearmanecen adhecilas.
al hastdn, Fu nempo secn, las, hojas
muertd puedon dejarae alll ;o pero en
i terreno - tieo ¥ oo tiempo hdmede
unpiden da tal wado la eirculacion dal
gire entre L plinias y la maduracidn
il lag ondias, s o8 un deber dil cul.
tiretor separarlas, lo gque se looa
egeshrier, v calogerlas encima do ez
rafees de lasicafias, para qiess pudean,
y forman excelente abono.

Al tiempo da flechar § florecer, las
cafins son pobires v ddbiles, el jugo sa
vuelve: aguose § casl sin. azdear; pere
coma las flores. no dan semilla, salve
caz08  muy Iacos, lns cafias reccbran
pronto la fuersa que perdieren ol flo-
recer. Gesernlmente eofitn § osifn en,
sazdn para cortarse 4 los 124 14 me-
ses despuds de ssmbridas | esto es sola-
maute en los pafses tropicales, Hasta
aquf hemos considerado el cultive de
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la eafin directo ; pero en algunos cafia--

verales sélo moa parte do la tierrn estd
ocupada por la siembra directs , porque
la demfis se sigue cultivando con los
retofivs, que son simplemerts las rafoes
que quedan en el terreno despuds del
corte de la cafia. Estos retoflos se 1la-
man primers, segundo, fercers, v asi
sucestvamente, segiin el ndmero de cor-
tes que s les han hecho. En un terre-
uo rice 88 ha visto que los retofios han
producide cosechas durante veinte afigs,
con cortes anuales; v low Flumintos
de las rafces quedan en Aispraiei‘node
producir nuevos retofias (1) ; pero cetes
continuos cortes cwpobreces In ficrra
¥ caunsan tamto deteriore en las enjing,
tanto en yroeso como en cantidad, s
no aléangun & produsir benceics,

Fs paro, por tanta, que =e hegan
cortes del tercer affo en adelapts; ulk
Bauad Veces, cn tievras muy bhgenas,
e sostienen hasta el quinto wiio ; pers
entonces ¢f deben destriires, para pre-
parar de nuevo &l terreno con m-afo ¥
abeono, ¥ hacer oira plantacifa.

Cosechas —Generaliiente en las An-
tillas el corte de las cafiag tiene logar
de Enero & Mayo; pero lo prudente es
hacerla enando las cafias estin on sa-
zén. “Be conoce que la cafia esid en

—

(1] La cafis recifiadn ex Ia que entee nus-
oties 8o llama comanmente s
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gazdn evando la cortesa estd seca, pali
da v brillante : cuando el bastdn ~@atl
pesado, ¥ el corazén de solor gris que
tirs & ozcuen, ¥ el jugo 4 caldo dulce y
glutinoso.” Cuando so corta una eniia
meduri al través, el tejide interior
esii seco ¥ contiena particulas blancas ;
en Lua cafia biche, el interior es svave
¥ hdinede, por la presencia da la savia
bodavin no en sazén ; en estas condicie-
wes la oafiz no delw cortarse. Si se do-
bin nna éne biche, se parte por el
nudo, comes & e hubicra cortado con
no cuchille, mispitas que una caiia
imadeey no so oparte de ese modo, pore
fue loa beiidos son mdz Hbrosos. L cails
en gazft varia mucho vn grueso y lar-
g, geptin las diferencias de terrano y
de climas, v tambidn pot Jas distintas
olases de piants.
Hay muchas clases caltivadas en las
Antillag, pero lag wvariedades de Obs-
hiti ¥ de Borbdo sou las que mds ge
giembran. En las tierras de alovifo y
ticas de la Goayana inglesa llezan lns
cafias 4 una altura da 20 4 25 pies;
peroordioariamente alcanzan 4 10413
pi#s: ¥ wn la mayor pariade laa plan-
taciones de las Antillas sélo legan 4
10 pies, Las calins deben cortarss casl
-al mivel del suelo y tan cerca como sen
posible, porgue la base es siempre mis
rica en apdear gue cualguiera otra

i T ——
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parte de Ia cafia, y este corte asf préxi-
mof la rafz aumenta el vigor ffu log
retofios. FPara poderlas manejar con
fucilidad se cortan slgnnas veces en
trozos de 4 45 pies, v se hacen atidos;
y.oel ee llevan en carror hasta el tra.
picha pora molerlas.

La plantacidn de eafia directa pro-
duee mifs jugo y per consipuiente més
aziicar que la de soea ; pero el jugate
ecta fitima ex mds 100 en sustaneis
zacarion, ¥ produce satoar de ealided
euperior. A demfis, es mucke o enog
diticil yicostoso cultivar la ‘oen, y el
Aziicar e lige tambitn eoy inernes di
fionltad ; so dadu:e'do esto atia el onl.
tivo de lo srev e mopk provechozo
gue el orra, nere como el Primero sa
va antilinds afie por ufio, es preciso
Tecurtic 4 plsnbic ones nueves -cos al-
ganes intervalos,

Ea In Guayias ingles so ha oheer-
vado que nan uena plmtacisy de cerea
de 30 toneladse Je cofag o scre
da anr prodoc’s de 95 tonelsdes  de
Jngo, ‘ton el 15.1 18 por .iento de
sglicer eristalizad-; pero solsments se
exirae ol 6 6 7 por cianto de ests sade-c
con los mejores procedimisnios, ¥ asf el
Producte eq solimente 4o 95 guintales
Por acre | estas cifrse deben temares
tome un promedio en lus plantaciones
de cafis, porque en ciertos csos los
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beneficios son mfs 6 menos prendes, de
acuerdo con las peculiaridedes del suelo,
del clima 6 del mismo cultivo.
Abonos.—En la mayor parte de los
cafinverales de los Antillas han sido
sambridas Jus enfiss en nn mismo te-
Treno por muchos afios; y s ol eulti-
vidor no ha shonado sus tidiras, fe
caturilizan por mucho tiempo, porge
la eifla ee nn produeta esterilizador &
cana de que oxtrae del saelo enormes
cantidades do .ustancias inorgfniess.
Fl szt 50 compone -de tres ele-
ment.a orcdnicos, gue son: carbono,
Calgene & Lidrézena, todos los cusles
86 ol ichen da' |3 atmdalara ¥ del agua
A leamesii; pero, cowmo pasa formaar el
azlizer en loa tejidos, los drgalos ne.
cembargantidades de su-tancias ipoe
ghnicas que vienen del suelo. Anflisis
cuidadesos hav demostradao g la caifia
en sazin (Ouihiti) conticne 0,48 por
ciento de cenizas, lo gue ¢s una parte
en cada 200. Uns co-echa de 80 tone-
Ladas por sere wbsorbers, por consi-
gniente, cerca de 8 guiniales de ele:
mentos inorgdnicos gue existen en el
suelo en estado soluble; y como el
bagazo de la csfin 8o usa pars combue-
tible y los cogollos para foresje, easi
todas estas susiancias inorgdnics se
toan absolutamente del suelo, La si-
guieute tabla se ha ealeulado de un
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analisis de la ceniza de una caba de
aziicar en sazfn con sus hojas, hecho
r &l doctor Phipsen, vy demuestra £
g simple vista loa clementos absorbi-
dos del suelo por las cafiag, ¥ al mismo
tiempo qué clase de abono especial se
necesita para conservaerle al terrenc su
ferti!idaﬂﬁa
o R L R -F
Badn - b D s
(o] TP A Bt 1]

: £y
Magnesia, . ooevannuinns 650

Acido snlflriee o H-C:D
Aoide fosférica ...on .. el 00
e TR S N NS
R A SR e L
Oxido da hierro, mangane- g
it TN Nl S 2.00
— ]

10000

Cuande se consigue abono de los co-
rrales r]e.g:ms. Toél contiene todos !-:li_clﬂ-
mentos NeCesar o8 pars 8 cafias | pere
Tiras veoes I'Jllii'. :Il.! llli.l]l.t LraE, :" A1 L00NGeE
es necesnrio que ol pultivider haga
allagar por medic de z:njas 6 canales
aborvos especinles como huano, yeso,
ete, Eo tode cultive en grande de cpfla
de azdear es pradente que el hacenda-
do tenga muestras de sus tierras, dala

‘superficie { del eubspelo, bien analiza:

das, con el objeto de que sepa la canti-

il

il

<
i
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dad que falta 6 que eea deficiente, en
log elementos de la ceniza de lacafiaz
en qué proporcifn estdn en condivibn
iu sar utilizables, para alimento de la
planta. Fodrd entonees suplir las defi-
cienciss por madio de abenes qua con-
tengnn los elementos que necesita su
terreuo, Aplicar abonos ol acaso, es
correr el iesgo de perder dipero com-
prando lo gue pofoecesita la tierra ¥,
r consiguiente, shsolutamente inditil.
Lubricacidn el azdeor—Se fabri-
onn bov dos <lases principales de azd-
car en lus Av‘illas: apdcar crudo &
mossavado v ssfcar eristalizade. Eb
moseavads se exports 4 los Estados
Uuides y 4 Turops, en donde e con=
wisrie, cn su mayor parte, en panes de
azticar refinado. Bl azdear erist-lizado
g2 desting el copsumo sin posterior
preparacidn, y se hace, en grande es-
eala, por medio de maquinaria compli-
cada ; estd fuers de los limites de csta
obra hablar de su procedimiento. El
azticar erudo 6 moscavado se hace en
pequefias propiedades ; ¥ en aquellas
colonias en donde ls industria asucare-
ra o ha aloanzado grandes proporcio-
pes ea la dnfca que se fabrica. Los va-
rios grados en la fabricacién del azd-
¢ar eon bien coneocidos de la mayor
parte de Iar; ntes en ]m;_ Anti
T 250 § remos una li e~
;ﬁdén. W;
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Los cafias maduras se llevan 4 log
trapiches en la cavtidad bpecesaria,

ryae se fermenta con facilidad y
ebe someterse al fuego tan pronto

como sale del trapiche. Se emplean
varins clages de trapichea : unoe tiensg
las mazas vertienles ¥ otros las tienan
horizontales ; pero en todos sufren lag
cafias dos presiones para extraerles gl
jugo; la parte fibrosa que queda des—
puiside extraido el jugo we . llama fa-
gazo, y se emplea como combmstible en
las hornillas de las calderas v de |ge
depuradoraes.

_ El jogo de ln eafis ticve en snspen-
pifin varias materins, come parliculas
de tejido fibroso y sustancias eslnlures ;
para quitar esas Jmporezas se vcha ol
Jugo 'Pu '~'a*i_:FIS Hamadue dﬂp.‘rrulﬁa.
ras, §so le agregs un poguite de cal
viva, parw peoirslizar los dendes wou
gotales, Al eafeytar el depurador apa-
recen las 1M pTiesas en forma de capu-
ma quesequila. ¥ eotonces se dics que
el jugo se ha depurado. Bl juso asi
calienta 38 pasa. «n el primern d?.- unam
sorie de fondos ‘de hierra fundideid
de cobre, donde ee somets § nua alta
temperatura. Cuando estd hirviendo el
ngo, se espuma, y f consecuencia de
a eyaporacidn del agua, disminuye el
volumen y el liguido se va espesando.
Entouces so pasa al obtro fondo, mds

o i
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prauefio que el primerp, y se echa mds
jugo en el primero, procedente del de-
purador. A medida que se hace mfs
denso el liquido, se pasa de un fondo
i otro, qus peneralme ate van slendo
da meror dimensidn, hasta goe entra
al dtiro y mis pequefio, giiees comuts
mente ol cusrto. B liguido, que yi se
ha canreptids en jarabe conpentrado,
g deja hervir alli hasta quoa esté en
puriio de fransiormarse en pELeAT, § 88
pran ludgo & unas enfrinderss planas
Ao madora, Bl wzicar eristalizs en las
cofriaderss, pere muy mezclads con
Filstaroin zacATHA OQUa oo eristaliza,
Mamada meivses,  Despuaés de algiin
tiempo Je perinanecer en la enfriade-
re, bo envesa ol azdcar, esto es, Fo -BOA
y se comprime en barriles agnjerea-
dus en e fondo para que salga la mela-
za; para pyudar 4 la salida de las me-
lazas &e toman venas de hoja de plata-
vo, bastante largas Eara gue alcan-
cen hasta la booa del barril; se metan
por los agujeres del fondo y 82 quitan
cusndo las melazas han salido.

Duhe tenerse mucho aseo en todas
las operaciones de la fabricacién del
axtcar, Después de la meliends debe
limpinrsa muy bien el trapiche, y las
partes de hierro gue han estade en
contacto con el juge se deben frotar
¢on eal para nentralizar los dcides ve-
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getales, que si se dejan, cavssrdn mu-
cho dafic sl jugo en la prixima mo-
lienda.

=1

CAPITULO 6.2

£l bonano ' —'Musa sopientum, — Ei
plitane,~Mura sopisntim var, Para.
disivea,

De todos los productos vegetales del
muudo, el banano es tal ve:, por su
magnificencia y sn utilidad, el mis ma-
ravillose, Bu tallo cranda, harbiceo,
compuesto de svculontas hojes majss—
tuokas, envueltas unus sobre otras
au @splénlidu coroua de enormes hojas
verdes que salen de sy renfro y del
cual brota tambicy el racimo de frusec
graciosamente eucorvado hacis sbajo,
hacen de ests planta una da las glorias
de los trépicos. El plitano cuministen
alimento § mucha geute, y es, ou ver-
dad, # para los habiteptes de 1a szenw
térrida, lo que el pan y la papas para
los habitantes de lus ticrras frins” EI
plitano es rico an las sustancias nece:
sarias para alimento del hombre, y se
dice qus una libra de plitanos contia-
ue “ més elementos nutritivos que tres
libras de carne, y que, como alimento,

F el i
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es muy superior 6 cuslquier pan de
trigo.”

Pero uo solamente es tan spreciable
por sus coalidades pukritivas, #ino tam-
bién la mis prolifics de todas las plan-
tas alimenticias conocidas Humbeldt,
al #ran viajero npaturalista alemdn,
hizo ol chleule de que treinta y tres
librus de trigo y noventa y ocho libras
da prpas, necesitan, para producirse,
e! mismo espacio de tlerra que produ-
ve custre mil libras de bananos,

Anteriorme e consideralan el pld-
tano ¥ ol banmo come dos especies
dietlntas del giners Musa, pero shora
wnchos Lokinicns oreen qoe son simple
varietnd de vna misma planta, native
du loa trdpieos del autiglm ¥ del nuava
mnrido. El plitano se come geparal-
mente verde, com» legumbre, y apenas
se exporta ; mientras que el hanane aa
muy spreciado por los habitantes de
los climas cdlidos y frios, ¥ se exporta
en grandes cantidades de las Antillas
para los Estados Unidos. Jamaica es
hoy el centro del comercio de bananos
en las Antillas: en [881 la exporta-
cidn Hegh 4 217,502 racimeos, avalua-
dos en 22,000 libeas esterlinaz, 16 che-
lines y 8§ peniques (§ 113,320-15 oro),
¥ en 1888 aumentd en 5.003 803 raci=
mos, avaluados en 270,672 libras es
terlinas (% 1.353,360 oro).
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Hay muchas variedades de bananos,
como puede deducirse desde lnego que
Ia planta sa culliva en todos los lugn.
res del mundo istertropical, en terre-
nos muy diferentes; distintos climas ¥
miiltiples condiciones. Las clases mis
apreciadas, sin embargo, en los ‘mer-
cados norteamericanos, son : la de Mar-
tinica, dv fruto largo y awmarille, y la
de Cuba, gne es més peguefio, mis
grueso v de chscara roja. Ln variedad
procedente da Martinica es la gue nifs
g8 exporta hoy, ¥ 88 conoca Ap los Hs-
tados Uunidos con el nomhre e bongnoe
de Jocaimg. Enla Dominica se llama
figo de yosa, v en Trinidal bavano
Gros Michsl. Tambidn Haman el ba-
nano en law Antillas, higo.

Tierre: vegalal-~Hl banong sedes.
arrolla on cnsl toda claze de terreuos,
exeepto en los nompnestos en s tols.
lided de arens ¥ materias calcfreas,
aunque en &stas condicianes el hana-
no lucha con &l suslo v llega 4 produ-
eir pequefias ¢osachus de fruto de in-
ferior ealidad.

El mejor terreno para el coltive de
Ia planta debe ser cilido, bien desagua-
do, pero mis bien himedo y que’ con-
tenga marga profunda com algo de
fiumus. En tu&?u semejante ¥ con eli-
ma favorable, el banano da cosechas
enormemente abundantes. Un escritor

ha

e

ol

Clultive del Bonano a7

sobre el banano ha hecho el sizuiente
cuadro, que indica ondl es la compo-
sicidu del mejor terreno para plitanocs
y bansmos :
Arcillas i i, 40 paries
Ol i on B ER A
B oamiuses 0], i B0

ﬁl.'Hﬂu.-. B E R EEA A aEREErR 52 1§
100 partes.

(Timeg.-— 13| banano e esencialmens
ta una plants tropical, de medo que no
prodnes en ¢liviy frio; pero algunas
cluses ne dan mny bivo en alturas mo-
deradns, en las montufias, con tal de
auoestén protegidas de las rifagas fuer-
(s de los vieotos fifos. El banano se
desarrolla en terreno un poco més fres-
co que el que necesita el plitano; pero’
ambos se dan mejor, ¥ froctifican mis'
pronto, en las costas del mar, porque
In stmdsfera impregpada de sal no
gjerce ninguna influgncia deletérea eu
las plantag.

ropogucién— El tallo enterrado
del bapano lanza hacia sfuers gran
nimero de vistagos laterales, 6 hijos,’
que =i 58 dejan crecer, su convierten en
otros tantos tnllos. Pueden verse en
un platanal mal cultivado, macetas de
mfés de una docena de vistagos que
surgen de una miswa ralz principal.
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El bauvano da semillas en cases muy
raros. En efecto, muy pocas personag
han visto la semilla, y 1a mayor parta
créa que no existe ahsolutamente. Por
fortuna, la planta se reproduce féeil.
menta por los véstagos, d{) hijos, que se
cortan del tallo con nn machete & una
azada cortante, despuds de haber re.
movido la tierra con cuidado para des-
cubrir la unién del vistago con el tallo
principal. El tamafio més propio pars
sembrar los Afjos e da cerca de dog
;IEZHE:E:'“H n]]a's va:‘queﬂﬂﬂ son dibiles
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Preparvacidn del toreeno.—ILnbrada
Ia tierra por medio de asndas FoRepe
radas lus rafies y raruas de los drbolas,
88 ramnayvelal terreng con el arado. 6
también con ls azedy, Bu lis Saldas da
las colivaz 6 en los terrenos quehrados
deben enterraiss las jechas en zanjas
cavadas con avada, purdna a8 mucho
mejor enterrarite que gquemarlas ¢n al
terreno, punes con Iy quema s vad la
atmésfera considarabie porcige ce ali.
mento de las plautas. 8i &l terreno
esld cubierto de humedud, es precizo
dasn%-uurlu Por medio de zanjus; y
cuando el tarrens es seco y ke poeden
utilizar las corrientes de fgua, majo-
rard muchfsimo la plantacids baciendo

cauales de irrigacign, de modo que el

Cultive del Panano EQ

PR

agua e distribuya igoulments ¥ en
todas direcciones. No debe permitinie
el riego todo el afio, porque el terreno
se convertiria en un pantsno; pero
debe dejarse 4 juicio del cultivador,
que sabrf cuindo es conveniente sne-
nieria, Cuando Jns plantas estén en
ructificacidn, es prudente qaitar el
agi, norne en ege tiempo es perjodi-
cial demasiadn humedad.
Siembre.—Los hijos de plitane de-
ben colocnise 4 una distancia no menor
de 15 pies unos de otros. Es un boen
gigtemn sembrar en surcos separados
poi una distencia de 18 pies, ¥ que las
matas (7 eptén-—nprs de otras—Ai 15
pies. Hsto dard cerca de 160 matas por
acre 5 ¥ 4 los tres afips, en buena tie-
rre, § bien eultivada, puede esperarse
un producte de 500 raciinos por acre.
Eun cada tercero & coarto surco es pre-
ciso hacer nos zanja de irrvacidn, an-
tes de colocarse las matas, El hijo se
siembira enterrindolo un pie en un
hoyo especialmente preparado, y coan-
do la tierra es pobre, se pondrd un
Bow da sbouo en el fondo del hoyo.
espuls de sembrade, debe compri-
mirse bien Ia tierra con los pies al re-
dedor del vistago, para impedir ls en-
trada de mucho aire, gue secan las
rafces cuando se lanean afuera. Algu-
wos cultivadores acousejan sembrar los
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hijos en direccifn oblicua, pero este ea
un mal procedimiento, sin razén algu-
nn para recomendarlo, El tallo dal
plitano y del banane crece prriecta=
ments recto, ¥ coands el vlatago tiers
ne seaperta de la perpenticular, se
gasts parte de la energin del creci-
miento con el esfoerzo para endere—
Earlo.

Cultive,— No hay quizéis planta tro-
pical de mis ficil cultive que el bana.
no. Los hijos =e siembran al privcipio
de s estacién Huviosa, ecrecen Tigora=
enmente v dan frute al eabo de un ufig,
még & menos. La tierra (deba estar lim:
ma de yerbes, ¥ el burrone debe reres
varse de cuando on cmande, 1o e o8
muy provechoro. Anicas de que la plan-
ta echa h! AsTRtay qUP Tepresents la
ﬂoreme-n:m, AjRTR e los 'ui_ins-. eneims
de la rafs, ¥ hay fug pooer § esty -
cha atenciin, Micntrae la plants esid
Berna, e’ preci-o quitar todos los vis—
taras excepto uno; lo nielor os cors
tarlos con una szada afilada: Do ese
modo todo el vipor de In plauta se
concentra en la fructificaciy Jdel tallo
principal ¥ en el ereciuento del que
debe reemplezarlo, ¥ asi es seguro ob-

tene buenos racimos de banapos, Das-

pués, cusndo la cepa ha madnrado, se
déjarin crecer tres ¢ cuatro “hijos ;
pero por ningdn motive se pérmitek

s
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el desarrollo de mayor widmers, si=a
aspira &“tener hermosos racimos. Kl
gegundo tallo produce geweralmeunta
un racimie més Lermose que el prime-
To; perdcomo se empobrece la tierra,
los racimes decregrn en tamafio, ¥ eso
indica |3 vecesidad de abono en cual
auier forma. Despuda de que la cepa
ha dade una & dos cosechas, se deba
aflojar la tierra al rededor de los tallos
¥ pooer abowos b hojas y tallos podri-
dos de-banano, ¥ en "regnida cubrirlos
con tierrs superficial da las cercanfas,
Cusnda Is ceps da sednles de estsp
ricchitdrdose, como es lo mis proba—
ble deapuéa do posos afios, debe dea-
trufree ¥ coloear tns nueva planta en
si bicar, 6 mejor, en el espacio inter-
medio de las primerss cepas, despuds
da haber restaurado el terreno por
medio de abono. Cuando se quiera de.
jarel terreno dedicade 4 1o cultivo
permanenta de hanano, el mejor pro-
eedimiento ‘qua deba adoptarse es sem-
brar en hoyos alternados, n cada eg=
taciin, v en los espacios vacantes sem-
brar én la otra evtscido, porque asi no
se'marchitarfn las cepas 4 un tiempo,
yeon uni juicissn aplicacidn del -iste-
mu, preden obtenerse continuas cose.
chas, Bl dnico inconveniente de este

lan ex que la tierrs, al principio, ao=
Ffmmtﬁ contiene la mitad de las matas
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que debiera contener, ¥ el costo de
limpia y cultive es uno mismo. i

&scc.’su.—ﬂau buen eultivo; buen
tarreno y clima propio, puede recolec—
targe la primera cosecha al afio de
gembrado, mds & menos: y como el
crecimiento de las plantas es sucesivo,
resulta que en todo tiempo se pueden
cortar los racimos. Debe cortarsa el
racimo con un pedazo del peddneculo,
por I facilidad e cogerlo, ¥ sa guita
al tiempo la espata terminal. La cepa
82 corta & povos pies de altura, ¥ se ha-
cen trocitos que se colocan ol Tededor
de los otros tallos, para que, ol podar-
se, ayoden d sbonar ¢l terrens. El {ru-
fo e corts una semana O dier dias
antes de muiurar, y, mientras se man.
da al marcado, debe trotarse con mu.
cho enidedo y delicadeza, parque si ns,
pierds niucho 42 gn valor. Gran can-
tidad de frute, ¥ por cousiguiente mu-
cho. dinero, rc pierde cuda afic por
falta de caidudo y por abardono; el
magullamiento, aunque no ge uote al
principio, causa mucho perjnicio 4 la
estroctura delicada del frpto, ¥ con
uno que 8¢ dafie, se propags el daiio &
loe demds. En el cultivo de los frutos,
la pringipal atencién que debe teperse
es tratarioe ron delicadeza, y el cultis
vador dele estar constantemente aler-
ta de que los trabsjadores tengan ese
cuidado,

=t
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El banane se emplea mucho como
sombra para los drboles tiernos del ca-
cao; y en lugares donde se hace el
negocio de exportar bananos, es muy
poco coetosa la formacién de una ha=
cienda de eacno, porqua parte del pro-
docio de banano se emplea pars el
cultive del cacao, hasts que y4 dé una
peqguaiis cosecha,

CAPITULD %=
TAB2 (O-NICOTIANA TADACUM

L planta que produes las hojas con
que se prepara el tabseo, por procedi-
mioutos de seea y fermentscifn, es
wriginaria de la América tropical, cuyo
uso fue descubierts par Colén en el
afio de 1492. Se dice gne enando Co-
lém ¥ sus eompafieros desembarcaron
en Cnba, observaron que los natives
acostumbraban fumar las hojas de ta=
baco envueltss en algona cosa y en la
forma que tienen loa cigarros, ¥ que
los explotadores espafioles, 4 su regre-
8o § Eepafia, llevaron la hoja 4 aquel
pais. Cin un siglo despuds, en 1585,
el célebre sir Walter Raleigh introdu-
jo el bigbito de fumar tabaco en Ingla-
terra. Al principio encontrd el tabaco
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mueha oposicitn en los rayes, papas y
otros potentados; el rey Jaime I es-
eribif una obra contra al wso del taba-
co, con el titulo de Ima eposicida al
tabace, y los principes orientales con.
deparon & los fumadores 4 cruel.s su-
plicios ; pero, & pesar de tode, el hi-
bito se extendid [L'ipid.:ull.unlu i todas
partes del mundo civilizado, ¥ pusde
eopugiderarse hey ccmo universal. Da
todos loa productos vegetles ds la
tierra, dice una auntoridad, el tabaco
eg ¢l * mds npiversalments nsarto pof
Ia bumanidad,” ¥ otro escritor asegurs
que la planta *forma upe sle.fs mis
imp rtantes factores da la riques. na-
cional en los pafeedon dondese cultiva
eficaz y amnplia menta,”

Coario lus Awstillas fueron coloui-

zadas por los europses el dobaso foo
un enltive’ impouriante en cagi T0das
ellns; pero hoy, desgransiadamente, s
cultivo estd ea=i eircunseribe § las Aue
tillag espofiolas. Es de esperarse (qua
esta industria, que produce  muochos
beneficios. reviva cn loa Antilles iogle-
ens y contribuya duninenter su rigueza
y prosperidad, Sir Wiliisam Robinson
g8 ha esforzado, con algin buen resul-
tado, en revover la inddstria del taba-
coen lis colonias britinicas ; cuando
fue Goberpador de Trinidad, escribid
un folleto con ¢l objeto de demostrar

R RN T Y T e T T
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que Cuba no pueds produciv bastante
tabaco para el gran comercio de cigas
rroa da ese pafa,

Tivyra vegeinl.—El mejor suelo pars
el cultivo del tabado debe contever
marga lizeraments arencsa, rica en po-
tasa, cnl ¥y matering vegetales, porgue
Tog anfli=ia 'de la plu.ul‘.u drmuestran
gquoe Luenl, Ta potesa ¥ el nitrédgeno
combinados existen en grandes peopors
ciones. Kl afamado distrito de la Vuel-
ta Abajo, ea Cuba, gue da el mejor
IH.IJ.'I.{'.U (Ia'l MY Ll r.'isuu un terrens de
egtas eorapciones low tecrenos de alo-
Wiy bian decsguados; son muy brenos
pars sn rult v, paro la planta ngse
dooew berrencs arcillosos ¥ caledreos.
Como al tabaco requiere un terceng
mar rico, debe escogerse, donde ssa
posible, la selva wvirgen; pero sl la
tierra que se escoge ha sido yi coltivas
da largo tiempo, es indispensable, =i se
guieren obtener buenas cosechas, abos
parla muy bien, empleando un com-
puesto de estiéreol de ganado.

Clima, —El clima da las  Antillas es
rauy breno pars el cultive del tabaco,

or cuanto es una planta originaria de
a América tropical ; requiere algo de
humedad ¥ es también esencial el ealor
de las tierras bajas, La planta, sinem.
bargo, es resistente ¥ ereze bien en
las zonas templadas durante el verano; -

.
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en efecte, una gran evntidad del tabaco
del comercio se produce en la parte
templada de los Estados Unides y al.
gunos de los pafses de Europa.
Propogucidn—El tabaco nace ex-
clusivamente de la semilla, pero des-
poés fdel primer, corte pueden obte—
nerse cosechas sucesivas de los retofios,
Debe tenerse muchoe cuidade en la
eleccidn de la semilla, y se hard lo po-
gible para obiener semilla de la .HFL--
bana en la primera plantacidn : h:u}'
muchas variedades de tabaco enltivedo
en distintas partes del mundo, pero en
las Antillas la semilla Ja la Habana
eg lamejor ¥ la que debe sembrarse
exclusivamante, ee ouenlo esto sen no-
gible. Se toinnrd [ sumilla de las plau-
tas mé= finas, de sallo fuerte y hojas
anchas; el cultivadoer dabe siemore
dejar qua ciarto niimero de ens wejo-
e b
res plantas flocoeean 7 den semilla; ias
-clfﬁu!na 82 pecan ordinariamente en el
sol, ¥ cuande estin secas e rompen al
frotarlas con las maoos; después se
separan las cAscuras ¥ Liojitas cornién-
dolas, para lo cnul se usn un cedazo
muy fino: 88 guardan en segnida las
semillus en botellas de vidrio bisn cor-
chadas, y asi duran frescas por mucho

tiempo.
Almdeigos.—En Cubs se siembra la
womilla en Agosto 6 Beptiembre; esta

i,
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época deberfa tambitn adoptarse en sl
resto de lns  Antillss. Tecogido un pe:
dazo de tierrs rica y bien situada, se
limpia muy bien econ 1o dzads ¥ 50 o=
bre con una capa de pasto & ramas se-
cas, aue sé quéma cuzndo empiczan b
naver. g yerbas; con este procedi=
mignts goedan también destraidos loa
itscutes que persignen lue watitas de
tabnen., e rémoeya nuevamente oo,
s amady ol ferrenc; se feubren ofra
v de pange Becas ¥ 86 qusma como
srtes, porier bas cenizas suministran
mache wlimen's & las matites de ta-
boico. Be prepatan eotonoes las camag,
da onuze pies. de .ancho. por dies de
Tappo v en lovantan & una pulgade. de
fa superleis de la tierea. Con el Objﬁlk_l
de procurar ligera sombra 4 las plantas
tiernas, s sienira mafs en uia lers
gus siraviese ol centro de las camas, ¥
i uns distanein de diez ¥ ocho pulge-
des wna mata ‘de olra; se quiten las
sepigas del mafz inmedistamenta qua
salgan, pacs gue no &8 agote el terrono.
Gomo las semillas del tabaco gon muy
pequefisg, a3 gconveniente mezclarlas
con ceniza de maders, tierrs fins 4 cal
apagads, 4fin de sembrarles con nni=
formidad y no & montones. Después
da sembradas, e mueve ligeramante
el terrenc, ¥ 8i no lueve, s riegan,
para conservar hdmedss -h&?mmﬂ,
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Lss yorbas que nacen se arrancarin
con la mano, y debe tenerse mucha
atencidn parn eviter que los insectos
perjudiquen lar matitas. Al cabo de
geis semapas, vi tendcin lan matitas
trem 6 cuatro pulgadas de alto, y en.
tonces pueden trasplantarse, después
de un buen aguacara.

Preparacidn del terrenc—E] terreno
debs limplarse v arreglarse de tal
modo, gie las rafces delicndas do les
plantss tiernas puedan penetrar ficil-
mente ; con este objetn, debe smplear.
so gl arado en todas diresciouss v por
varins veces, o hasta qua lat verbas sa
hayan podrido, ¥ que ul suslo esté siels
to y libre. Tios terroneg de tierrn en
deamennzarén con al rastrillo, v cuan.
do no pueds empleiree Cate, ss Loman
unas varns de gundus de dovs pier de
largo, con todas las rames v hojas po-
sibles, que recorran el lerreno ntadas
£ un buey 4 4 un cabatla: ento prodo-
ce el mismo efesto que el rastrillo. Se
hacen en seguidn surcos de eeis pulge—
dns de profandida:] v 4 tres pies de
distancia, ¥ re colocer ‘28 wetites de
tabaco an egos surcos, & uoa distancia
de diez y ocho pulgadas cada uos. En
tierras nuevas no ko neceslts ebomno
pero en tierras vé coltivades co echa-

1 abono rico eatidrool de ganado
antes de hacer los surces. Los caltiva-

—
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dores cubangd han abandonado los abo-
nos artificiales, aangue el tabaco es
una plants que agots mucho al terre-
no; pero la cal y fas cenizas de made-
ra s emplean mucho; ¥y algunas veces
ga e-han marranos sl terreno para mo-
aificario,

Siciabra.—Se escoge un dis himedo
pars trasplantar las matitas: deben
tamarse con moche cuidado las plan-
tas tiernas v sacudirse la tiarra de las
rafces; es prodente trasplantar por la
torde priaque lns matilas se aprove-
cheu del roolo y del aire fresco de ls
poche, snies da exponerse al eol. No
delen colocsrse en el terreno, de mado
que ¢! tailo y las hojas inferiores estén
enhiertts por la tierea, O que algunag
puedan podritee. 8i lega el verano,
debe rtegurse cada plants hasts gos
prenda bien, y se reemplazario con
matitas nnevas las que hayan muerte,

Cultivo.—UCusndo dos O tres hojas
hayan salido después del trasplante, se
tapan en parte los surcos con la azada,
para que la tierra vaya cubriendo, poco
i poce, los tallos: esta operacibn és
haré cada quines dias, husta que los
surnos estén completamente cerrados,
y el suelo ss haya levantado al rededor
de los tallos do las plantas; pero esto
no debe bacerse en tiempo muy hime-
do; porque entonces el terreno no se
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"presta £ que sehoga conVenientemente.
Ko debe consentirse én gne’ crézca
ningntian yorba, para lo cual so'debe
trabajar & menudo con la aada, 8 fin
da conservar el snslo Bnelto ¥y bien
aoreadn,

Pode.—~Da los treinta 8 loa cuarenta
dins de trasplavtades las matitas, em-
piezan f aparecer losbotones de la flor
en el tope da la planta’; v, exveprto en
el easo da yue sean plantas reservalas
para prodicir se naillag, dabe quitara
ol extremo deltalls e @l bt Je'la
Hor, operadiin que &8 hive euh <l pu'-
gar y el indice de Tu 1o’ a¢f quadan
an fa mata de dies S uiores hojis qua
gon lag e debon dejarse maddiag
‘sin erubarge Jegue of nloers deho
jab depend el de lacfueras § vigor.de
B planta, 7 el rttraidor sery ol dnico
juer en este @anto.

Beschupor or —=Ritetirminn 51 apli-
on & Ia operacifn de duiipr Jas fomas

ue nparecen on el dngule ferminde por
el s ylel peaim nio da I hoju. ' Bi
pee dijun desaprollnn, rvesiliarin ramas
laternles, que absorben el alimento ne-
‘cesario para lus hojus principales i las
yemas empl-san 4 brotar una semuna
‘s & menos despudd de haberse poda.
do'las plautas, ¥ e quitan ficilmente
con loz dedos Despufs da peeo tiem.
po, nusvas yemas aparecen, gue deben

L i A B R o SR N | SR - N S i i o B

Cultivo ded Tabaco 101

uitszse tambidn, pars locurl g2 obser-
quit tambis I ] b
va, 4 iotarvdlos de tiempo, in marcha
regularde las plantas, purs prevenic
la farmaciin de  wistogos latersles, ¥y
de eze modo hager que todo el vigor
de la planta seconoentve en iis hojas,
Digaelrpanar ez thrming | incerrects,
@HOoEs S TERETAC e ES I THELBEEE
perc e ok quel generalmente cumylenn
s e doras s Iu'.u.L--n', ] Ferin
sy porgue o ong iden mids alas

v e PR EREIGIT.

Fiimaiy e ded tobaeo, —Ti3 g:i:u;:i P
lesiveenagos le st # g las

ar 'E.h‘ LY e II'.:II.-1i'.~|*-i.‘I;.1 }- :1]5-11-
Boe, qUE S8 CDenenhran| genecahmente
afl Lac s parbeie pferiar de s l'm_j.'u;;
¥ naEe Vel § i%l UEen pronts, per-
judiesn acho lagTosechas. Loa pavos
g meien ba favga enograndes eantida-
dies, § oem las remouss tabaguersy de Jos
Eetades Unidos =9 crian Lﬂn:ln;ian de
estod pijaros, destinados & dertroir los
gusangs, eomo. alli Haman los lapvas

- En das plautsciones de tebaoo debe

pnr-fn manos, exsminarse o pladts;
para destrafe las larvas, <oz veces al
dia, porgue i se)deju wna sola larsa
en noa planta por veinticuatro horns,
havce groodes estragos en las hojsa. La
oruga que cauga g dufio es verds y
grande, que es la lurva de un insecto
HNamada esfinge, deun calor pris esenrn,
con puntos snarsojados & cada lado
del cuerpo (Sphine guingue mactlodus).
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Coseche,—Tnmediatansante gue las
hojas de tobaco estdn maduras, se cor-
tan las plantas cercs de la rafz, v des-
pués de haberse dejade maorvehitar en
el 8o, se llevan 4 la cosa de secar,
donde las hojas se convierteu en ol ta-
baco manufacturado tan conocide aen
todas partes,

Heay dos modos da cortar el tabaco:
al primero es ol empleado en Cubs y
en otros lugares donde se produce el
tabaco mis fino. Se corfa un nimero
de varas que so sostienen 4 algora dis-
tancia &aq]a. tierra por medic da hor
cones d armazdn ordinaria de mudara;
los cortadores quitar les biojas de las
plantas en pares, gop nuvajes curvas
bien afiladas, cnlooan & on lado las o
qu‘BH- biojus, v ex ol otro. Jado, 1us 1nfa-
riores ; se cuglgarn entonres las hojrs
cerca uraz de otras, sohre lag vnoae.
cada clase sepiradn, v se dejun en ol
#ol hasta Hl]'ﬂ re marchiten: Ksto hace
laz hojas flexililes, gue impida quese
quiebren cuando se quitnn dealli; ter-
minado el pm:-r,-rl'i::]ic:.‘n de morehitar
lns hojos, se toman las varse cargaday
con las hojas de tabace para Nevarlas
£ la casa, & donde se deben eolgar;
las varns g0 dejan sostenidas en =g
dos extremos sobre vigas ¢ barras.

El otro sistem' consists en cortar las
plantas cerca de la tierra y dejarlas &

-
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un lado para que se marchiten en el
sol; luégo se stan en mazos von fajas
de cerca de diex y ocho pulgadas de
ancho, ¥ los mazos se llevan 4 la casa
de secar. Estos fajas se usau para evi.
tar que las hojas ge dafien al atarlas,

Huy que tever mucho enidado en no
cortar las hojas hasta que no estén
completamente maduras, porgue da
otro nodo resulia tabaco de inferiox
calidad, Las hejas emplean para ma-
duorar cositres meses degpuds de la
parminacién e la semilla, y presentan
Tus siguie:les caricteree cuando atdn
maduras: Lo superficie es pegajosa al
lacto, ¥ . el extremo da la hoja se do-
bla, /6 rompu inmediatamente ; el co-
lor es vorde amariiloso, con manchits
en distintos lugares, ¥ los filos 4 hordes
e las huj:m se enroscan hacia abajo,

peralmente, El'corte no debe hocerse
en dis hiimedo ; y siel tiempo es fa=
vorable, se aguardarf un rato, en la
mnafinng, haste que se sequen las rotes
de rocio ; s viene la Nuyia durante ln
cosecha, s¢ suspends todo corte, y las
hojas ¥é cogidas deben llevarse & la
casa precipitadamente,

Clags del tuboco.—Algunas sutori=
dades en esta materia dan detslles mi-
muciosos respecto de la construccidno
de la caxa purs secar; pero ssto debe
dejarse al gusto y & la voluntad del

=
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ealtivador de tabaeo, quien debe-tener
sgn puents que eb edifivio es para pro-
gezer eldabnoo del sol, dél ¥ientn yda
Ia Huvis, iy parnosesarloipar medio du
eorrisntos de wire gue: viveglen libes.
mantay L cisa pueds. ponsiree cob
poredes do cul ¥ cantosy oubrdeeid da
tejas da madarie ;S tamlitn) hncarse
ﬂ& ]'}ﬂ'l'L'LE:.'I.-i '|.r.‘ l’!.'I-GI'.E_iF |."||'l..l'i_|!f!.‘1 e Pﬂ.jﬂ
S&lm&y]. Es mejor construir'sl ddificia

eNarte d Bur, y abritle vicias poet-

e dispoestas do tal amoda e i le
bivn ek aire, Lo parie T6rErar . 1 ro.
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atro, oo wodo e bae puner delas
hejes del tabacol eolindwsen buy varss
Buporiores, o togoer-las boses de lag
hojna de lns voras inforiores.

Cura, —8i & togen lus hojss de ta-
baci de las pluutas’y se seost. simple-
mente, gs oblendcis hiodes =2e0g, pero
mo tabaco, porgue pacs convertir lus
hojas en tabaro es necesario curarlas,

ratifn de la mayor importancia, da
la cual depende ol valor de la cosscha.
Las hojas més finas obtenides de la
maejor gemille, ¥ prodocidas en un te=-
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rreno muy riee y en el mejor clima,
pueden dafiatse por mala, preparacidn,
amontomdndelas sin orden ol uu:dn.‘ o,
Jaranto 'a onea dol tabaco se efectdan
algunes modificaciones qu‘im:n-'-u I elat ag
tantes en, las bojaa, debido 4 la fer—
meT ity (e I gnal resultan nue-
vos v]omentes ;4 dok de estos elemen—
o, llavados pisoting ¥ picebioning, 8¢
aebon leg propiededes v el olor pecne
lizz-lel tabage: y & mpnes que las ho-
jra socn onradas delijdaments, esas sk
targing no se forman e sus praporcias=
s oo cahientes, si wassa Megun i for-
P arEe. g ; |
IC_n:-.nﬂo S ;:ﬁﬂpt'.'u al Frimer misbaio,
dis, cortar. lea Tiojus por pares, lug varas
en, donds sg cnelgan fas hojes £a colo--
com cerca unag de oless en el eaney, de
modo que las hejas, en varss Repara—
dag, e foguen Lnus con okras, y Ao do-
jan ei ega posicién por tres dias, ¥ des-
pués se meparan 4 una distancis de
doce polgadas, de modo gue el aire
neda ciceular libremente entre laa
ojas, y secarlas,

Cuando se corta toda Ia planta 560
Heva & la cass en manojos, alli se des-
atan, y las plantes so abren en el suslo
para refresoar las hojus y evitar la far-
mentacién ; en seguida se toman dos
plantas, 6 cuatro, si son pequefins, y se
gmarran con una cuerda para poderlas
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colgar sobre las varas £ fin de que se
sequen. Estas varas son iguales 4 las
fque se nsan cuando se ponen las hojas
por pates pars llevarlas 4 la casa, ge.
gin el primer procedimiento; deban
tener, poco miés 6 menok, una pulgads
de didmetro, ¥y no muy largas, pera
gue 00 se escorven én el centro con
el peso de lag plantas. Cuando se atan
las plantas debe daree nos voelta con
la 1cuerdu per debajo de la primers
hoja, pira evitar que se caigan cuando
#o sacan los tallos.

Tanto lvg plantas como lar hojae da
tabaco deben tenerse eo’yadas hasta
gue la nervadura Prir.l‘:ilml satd com—
pletamente seca, fo que no tendrd To-
gar sine &l eabo Ja treinta diss; sz
Emhsrgﬂ de que s speracién de seoar-
lo pueds aprasucares sacando las varas
&l 80l por pocis horas en un dis bueso
¥ durante tres dins. Cusndo los Dojus
¥ lss plantss ein seons, se gnitan &
se arrancan de los tallos, seghu el caso,
¥ so amountonan para bacerlas fermen-
tar; se escoge un dis lumedo para ha-
cer egto, porque la humedad el aire
pone lIns hojas eoaves v texibles; al
quitar lo= pedincnlos de las hojas, las
mejores ga apartan de les otras, con el
bbjrm de evitsnr la difieultad de sepa-
rar Jus diferestes clases despuds de que
estén curadas. 5ils casa no tiene pa-
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vimento, 8s construye una plataforma
con cafiss § trozos de maders, se amon-
tonan las hojas todas juntas en la pla-
taforma y se abre cada hoja igualmen—
te, con las puntas todas en una sola
direccidn ; los montones deben ser de
dos & tres pie= de alto, ¥ cubiertos con
hojes sacas de plitano, comprimidas
con algin peso, que sa eolocs encima.
Doapues del primer dia, se deben =brie
los montones y cambiaree, de modo
qua las hojan del centro del primer
montbn sean lns de arriba en el segun-
do: este uebe hacerss muchas veces
ro impedic sxcesn de formentacidn.
espuic e gue los mentones se han
dejulo de treinta § cuarenta diss, todo
el calor ha desaparecido y lus hojas
habrin adquirido las cualidades del ta-
baco ; entonces—en tiempo himedo—
g2 abren lus montones y se atan las ho.
jus en manojos de veinticineo 6 treiota s
#e llaman algunas veces manos estos
mancjes. Para hacer bien wuna mano,
ge toerce una hoja dafiada en forma de
cordel ¥ 88 enrolla en Ia parte superior
del manojo y se asegura foertemente,
envolviendo el extremo en medio de
las hojas que con este objeto han sido
soparadas. |
El tabsco puede, en seguida, empa-—
carse en bultps, cajas & barriles para la
exportacién, teniende el cuidedo de
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ejercer wna presién considerable para
apretar lag hojas. ¥ extraer todo el
alre que sea posible. En Onba y en
otros lugarsa scostumbran, sotes de
emipacar, someter las manos de tabaco
ligeramenta £ un bafio llamadg detan,
fdegpuéa los arreslan en moufoues en.
amisma plai-forma psada pura. Is fer-
mentacitn, faeriemente comprimidas,
Elpor el esj;nﬂ:r:iu d cluatrn 4 cois dias,, K
st 29 hnee para dejar gne sliunos
de los 'pedlinvn}i‘m pl’.‘ruﬂ_nup.&mnﬁaug:g-;\.

asta gue se pudran, lo qua ‘suee's,

anboda uog sematd A leupps veces Tox

hajas e humedecen ligernmente autes
de hacerlas manes, vdespiés .o ranen
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