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GLOSARIO

Definiciones segun el diccionario de la Real Academia de la lengua Espafiola. RAE:

ARTEFACTO: (Del lat. arte factus, hecho con arte).1. m. Obra mecanica hecha segun arte.
2. m. Maquina, aparato. 3. m. despect. Maquina, mueble, y en general, cualquier objeto de

cierto tamafo.

COSTUBRE: Habito, modo habitual de obrar o proceder establecido por tradicién o por la

repeticion de los mismos actos y que puede llegar a adquirir fuerza de precepto.

CULTURA: f. Conjunto de modos de vida y costumbres, conocimientos y grado de
desarrollo artistico, cientifico, industrial, en una época, grupo social, etc.~ popular. 1. f.

Conjunto de las manifestaciones en que se expresa la vida tradicional de un pueblo.

IDENTIDAD: f. Conjunto de rasgos propios de un individuo o de una colectividad que los
caracterizan frente a los demas. f. Hecho de ser alguien o algo el mismo que se supone o

se busca.
GUARAPERA. 1. f. colog. Cuba. Establecimiento donde se vende guarapo

GUARAPO. (Voz quechua).l. m. Am. Jugo de la cafia dulce exprimida, que por

vaporizacién produce el azucar. 2. m. Am. Bebida fermentada hecha con este jugo.

GUSTO: m. Placer o deleite que se experimenta con algun motivo, o se recibe de cualquier

cosa

SEMANTICO, CA.(Del gr. onuavtikég, significativo).1. adj. Perteneciente o relativo a la
significacién de las palabras.2. f. Estudio del significado de los signos lingulisticos y de sus

combinaciones, desde un punto de vista sincrénico o diacroénico

SIGNO: por costumbre.1. m. Aquel que por el uso ya introducido significa cosa diversa de
si. ~ natural. 1. m. El que nos hace venir en conocimiento de algo por la analogia o

dependencia natural que tiene con ello. El humo es signo natural del fuego

SIMBOLO: 1. m. Representacion sensorialmente perceptible de una realidad, en virtud de

rasgos que se asocian con esta por una convencién socialmente aceptada.

PERCEPCION: f. Sensacion interior que resulta de una impresién material hecha en

nuestros sentidos. f. Conocimiento, idea.

PRAGMATICO: f. Disciplina que estudia el lenguaje en su relacién con los usuarios y las

circunstancias de la comunicacion.
TRADICION: f. Transmision de noticias, composiciones literarias, doctrinas,

costumbres, etc., hecha de generaciébn en generaciéon. Doctrina, costumbre, etc.,

conservada en un pueblo por transmisién de padres a hijos.

TRADICIONAL:.1. adj. Perteneciente o relativo a la tradicién. 2. adj. Que se transmite por

medio de ella. 3. adj. Que sigue las ideas, normas o costumbres del pasado.

TRAPICHE: (Del mozar. *trapic, y este del lat. trapétum o trapétus, molino de aceite).m.
Molino para extraer el jugo de algunos frutos de la tierra, como la aceituna o la cafia de

azucar.

TRAPICHERO, RA1. m. y f. Persona que trabaja en los trapiches.



INTRODUCCION

El disefio y configuracion de un trapiche para la venta de guarapo en la via publica
se apoyd en el proceso metodolégico de la Ingenieria de disefio de productos
basado en las necesidades, y tom6é en cuenta las implicaciones legales,
emocionales, culturales y estéticas de artefactos que trascienden en el tiempo vy
son valorados como lo es el trapiche para procesar cana de azucar. En este
informe se expone el desarrollo y los resultados de la investigacion de corte
cualitativo para el disefio de un trapiche que cumpla con especificaciones de
higiene y sanidad, ademas de incluir caracteristicas culturales que se derivan en

la apreciacion de dicho artefacto y del guarapo como productos de tradicionales.

Se parte de una inquietud, la desaparicion de los trapiches de madera por
consideraciones de higiene para la venta ambulante del jugo de cafa en el pais,
los cuales por la aplicacion de normas sanitaria dictadas por el Instituto Nacional
de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (Invima) se ven dispuestos a
modificaciones en su estructura, formas y materiales que provoca variaciones en
las caracteristicas tradicionales de dicho artefacto, lo cual demostré implicaciones
de percepcion estética, de reconocimiento sobre la maquina, e incluso sobre los

indices de venta.

Asi partiendo de la inquietud de regulacion de trapiches, de la aceptacion del
trapiche tradicional y de su reconocimiento, se realiza una investigacion para
identificar los aspectos formales relevantes del artefacto mencionado, con el fin de
integrarlos a los requerimientos de las normas sanitarias y concluir con una
propuesta de redisefio de la maquina para la venta ambulante de jugo de cafa
que mantenga elementos de tradicion y cultura, pero que cumpla con las

regulaciones necesarias para el consumo de guarapo en la via publica.
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1. GENERALIDADES

1.1. ANTECEDENTES

En el semillero de Arqueologia del Objeto Industrial perteneciente al GRID (Grupo
de investigacion en Ingenieria y Disefio), y especificamente en el proyecto de
investigacion Historia de la Tecnologia Agricola en Antioquia’, se han detectado
tecnologias relacionadas con cultivos y productos agricolas que juegan un papel
importante en la cronologia y tradicion antioquefa, debido a su impacto econémico
y cultural en la region. Una de ellas es el trapiche de guarapo callejero, que hace
parte de las maquinas para el beneficio de cafia de azucar, especificamente para
la extraccion de jugos que se consumen como bebida refrescante. Usualmente
este artefacto, en Colombia, ha sido fabricado en madera, lo que le ha dado a la

experiencia de tomar guarapo una identidad propia.

1.2. BREVE RESENA DE LA HISTORIA DE LA CANA Y EL TRAPICHE.

La cafa de azucar (saccharum officinarum) es una graminea tropical originaria del
sudeste de Asia, en el tallo se forma y se acumula un jugo rico en sacarosa, que
al ser extraido y posteriormente cristalizado forma azucar. Su explotacion vy

consumo se remonta a tiempos pasados; se pueden ver evidencias en el poema

TEl proyecto de investigacién Historia de la Tecnologia Agricola en Antioquia es un inventario tecnoldgico de
actividades relacionadas al agro que se pretende publicar en un libro a comienzos de 2012 con los hallazgos e
implicaciones de los artefactos relacionados en Antioquia, el proyecto esta adscrito al Grupo de investigacion
en Ingenieria y Disefio.(GRID).
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épico escrito en sanscrito E/ Ramayana, que describe un banquete “con las mesas
cubiertas de dulce, almibar y cana para masticar’?, también en las expediciones
de Dario al valle del Indo, donde los persas descubren la cafia de azucar “que
hace miel sin ayuda de las abejas, y se dice que su zumo era considerado como
una especie rara y mas cara que las demas, usada para la medicina por los
egipcios y fenicios™. Ademas cuenta una leyenda china del siglo VIII que
“nuestros antepasados bebian el zumo de la cana sin refinar, y luego fue sometido

a procesos de coccidn y secado para hacer el azucar blanca™.

La cafia ha estado en la historia colombiana como producto de explotaciéon desde
1538, ano en el que se plantaron cafaduzales en la zona del puerto de Cartagena
y luego en Buenaventura, organizandose asi los trapiches alrededor de los
sembrados para su procesamiento y obtencion de subproductos®. Para la
extraccion del jugo de cafa se emplearon artefactos que funcionaban a partir del
principio de compresion: prensas hechas de madera y piedra para exprimir el
bagazo de la cafia y extraer su jugo, utilizando traccion manual o animal. Al
parecer este tipo de prensas fueron usadas en el siglo Il a. c. para la elaboracién
de aceites de oliva, y posteriormente los espafnoles transmitieron este mecanismo
a la Nueva Espafa.’ Las prensas para la extraccién de jugos de cafa de
fabricacion artesanal y generalmente hechas en madera, se conocieron por el
nombre de /a vieja, de la cual se encuentra una descripcion detallada en el libro
Manuelita, una industria centenaria:

La forma un trozo de madera dura, con longitud no mayor de metro y medio; se
hinca en la tierra treinta o cuarenta centimetros y se apisona para darle

2 TOUSSAINT-SAMAT, Maguelonne. Historie naturrelle & morale de la nourriture. Paris: Bordas, 1987. Traductor: Celina
Gonzalez. Madrid: Alianza editorial S.A, 1991. Tomo VII: El Azlcar, el chocolate, el café y el té. p. 16

% Ibid., p. 16.

*Ibid., p. 29.

5 PATINO RODRIGUEZ, Victor Manuel. Esbozo histérico sobre la cafia de azucar. Colombia: Instituto Caro y
Cuervo, 2002.

® SCARRER TAMM, Beatriz. AzUcar y Trabajo: Tecnologia de los siglos XVII y XVIII en el actual estado de
Morelos. Centro de Investigaciones y Estudios Superiores en Antropologia Social. México Df : Miguel Angel Porraa,
1997. p.100
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estabilidad. Lleva en el extremo sobresaliente un orificio de dimensiones
adecuadas para dejar paso y juego libre a una palanca que va acoplada, mediante
un eje de hierro o de madera, a su parte superior; en la inferior del mismo orificio
se adosa una plancha inclinada con forma de artesa que recibe el guarapo al ser
triturada la cafia, y lo deja escurrir a una vasija colocada sobre el piso’.

Le siguio el trapiche, que consistia en dos o tres rodillos o mazas colocadas
verticalmente sobre una piedra. El eje de la maza central se prolongaba hacia
arriba hasta donde partian unas varas que funcionaban como palancas y eran
accionadas por animales que circulaban alrededor del eje central, asi extrayendo
por compresion de las mazas el jugo de las cafias de azucar que luego era

procesado y refinado para obtener melaza y azucar.

1.2.1. La tradiciéon de tomar guarapo de cana.

La tradicion esta definida por una serie de elementos provenientes de la
experiencia y tienen una relacion directa con el entorno y la historia particular de
cada sociedad®, va teniendo algunas variaciones a través del tiempo pero los

elementos fundamentales prevalecen y crean arraigo en cada individuo.

Con la llegada de la cafia de azucar al Nuevo mundo, y con la intervencion de los
esclavos, negros e indigenas como mano de obra para su plantacién vy
explotacion, en las cuales se destaca trabajo fisico desde su siembra hasta su
posterior transformacién, se hizo popular entre los trabajadores de los trapiches

panelerosg e ingenios azucareros beber el jugo extraido del proceso productivo

" PLAZAS and Perry, Ltda. (eds.), Manuelita, una industria centenaria 1864-1964. Palmira, Editorial Argra,
Ltda., 1964. p. 51,52
8 AREVALO, Javier Marcos. La tradicién, el patrimonio y la identidad. En: Revista de estudios extremefios.

2004, Vol. 60,n23. p.925-956

® Es conveniente aclarar que para la palabra trapiche existen actualmente dos acepciones: la primera que se
refiere al molino para extraer el jugo de algunos frutos de la tierra, como la aceituna o la cafa de azicar, esta
sera usada en el contenido general como la maquina para extraer jugo de cafia y la segunda, la cual se cita
en el parrafo, da referencia al establecimiento rustico en donde se muele la cafia para luego transformarla en
panela.
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conocido como guarapo, porque sale tibio y les ayuda a recuperar energias y el

calor del cuerpo™.

Es probable que tomar guarapo para refrescarse y aprovechar sus propiedades
alimenticias haya trascendido de los cafiaduzales e ingenios a los pueblos y
ciudades donde se constituyé como un negocio, adoptando el principio simple de
presion por mazas en un trapiche a menor escala y fabricado en madera. Hoy en
dia, esa tradicion se mantiene con pequefios trapiches en los que se dispone la
cafa entre las mazas y se procede a compactarla para extraer el zumo que es
recibido en una vasija de barro y preservado con hielo y jugo de limon, siendo

tradicional beberlo en dias calurosos.

Quienes han tenido la oportunidad de conocer un trapiche en su forma tradicional,
se remiten al campo y lo asocian generalmente con artefactos rusticos, basicos y
tecnolégicamente simples. Sin embargo pensar en un trapiche trae también otras
sensaciones: apreciar la accion de las mazas, el sonido al quebrarse la cafia en
los rodillos, el olor del jugo de la cafa y del limén, el bagazo apilado, ver caer el
jugo a la vasija y hacerse la idea de refrescarse tomando guarapo, son algunas de

las apreciaciones alrededor de un trapiche.

Es precisamente en la idea de tradicion explicada anteriormente, en donde reside
gran parte de la complejidad de este proyecto, y el reto consiste en disefiar un
trapiche que considere la normativa vigente, en cuanto a la fabricacion de
maquinas para procesar alimentos y la regulacion de las ventas callejeras,
optimizando el proceso y logrando su viabilidad y que ademas logre preservar
elementos de la tradicién en la elaboracion del guarapo, evitando al maximo el

choque entre la memoria y la evolucion tecnologica.

10 GONZALEZ, GILBERTO. Guarapo, esa bebida deliciosa. Cuba: (26, febrero, 2009) [Online]. (Citada: 5,
agosto, 2009). http://www.radiococo.icrt.cu/index.php/curiosidades/862-guarapo-esa-bebida-deliciosa.html
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1.3. LA NORMATIVA APLICADA A REGULAR LA ACTIVIDAD DE
EXTRACCION DE JUGO DE CANA Y EL TRAPICHE GUARAPERO
ACTUAL.

Por medio de las regulaciones del INVIMA como entidad encargada del control y
vigilancia de las actividades que impliquen alimentos y medicamentos, su
manipulacion y su procesamiento, se han expedido normas que regulan el manejo
de alimentos y ventas en la via publica en general. Esto implica controles que
obligan modificaciones en los trapiches tradicionales para la venta de guarapo en
la calle o su reemplazo. Como consecuencia de esta normativa, actualmente se
prohibe el uso de trapiches para la venta callejera de guarapo que no sean
fabricados en materiales inertes, ademas de controlar las practicas en el manejo

de alimentos.

1.3.1. Lineamientos

La reglamentacion parte de la Ley 09 de 1979, donde se indican medidas
sanitarias para la proteccion del medio ambiente. Seguido a esta ley se
encuentra la Resolucion N° 604 de 1993 “Por la cual se reglamenta parcialmente
el titulo V de la Ley 09 de 1979, en cuanto a las condiciones sanitarias de las

»12

ventas de alimentos en la via publica” “ y se complementan con el Decreto 3075

de 1997 donde se decretan otras disposiciones y “se regulan todas las actividades

" COLOMBIA. MINISTERIO DE PROTECCION SOCIAL. Ley 779 (16, julio, 1979).Por el cual se dictan
medidas sanitarias. Diario oficial. Bogota: 1979. No 35308. p.30

Visitar: http://web.invima.gov.co/lnvima///normatividad/docs_basica/ley_9 1979.htm

'> COLOMBIA. MINISTERIO DE SALUD. Resolucién 604 (12, febrero, 1993). Por la cual se reglamenta
parcialmente el titulo V de la Ley 9% de 1979, en cuanto a las condiciones sanitarias de las ventas
de alimentos en la via publica. Diario oficial. Bogota: 1993.

Visitar: http://www.alcaldiabogota.gov.co/sisjur/normas/Norma1.jsp?i=22641
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"3 Ademas

que puedan generar factores de riesgo por el consumo de alimentos
de las regulaciones generales para las buenas practicas de sanitarias, se
encuentra la Resolucién 779 de 2006 expedida por el INVIMA y el Ministerio de
Proteccion Social, que ordena modernizar los trapiches paneleros y se da un
reglamento técnico sobre los requisitos sanitarios que se deben cumplir en la
produccién y comercializacion de la panela para consumo humano. En la
resoluciéon se especifican condiciones para los trapiches como patios de canas,
cuarto de batido y moldeo, cuarto de evaporacion, unidades sanitarias, tratamiento

de aguas residuales y equipos en acero inoxidable ™.

Dicha resolucién concede una connotacioén industrial a una actividad que ha sido
particularmente artesanal y portadora de tradicion centenaria. También se ve
afectada la maquinaria usada tipicamente para la extraccion del jugo de cafia y su
venta como guarapo, donde se involucran aspectos sensoriales, que al ser
modificados se desligan de los cimientos de identidad y provoca una ruptura en la
concepcion de bebidas tradicionales y su sentido cultural. Asi con el disefio de
nuevos trapiches industriales se pone en riesgo la interaccion con dicha bebida y

se rompe la relacion con el objeto en contexto.

1.4. JUSTIFICACION

El acto de beber guarapo esta ligado a una tradicion. Ver su extraccion y la
interaccién con los elementos involucrados, (la cafia, su sonido al ser comprimida,

la fluidez del jugo extraido), constituyen caracteristicas de un arraigo cultural

'3 Para ver decreto completo visitar:
http://www.invima.gov.co/Invima/normatividad/docs_alimentos/decreto_3075_1997.htm

* ORTEGA.DIAZ GUILLERMO ANDRE. Diario del Sur (17, mayo, 2009) San Juan de Pasto. (Citada 29,
septiembre, 2009). http://www.diariodelsur.com.co/mayo/17/info14.php
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asociado a dicha actividad. Dada la esencia de la identidad de los artefactos que
plasman un encuentro calido en la memoria, hacen del acto de beber guarapo una
experiencia sensorial agradable, gracias a caracteristicas como la utilizacion de la

madera que evoca familiaridad con lo natural.

Es preciso tener en cuenta que en la ruptura del sentido tradicional de los
trapiches guaraperos al ser intervenidos por el cumplimiento de la norma sanitaria
que exige el uso materiales inertes, provoca un sentido rigido a la hora de
interactuar con el artefacto. Actualmente se pueden apreciar trapiches fabricados
en madera o en hierro, pero éstos no son permitidos para las venta en la via
publica, estan siendo modificados con partes en acero inoxidable o remplazados
en su totalidad para ser aceptados por la norma sanitaria. En general la actividad
de hacer guarapo para vender en las calles se sigue desarrollando, pero al
implementar maquinaria en acero inoxidable se presenta un rompimiento en la

identificacion de las funciones del artefacto.

Al existir una norma sanitaria que rige el manejo de alimentos y ventas callejeras,
debe haber una tecnologia para maquinaria que cumpla con requisitos higiénico-
sanitarios, pero que tenga en cuenta tanto la tradicién del artefacto, como la
actividad desarrollada. Por ello se justifica la realizacion de un proyecto del disefio
de un trapiche para la elaboracion de guarapo que integre aspectos que cumplan
con la normativa sanitaria y con las caracteristicas sensoriales y de identidad de la
historia como artefacto valorado en la sociedad colombiana para que siga siendo

una actividad tradicional.
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1.5. OBJETIVOS

1.5.1. Objetivo General

Disefiar un trapiche para la venta de guarapo callejero en Medellin, a partir de las
regulaciones vigentes de alimentos, y teniendo en cuenta aspectos culturales y de
identidad.

1.5.2. Objetivos especificos

Identificar las caracteristicas técnicas de trapiches guaraperos tradicionales,

para el reconocimiento de elementos que incumplen la normativa vigente.

* Reconocer los fundamentos de identidad del trapiche guarapero tradicional, a
partir de un recorrido historico y un analisis en sus dimensiones pragmaticas,

sintacticas y semanticas.

» Describir las especificaciones y caracteristicas, tanto técnicas como estéticas,
que debe cumplir el nuevo trapiche guarapero para ajustarse a la culturay a la

normativa vigente.

» Realizar un proceso de disefio de un nuevo trapiche guarapero que cumpla con
esas especificaciones y caracteristicas, a partir de la aplicacion de las
metodologias para el disefio y desarrollo de productos.

» Construir un modelo funcional en escala 1:1 del trapiche disefado, a partir de

planos y modelacion 3D resultado del proceso de disefio.
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1.6. ALCANCE

Se entregara el informe final y siguiendo con el proceso de disefio y desarrollo de

producto se tendra: Modelacion 3D, Modelo funcional a escala 1:1.

1.7. METODOLOGIA

En el proceso de disefio segun la configuracion del proyecto se partira de una
metodologia tipo investigacion cualitativa y se realizaran en paralelo los pasos
para el disefio y desarrollo de productos, propuestos en el pregrado de Ingenieria
de Disefio de Productos'™. Con el desarrollo de etapas donde se recopila
informacion de los requerimientos, se buscan principios de solucién para el

concepto y se plantea las dimensiones y la forma del producto.

El acercamiento de tipo cualitativo en la investigacion inicia con del desarrollo de
una fase exploratoria, donde se documenta y se revisa la informacion acerca de
los comportamientos alrededor del trapiche y a partir de alli se resaltan los rasgos
relevantes en el objeto de analisis y se realizan muestreos de personas, del

contexto y del artefacto en si.

Este proceso esta esquematizado en la figura 1, que se muestra a continuacion la
integracion de las etapas de investigacion cualitativa y del proceso disefio y

desarrollo de del producto.

" En esta etapa el método para el proceso de disefio se guia segun Pahl y Beitz en CROSS, Nigel .Métodos
de disefio, estrategias para el disefio de productos. Limusa S.A, México 1999.p.36-37
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Metodologia Integrada

spesasn - Proceso de disefio
Investigacion cualitativa

y desarrollo de productos
Etapa 0
Antgcgdentes e Estado del arte
historicos '
Etapa 1
: Observacion del
Trabajo de Campo e producto en uso
Etapa 2 -
Analisis de datos Analisis de datos
historicos == |técnicos y de ingenieria
Etapa 3

Especificaciones Especificaciones
estético-comunicativas | g | técnicas del producto

Etapa 4
Sintesis formal e Sintesis funcional

Etapa 5
Integracion
Generacion de
conceptos de producto

¢

Etapa 6

Modelacién 3D y
Planos de ingenieria

¢

Etapa 7
Construccion
modelo funcional

¢

Etapa 8

Pruebas de usuario

Figura 1. Diagrama de Metodologia Integrada™®

'® Fuente: Elaboracion propia




1.7.1. Descripcion de la metodologia integrada

En la metodologia propuesta hay tres lineas generales la parte de investigacion

cualitativa, el proceso de disefio y la integracion final las actividades desarrolladas,

en la tabla 1, se enuncian las caracteristicas de la etapa general y su

correspondencia con los objetivos especificos, ademas de las actividades

propuestas.

Tabla 1. Enunciado Etapas Generales

ETAPA

Proceso de

investigacion

CARCTERISTICA

La tradicion, la

Definir conceptos claves:

identidad, costumbres, el artefacto, la cultura. Esta
etapa busca cumplir con lo estipulado en el objetivo

especifico numero 2, es decir, reconocer los

ACTIVIDAD ‘

Antecedentes histéricos
Trabajo de campo
Analisis de datos histéricos

Especificaciones estético-

cualitativa comunicativas
fundamentos de identidad del trapiche guarapero i )
Sintesis formal
tradicional (Ver Objetivos especificos, pag. 18)
Estado del arte:
Con este momento en la metodologia, se busca dar stado del arte
Procesode . mpiimiento a los objetivos especificos 1, 3 y 4, Observacion del producto en uso
disefio y que se refieren a las especificaciones técnicas y el Andlisis documentacion técnica y
C I de ingenieria
desarrollo de Proceso de disefio como tal (Ver Objetivos
especificos, pag. 18) Especificaciones técnicas de
productos disefio del producto
Sintesis funcional
Integracion de las especificaciones estético Arquitectura del producto
comunicativas y las especificaciones técnicas de Generacién de conceptos de
disefio del producto. Esta etapa de la metodologia, producto
Integracién al ser integradora, cumple con lo propuesto en un Seleccién de conceptos

de procesos

proceso de disefio de productos en ingenieria, con
énfasis en los usuarios. Por ello, esta etapa busca
dar cumplimiento a los objetivos especificos 4 y 5

(Ver Objetivos especificos, pag. 18)

Realizar modelacion 3D y planos
de ingenieria.
Construccion modelo funcional

Pruebas de usuario
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Las etapas son agrupadas segun la linea metodoldgica, para luego converger en
la integracion de los resultados. Las etapas comprendidas en la Fase de
Investigacion de tipo cualitativo, sugiere la exploracion de datos que son
interpretados con el fin de catalogar y conocer el contexto, la maquina y la bebida
para unirse a la etapa de Sintesis formal desde donde se adoptan significados
para el disefo del trapiche, paralelamente se lleva a cabo las etapas de desarrollo
de productos, que complementan la informacion encontrada, ademas de ver la
competencia de maquinas en el mercado, su funcionamiento y las adaptaciones
para formular la etapa de Sintesis funcional y asi iniciar la integracion para la
generacion de conceptos, modelacién 3D y construccidn. A partir del desarrollo
integrado de las etapas de la metodologia se tendra el siguiente proceso,

actividades y resultados (ver cuadro 1y 2).
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Cuadro 1. Esquema general del proyecto’

ACTIVI-

Especificaciones

DAD

Antecedentes

histoéricos

Trabajo de campo

estético-
comunicativas:

Sintesis

Anadlisis de datos histéricos

formal

CARACTERISTICAS

RESULTADO

Investigacion Cualitativa

ACTIVI-
DAD

CARACTERISTICAS

RESULTADO

Proceso de Disefio y Desarrollo del Producto

Texto de
Recolectar por medio de resefa
anécdotas, libros, histérica. ) o
revistas, e imagenes (Ver2.1,2.2) Recopilar  imagenes e
caracteristicas de la planos sobre las formas, Estado del arte
memoria del trapiche | Definicion de mecanismos de la (ver 3.1, anexo
como artefacto | Conceptos evolucién del trapiche AT,Anexo A8)
vinculador de identidad basicos
y tradicion. (Ver 2.3)

Banco de
Ubicacion de algunos imagenes.

trapiches  guaraperos,
toma de fotografias y

(Ver anexo A1)

Proceso de Identificacion

Informe entrevista
propietarios de

analisis de mecanismos, Andlisis de  necesidades  del trapiches

funcion—forma y SIS, cliente, el usuario (Ver anexo A2).

adaptaciones. Pragm]atl.c oy (consumidor) y su relacion Informe.er:ntrewsta
., L Semantico ) reconocimiento del

Observacion y analisis (Ver 2.5) con producto final, en -

de: la interaccién base algunos trapiches (Ver anexo A3)

usuario—artefacto, actuales. Resultados

consumido—producto- (anexo A4)

artefacto y

apreciaciones.

Exploracion y analisis

de datos recopilados a

través testimonios, Recopilacion de datos

libros, articulos de técnicos de materiales y

revista, y en paginas Texto de mecanismos de Informacion sobre

web y de los resefia compresion usados para regulaciones.

antecedentes del e L. .

trapiche guarapero historica. la ~extraCC|or.1 del jugo de (Ver 3.2., anexo A9,

como  artefacto,  su (Ver2.2.1.) cafia. Y adjuntarlas a la anexo A5)

influencia en el apreciacion sensorial de la

desarrollo de una memoria como objetos

economia y su tradicionales

transformacion en

objeto tradicional.

A partir de las Aspectos

observaciones y las estético- Apoyados en la norma

gggﬁi\:IStiiéI;seals%idla:s’ con;tfntica.tivos sanitaria y con .r'elacién a Especifif:aciones de

aspectos relevantes que | (yes ;;:;exo Ias’ . espef:mc.acnones disefio

implican identidad A6’) estggco-comumggtwag ( ver 3.3, anexo A10)

tradicional al acto de definir las especificaciones

| _beber guarapo

de ingenieria

Realizar collages de
atrobutos. Elegir
referente de disefio y
generar alfabeto visual
para el producto.

Categoria de
conceptos para
el disefio

(ver 4.1y anexo
Al14, A11)

Andlisis  funcional  del
producto. Exploracion de
principios funcionales para
matriz morfolégica.

Caja negra y matriz
morfologia de
funciones
(ver 4.2,anexo A13)

' Fuente: Elaboracion propia
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Cuadro 2. Etapa 5 de la metodologia, Integracion

INTEGRACION DEL PROCESO RESULTADO

Integracion de las especificaciones estético comunicativas y las
especificaciones técnicas de disefio del producto

Desarrollo del concepto
(ver 3.3, anexo A16)

Arquitectura del producto

Agrupacion de funciones y formas referentes, exploracion formal e Configuraciones
interaccion entre componentes esquematicas (Ver 4.3, anexo
A15)

Generacion de conceptos de producto

Dibujos y esquemas para realizar alternativas de disefio

Dibujos para alternativas(Ver
4.4,anexo A18, anexo
A19,anexo A20)

Seleccion de conceptos

Realizar matriz de seleccion

Evaluacién de propuestas y
(ver 4.4.1., anexo A21)

Realizar modelacion 3D y planos de ingenieria

Sketch 3D, Detalles del disefio

Secuencia de funciones,
render 3D (Ver 4.5, 4.5.1
anexo A31)

Construccion modelo funcional

Elaboracion del Trapiche

Proceso Ver 4.7

Pruebas de concepto

Se propone realizar en esta etapa un Pruebas de concepto
para validar la coherencia formal del producto segun algunos
usuarios. También se propone verificar, con por lo menos una
persona que venda guarapo callejero, la usabilidad y las
percepciones subjetivas que el nuevo disefio pueda dar a

lugar.

Resultado pruebas de
concepto
(ver 4.6, anexo A24)
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2. CONTEXTUALIZACION DEL PROYECTO

2.1. RESENA HISTORICA DE LA CANA DE AZUCAR

La cafna de azucar (Saccharum officinarum) es una graminea tropical cuyo tallo
acumula un jugo rico en sacarosa y se dice que esta planta proviene de la India.
Se referencia que entre expediciones y conquistas la cafa de azucar se fue
cultivando mas con la expansion musulmana por territorios en Europa. En la isla
de Madeira, a partir de su ocupacién por los portugueses en 1.400, se convirtid en
la zona de cultivo mas importante del occidente’™. De Madeira se llevé la cafia a
las Islas Canarias, en el periodo 1480-1491 Y posteriormente es llevada a América
por Cristébal Colén en su segundo viaje, en 1493 a La isla espafola de Santo

Domingo, de donde pasd a la isla de Cuba y de alli a Puerto Rico.™

En Colombia se encuentra que por “capitulaciones hechas con Pedro de Heredia
en 1532 para la conquista de Cartagena que se le otorgaron exenciones y
prerrogativas para el primer ingenio que alli se hiciera”?° por ello se atribuye la
introduccion de la cafia de azucar por la costa atlantica. Y en Arma (Antioquia) se
cultivaba cana dulce desde 1559, “pues a los indios locales se les impuso como

tributo esa tarea”

. De igual forma debido a las caracteristicas del terreno se
disperso por otros departamentos el cultivo de cafia de azucar, como en el Valle

del Cauca donde se formaron industrias para hacer azucar.

'® PATINO RODRIGUEZ, Victor Manuel. Plantas cultivadas y animales domésticos en América equinoccial
Tomo IV. Cali: Imprenta departamental, 1969, p. 311

' MINTZ SIDNEY, Wilfred. Dulzura y Poder: el lugar del azicar en la historia moderna. Madrid: Siglo XXI,
1996, p. 63.

2 PATINO, Op.cit., p. 314.

Z PATINO, Op.cit., p. 324.
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2.2. RESENA SOBRE LOS TRAPICHES? Y EL ACTO DE BEBER GUARAPO

Con la referencia del Ramayana, que evidencia un banquete donde se disfruta
de la cafa de azucar partida para comer y sacarle el jugo masticandola, sumado a
la leyenda china del siglo VIII, que menciona que los antepasados bebian el zumo
extraido de la cafa de azucar sin refinarlo, se comienza la recopilacion de eventos
de donde se parte para evidenciar que el consumo inicial de la cafia de azucar es
beber su jugo antes de convertirse en alguno de sus derivados (melaza, panela,

aguardiente, azucar).

Como dice Mintz? la practica de machacar o triturar las fibras de la cafia para
poder extraer el jugo debe ser tan antigua como el descubrimiento de que la cafa
era dulce. Esta extraccion se puede realizar de varias maneras, cortar la cafa en
pedazos y molerla, exprimirla o0 machacarla siempre generando presion sobre la
cafa fibrosa. En si las técnicas de molienda disponibles probablemente seguian
el modelo egipcio del siglo X, de cilindros moledores, concebidos en su principio

como prensas para aceitunas®*.

Para prensar la cafia de azucar se uso por los indigenas una configuracion de
palos que formaban una palanca para aprisionar la cafia al introducirla, llamado

Cunyaya descrito por Patifio como:

Es un tronco con horqueta clavado en el suelo en posicion inversa. En el
lomo de la horqueta se tallan canales para que fluya el liquido exprimido.
Encima del punto de insercidon de la rama, hay un agujero que atraviesa el

2 Segun RAE, Trapiche del mozarabe frapic¢, y este del latin trapétum o trapétus, molino de aceite, definido
como molino para extraer el jugo de algunos frutos de la tierra, como la aceituna o la cafa de azucar. Un
trapétum es un molino formado por dos piedras semiesféricas suspendidas sobre una base de piedra con
forma de mortero, se podia desplazar de forma circular y girar sobre si mismas, generando efecto de
machaqueo usado en la época del imperio romano. Se encuentran otros tipos de molinos que tenian como
principio la compresién de dos o mas piezas para extraer lo requerido, algunos eran movidos por animales,
como caballos y mulas, o por fuerza humana.

% MINTZ, Op.cit., p. 50.

2 MINTZ, Op.cit., p. 64.
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tronco de parte a Parte. Alli se introduce la cafia, que se presiona y
quebranta con un palo delgado a modo de palanca®.

Figura 2. Cunyaya, método primitivo de obtener jugo de cafia®

Se considera la invencion del trapiche vertical de tres rodillos, impulsado por agua
o por traccion animal a Pietro Speciale de Sicilia en 1449 para la industria
creciente de elaboracién de azucar? y el médico Gonzalo Vellosa introdujo un
molino con dos rodillos verticales accionado por energia hidraulica en 1515 en a

Santo Domingo?®.

En el trapiche se da configuraciones diferentes en las mazas, se atribuye la
orientacion vertical a la maquinaria tipica de los chinos y la vertical al
Mediterraneo® y como material principal para su fabricacién se utilizaban maderas

duras por su manejo artesanal y su resistencia a la traccion.

De las variaciones de forma se llega a un trapiche, que se configura con tres
mazas verticales en madera como el roble, apoyadas sobre una piedra y de
traccion animal que de forma circular y guiados por un eje central accionaba las

mazas (ver fig.3a). La configuracion de dos mazas horizontales se accionaba

% PATINO, Op.cit., p.335-336.
Imagen extraida de internet, termino de busqueda Cunyaya: Consultado abril 2010.
http://www.cubalabella.net/ImageFolio42_files/skins/classic/images/pixel.gif
2" MINTZ, Op.cit., p. 58.
8 MINTZ, Op.cit., p. 65.
2 SCARRER TAMM, Op.cit., p.103-104.
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manualmente por medio de palancas que giraban los rodillos (ver fig.3 b), y una

disposicion comun es la de tres mazas horizontales.

/\

fig. 3a. Trapiche la vieja fig. 3b. Trapiche “matagente”

Figura 3. Imagenes de trapiches antiguos®

Alrededor de la maquinaria para procesar la cafia de azucar se presentaron
adelantos tecnoldgicos segun la nececidad, sin embargo se conservo el esquema
general de dos o tres mazas para aprisionarla, las variaciones en la disposicién de
las prensa, vertical a horizontal y en el tipo de fuerza, manual, hidraulica, de
traccion animal y a motor, ademas de los materiales usados para su fabricacion,
de la madera, al hierro y cobre para trabajo pesado en los ingenios son cambios
representativos. Asi los trapiches se adaptaron en varios contextos, tanto para las
grandes producciones de las fabricas de azucar, como la adaptacion de trapiches

pequenos para el consumo local en las poblaciones de los derivados de la cafa.

2.2.1. Implicaciones del guarapo en la cultura

De la cana de azucar se tiene referencia de su consumo como fruto, morder la
cana pelada para chupar el jugo era comun en varias culturas. “En las huertas se
sembraba cafia de azucar que se reproducia facilmente, los indigenas la

consumian como fruta o también como panela, que era el dulce oscuro que se

%0 Imagenes tomadas del libro “Museo de la Cafia de Azdcar”, Fotégrafo: Gustavo Franco O.
BONILLA, Maria Elvira. Museo de la cala de azucar. Cali: Saenz Editores, 1990, 24 p.
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obtenia al procesar rudimentariamente el jugo de la planta”™’. Asi como menciona

Patifio que a finales del siglo XVI un estratego recomendaba:

Donde hubiere ingenios de azucar, dejarlos gustar a los indios del guarapo
que se hace de la miel, que no hay liga para ellos que asi pegue, y
haciendo que siembren los indios y caciques en sus labranzas, cafias
dulces para su regalo®.
En contraste esta el consumo de azucar como lujo Hindu y en Europa, y la mano
de obra indigena y esclava que tuvo su proceso de extraccion, donde
probablemente el contacto con el jugo de cafa se vuelve popular entre dicha
poblacion, siendo utilizado como bebida caracteristica para las labores de trabajo
pesado. Mintz, rescata en su trabajo de campo en 1948, el habito de los
pobladores de Puerto Rico de mascar cafa y aunque existia la prohibicién para
evitar que la gente tomara y comiera la cana, “siempre se las arreglaron para

»33

robarse algunas y mascarlas recién cortadas™, y en referencia a los nifilos cuenta

que “al encontrar una cafa de las que se caen de las carretas o de los camiones,
era ocasion de gozo™.

Donde se cultiva la cana de azucar se crean practicas alrededor de las actividades
y del fruto, en el proceso es posible extraer diferentes subproductos variando su
estado, asi se encuentra en las regiones acercamientos populares al primer

estado, que es liquido después de comprimir las cafias, narra Ortiz:

...los libertadores mambises en la manigua a veces bebia canchanchara y
los esclavos tomaban guarapo junto a los trapiches, como ahora los
cubanos en miseria compran con un kilito un vaso de zumo de cafa dulce
para llenarse el vientre y apaciguar sus vitales apetitos®.

En otras evidencias del jugo de cafia referenciadas por Patifio, en el Tomo

“‘Alimentacion y Alimentos” muestra aplicaciones del jugo de cafa para cocinar

¥ SCARRER TAMM, Op.cit., p.13

%2 pATINO, Op.cit., p. 337.

% MINTZ Op.cit., p.16

% MINTZ Op.cit., p.16

%ORTIZ, Fernando. Contrapunteo cubano del tabaco y el azucar. Caracas, Venezuela: 1978, Volumen
42 Biblioteca Ayacucho, p.29.
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alimentos tipicos en algunas tribus indigenas, y dice: “El upe chaca, tuestan el
maiz, le muelen y le someten a la ebullicion con jugo de cafia, le ponen en hojas y
le dejan secar’®. Por consiguiente el consumo de jugo de cafa se ha dado
probablemente desde que se conoce la planta y el proceso de extraccion es el

mismo principio de compresion.

Asi entre costumbres se da lugar a que el jugo de cafa trascienda las esferas de
la produccion de panela y de azucar para consumirlo como bebida, conocida en
Colombia como guarapo37, con la adaptacion de trapiches de menor tamafo se
pasa del negocio panelero, al contexto de ciudad donde se hace un producto
consumido popularmente por su diversificacibn como negocio que es posible
encontrar en esquinas de la ciudad, trapiches con motor a gasolina o eléctrico
donde se procesa las cafias y se prepara con limon y hielo para vender el jugo a
los transeuntes, también es comun en escenarios deportivos, en ferias artesanales

y en algunos almacenes de cadena.

En consecuencia el guarapo se hace una bebida popular y de reconocimiento
tanto de la maquina, como del proceso y de los lugares de venta, derivando en la

cultura la importancia del acto de beber guarapo.

3 PATINO, Victor Manuel. Historia de la cultura material en la América equinoccial. Tomo |. Bogota: Instituto
Caro y Cuervo,1990,p.244.

¥ La palabra Guarapo, se refiere al jugo extraido de la cafia de aztcar y también a la bebida fermentada de
dicho jugo, segun la definicion del diccionario RAE, provine de la voz quechua huarapu. Para efectos de la
investigacion se utilizara la primera acepciéon, como jugo de caia.
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2.3. MARCO DE REFERENCIA, IDENTIDAD Y TRADICION

En la etapa inicial de la metodologia integrada de disefio, se hace indispensable
definir conceptos claves para enmarcar el proyecto en el contexto valorativo propio
de las raices de una sociedad en relacion con los artefactos. Para ello se procede

a delinear los conceptos de identidad, tradicion y cultura.

2.3.1. El concepto de identidad

La identidad puede entenderse en dos sentidos. El primero, se refiere a la
identidad como cuestion estatica, permanente, como un cumulo de caracteristicas
comunes Yy estables de una persona o un grupo, que la diferencian de las demas,

como lo define Guber:

La identidad suele entenderse como un conjunto relativamente estable de
rasgos distintivos por medio de los cuales se puede reconocer a un
individuo o grupo de individuos a lo largo de una trayectoria. Estos rasgos
son esencialmente configuraciones socioculturales instauradas desde el
pasado, instituidas y disponibles como procedimientos de diferenciacion. La
invocacion de la identidad activa las categorias y atributos por medio de los
cuales los individuos o grupos se tornan reconocibles. Por eso su
localizacién es generalmente publica y en la interaccion®.

La segunda aproximacién a la identidad, es la identidad en el devenir, es decir, la
“‘identidad como un proceso de construccion nunca acabado, en permanente
cambio” *. Esta segunda concepcion sostiene que la identidad entonces no es

algo estable, ni puede reconocerse como tal.

%8 GUBER, Rosana. La etnografia: método, campo y reflexividad. Bogota: Grupo Editorial Norma, 2001. p.106.
% PENALOZA, HOYOS Nicolas. Propuesta de un modelo de analisis e interpretacion de procesos de
construccion de identidad para su aplicacion en el disefio de productos. Medellin, 2007, p.7. Trabajo de grado
(Ingeniero de Disefio de Productos). Universidad EAFIT. Escuela de Ingenieria.
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Partir de las definiciones filosoficas del concepto de identidad seria darle una
mirada limitada, por ende es conveniente complementarla con la relacién del
sujeto en sociedad y su interaccién con el ambiente que lo rodea. Entonces se
dice que el individuo se debe auto-reconocer por la via de la memoria y mantener
la continuidad de la conciencia®®. Ademas de reconocer una cualidad o un
conjunto de ellas con las que una persona o grupo se ven profundamente
Iigados.41 Desde esta perspectiva, la identidad asume la forma de cémo se define
a si mismo el individuo o el grupo de personas al querer relacionarse y coincidir
con ciertas particularidades, sin embargo se enfatiza que, con lo que alguien se

identifica puede cambiar y esta influido por el devenir de la sociedad.

Si bien los cambios y transformaciones de una sociedad influyen en la
construccion de identidad, en el sujeto se arraigan los aspectos identificados vy
valorados, junto con los signos y significados que proponen las experiencias
guiadas por la cultura, asi “todas las identidades personales estan enraizadas en
contextos colectivos culturalmente determinados, dando lugar a la idea de identidades

culturales™?.

En el contexto de identidad cultural, la sociedad involucrada, aunque esta sujeta a
transformaciones, considera el pasado histérico en cuanto los usos de los
recursos, las técnicas, la lengua y la cultura, asi se da un proceso de conservacion
y arraigo. “Las identidades, en consecuencia, se constituyen dentro de la
representacion y no fuera de ella. Se relacionan tanto con la invenciéon de la

tradicién como con la tradicién misma”*® .

Entre las identidades que influencian en la formacidén personal, se refleja en la
cultura material, donde “la idea es que al producir, poseer, adquirir o modelar

cosas materiales los seres humanos proyectan su si mismo, sus propias

40 LARRAIN, Jorge. Identidad chilena. Santiago de Chile: Editorial LOM. Octubre 2001, p.21-23.

1 Ibid., p.23.

*2 Ibid., p.26.

*3 HALL, Stuart. Introduccion. ¢ Quién necesita “identidad” En: Stuart Hall y Paul du Gay (eds.), Cuestiones de
Identidad Cultural. Buenos Aires: Amorrortu Editores. P.18.
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cualidades en ellas, se ven a si mismos en ellas y las ven de acuerdo a su propia

imagen™*,

La identificacion®® se formula en la dependencia entre el sujeto y las practicas de
reflexion que se producen en un contexto, siempre hay una interaccién, que a su
vez influye en la relaciéon con los objetos y las demas personas, “hablamos de
objetos cuando queremos aludir, de manera formal, a las caracteristicas que dan

identidad o unidad material a las cosas™®

y que segun la percepcidn se les atribuyen
que se situen valoraciones particulares en la memoria, asi que entre objetos,

contextos y relaciones se identifica el ser en su cultura.

Para asimilar la realidad y el imaginario de los hechos y de los simbolos, es
necesario intervenir constantemente con ellos, realizando una adaptacién a
algunas caracteristicas de la identidad para asegurar una continuidad, y que los
cambios no den la sensacion de pérdida cultural. Esto se debe llevar a cabo en las
transformaciones del individuo, que a su vez se refleja en los objetos, asi como
sugiere el articulo sobre E/ concepto de identidad su dinamismo, donde se indica

que debe tener lugar lo siguiente:

Un proceso de articulacion permanente de lo nuevo con lo antiguo, de tal
manera que lo nuevo sea percibido como teniendo una relacion aceptada
con lo que ya existia antes. Integrando lo nuevo en lo mismo hay un cambio
en la continuidad. El sentimiento de identidad permanece en tanto que el
sujeto consigue dar a la alteracion el sentido de continuidad®’.

* LARRAIN Op. cit., p.26.

%5 Segun Erik H. Erikson el término se refiere “a la conducta, habilidades, creencias e historia del individuo en
una imagen consistente de si mismo”,

6 MARTIN JUEZ, Fernando. Contribuciones para una antropologia del disefio. Barcelona: Editorial Gedisa
S.A. 2002. p.32. Antropologia Serie CLADEMA

7 Articulo Teoria: el concepto de identidad. Extraido del dossier pedagoégico Vivre ensemble autrement
(octubre 2002), Educacion para el Desarrollo Annoncer la Colour, Traduccién para CIPFUHEM: Elsa Velasco.
http://www.fuhem.es/cipecosocial/dossierintercultural/contenido/9%20EL%20CONCEPTO%20DE%20IDENTI
DAD.pdf
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De esta manera la tradicion y la cultura juegan un papel importante en la creacion
e intercambio de objetos, el aspecto material de la identidad influye en la
consolidacion de identidad personal y de una sociedad. Por ello en el momento de
diferenciar los objetos que forman parte de la cultura material, se procede a
reconocer una construccion especial, un material especifico, los detalles y su uso

comun, aspectos unicos que los hacen permanecer en el tiempo.

Son entonces las marcas, las huellas, lo que se identifica y hace que la
apropiacion entre lo innovador y lo tradicional estén sujetos al objeto, siendo

evaluado en términos de la cultura.

Asi por las caracteristicas de manipulacién y de la estructura, en el caso de
trapiches para extraer jugo de cafia, es conveniente que por ser el instrumento
original para realizar dicha tarea y que sigue conservando considerables
caracteristicas propias, se debe tomar como modelo para iniciar un proceso de
evolucion tecnolégico mas apropiado que no desmerite la identidad valorada y

construida en el artefacto tipico.

2.3.2. Latradicién: ¢ un componente de la identidad?

El concepto de tradicidon, segun el diccionario de la Real Academia Espafiola de la
lengua, se refiere a la “transmision de noticias, composiciones literarias, doctrinas,
ritos, costumbres, etc., hecha y conservada de generacion en generacion”, y por
etimologia la palabra proviene del sustantivo latino traditio, y éste a su vez del
verbo tradere, "entregar"48. En definitiva, se habla de tradicion cuando se esta
haciendo referencia a los bienes culturales, materiales e inmateriales, que se

heredan de una generacion a otra.

*8 Definicion extraida del Diccionario de la Real Academia de la lengua Espafiola.RAE
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En si se refiere al pasado, algo es transmitido y continda su legado, se refuerza
en la colectividad, en la conciencia historica y es diferente segun la cultura. Sin
embargo la tradicion cultural de un grupo social también se renueva para refinar
lo que permanece en el arraigo como tradicional. Como lo indica Arévalo, la
tradicion seria el resultado de un proceso evolutivo inacabado con dos polos
dialécticamente vinculados: la continuidad recreada y el cambio, lo que del
pasado queda en el presente eso es la tradicion®®. “Es decir, la tradicién no es
inalterable e inmdvil, sino dinamica, cambiante y adaptativa”®. Al ser un proceso
de seleccion cultural, la tradicion y la permanencia de valoracion hacia “algo”,
hace que las caracteristicas de lo material se vuelvan tema de interés para un
grupo social, donde la continuidad en el uso de algunos objetos, sus significados
y sus apropiaciones trascienden y dejan huella, reflejando en los artefactos

usados una tradicion cultural para expresarse e identificarse.

2.3.3. La cultura, los significados y las valoraciones.

Noétese que los conceptos de identidad y de tradicién hacen referencia a lo que
Canclini define como significados comunes en su definiciéon de cultura, donde
indica que es el “conjunto de los procesos sociales de significaciéon”, o, de un modo
mas complejo, la cultura abarca el “conjunto de procesos sociales de produccion,
circulacion y consumo de la significaciéon en la vida social"™'. Y segun RAE cultura,
se refiere al “conjunto de modos de vida y costumbres, conocimientos y grado de

desarrollo artistico, cientifico, industrial, en una época, grupo social, etc.”. Y se da

49 AREVALO, Javier Marcos. La tradicion, el patrimonio y la identidad. En: Revista de estudios extremefios.
2004, Vol. 60. no. 3, p. 925- 956.

%0 pid., p.928.

1 GARCIA, CANCLINI, Nestor. Laberintos de sentido, Diferentes, desiguales y desconectados, Barcelona:
Editorial Gedisa, 2004, p.33.
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el significado a cultura popular, como “el conjunto de las manifestaciones en que

se expresa la vida tradicional de un pueblo”®?.

Como se ha dicho, a través del contexto y con los cambios en la historia el hombre
implanta en los objetos que elabora y utiliza algo de su personalidad, se pueden
apreciar tres dimensiones para analizarlos segun Medina en el articulo “La
dimensién semidtica del objeto”, donde el objeto se puede analizar desde la
dimensién productiva, la funcional y la comunicativa. La dimension productiva y la
funcional corresponden a su condicidn técnica; la dimensién comunicativa a su

I°%. Es en esta ultima dimension es donde se enfoca la interaccion

condicion forma
y trascendencia de un objeto, como en este caso el trapiche de guarapo, que al
ser identificado como artefacto tradicional se extraen desde la dimensién
comunicativa las valoraciones de las estructuras comunes que deberian
prevalecer para el ejercicio de identificacion y apropiacién de dicho artefacto. Asi
se reitera como dice Medina con la dimension comunicativa, que el objeto como
signo define que “su forma, facilita el uso, el cumplimiento adecuado de su funcién

y la comunicacion de contenidos adicionales””.

%2 Definiciones extraidas del diccionario de la Real Academia de la lengua espafola.RAE
% MEDINA CANO, Federico. La dimension semictica del objeto. Una propuesta de analisis. En CON-
;I;EXTOS. Revista semidtica literaria. Medellin, julio-diciembre 2004.Vol 16 N° 33. p.103-123.

Ibid., p.104.
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2.4. DESCRIPCION TRABAJO DE CAMPO

El referente adoptado como campo se encentra en las calles de Medellin para
realizar las observaciones y la participacion con los involucrados en el contexto en
relacion a los trapiches y el consumo de guarapo, desde alli se accede a las

reflexiones resultantes de la investigacion.

2.4.1. Herramientas de investigacion

Para responder a la etapa uno a cuatro, en cuanto a las caracteristicas de la
memoria colectiva del trapiche como artefacto vinculador de identidad y tradicion,
se adoptd la forma de investigacion cualitativa® empleando fuentes primarias,

observacion, indagaciones y entrevistas semi-estructuradas®®.

Inicialmente se ubicé por medio de observacion algunos trapiches de venta de
guarapo en la via publica y se realizé un registro fotografico (ver Anexo A1) para
un posterior reconocimiento de funcion—forma, de mecanismos y de adaptaciones
(anexo A12). Ademas se examind la interaccion usuario—artefacto, consumidor—
producto-artefacto y apreciaciones alrededor de la maquina y de la bebida en el
contexto, para definir cuales son los aspectos relevantes que implican la identidad
tradicional del acto de beber guarapo resultando un analisis desde la dimension
sintactica, la semantica y la pragmatica que se desarrollan en el numeral 2.5 del
presente informe. Se muestra en la tabla 2 el propdsito general de las

herramientas utilizadas.

% la investigacion cualitativa tiene como caracteristica tiene la orientacion hacia la exploracion, descripcion y
entendimiento dirigido a la experiencia de los participantes.

% Para la entrevista semi-estructurada, se parte de un guion con los temas a abordar, se puede plantear como
una conversacion y el modo de formular las preguntas se deja al entrevistador con la posibilidad de pedir
aclaraciones. Ver conceptos: TORO, JARAMILLO. Ivan D. y PARRA, RAMIREZ. Rubén D. Fundamentos
epistemoldgicos de la investigacion y la metodologia de la investigacion. Medellin, fondo editorial Eafit, 2010.
p.355.
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Tabla 2. Resefia de objetivos de investigacion.

Dirigido a Objetivo de la herramienta de investigacion
Trapichero e Percepcion de la maquina

o Deseos de mejoramiento

e Apreciaciones

o Vision sobre la norma

Usuario

Elementos de reconocimiento del trapiche
Descripcion forma, funcién
Consumo de guarapo
Norma e Aspectos relevantes
Aplicabilidad en trapiches
e Items de evaluacién en ventas ambulantes

2.4.2. Procedimiento

A continuacion se describen los métodos utilizados para recopilacién de datos que

llevaron a los resultados:

e Herramienta de investigacion del usuario (consumidor-vendedor)

Luego de ubicar algunas ventas ambulantes de guarapo, comunmente ubicadas
en el centro de la ciudad de Medellin, en ferias, y en puntos estratégicos de
transito de personas y de automdviles, se procedié a indagar con entrevista no
estructurada®” a ciertos propietarios de trapiches. (ver Cuadro 3.). Las seis
entrevistas dieron lugar a expresiones libres de la percepcion del propietario del
trapiche sobre el consumo de guarapo y la evaluaciéon de la maquina,
apreciaciones y opiniones comunes acerca de la normativa sanitaria y sobre la
intervencion del trapiche tradicional en el informe del anexo A2 se muestran los

resultados.

5 TORO JARAMILLO, Ivan D. y PARRA RAMIREZ, Rubén D. Fundamentos epistemolégicos de la
investigacion y la metodologia de la investigacion. Medellin: Fondo editorial EAFIT, 2010, p.353.

38



Cuadro 3. Ficha técnica de entrevista a propietarios de trapiches callejeros.
Entrevista dirigida a propietarios de trapiches

Fecha junio — agosto 2010

Poblacién Propietarios de trapiches en Medellin
Método de recopilacion Entrevista no estructurada

Método muestreo No probabilistico por conveniencia®
Tamario de la muestra 6

Para el paso siguiente en la interpretacion cualitativa de los aspectos
caracteristicos se realiz6 un cuestionario de respuesta abierta a sesenta y tres
personas (ver cuadro 4) sobre el reconocimiento de “un trapiche”, de su forma y el
consumo de guarapo, en el cuadro 5 se muestra el cuestionario planteado y un
ejemplo de respuesta (ver informe en anexo A4),. Estas entrevistas de tipo semi-
estructurado, proyectaron particularidades estético-comunicativas de los trapiches

comunes reflejadas en la memoria colectiva. Ir a capitulo 2. numeral 2.6.

Cuadro 4. Ficha técnica de las encuestas sobre reconocimiento del trapiche.

Entrevista: sobre el reconocimiento de un trapiche

Fecha junio — agosto 2010

Poblacion Transeuntes en Medellin

Método de recopilacion Entrevista personal semi-estructurada
Método muestreo No probabilistico por conveniencia
Tamaiio de la muestra 63

*8 El método no probabilistico por conveniencia responde a la significativo segun la disponibilidad de los datos.
Parra y Toro.
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Cuadro 5. Ejemplo cuestionario de reconocimiento del trapiche.

PREGUNTA RESPUESTA
¢Ha tomado guarapo (jugo de caina de azucar)? Si

Comentario Adicional Es lo mas rico que hay
iLe gusta esta bebida? Si

¢En qué lugares ha tomado guarapo? En un supermercado
¢Conoce un trapiches?(maquina para extraer jugo de cana | Si

de azucar)

Es una rueda, una
prensa de madera(eso
¢ Como es? (formas, materiales, tamafo, etc) le debe dar sabor) por
donde se pasa la cafa
y le sacan el jugo
Observacion: Hace gesto describiendo una circunferencia Si
para hablar de la maquina
Ver respuestas en Anexo A3

e Herramienta de investigacion sobre la percepcién del trapiche tradicional
de madera vs trapiche en acero inoxidable.

Para complementar la fase de reconocimiento de un trapiche de guarapo, se
realizé un ejercicio para verificar la percepcion sobre dos imagenes de trapiches
correspondientes a una maquina hecha en madera y la otra en acero inoxidable.
Se ensefo al usuario la imagen 1y se le pregunto ;qué es? o ¢para qué sirve?,
luego se realizé lo mismo con la imagen 2, obteniendo respuestas que apuntan al
reconociendo del trapiche de madera como la maquina tradicional para hacer
guarapo y la maquina en acero inoxidable se relacioné con otras funciones de tono

industrial.
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Cuadro 6. Ejemplo del ejercicio de percepcion.
éQué es?

Imagen 1 Imagen 2

“Es robotina de los supersénicos, no se “Ahh esa es para hacer guarapo”

para que eso”.

Ver anexo A3, numeral 2

¢ Herramienta de investigacion de la Norma higiénico-sanitaria

A partir de la busqueda de normativa referente a la maquinaria para el
procesamiento de cana, se encuentran las regulaciones del INVIMA como entidad
encargada del control y vigilancia de las actividades que impliquen alimentos vy
medicamentos y los decretos, leyes y resoluciones que le competen tanto a la
formalizacion de ventas en la via publica, como al cédigo sanitario nacional y
hasta lo concerniente a los cambio en trapiches paneleros en maquinaria e
infraestructura. De alli se extraen los items aplicables al trapiche para venta de
guarapo en la calle. La informacion se amplia en el capitulo 3, numeral 3.3 del

presente informe.

Cuadro 7. Normas de referencia aplicables al trapiche y a la venta de guarapo.
NORMA DESCRIPCION
CODIGO SANITARIO NACIONAL
LEY 40 DE 1990
BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
DECRETO 3075 DE Practicas higiénicas de manipulacion de alimentos de acuerdo
1997 con lo establecido en el Capitulo Il del Titulo Il del Decreto
3075 de 1997
VENTA EN LA VIA PUBLICA

) RESOLUCION Reglamenta parcialmente el titulo V de la Ley 92 de 1979, en
QUSSR RCIE R SR B E RN cuanto a las condiciones sanitarias de las ventas de alimentos
en la via publica
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Ademas de la informacion encontrada en la normativa pertinente, se visito la
oficihna de Ambiente, Consumo, Vectores y Zoonosis, que pertenece a la
Secretaria de Salud en Medellin, para una asesoria técnica a cerca del trabajo con
trapiches callejeros y se conversé con la sefiora Luz Maria Monsalve Ramirez. En
el anexo A5 se muestra el resultado y sugerencias al respecto, de donde se

destacan elementos para la evaluacidon de una venta ambulante:

¢ Normas de higiene
¢ Manejo de alimentos

e Materiales de las superficies de contacto con el alimento

2.4.3. Conclusiones generales de los resultados

e Las herramientas utilizadas para el proceso de indagacion y recoleccion de
informacion en el campo se adoptaron de manera abierta y flexible para

registrar opiniones de fondo cualitativo sobre el trapiche y el guarapo.

e Los resultados obtenidos apuntan a una percepcion del artefacto tradicional, el
trapiche de madera con la volante que gira para generar compresion a la cafa,
es claro su funcionamiento, los lugares donde se encuentran dichas maquinas
y en general el gusto por la bebida y por lo llamativo del trapiche. Sin embargo
se menciona la falta de aseo y orden para dicha actividad, aunque por ser un
proceso artesanal el usuario indulta ciertas practicas, como el sabor a la
madera o la presencia de abejas alrededor. Por otro lado la imagen del
trapiche en acero inoxidable se connota como maquina industrial, siendo poco
reconocida su funcién atribuyéndole a otro tipo de maquinaria, pero la imagen
del trapiche en madera denota tradicién y es claro en la memoria colectiva su

uso, forma y funcionamiento.
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e De las practicas no aptas para el manejo de alimentos en la via publica
surgen los requerimientos de la norma higiénico sanitaria, que como
entidad (El Invima) es consciente de las implicaciones culturales y del
problema de educacién para cambiar y aplicar el reglamento. Se enfatiza la
utilizacién de materiales inertes, de facil limpieza y se aconseja realizar un
proceso de limpieza y desinfeccion para las labores de venta de alimentos

en la calle.

2.5. DIMENSION PRAGMATICA, SINTACTICA Y SEMANTICA

Basado en las entrevistas semi-estructuradas®, el trabajo de campo y de
observacién, se prosigue con la descomposicion de las partes relevantes
pertenecientes a la comunicacion del objeto y de la actividad de beber guarapo,
para examinar las estructuras se utiliza el analisis de las caracteristicas que
conforman las dimensiones pragmaticas, sintacticas y semanticas. Se analizara
las funciones comunicativas de la forma del producto, como dice Muller visto
desde la perspectiva de la semiosis®® que considera “el signo como parte de un
sistema, un conjunto dentro del cual el signo estad sujeto a las normas de

colaboracion”®’

. Cuando la atencién se centra en la contribucion interna del signo
se entra al campo de la sintaxis, en la semantica se enfoca la relacion entre el
signo, lo que realmente denota y su interpretacién, para la dimensidén pragmatica

se direcciona el interés hacia los motivos de uso especificos del signo o el efecto

% En el tipo de entrevista semi-estructurada o abierta, se supone una situaciéon conversacional cara a cara,
donde se dispone de un guién y se lanza al entrevistado con la opcién de respuestas y aclaraciones. Ver
Parra 'y Toro p. 353-355.

Semiosis se define segun Charles W. Morris como el proceso de la asociacion de signos en la produccion
de significacion interpretativa. Fundamentos de la teoria de los signos, p. 33.
o1 MULLER, Wim. Order and Meaning in Design. Lemma Publishers. Utrecht, 2001. p.311.
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que este causa en las personas®. Se analiza a continuacion cada ambito,
referenciando las evidencias encontradas e interpretandolas segun los usos y

apropiaciones, los componentes y formas, y los significados implicados.

2.5.1. Analisis Pragmatico:

Lo pragmatico se refiere a la accidn, a los significados y a su relacién en un
contexto, asi se destacan los usos® y las apropiaciones que se encuentran a la
hora de visualizar y profundizar una actividad, palabra o un comportamiento,
segun donde se desenvuelva. “Son las leyes funcionales de utilidad y grado de

éxito del producto”

Los usos y las acciones alrededor de la caia de azucar y de su procesamiento en
el trapiche, se despliegan usualmente un contexto de campo, de actividades
agricolas y de los procesos para fabricar panela y azucar en torno a los
cafaduzales; sin embargo con la propagacion de dicha graminea y en el trabajo
del campo, se hizo habitual entre los trabajadores de los trapiches panelero
extraer un poco del jugo recién exprimido de la cafia, para refrescarse del calor de
las labores del campo, popularizando asi la caina como bebida, ademas de las
costumbres indigenas que usaban la cafa en preparaciones culinarias, como lo
referencia Patifio®, dando lugar a variaciones en la configuracion de las maquinas,

modificando el tamafio de las mazas y del trapiche para poderlo transportar.

El trapiche se empez6 a utilizar en los pueblos en dias de mercado, en eventos y
ferias con asiduos visitantes, trascendiendo asi del contexto agro, a ser una
bebida caracteristica en otros escenarios. En ocasiones se ofrece como bebida

fermentada, popularmente conocida como chicha de cafa, también es usual

62 .
Ibid., p.312.
8 Como uso, tenemos el empleo habitual de algo, podria tomarse como aquellas acciones memorizadas sin
necesidad de una regla estricta, solo que se hace naturalmente. Medina
® PATINO, Historia de la cultura material en la América equinoccial. Op.cit., p. 243.
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consumir la cana de azucar pelada en trozos y masticarla, aunque la forma mas

comun es beber su jugo recién exprimido acompanado de limon y hielo.

Se piensa que asi se fue difundiendo en la ciudad y en acontecimientos populares,
la venta del jugo fresco de cana, empleando pequefios trapiches ambulantes para

hacer guarapo, bebida valorada por las propiedades alimenticias.

e Circunstancias evidenciadas

Con el fin de encontrar e identificar los lugares donde se procesa cafa de azucar
para la venta callejera de guarapo, se parti6 de observaciones generales en las
calles de Medellin donde se conoce que hay trapiches, sumado las entrevistas
semi-estructuradas y la pregunta especifica de ;ddénde ha tomado guarapo?65. Las

respuestas fueron inmediatas y se destacaron los siguientes lugares:

a) La feria artesanal llevada a cabo el primer sabado de cada mes en el
Parque Bolivar, conocida como “El San alejo”. Esta feria se realiza desde
hace varios afios y cada sabado reune mas de dos mil personas entre
expositores y visitantes, entre los toldos con artesanias se puede encontrar
un trapiche, totalmente de madera, donde se aglomera la gente para

comprar un vaso de guarapo frio con limén a 2.000 pesos66

El propietario de dicho trapiche es Carlos Ernesto Duque Arteaga, quien
tiene venta permanente en el local “Tapioca” dulces tipicos y guarapo en
“Centro Artesanal Mi Viejo Pueblo” en la calle Junin desde hace 20 afios y

los sabados de “San Alejo”®’

, acondiciona dos trapiches: uno dentro del
local fabricado acero inoxidable, y el que exhibe en el Parque Bolivar esta

construido en madera, asi trabaja los dos trapiches para dar abasto con las

Ver ANEXO A4. Entrevistas completas sobre conocimiento de un trapiche

Fuente Observaciones trabajo de campo. marzo 6 de 2010. Feria artesanal San Alejo.

7 San Alejo: es un mercado tradicional de artesanos que se reunen el primer sabado de cada mes en el
Parque Bolivar en el centro de Medellin.
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ventas. Al preguntarle ¢ por qué, si rinde mas extraer el jugo de la cafia con

la maquina de metal, no es la que trabaja en el parque?, responde:

“Porque es muy industrializada, la gente no compra, no lo ve, por eso dejo alla el
de madera y aca este, para surtir el otro, porque se vende mucho”®

b) En la ciclo via, que se realiza tradicionalmente los domingos, en la via
regional y también en la calle 30, la avenida El poblado, la avenida oriental
y el sector del Estadio, en estos escenarios donde la gente sale a
ejercitarse en bicicleta, patines o caminando, es propicio encontrarse con
algunas ventas callejeras que ofrecen bebidas para hidratarse. Entre agua,
bebidas energizantes, gaseosas y hasta frutas, es posible encontrar
puestos de venta de guarapo, con trapiches en diversas presentaciones,
esta bebida es recurrente beberla porque se tiene el concepto de que es

natural y refrescante.

‘Lo he tomado en la ciclo via, por Itagli, es una chimba, guarapo mata Coca-
Cola, para quitar la sed es lo mejor”

c) Otros lugares destacados donde se encuentran trapiches son: alrededor del
Estadio Atanasio Girardot y sus escenarios deportivos, también en la Feria
de las Flores, ferias artesanales y algunas que se realizan en el Palacio de

Exposiciones o cerca al Centro de eventos La Macarena.

“He tomado en el centro, por mi casa, y el mejor del mundo en el Polideportivo de
Envigado”

Estos escenarios, se caracterizan por captar gran numero de visitantes, algunos
de los eventos se realizan al aire libre donde el clima es un factor importante a la
hora de su realizacion, por lo general es mas comun que se encuentren mas

puestos de venta de guarapo en los dias soleados y por lo mismo que sean mas

% Fuente: Extraido de la entrevista a Carlos Duque, propietario de trapiches. 9 de junio de 2010
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productivas las ventas, ya que al estar los trapiches a la intemperie debe hacer
buen clima para que los transeuntes se acerquen facilmente a beber guarapo,

debido al calor y a lo agitado de los recorridos por dichos escenarios.

Sin embargo si el dia se torna lluvioso, los guaraperos que tienen puestos fijos,
aunque es posible que se disminuya el flujo de gente, de igual forma venden
guarapo fresco, por ejemplo, en Bogota a pesar de su clima frio venden el

guarapo como bebida caldrica, que ayuda a dar energia al cuerpo.

“A pesar de que Bogota es frio se mueve mucho el guarapo también”.

d) En las entrevistas, las personas referencian pueblos en general, lugares
donde han consumido guarapo manera tradicional, en trapiches de madera
construidos por artesanos y que aun es posible encontrar los movidos por

fuerza animal.

“Lo he tomado de una forma refinada en Cuba, solo vi una en un mercado, los
campesino lo hacen con un palo como haciendo palanca a presién y le sacan el
jugo”.

“Si lo he tomado en el Choco, vea para hacer un trapiche, usted coge dos
pedazos de palo grandes después les hace unos huecos para coger otros dos
palos y meterlos ahi, la cafia se le mete entre los grandes y con los otros hace
como para escurrirlos y apretarlos y ahi va saliendo en una vasija”.

“En un pueblo de Cundinamarca, era un palo que guiaba a una mula, daba vueltas
y movia otros en el centro y ahi salia el jugo fresco de caina, eso le caian abejas,
pero eso es lo bacano en el campo”.

También es comun en la calle encontrar algunos trapicheros que se localizan
estratégicamente donde halla flujo continuo de gente, algunos lugares reconocidos

por las personas encuestadas son:
e) La autopista sur con la calle 30, el semaforo cerca a la estacion del metro

de Industriales, en varias esquinas del centro como en Carabobo, por la

estacion Exposiciones del Metro, por el Jardin botanico, en la calle
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Colombia, en la Aguacatala, entre otras partes donde se acostumbran

ubicar los trapicheros y venden guarapo por varias horas.

“Es muy rico, bien hecho, caliente ni a bala, me tomo 3 6 4 esas maquinitas no se
encuentran en cualquier lado, por lo general las encuentro en la calle y en ferias”

“En la autopista con la 30 hay un moreno que lo hace en una de madera.”

“En la ciclo via se consigue, el trapiche es una caja de madera, con pifiones, un
motor, y como rodillos que aprisionan la cana, eso llama la atencién por ver el
producto que sea fresco”.

e Apropiaciones

Al enmarcar los datos y observaciones recolectadas, se alcanzan a identificar
funciones alrededor del contexto de la cafa de azucar, del guarapo como bebida
considerada refrescante y vigorizante, y del trapiche como un artefacto especial y
tipico, importantes en la interaccion de los elementos que intervienen en los usos y

apropiaciones del acto tradicional de beber guarapo.

Los lugares en que se desenvuelve dicha actividad, presentan una serie de
factores caracteristicos, donde la gente, como transeuntes, sea a pie, en bicicleta
0 en carro, se ven atraidos por la maquina, el movimiento de las volantes, el
sonido de los engranajes, el jugo cayendo a la vasija con hielo y el aroma a limon,
es alli donde deciden hacer una pausa para beber guarapo, mientras observan el
proceso, que aunque es de pocos minutos, se registra un recuerdo para las

personas, con signos y referentes sobre la bebida y el artefacto.

En si las reglas sociales asociadas se generan a partir de la colectividad de la acto
de beber guarapo, debido a la concepcion del guarapo como bebida alimenticia,
refrescante, y caldrica la hace atractiva beberla donde se le encuentre
aprovechando la ocasion, y se hace comun que los trapicheros se ubiquen en

zonas de continua circulacion de personas.
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“El guarapo es un producto que convence por el poder de lo natural tipicamente
organico”.
Conviene mencionar que la disposicion de las ventas de guarapo es al aire libre,
tanto el vendedor como la maquina son protegidos bajo un colorido parasol, y que
lo mas propicio para vender guarapo son los dias despejados. Sin embargo se

reitera que en las mafianas compradores suelen beber su dosis como energizante.

Sumado a las propiedades naturales de la cafla de azucar, esta el artefacto usado
para procesarla, se catalogé como llamativo, entre la curiosidad de la gente del
qué, cdmo, y con qué se procesa la cafna de azucar, se identificd que el trapiche
hace parte de una cultura visual, debido a lo artesanal de la maquina y al
funcionamiento de los mecanismos, lo cual hace que sea un artefacto que llama la
atencion, ver sus partes en movimiento y verificar que el producto esta recién
hecho, hacen parte de la observacién y asi marca la memoria de la gente, que
conoce y recuerda como se extrae el jugo de cafia de azucar, la apariencia y

funcionamiento basico de la maquina.

“La venta de guarapo nace de la curiosidad”

“‘He tomado guarapo en Tutucan, el trapiche era de madera, es como una ruedita,
meten la cafia y eso la estripa y saca aguita... me parece vieja, rustica, se ve
chévere en el lugar, llama la atencién”.

“El guarapito se consigue en ferias, las maquinas son de madera, tiene un banda
que mueve una rueda grande y mueve una prensa y eso es lo que aprieta la cafa”.

Finalmente entre las actividades que abarcan el acto de beber guarapo, se
resaltan las estructuras basicas sobre la disposicion de la bebida y del artefacto
implicados como elementos de concepcion popular, ademas de la disponibilidad
de encontrarlos en ciertos sitios donde la gente circula y que en el imaginario
comun son referenciados como sitios que albergan ventas de guarapo, como en
ferias, pueblos, en la calle y en la ciclo via, se integra también la caracteristica
climatica, que propicia el espacio para la interaccion con el guarapo y el trapiche

en un escenario al aire libre, donde es mas comun consumirlo en dias despejados
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y soleados por la concepcién de bebida refrescante, sin embargo al inicio del dia y
en lugares frios también es consumido por aportar calorias al cuerpo y
propiedades alimenticias, ademas es usual tomarse mas de un vaso, repetir es

habitual, por aprovechar la maquina y disfrutarlo en momento.

2.5.2. Analisis Sintactico:

En lo sintactico se analiza la relacion existente entre los elementos que conforman
el objeto y los distintos simbolos y signos del lenguaje, “es la estructura del

»69

producto™ al acto de beber guarapo como actividad tradicional.

Asi el conjunto de reglas que definen el orden correcto de los elementos del
trapiche, se destacan en las entrevistas donde se referencian y resaltan
componentes de su estructura principal, ademas de las formas que Ilo

particularizan en la memoria de la gente que identifican dichos artefactos.

La elaboracién de las piezas que conforma el trapiche es compleja, tipicamente
fabricado en madera por carpinteros artesanos, pero a la vez posee elementos de
geometria basica, como las volantes, los canales y la textura de las mazas.
Debido a su precisa configuracidon este artefacto es valorado porque a pesar de
ser artesanal, logra con firmeza presionar la cafia para sacar el jugo, sea movido
manualmente, por motor a gasolina o eléctrico y hasta los movidos con traccion

animal.

69 QUARANTE, Danielle. Disefio Industrial |. elementos introductorios. Barcelona: Ediciones CEAC.1992.
p.270.
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e Identificacién
En las observaciones realizadas en el trabajo de campo sobresalieron los
puestos donde se extrae jugo de cafa para la venta de guarapo en las calles,
caracterizados por elementos que los hace identificables, como el bulto con las
cafas partidas, un recipiente generalmente de barro donde se alberga el jugo con
limén y hielo, el aviso que dice “se vende guarapo” y su precio, también se adecua
un parasol para proteger la maquina y al vendedor del ambiente y lo principal el
trapiche (Fig. 4), la maquina donde se procesa la cafa, esta se puede encontrar
en varios tamanos, configuraciones y materiales, el mas comun e identificado por
la gente es el elaborado totalmente en madera dura, con dos ruedas grandes y
rodillos que comprimen la cafna, se encuentran también en hierro y en acero
inoxidable implementados mas recientemente para el cumplimiento de las

disposiciones sanitarias.
___canas de azucar

ropiches

Figura 4. Aspectos relevantes de identificacién de un puesto de venta de guarapo™.

’® Fuente: Elaboracién propia
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De las observaciones se infiere el procedimiento basico a la hora de utilizar un
trapiche, inicialmente se deben de tener cafas cortadas y deshojadas, se coge
una y se direcciona para introducirla entre las mazas, a medida que las éstas van
rotando, la cafa va avanzando guiada por las manos de la persona encargada de
la molienda, mientras al otro lado es recibida con la otra mano como bagazo, con
las estructuras fibrosas escurridas se vuelve a pasar para seguirle sacando jugo,
se le agrega limén sea recién exprimido sobre el liquido en la vasija o se introduce
entre dos pedazos de bagazo los trozos de limon y se vuelve a pasar por la
prensa, las mazas comprimen la cana y el jugo cae por un canal o una boquilla
donde se guia hacia un tamiz para que caiga sin impurezas al recipiente receptor

qgue generalmente es una vasija de barro. (Fig. 5)

Figura 5. Pasos del proceso extraccién de jugo de cana’’

Asi mismo en las entrevistas se evidencia el conocimiento sobre el trapiche, su
configuracion y partes mas destacadas, ademas de su funcionamiento basico,

aspectos memorizados por los que alguna vez han consumido guarapo.

“Es una rueda que por un lado se le mete la cafa y le saca el juguito por otro”

" Fuente: Elaboracién propia
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“Son de madera, tiene un banda que mueve una rueda grande y mueve una
prensa y eso es lo que aprieta la cana”

“Son unas poleas, que hacen presién y sale el jugo por el otro lado”

e Componentes elementales

Entre las diferentes configuraciones mecanicas de los artefactos implementados
para el procesamiento de la cafia, se notd en la busqueda de informacion
historica y en las observaciones del trabajo de campo, que el principio de
compresion se mantiene y que se hace comun la elaboracion de trapiches

artesanales en madera para la venta ambulante de guarapo.

Cuando beber guarapo se torna como negocio, se empiezan a fabricar versiones
mas pequefnas del trapiche para procesar menores cantidades de cafia y hacerla
mas transportable. En las calles se destaca tanto el trapiche comun de madera, el
de hierro fundido, y el mas reciente en acero inoxidable, basicamente tienen el
mismo principio fisico de compresion, con dos a tres mazas internas ubicadas

horizontalmente.

e Trapiche hecho en madera

En general esta conformado por dos ruedas, llamadas catalinas’? o volantes, una
es dentada y de menor tamano, esta se engrana con un piidén para transmitir el
movimiento y la otra volante esta conectada por una banda al motor que la hace
girar en direccion opuesta, estan acopladas con la relacion necesaria para
transmitir la potencia a los ejes que mueven tres mazas horizontales estriadas,

con el diametro y la separaciéon precisa para que al introducir la cafia se ejerza

"2 El nombre de “catalinas” para la rueda surge de la muerte de una martir cristiana del siglo IV llamada
Catalina de Alejandria, quien por orden del emperador Maximiano fue torturada utilizando una maquina que
tenia unas ruedas guarnecidas con pinchos. Pero las ruedas se rompieron al tocar el cuerpo de Catalina. A lo
cual el emperador ordend su ejecucion y fue decapitada. Ahora en mecanica se refiere a rueda catalina a una
rueda dentada.
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presién y permita deslizarla hacia el otro lado. Este mecanismo sera el nacleo del
trapiche, accionado por un motor a gasolina o eléctrico, se encuentra enmarcado
por rectangulos de madera que forman un cajon donde en la superficie inferior
presenta un canal para guiar el liquido extraido hacia el recipiente receptor,
usualmente una vasija de barro provista en la parte superior por una maya o tamiz
para limpiar el jugo de impurezas. Las mazas y las volantes se enmarcan en este
cajon que sera también el soporte y termina en apoyos firmes al suelo o con

ruedas para movilizarlo.

lateral 1

lateral 2 posterior

Figura 6. Esquema geometria general trapiche en madera”.

e Trapiche hecho en fundiciéon de hierro

Esta conformado por un conjunto de engranajes que trasmiten la potencia a tres
cilindros acanalados (mazas), encargados de la compresiéon de la cafia, son
visibles dos ruedas, una que engrana y otra como polea, donde un eje se encarga
de la transmision de movimiento a las mazas, el conjunto esta soportado por una

estructura basica de perfiles. En ocasiones las ruedas o volantes estan protegidas

7% Elaboracién propia basado en Trapiche de madera fabricado por el artesano Antonio Cuellar
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por guardas metalicas para seguridad, al igual que las mazas compresoras
provistas con espacio suficiente para introducir y recibir las cafias que por un lado

se insertan y por el otro sale como bagazo.

Figura 7. Esquema geometria general trapiche hierro y mazas en acero inoxidable.

e Trapiche hecho en acero inoxidable

Las maquinas en este material son de menor tamafo, los tres rodillos estan en el
interior de una estructura en forma de cajoén que los cubre, solo presenta abertura
delante y atras para introducir las cafa y los ejes son movidos por la relacion de
poleas con el motor ubicado en la misma estructura, poseen dos perillas aptas
para la calibracion de las mazas, el jugo cae hacia un tamiz interno, y alli mismo

es almacenado en un recipiente provisto de una llave para regular su salida.

- - L 4 - 'l  J
e — P
==

Figura 8. Esquema geometria general trapiche en acero inoxidable.

" Fuente: Elaboracion propia basado en Trapiche marca “El Campesino”
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e Captaciones

El reconocimiento del funcionamiento por parte de los vendedores y de los
consumidores de guarapo es claro, en las entrevistas se resaltan los siguientes

aspectos descritos:
A la pregunta ¢como es la maquina? algunas respuestas fueron:

“es una rueda, una prensa de madera (eso le debe dar sabor) por donde se pasa
la cafa y le sacan el jugo”

“son unas magquinitas tipicas, con unos rodillos estripan la cafia y sale jugo, la
meten por un lado y sale por otro”

“son unos rodillos que trituran la cafa, tiene un motor con una relacion, y unos
pifiones es de madera.”

“hay dos, una metalica y otra de madera, la metalica es eléctrica y tiene una rueda
con chucitos, la de madera es igual pero con una rueda grande que gira.”

Son claros los aspectos identificados que alrededor del contexto definen la
maquinaria utilizada para la extraccion del jugo, las variaciones en cuanto a
materiales son regidas por resistencia al trabajo y por higiene, que definido por la
norma deben de presentar materiales inertes, de facil limpieza para los elementos
en contacto con el alimento. Sin embargo se mantienen formas que marcan en la

memoria una pauta para diferenciar los trapiches de otras maquinas.

Por ello se concluye que al destacarse en las expresiones de los usuarios, partes
relevantes como las dos ruedas grandes que giran, las mazas que prensan la
cana y la disposicion de introducir por un lado la cafia y por el otro recibir el jugo,
ademas de predominar en la memoria colectiva como material propio de los
trapiches a la madera, otorgandole propiedades de ‘la tradicional”, “lo que le da

sabor”y en si de idiosincrasia.
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2.5.3. Analisis Semantico

La ciencia de los significados de las palabras y sus relaciones las abarca la
semantica, ademas de estudiar la evolucion de dichas relaciones entre significante
y significado’.

Se evidenciaron significados entre la interaccion con el guarapo y el trapiche,
valorando que el acto de beber guarapo contiene componentes que pueden

identificarse como de importancia cultural.

En la evolucién de los trapiches se ha conservado el principio de compresion y
alrededor de la cafa de azucar otras costumbres, desde los indigenas con la
chicha de cafa como bebida fermentada, panela, como bebida vigorizante y hasta
su refinacion para obtener azucar, dichos subproductos se obtienen del tallo
fibroso de la cafia que al prensarlo sale jugo dulce, donde el estado liquido es el
contacto directo que se tiene antes de procesarla, asi beber guarapo se torna
como una actividad importante que enmarca una costumbre al rededor a la caia

de azucar.

Al realizar la busqueda de informacion historica y las entrevistas para registrar la
forma como se identifica el trapiche y su relevancia como artefacto tradicional, se
puede entrar a hacer una interpretacién de los significados dentro de las
expresiones registradas, con el fin de resaltar aspectos claves para el disefio del
trapiche del proyecto y mantener las caracteristicas de identidad del trapiche en su

contexto.
e Significados

En el ejercicio de indagar a las personas sobre el consumo de guarapo y el
conocimiento del trapiche, se procedio a realizar entrevistas semi-estructuradas,

(Ver informe anexo A4). Con la primera pregunta ;has tomado guarapo? las

">QUARANTE, Op.cit., p.270
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respuestas fueron comunes en su mayoria fue “si, si he tomado”, ademas
expresaban el gusto por la bebida por lo refrescante y deliciosa. En ocasiones el
entrevistado considerdé el guarapo como la bebida fermentada, o como la
combinacion de panela disuelta en agua con limoén, que en este caso no era el
objetivo, pero se rescata el reconocimiento de la cafa y sus derivados. Sin
embargo al referenciar que se trataba el guarapo como el jugo de cafa recién
exprimida, la reaccion era de mas claridad, ademas del conocimiento del artefacto

usado para procesarla, el trapiche.

” [

Expresiones como: “me encanta”, “es el mejor para quitar la sed’,

[{

‘es delicioso’,
se registraron en repetidas ocasiones, dando a entender que el acto de beber
guarapo Y la interaccion con la maquina representan agrado y es reconocido como

tipico en el ambito cultural.

“Es el jugo de cana con limén”.
“Es una bebida refrescante”.
“Eso pa’ quitar el guayabito es muy bueno”.

Por parte de los vendedores y de los consumidores, se nota la aceptaciéon del
producto y el auge del guarapo como bebida refrescante consumida con
frecuencia en dias calidos, sin embargo hay personas que lo toman a diario sin
importar el clima, ademas se conoce que en Bogota, es alto el consumo, a pesar
de clima frio, ya que por las misma propiedades alimenticias la bebida aporta

calorias.

El reconocimiento de los sitios donde es posible encontrar un puesto de venta de
guarapo son bien referidos, los que consumen o alguna vez han bebido guarapo
recuerdan el lugar. Se destacan eventos con una frecuencia de tiempo definida,
mensuales como “el San Alejo”, anuales como La Feria de Flores, semanales
como la ciclo via, o en ferias al aire libre que convocan visitantes, en el Palacio de

Exposiciones, en la Macarena Yy ferias en general. La continuidad y permanencia
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de los puestos de trapiche en sucesos y sitios estratégicos los hace reconocibles y

acceder a ellos es facil debido a la recordacién y referencia cultural.

“Es el mejor... en feria de flores, en San alejo, por Bello”

“Es my rico, bien hecho, caliente ni a bala, me tomo 3 o0 4 esas maquinitas no se
encuentran en cualquier lado”

“Son esos limoncitos todos power, y ese sefior con carita de campesino todo
buena gente. Yo llevaria guarapo con la moga para la U, en el centro vi uno que
era muy industrial y el guarapo era lleno de agua”.

La popularidad del guarapo y del trapiche, tal como pudo apreciarse en
conversaciones con propietarios de trapiches, relatan el aprecio por la bebida y
por la maquina, se referencia que generalmente es en ferias donde el visitante se
inclina a consumir dicha bebida, antes que una gaseosa. Asi lo menciona Carlos
Duque, quien mantuvo durante diferentes ferias en el Palacio de Exposiciones un
puesto de venta de guarapo y afirma que vendia mas que el puesto de gaseosas,

gue en ocasiones regalaba las bebidas.

“este producto llegdé a vender mas que la gaseosa Postobon, usted sabe lo que es
vender en un dia tres mil vasos de guarapo donde a la mano derecha hay un stand
de Coca-Cola y a mi haciéndome fila y los otros regalando y nada.”

Asi mismo el gusto por la bebida se nota en las expresiones de los entrevistados
que exclaman lo delicioso y refrescante que es el jugo de cafia, superior a otras
bebidas reconocidas.

“Es una chimba, guarapo mata Coca-Cola, para quitar la sed es lo mejor”.

“Es rico cuando uno ve y cae el juguito fresco de la cafa”.

e Evidencias

En el ambiente informal de la entrevista semi-estructurada, emergieron sin que se
hubiera previsto algunos aspectos de lenguaje no verbal, se recurrié al uso de las
manos a la hora de responder la pregunta ;como es un trapiche?, (Ver informe

Anexo A4). de las 63 personas entrevistadas, 40 procedieron a dibujar con las
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manos un circulo con movimientos en el aire indicando las ruedas que giran,
primero se daba la simbolizacion gestual del circulo hasta con ambas manos en
distintas direcciones como en realidad funciona el trapiche con sus dos volantes,
dando a entender que este elemento esta arraigado en la memoria e identifica la

maquina y su funcionamiento.

A la hora de describir un trapiche se destacd el material del objeto, su firmeza
dada por la madera y la valoracion como material natural, descrito como: una
maquina con ruedas de gran tamafo y rodillos que comprimen, sacan el jugo
pasando la cafia por un lado y saliendo por el otro. El funcionamiento se describia
partiendo de lo basico, pero recordando y resaltando las partes esenciales del
trapiche tipico de madera, definido como artesanal, rustico y llamativo. En
contraste a dichos aspectos tipicos del trapiche, algunos entrevistados
referenciaron conocer trapiches de metal, catalogandolos como un cajén con

apariencia industrial.

“Es una rueda, una prensa de madera, por donde se pasa la cafia y le sacan el
jugo, eso le debe dar sabor”.

“Son de madera, tiene una banda que mueve una rueda grande y mueve una
prensa y eso es lo que aprieta la cana”.

“Son muy rudimentarios, manuales, basicamente un molino dentado con tubo
receptor por donde cae el jugo y es recibido en una jarra”.

“Es una caja de madera, con pifiones, un motor y como rodillos que aprisionan la
cana”.

“Es manual, son unas prensas, es una caja metalica, de madera solo vi una en un
mercado, los campesino lo hacen con un palo como haciendo palanca a presion le
sacan el jugo”.
Otro aspecto en este punto es la percepcion del trapiche de madera ante el
trapiche de metal. Tanto consumidores como vendedores rescatan el atractivo y
distincion del trapiche tipico de madera, su familiaridad lo hace identificable donde

se le vea, por sus ruedas en movimiento que llaman la atencion y por el material.
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‘Me parece vieja, rustica, se ve chévere en el lugar, llama la atencién”.
“Llama la atencion por ver el producto que sea fresco”.

Al informar al entrevistado que los trapiches de madera son prohibidos, las

reacciones fueron de desanimo y asombro.

“Como que prohibidos, que rabia, eso es cultura, es idiosincrasia, nadie se ha
muerto por eso”.

“Es mas bacano, todo rupestre, esa es la gracia (que sea de madera), que sea
tradicional, ese chino (en acero inoxidable) no tiene gracia”.

“Si veo una de metal no compro, me gusta la esencia de la maderita, la de metal
me parece industrial, no para un procesos artesanal y si veo una asi (de metal) no
se que hace y no compro”.
Ademas en las conversaciones con algunos vendedores, sin mencionar el
proposito del proyecto faciimente defendian el trapiche de madera, relacionando la

apariencia de la maquina y de la rueda como lo atractivo para las ventas.

Carlos E. Duque A., propietario de Dulces y Trapiche Tapioca, ubicado en el
“Centro Artesanal Mi Viejo Pueblo” en el pasaje Junin, y que ha trabajado con el
trapiche desde hace 20 anos, comenta que fue pionero en ferias realizadas en el
Palacio de Exposiciones y su puesto es representativo el primer sabado de cada
mes en la feria artesanal de San Alejo, donde trabaja con un trapiche en madera.
Al preguntarle ¢Por qué no saca el de metal para el San alejo? , respondio:

“Porque la gente no compra, no lo ven’.

En la narracion de su historia como vendedor de guarapo, Carlos Duque agrega
desde una perspectiva valorativa de lo tipico y de las costumbres arraigadas del
colombiano, que la norma sanitaria pretende regular ventas callejeras para
mejores practicas de manipulacion de alimentos, sin embargo resalta que la
implementacion de trapiches metalicos aunque mejora la actividad en un
porcentaje, asegura que las ventas tiene la posibilidad de aumentar al utilizar
trapiches de madera, por lo visual y llamativo de la maquina, en si por la

costumbre y familiaridad al acercarse a un puesto tipico para tomar guarapo. Y
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reitera que las practicas de limpieza y aseo estan mas relacionadas con la

persona que manipula los alimentos, que con el material de la maquina.

... “al acabar con el trapiche de madera acaban con el guarapo, porque la gente no
le gusta el trapiche metalico, la imagen del trapiche metalico es de un oxido de
moho, de grasa, lo tradicional es la madera, lo tipico, lo bonito”.

‘yo vivi en carne propia, tenemos trapiche de acero de tres o cuatro
presentaciones, la gente llega y prefiere al de madera, la gente dice que no es lo
mismo que no sabe lo mismo... es decir la imagen que tiene la gente es que el
trapiche de madera produce de mejor calidad el guarapo, o que el guarapo
alimenta mas o que es mas tipico o que es mas el de mi abuela”™
En cuanto a la opinion libre y apreciacion por el trapiche de madera de Ledn Dario
Arboleda quien tiene en su puesto sobre la avenida 80 antes de la Aguacatala, un
trapiche de madera traido desde Pitalito Huila, elaborado por Antonio Cuellar
fabricante de este tipo de maquinaria desde hace 30 afos. Ha recibido propuestas
de vender la maquina y al preguntarle ;por qué no piensa venderla? ;De qué se

apega de esta maquina?
Responde:

“‘Porque es la tradicional, vea donde yo monte esta maquina todo mundo me
compra.... Vea aqui en Ayura los dias domingos hay un sefor que tiene una
metalica ahi, eso es asi, vea de malo, y yo me hago al ladito de arriba con esta, y
usted ve el gentio aqui y el sefior con uno o dos, y llega la gente alla y ahi mismo
voltean pa” aca y se quedan ahi parados, se quedan parados viendo el trapiche
trabajar, a veces es tanto que yo me voy temprano para que el sefior logre algo y
venda”.
Se da el caso tanto en propietarios de trapiches para la venta ambulante de
guarapo y en los consumidores que la mayoria valoran lo artesanal y tradicional,
antes que el negocio, la eficiencia o lo salubre, se defiende la raiz de una tradicion
y lo estético de las piezas fabricadas en madera. Y los que solo ven el guarapo
como negocio aunque ven ventajas en los nuevos trapiches en acero inoxidable,

reconocen lo atractivo que se vuelve la maquina de madera, la cual podria llamar

"8 Fuente: Extraido de la entrevista a Carlos Duque, propietario de trapiches. 9 de junio de 2010
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mas clientes, por la misma configuracién de la maquina, y la confianza del material

natural para dicha actividad.

e Experimento visual

Se propicié con ayuda en imagenes un experimento para ver cual es la perfil del
trapiche que la gente tienen en la memoria, se dispuso dos imagenes, una de un
trapiche de madera, la otra de un trapiche en acero inoxidable y se les ensefio a
10 de los entrevistados, para algunos se les ensefo incluso luego de haberles
preguntando si ha consumido guarapo, si le gusta, si conoce la maquina, como es
un trapiche, y sin embargo a pesar de haberlos contextualizado las respuestas

fueron inesperadas.

Al preguntar squé es? y ¢para qué sirve? lo que se mostraba en la imagen,
ensefiando primero la maquina en acero inoxidable y luego el trapiche de madera,

ver respuestas Anexo A4 numeral 2

La reaccion al presentar la imagen del trapiche en acero inoxidable, era de
confusién, en silencio pensaban un momento que podria hacer dicha maquina y
luego decian cualquier cosa que se les ocurriera, sin tener la certeza de su
funcion, pero al ensefiar la imagen del trapiche enmadera, las expresiones se
tornaba de “claridad”, de algo obvio y conocido, de una maquina para extraer jugo

de cana.

e Conclusion

Lo anterior sefala que la aceptacion e identificaciéon de las maquinas en madera
es consistente, y que las de acero inoxidable dan otra perspectiva del acto de
beber guarapo, la connotacidon de industrializado, apunta a volverlo menos calido,

posiblemente hasta menos natural, aunque mas higiénico y compacto, su
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reconocimiento y valoracion como artefacto tradicional de un acto popularizado
abandona la perspectiva del hecho y torna la actividad en algo que no encierra

tantas emociones y recuerdos como lo que provoca el trapiche de madera.

Todo esto apunta a que antes de implementar una nueva tecnologia para mejorar
un proceso y asegurar mejores condiciones para desarrollar dicha actividad, se
deben de tener en cuenta las valoraciones culturales para este tipo de artefactos.
Y que la trascendencia y cumplimento de las normas no entorpezcan una actividad

comun como lo es la venta de guarapo callejero.

2.5.4. Sintesis dimensiéon pragmactica, sintactica y semantica

Se representan asi por medio de la sintesis los resultados concretos de las
interpretaciones extraidas de los analisis Pragmatico, Sintactico, Semantico,
resaltando los aspectos relevantes para el disefio del trapiche. Con la figura 9 se
esquematiza las implicaciones alrededor del trapiche y del guarapo, mencionando

puntos relevantes.
PRAGMATICO
Es bebida

SINTACTICO 7 = ,
Se identifica el trapiches de FdC’ﬂUﬂCJOOﬂ

madera, la rueda y los rodillos

Llama la atencién el
movimiento del
mecanismo

Se conoce el proceso
de extraccion de jugo
de cafia

Figura 9. Esquema sintesis dimension Pragmatica, Sintactica y Semantica
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Se extraen en la tabla 3 un recuento sobre las apropiaciones segun la dimensién

analizada.

Tabla 3. Sintesis de las dimensiones semibticas.
Usos y apropiaciones

e El traspaso de los limites rurales de consumo de cana de azucar hacia la ciudad, no
como panela o azucar, sino como bebida refrescante y energizante.

e La trascendencia del artefacto simple de compresion para extraer el jugo fresco de la
cana, hasta modificar formas y tamafios para hacer trapiches con fines comerciales de
venta callejera de guarapo en otros contextos.

e Se dalaforma mas comun de beber jugo de cana recién exprimido, frio y acompanado
de limén.

Pragmatico

Contextos

e Los lugares donde se encuentran trapiches son facilmente referenciados por los
consumidores, demostrando el valor popular del momento de interaccion con el
artefacto y la bebida.

e Los trapiches se encuentran en eventos con periodicidad y espacio definidos conocidos
por los consumidores, como la Feria de flores, la feria de San Alejo o la ciclo via.

e El guarapo es considerado refrescante y como una bebida que aporta calorias, siendo

popular en eventos deportivos y dias calurosos.

Los escenarios donde se ubican trapiches se caracterizan por tener un flujo continuo de

personas.

e Algunos trapicheros tiene puestos fijos que se vuelven puntos de referencia, y se hace
primordial aprovechar la ocasion para refrescarse con un guarapo.

o El trapiche y el proceso de extraccion de jugo de cafa se hace llamativo debido a la
curiosidad de las por el funcionamiento de la maquina, y si esta elaborada en madera
se hace mas recurrente debido la valoracién de lo artesanal.

Pragmatico

Componentes y formas

e Los trapiches poseen signos que lo particularizan, marcando la memoria de la gente,
quienes identifican caracteristicas especiales de dicha maquina.

e El trapiche mas comun e identificado por la gente, es el elaborado totalmente en
madera, con dos ruedas grandes y rodillos que comprimen la cafia.

e Se evidencia el conocimiento por parte de la gente, sobre el trapiche, su configuracién y

partes mas destacadas, ademas de su funcionamiento basico.

El principio de compresion se mantiene usando tres rodillos horizontales acanalados,

tanto en trapiches de madera, como en los metalicos.

e Las dos ruedas grandes que giran, son partes relevantes memorizadas por los
consumidores como referente de un trapiche, también las mazas que prensan la cafa y
la disposicion de introducir por un lado la cana y por el otro recibir el jugo.

e El material propio de los trapiches que predominar en la memoria colectiva de las
personas entrevistadas es la madera.

Significados y valores

Sintactico
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Semantico

Hablar de las valoraciones, opiniones, sentimientos, y reconocimiento o no

El contacto mas directo con la cafia de azucar es en su estado liquido apta para
consumirla como bebida, enmarcando acto habitual.

Reconocimiento del guarapo como bebida refréscate.

El gusto por la bebida da a entender que el acto de beber guarapo y la interaccién con
la maquina representan agrado y es reconocido como tipico en el ambito cultural.

Se referencia con precision lugares donde encontrar trapiches de venta de guarapo.
Para describir un como es un trapiche, un acto recurrente fue describir circulos con las
manos, siendo las ruedas elementos radicados en la recuerdo de la persona.

El trapiche tipico de madera, se destaca como artefacto artesanal, rustico y llamativo.
En contraste los trapiches de metal, son notados como maquinaria industrial en forma
de cajon.

Reaccién de asombro al mencionar la prohibicion del trapiche de madera.

Poca relacion de las maquinas metalicas con la funcién que desarrollan, no son
identificadas facilmente como trapiches para hacer guarapo.

Nocién de que la gente prefiere, identifica y compra mas guarapo de un trapiche de
madera que de uno metalico.

Al encontrarse un trapiche metalico es recurrente preguntar para que es esa maquina y
que es lo vende.

Los que son propietarios de trapiches de madera son conscientes de la tradicién y del
valor simbdlico de dicha maquina.

Una conclusion a partir de lo observado, es que llama mas la atencion el trapiche de
madera, alli se determina que hay elementos propios de la forma del artefacto que tiene
implicaciones en la manera como se percibe.

En pocas ocasiones se percibio el concepto de desagrado por la bebida, debido al
contexto al aire libre y al desorden del puesto por el bagazo generado en ocasiones,
relacionado todo con las maquinas, sin embargo también el aseo hace parte de la
practica humana pertinente en la manipulacion de alimentos. Pero se da la aceptacion
por parte del consumidor y considerando el contexto, permitir algunos aspectos que
son propios de la actividad, como pedacitos de bagazo en la bebida, o presencia de
abejas alrededor.

La vasija de barro es la mas relacionada para contener un liquido para consumir, se
rechaza el uso de baldes y recipientes plasticos cuadrados, como cocas.
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2.6. ESPECIFICACIONES ESTETICO COMUNICATIVAS

Entre las actividades alrededor de la cafa de azucar se describié y analizé lo
concerniente a la extraccidon de jugo de cafia para la venta ambulante de guarapo,
convirtiéndose en el momento ideal para caracterizar en contexto a la persona
interactuando con la maquina y la relacion con la bebida. Alli es donde el acto de
beber guarapo toma la forma de una actividad particular que se convierte en una
memoria compartida. Se define como acto a la “concentracion del animo en un

sentimiento o disposicién”’’

, al beber guarapo se puede destacar el interés por los
elementos de la actividad que es al aire libre, con una bebida para quitar la sed y
aprovechar el encuentro con un producto tipico, sumandole lo llamativo del

trapiche como artefacto destacado en el proceso.

De las observaciones y entrevistas, su posterior analisis y sintesis, se obtuvo
significaciones, referentes y apreciaciones utiles como aspectos estético-

comunicativos necesarios para la elaboracién del disefio del trapiche del proyecto.

Es de destacar la admiracion por la maquina, por su constitucién, mas aun si esta
elaborada en madera ya que se identifica este material como firme, seguro, calido,
rustico, antiguo y tradicional para la fabricacion de trapiches. Ademas si se
encuentra en funcionamiento se cataloga como un artefacto que llama la atencion,
ver el movimiento de las ruedas y el proceso para comprimir la cafia para sacarle

el jugo se marca en el recuerdo de quien consume el guarapo.

Las cualidades con las que se identifica el trapiche y el acto de beber guarapo se
muestran en un conglomerado de sefiales que van desde el animo de saciar la
sed, la cual estara en funcién del lugar, si se encuentra en el sitio indicado y los

sentidos son guiados hacia el trapiche, también esta el como se lo beba, con hielo,

"7 Definicion extraida del diccionario de la Real Academia de la lengua espafiola. RAE
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con limon, al clima y las combinaciones posibles segun los gustos, ademas del
tipo de trapiche que se encuentre de madera, metalico o de acero inoxidable,
sumado a la curiosidad de ver hacer el guarapo y la verificacion de su frescura, es
decir la misma experiencia estara en funcidén de la exploracién del artefacto y de la

remembranza de la bebida, junto con la satisfaccion de antojo o de sed.

A continuaciéon se muestran los atributos destacados en las entrevistas semi-
estructuradas, extrayendo dos de las categorias, el comentario adicional y la
respuesta a la pregunta de ;Como es el trapiche?, complementandola con una
columna de interpretacion, donde se toman elementos repetitivos caracteristicos y
se catalogan en una lista de requerimientos a tener en cuenta.

Cuadro 8. Fraccion de categorizacién de resultados encuestas de reconocimiento del
trapiche. Ver Anexo AG.

Comentario Adicional ¢Como es un trapiche? Interpretacion
Es una rueda, una prensa de

madera(eso le debe dar sabor) 3
por donde se pasa la cafa y le e Rueda
sacan el jugo

Es lo mas rico que hay

Co . Son unas poleas, que hacen e Proceso de lado a lado
Eso pa’ quitar el guayabito es muy . . .
bueno presion y sale el jugo por el otro e Reconoce mecanismo
lado

° Fabricado en madera

e Rueda
e  Reconocimiento del
Es mas bacano, todo rupesre, esa Es como una vaina grande, una trapiche como
es la gracia (que sea de madera) ors ' prct
rueda y meten la cafita y como tradicional

es que sea tradicional, ese chino

no tiene gracia. que sale juguito, es de madera e Trapiche Metalico

catalogado como
industrial

En los datos interpretados se destacaron aspectos que ayudan a configurar
requerimientos estéticos para el disefio del trapiche del proyecto, ademas de
resaltar su importancia comunicativa para hacer del redisefio del proyecto un
artefacto de facil reconocimiento y que llame la atencion. Los elementos

caracteristicos de identificacion de un trapiche se describen en el anexo A25.
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2.6.1. Sintesis Estético comunicativa

De las valoraciones estético comunicativas, se extraen aspectos relevantes (Fig.

10.) que enmarcan elementos a tener en cuenta acerca de la transmision de

sefales del trapiche en su contexto. De la categoria de Referente se despliegan

elementos estéticos y de comunicacion, aspectos que son traducidos en palabras

qgue abarquen lo relevante para el reflejo en el disefio.

ASPECTOS RELEVANTES

REFERENTE ESTETICOS COMUNICATIVOS [
Uso de madera Artesanal Magquina tradicional
Material < : : J
Uso de acero inoxidable Industrial No se identifica

la funcién

Funcionamiento

Ruedas

Mecanismo en
movimiento

Llaman la atencion

Mazas

Comprimir la cana

Se identifica el proceso

Ver caer jugo

& Concepcion de bebida |

De origen natural i
¥ fresco | Saciar la sed | refrescante
- - A
T i) Formas basicas ) Funcién general ‘| Vinculacion con la
K captadas K ) cultura
M W ;
Apreciacion de : ) ‘
Tradicién 4 Confianza | ) Valoracion de lo tipico
K Belleza . ¢ U
I Visualizar e El . C  Curiosidad por el
i6 ) : » Elementos atractivos
Percepcion K funcionamento . 4 "N proceso

Figura 10. Esquema sintesis Aspectos estético-comunicativos.

En las interpretaciones se anota la apreciacion de la madera y del trapiche

tradicional, la percepcion industrial del acero inoxidable, lo llamativo de ver los

mecanismos y el proceso que genera curiosidad y la concepcion de bebida

refrescante del guarapo y su valoracion como producto artesanal y tipico.
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3. ASPECTOS TECNICOS

3.1. ESTADO DEL ARTE

Los trapiches para la venta callejera de guarapo son versiones modificadas de los
trapiches paneleros y de los ingenios para extraer jugo de cafa en menor

cantidad.

En este estado del arte es pertinente mostrar desde imagenes de trapiches
tradicionales hechos en madera usados anteriormente y su evolucion. (Fig. 11),
que en si variaron las disposiciones de las mazas de vertical a horizontal, ademas
de la potencia y del tipo de traccion, manual, animal, hidraulica y eléctrica, hasta
los trapiches usados para trabajo mas pesado en hierro fundido, pero resaltando
que se sigue conservando el principio fisico de la compresién como aspecto

central en el proceso.

Como referencia base se usan las imagenes que hacen parte del recorrido del
libro “Museo de la Cafia de Azucar en el Valle del Cauca’®, donde se recrean y

recopilan algunas de las formas comunes de trapiches en Colombia.

Los artefactos para la extraccion de jugo de cafna han sido comunmente
construidos en madera, ubicando largueros para la estructura, cilindros para
comprimir, moldeando la madera para hacer bateas, guias y sujeciones, cufas
para ensambles y piezas en movimiento. La traccién para generar la presion
variaba segun el tamafio y configuracion de las mazas, en algunos era posible
extraer el jugo con una o dos personas accionando el trapiche manualmente, otros
funcionaban con traccion animal, girando sobre un eje que mueve las mazas

verticales engranadas logrando aprisionar la cafia introducida entre ellas.

"8 BONILLA, Maria Elvira. Museo de la cafia de aztcar. Cali 1990 Saenz editores
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“Matagente”: debido a la dificultad de traccién
de las asas, usado con frecuencia por mujeres

Trapiche metalico importado: traccion animal Trapiche metalico: traccion con motor

Figura 11. Imagenes tomadas del libro “Museo de la Cafia de Aztcar’”®
Fotografias: Gustavo Franco O.

Entre la evolucion tecnoldgica del trapiche para moler cafia de azucar se pueden
encontrar en el mercado maquinaria para prensar con variaciones y adaptaciones
en diversos materiales, en madera, como en nogal y guayacan son elaborados por
carpinteros artesanos, para trabajo en la industria panelera generalmente se

encuentran elaborados con piezas en fundicion de hierro y pintura electrostatica.

72 BONILLA, Op.cit.,p.24-75.
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« Competencia del mercado

Como se describe anteriormente los mas comunes son los trapiches de madera,
de elaboracion artesanal, donde la mayoria de las partes son labradas y
ensambladas con precision. Como ejemplo representativo de la elaboracién de
este tipo de trapiches se encuentra los elaborados por Antonio Cuellar Ortiz un
carpintero y artesano en Pitalito Huila, dedicado a la produccién de trapiches
tradicionales en madera de modelos practicos y ligeros. El costo de un trapiche de
estos va desde 1.580.000 hasta 3.500.000 pesos.

También en el mercado es posible encontrar trapiches mixtos, con volantes en
fundicion de hierro y mazas en acero inoxidable. Una empresa reconocida por la
trayectoria en elaboracion de maquinaria agricola es JM Estrada S.A que de los
trapiches panelero que fabrica disponen de una referencia para menor produccion
y venta en la calle de guarapo que cuesta dos millones setecientos mil pesos.

Para ver caracteristicas y resefa de las empresas ver anexo A7.

e Modelos de Trapiches callejeros

Basados en los mecanismos basicos de compresidon se derivan variaciones y
adaptaciones segun las necesidades de transporte, seguridad, almacenamiento,
capacidad de procesamiento etc., dando lugar a modelos con modificaciones. A

continuacion se muestran algunos ejemplos:

72



2 '
Trapiche de hierro, con mazas en acero inoxidable

Figura 12. Imagenes de trapiche en Medellin®

e Caracteristicas generales de los trapiches encontrados

En las diferentes presentaciones de trapiches encontrados en el trabajo de campo,

se destacan piezas, formas y adaptaciones:

e Trapiches en acero inoxidable, en madera o mixtos, mazas en acero
inoxidable y partes en fundicién de hierro.

e Movidos en su mayoria con motor a gasolina, otros con motor eléctrico.

e La estructura basica son las tres mazas o rodillos y las volantes del sistema
de transmision de movimiento.

e La transmision de movimiento se da por engranes y poleas mecanismos
visibles, destacandose las ruedas o volantes, tanto en madera como en

hierro fundido.

8Fuente: Elaboracion propia
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e Las mazas compresoras son visibles parcialmente.

e El transporte de la maquina varia, desde estructuras compactas, carros
con ruedas y adaptaciones para ser remolcados.

e Combinacién de materiales, acero inoxidable para las mazas, hierro para
las volantes y engranajes, madera en la totalidad de la maquina, laminas de
acero para guardas protectoras.

¢ De los recipientes para almacenar el jugo de cafia, se encuentran vasijas
de barro, canecas cocas y baldes plasticos.

e Para tamizar el jugo se utiliza varios coladores, sobrepuestos uno sobre

otro para mejor filtrado.

3.1.1. Caracteristicas Técnicas generales. Ver Anexo A8

En el funcionamiento del trapiche, desde tiempo atras se distinguen tres cilindros
que son los encargados de oprimir la cafia al imprimirles fuerza de tipo mecanica,
animal o manual. Las partes principales son las mazas compresoras, que
distribuidas como muestra la figura 13 y por fuerza de giro pasa la cafia y sale el

jugo dulce.

Maza mayal
Entrada s Salida cafia

cafia #(Bagazo)

®
oY o

Maza 4 t+ Maza
recibidora repasadora

Figura 13. Esquema de las mazas en un trapiche®’

81Fuente:Elaboracion propia, basado en el diagrama referenciado en: OSORIO, CADAVID,
Guillermo. Manual: Buenas Practicas Agricolas -BPA- y Buenas Practicas de Manufactura -BPM-en
la Produccién de Cana y Panela. p. 110
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3.2. LANORMA

3.2.1. Regulaciones pertinentes

El control y vigilancia de las actividades que impliquen alimentos y medicamentos,
su manipulacién y su procesamiento en Colombia, estan regidas por el INVIMA®?,
dicha entidad se encarga de las regulaciones, junto con el Ministerio de Proteccidn

Social, sobre el manejo de alimentos y ventas via publica en general.

Se parte inicialmente de las especificaciones generales dichas en la Ley 9 de
1979, por la cual se dictan Medidas Sanitarias y se aplica como codigo a nivel
nacional, resaltando el Titulo V®, donde se distingue la inocuidad de los utensilios
y equipos utilizados en la manipulacion y contacto con alimentos. Ademas se toma
en cuenta la normalizacién en el ambito de la produccion de panela y los
establecimientos donde se elabora, que alli se llaman Trapiches, el reglamento
apunta a la estandarizacion de los procesos y a mejorar lo concerniente a la
manipulacién de alimentos para controlar salubridad y garantizar un producto apto

para el consumo humano.

Con las resoluciones y decretos dictados se implementan controles que obligan a
realizar cambios en las maquinas para comprimir cafia de azucar, esto trasciende
a los pequefos trapiches usados para las ventas ambulantes, que en menor

escala manipulan un alimento, para hacer una bebida de consumo humano.

82 INVIMA: Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos

8 COLOMBIA. MINISTERIO DE SALUD. Ley 9 (24, enero, 1979). Por el cual se dictan medidas sanitarias.
Bogota. 1979 N° 35193 p. 30.
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Entre los articulo que se mencionan se promueve el uso de materiales sanitarios,
tanto en utensilios como en superficies de contacto con el alimento, que sean
faciles de limpiar y mantengan inocuidad en el uso, asi afecta varios de los
componentes resultando una prohibicién en el uso de trapiches para la venta
callejera de guarapo que no sean fabricados en materiales inertes, ademas de

entrarse a controlar las practicas en el manejo de alimentos.

3.2.2. Normativa general de manipulacién de alimentos y ventas en la via
publica

De los decretos y resoluciones pertinentes se pueden resaltan las siguientes
normas que dictan medidas para las ventas en la via publica y con la manipulacién

de alimentos:

Cuadro 9. Enunciado normativa aplicable a trapiches guaraperos

DESCRIPCION

NORMA

CODIGO SANITARIO NACIONAL

LEY 40 DE 1990 Medidas sanitarias®

BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA®
o e IFEM Practicas higiénicas de manipulacion de alimentos de acuerdo con lo
DE 1997 establecido en el Capitulo 11l del Titulo Il del Decreto 3075 de 1997

VENTA EN LA VIA PUBLICA

RESOLUCION Reglamenta parcialmente el titulo V de la Ley 92 de 1979, en cuanto

NUMERO 604 a las condiciones sanitarias de las ventas de alimentos en la via
DE 1993 oublica

CONTENEDORES Y UTENSILIOS EN CERAMICA

RESOLUCION Reglamento Técnico para vaijillas de ceramica, utensilios de

408 DE 2005 ceramica empleados en la coccion de alimentos, utensilios de vidrio

y de vitro-ceramica y demas utensilios de ceramica destinados a
estar en contacto con alimentos o bebidas.

# Disefio sanitario: Es el conjunto de caracteristicas que deben reunir las edificaciones, equipos, utensilios e
instalaciones de los establecimientos dedicados a la fabricacion, procesamiento, preparacion,
almacenamiento, transporte, y expendio con el fin de evitar riesgos en la calidad e inocuidad de los alimentos.
Definicién extraditada de la norma.

% Buenas practicas de manufactura: Son los principios basicos y practicas generales de higiene en la
manipulacion , preparacion, elaboracion, envasado, almacenamiento, transporte y distribucion de alimentos
para consumo humano, con el objeto de garantizar que los productos se fabriquen en condiciones sanitarias
adecuadas y se disminuyan los riesgos inherentes a la produccién. Definicidon extraditada de la norma
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PRODUCCION DE PANELA

RESOLUCION Establece los requisitos para la fabricacién y comercializacion de
779 de 2006 panela para consumo humano.

PRODUCCION DE PANELA

RESOLUCION Reglamento técnico de emergencia requisitos sanitarios produccion y
2546 DE 2004 comercializacion de la panela para el consumo humano

3.2.3. Caracteristicas de la norma aplicables a los trapiches guaraperos

A partir del recorrido por la normativa se resaltan los aspectos que por su
pertinencia son aplicables al trapiche para la extraccion de jugo de cafa en la
via publica, (anexo A9). De donde se resaltan los requerimientos para incluirlos

en las especificaciones de disefio del proyecto.

Cuadro 10. Caracteristicas de la norma aplicables al trapiche guarapero

NORMA APLICACION REQUERIMIENTO
e Facil limpieza.
Equipos y utensilios que e Desinfeccién
permitan: e Mantenimiento
LEY 9 DE 1979
Superficies de contacto o Atoxicas
directo con el alimento: e |nalterables en uso
Lubricaciones de e Aislados de contacto con la
mecanismo: bebida
DECRETO 3075 DE !\/Iaterial',’diseﬁo, acab_ado e ° Resi_stente a a_gente_s’de
1997 instalacién de _Iqs equipos y limpieza y desinfeccién
utensilios:
. . ¢ Materiales sanitarios
esoLucion [ IR e
NUMERO 604 DE ’ e  Facil limpieza
1993 e Prohibe materiales téxicos

Utensilios para la

preparacion (cobre, cadmio, plomo y

otros).

Material inerte no téxico
Resistente a la corrosion
No recubiertos con pinturas
o materiales desprendibles
Facil limpieza

Desinfeccion

Equipos y superficies en

RESOLUCION 2546 tacto directo con la
DE 2004 contacto directo

panela
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3.2.4. Andlisis de las caracteristicas de los trapiches existentes y su
cumplimiento de la norma.

Las variaciones que se dan en los trapiches responden a la estandarizacion de
piezas para su remplazo, al incremento de potencia de trabajo y a las
necesidades que presenta una maquina para el trabajo en la via publica,
sumado a esto se incorpora la normalizacion de items con el fin de fomentar
buenas practicas de manufactura y de manipulacion de alimentos, ademas de
regular los equipos y utensilios usados para la fabricacion maquinas utilizadas

en la elaboracion y procesamiento de alimentos para el consumo humano.

Como se han descrito, los trapiches fabricados en madera han sido comunes
para el desarrollo de las actividades que concierne la extraccién de jugo de
cafa, tanto para la produccién de panela, como en la venta de jugo crudo
consumido como bebida. La madera al ser un material poroso y a pesar de los
tratamientos que se le pueda aplicar, parece no ser apta para equipos y
utensilios que estén en contacto directo con alimentos, asi el trapiche de
madera entra en la lista roja de permisos para equipos utilizados para la

extraccion de jugo de caia.

e Caracteristicas principales

Los trapiches encontrados en el trabajo de campo y en las observaciones se
destacaron aspectos (cuadro 11) a nivel interno y externo de la maquina,

disponibles para tener en cuenta y ser revisar segun las normas.
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Cuadro 11. Aspectos relevantes a inspeccionar ver Anexo A10%

ASPECTOS INTERNOS | ASPECTOS EXTERNOS |
Mazas compresoras Recipiente para almacenar la bebida
Contacto directo del alimento con partes | Almacenamiento y disposicion de la cafa
mecanicas. de azucar y del bagazo
Superficie receptora y guia del jugo Manipulacion de utensilios:

vasos, colador, cafna, hielo, limén

Material de las superficies de contacto | Proteger de la contaminacion del ambiente

directo con la bebida a la bebida.
Acceso a partes internas para limpieza e | Disposicidon de agua potable y recipientes
inspeccion. para basuras

Los requerimientos acogidos por los fabricantes y propietarios de trapiches para la
venta de guarapo en la calle, dan como resultado una serie de adaptaciones en
las maquinas que pretenden cumplir con las normas dictadas, aspectos como,
implementar mazas en acero inoxidable, la proteccion de la bebida en la
extraccion y almacenamiento, uso de recipientes plasticos para contener la bebida

y la disposicion de la cafia en canecas evitando contacto con el suelo, entre otros.

Sin embargo dichas adaptaciones tienden a desfigurar algunas caracteristicas
pertenecientes a ambito estético-comunicativo, generando confusién en la
identificacién del trapiche, por consiguiente es preciso acoplar al disefio lo
representativo en formas y apariencias, pero que ayude a cumplir con la

normatividad  sanitaria en cuanto a materiales y  distribucion.

86 . . - . . I
Para visualizar las condiciones de los trapiches encontrados y el incumplimiento de algunos aspectos
referentes a la normativa higiénico sanitaria
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3.3. DESARROLLO DEL CONCEPTO: ESPECIFICACIONES DE DISENO DEL
TRAPICHE

Como guia para el disefio de productos se dictan especificaciones que ayudan a
valorar items para tener en cuenta en los sistemas del proyecto a desarrollar, son
una herramienta para dar respuesta de lo que se quiere y necesita el producto.
Para el caso de la metodologia integrada y por las diferentes lineas de accion
involucradas se dividié en cuatro tipos segun el enfoque, es decir, requerimientos
segun la norma sanitaria, segun el resultado de la investigacion en cuanto
aspectos estético comunicativos, segun la perspectiva del manipulador de la
maquina y se consideran requerimientos adicionales. Los cuadros completos con

las especificaciones se muestran en el anexo A26.

e Requerimiento segun la normativa

Teniendo en cuenta los lineamientos consultados en las normas sanitarias, los
cuales abarcan reglas generales requeridas para la manipulacién de alimento y las
superficies de contacto involucradas en su preparacion, se destacan criterios para

el disefio del trapiche del proyecto.
e Requerimientos estético-comunicativos

Basado en las entrevistas realizadas y la extraccion de aspectos estéticos y
comunicativos valorados (ver anexo A6) por el consumidor y el vendedor de
guarapo sobre los trapiches, se plantean requerimientos que tengan en cuenta

elementos  particulares para la identificacion de dicho artefacto.
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e Requerimientos del cliente

La venta de jugo de cafa se realiza generalmente en un contexto callejero, donde
para trabajar con un trapiche es necesario tener a la mano diferentes objetos, el
machete para cortar, las cafas limpias, el basurero para el bagazo, los limones

entre otros, ademas de la valoraciéon de “lo tradicional”.

¢ Requerimientos adicionales

Para complementar los requerimientos anteriores se integran items que ayuden a

dar forma a especificaciones como de ergonomia, de seguridad entre otras.
Los parametros dados para los requerimientos influyen en la configuracion del

disefio del trapiche y se complementan con los aspectos estético-comunicativos

valorados.

81



4. PROCESO DE DISENO

4.1. SINTESIS FORMAL

En el proceso de formalizacion del producto, se procedié a elaborar collages como
herramienta para ilustrar atributos y aspectos esenciales a tener en cuenta en el

proceso de disefio.

La herramienta consiste en la representacion visual tipo collage de los conceptos
que pretende comunicar el producto a disefiar, por medio de los collages como
dice Bruens, “se recolectan y se estudian datos culturales y emocionales para
escribir un programa de requerimientos sin palabras”87 de alli se procede a resaltar
tendencias, sentimientos, colores, texturas y formas como inspiracion para

realizar alternativas de disefio para el trapiche.

Para la categorizacion de los conceptos se parte de los resultados obtenidos los
procesos de encuestas, observacion y la inclusién de la norma que regula las

ventas callejeras.

De los resultados se definen las siguientes categorias: Lo Tradicional, El Orden,
Lo Llamativo y Lo Retro. (Ver anexo A11). A partir de estos elementos se toman
conceptos relacionados que evoquen el significado de cada categoria. Y se le

suma la apariencia de la rueda que influencia el reconocimiento de trapiche.

87 BRUENS, Ger. Form/ Color anatomy. Netherlands:Lemma publishers, 2007, 112p.
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Los conceptos relacionados por categoria son:
e Categoria 1 Tradicion

Debido a las respuestas y apreciaciones de los usuarios respecto a la valoraciéon
del trapiche de madera como artefacto “tradicional”, se constituye como referente
de “lo tipico” que es beber guarapo y es preciso resaltar como categoria de

identificacidon en el disefio del rediseno del trapiche la “Tradiciéon”.
e Categoria 2 Orden

A partir de las normas y regulaciones higiénico sanitarias para las ventas en la via
publica, se evidencia la intencién de normalizar el lugar de trabajo en el contexto
callejero, de mantener la asepsia del los alimentos a vender y en si, la forma de
industrializar un producto artesanal como el guarapo, se resalta entonces el

“Orden” como categoria implicada.
e Categoria 3 Retro

Con respecto a los objetos tradicionales, se puede extraer la familiaridad hacia los
artefactos de épocas pasadas que de alguna forma se conservan en el presente.
Se recurre al estilo “Retro” para aplicaciones estéticas de aspecto antiguo en

objetos nuevos y tecnoldgicos.
e Categoria 4 Llamativo

En si con respecto al contexto de ciudad, la incursion de la cafia de azucar y de
una bebida natural hecha al instante se rescata el hecho de “llamar la atencién”
tanto la maquina, el proceso, el puesto de venta y la bebida. Por ello “lo llamativo”

es representativo para el disefio de trapiche.
e Categoria 5 La Rueda
Como categoria adicional y atributo para resaltar en la investigacién se destaca ‘la

rueda” como elemento identificador de las maquinas para extraer jugo de cafa.
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Tanto por el funcionamiento, como por la estética y en la estructura principal del
artefacto, los usuarios reconocen “la rueda que gira” como elemento basico en el

trapiche.

Cuadro 12. Imagen y definicién de las categorias del collage

Imagen del Collage® Definicion de la categoria

: %I g Tradicién.: Es la permanencég del
s pasado vivo en el presente™, se
transforma y se adapta, es un
proceso de decantacion cultural
Conceptos:

» Costumbres
» Artefactos tradicionales

+ Tipico
+ Autoctono
*  Propio

Orden: Es colocacion de las
cosas en el lugar que les
corresponde, buena disposicion
de las cosas entre si®.

Conceptos:
e Racional
e Alineacién
e Ldgico
e Limpieza
e Asepsia

# Fuente: elaboracién propia a partir de imagenes extraidas de internet. www.gettyimage.com
8 AREVALO, Javier Marcos. La tradicion, el patrimonio y la identidad. En: Revista de estudios extremefios.
2004, Vol. 60. no. 3. ISSN 0210 2854 p 925- 956

Definicidn extraida del diccionario de la Real Academia de la lengua espafiola. RAE
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Continuacién cuadro 12. Imagen y definicion de las categorias del collage

Imagen del Collage

Definicion de la categoria

Retro: que evoca el
atemporal.

e Look antiguo

e Tradicidon hecha fashion

e Nuevo con apariencia de

viejo
e Nostalgico
e Familiaridad

pasado,

Llamativo: que llama la atencién
exageradamente, que llama o
excita la sed.

e Acogedor

e Satisfactorio

o Especial

e Colores

Rueda: Pieza mecanica en forma
de disco que gira alrededor de un
eje
Conceptos:

e Circular

¢ Engranajes

e Movimiento

& C olores
Qﬁo . °
. ' . %! .. = X
I E. ﬁ i ;;'.'_

A partir de los collages se extrajo
las tonalidades de color mas
representativas y las texturas que
se destacan para cada categoria.

Colores: Rojo, verde amarillo
Azul, gris, café

Texturas: madera, tela, plastico,
metal
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4.1.1. Caracteristicas formales

Lo que se pretende con el nuevo diseho, es captar la atencion de los
consumidores de guarapo de la misma forma que con un trapiche de madera
tradicional, que sea identificable su funcionamiento apoyado en la apariencia de /a
rueda, pero que presente una instalacion apta para la manipulacién de alimentos y
facilite el cumplimiento de las normas higiénico sanitarias. En la fig. 14 se visualiza

la combinacién de las categorias formales.

(’/MWV— ]

Retno [Irden §

0
Uamativo

&
/o@/) d‘fﬁ

SomY?

Figura 14. Categorias formales

Con la herramienta de collage y sobre los conceptos explorados se extraen
formas, siluetas, colores, texturas y configuraciones representativas de las

categorias analizadas y se registran en un alfabeto visual®' (ver anexo A14).

“'VELASQUEZ POSADA, Alejandra. El alfabeto visual como herramienta creativa para visualizar el producto.
En: El libro azul. Apuntes de ingenieria y disefio. Medellin: Universidad EAFIT.. Santiago Correa V. p.48.
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4.2. SINTESIS FUNCIONAL

El proceso conceptual en esta etapa se enfoca en la parte funcional del trapiche
permitiendo un analisis de las posibles soluciones y portadores de funcion a
incluir en el disefio. Se define la funcion principal de compresion, aunque del
sistema conocido no se pretende modificar mecanismos existentes por lo cual es

ilustrativo para los otros componentes a integrar en la maquina.

Se define en el formato de caja negra® y se realiza un diagrama de bloque que
contenga las funciones secundarias en una caja trasparente. A partir de las
funciones agrupadas se buscan componentes apropiados para realizar dichas
funciones, para posteriormente seleccionar una ruta apropiada con los elementos
aptos para el disefio. El criterio de seleccion estuvo ligado al contexto callejero,
donde la conexidon eléctrica es escaza e incomoda y se trazd una ruta que
compusiera los elementos de almacenamiento de forma practica. El proceso de la

sintesis funcional se ilustra en el anexo A13.

4.3. ARQUITECTURA DEL PRODUCTO®®

Luego de decidir las funciones principales del producto, se precisan los
componentes para elaborar una arquitectura que definida por Ulrich y Eppinger, se
entiende como el esquema por el cual los elementos funcionales se disponen en
componentes para ver su interaccion con geometrias basicas donde se explora la

modularidad y forma general del disefio.(ver Anexo A15).

92 CROSS, Nigel .Métodos de disefio, estrategias para el disefio de productos. Limusa S.A, México 1999.p76
% ULRICH, Karl T. y EPPEIGER, Steven D. Disefio y desarrollo de productos. Enfoque multidisciplinario.
McGraw Hill, 3ra edicion .2004. 165p.
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. Bagacera, Estructura

) |
| ] AI

Figura 15. Configuraciones de componentes

De los elementos principales para el disefio del trapiche se determinan para que
tenga la capacidad de integrar diferentes funciones y asi complementar lo principal
de la maquina. Los componentes definidos seran: un lugar para almacenar caia,
espacio para depositar el bagazo, almacenamiento del jugo y la estructura
principal que se presenta sin modificaciones, sumado a “la rueda” como elemento

principal estético- comunicador.

En la fig.15 arquitecturas 3 y 5, se desprende la distribuciéon basica de los
componentes necesario a integrar las dos arquitecturas se combinan y se elige por
distribucion, adaptabilidad y orden y flujo del proceso de extraccién de jugo de
cafia, resultando el almacenamiento lateral de cafia, el porta bagazo desplegable,

el almacenamiento de jugo interno y extraible y la rueda visible.

4.4. GENERACION DEL CONCEPTO

El proceso de elaboracion de alternativas se realiza a la luz de los aspectos
estimados desde la normativa sanitaria, la influencia de las categorias de los
collages y los deseos de quienes manipulan trapiches en la via publica. En la

fig.16 se esquematiza las caracteristicas para incluir al disefio del producto.
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Ademas de tener en cuenta para la generacion del concepto la influencia estética
del trapiche tradicional, (ver anexo A17) para que cumpla con la valoracion del

artefacto y la identificacién como trapiche del redisefio.

Destacar lo artesanal, rustico y llamativa T—

Orden y limpieza del puesto de trabaje Materiales inertes.

Presentar una estética No industrial Acceso a partes internas

para limpieza y desinfeccidn.
Vasija apta para contener liquidos

Proteger |a bebida del ambiente

Resaltar rasgos de lo tipica Contenedor aséptico de jugos

Visibilidad del proceso 2 Lona de limpieza para cafias

=

Espacio para cafias, limones
Espacio para agua potable
Espacio para bagazo

Tamizado interno

Figura 16. Esquema de caracteristicas a integrar.

Teniendo en cuenta lo anterior y segun el alfabeto visual y la exploracion formal
previa se elaboraron esquemas libres (anexo A18) vy dibujos que reflejaran el
concepto para el disefio del trapiche como en la fig. 17 donde se muestran
algunos dibujos en vista lateral de formas a explorar para realizar las propuestas y

de alli se extrajo ideas para tres propuestas (anexo A19).
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Figura 17. Sketch alternativas de disefo.
Distribucion:
Adicionalmente se toma en cuenta un flujo del proceso de extraccion de jugo de
cana de azucar, donde se repartieran las zonas de las acciones alrededor del

artefacto para la interaccion general con la maquina y donde se desarrolle paso a

paso el procedimiento con los implementos involucrados (ver anexo A20).

4.4.1. Seleccion del concepto de diseno

Para la seleccion del concepto como primer paso se realizé un sondeo indagando
sobre la apariencia y que los aspectos comunicativos de la maquina cumplieran
con el reconocimiento del trapiche, en el anexo A21 se ensefa las imagenes

utilizadas y las apreciaciones al respecto.

Las propuestas deben de cumplir de antemano con los factores estipulados para
el cumplimento de la norma higiénico sanitaria, es decir, utilizar materiales aptos
para el contacto directo con la bebida y debe tener una distribucion del flujo en el

proceso que facilite la interaccién con la maquina y con el producto.
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El método utilizado para la seleccion de la propuesta se basa en los pros y contras
de tres sistemas principales, de almacenamiento, estético-comunicativo y de
cumplimiento de la norma, otorgandole valor de importancia y calificando
positivamente o negativamente segun su cumplimiento. En el numeral dos del
anexo A21 se muestra el proceso de evaluacién. Y se concluye que, a partir de las
valoraciones dictadas por el sondeo se integran los elementos reconocidos en una
cuarta propuesta, y se adoptan los sistemas de mayor calificacién resultando una
propuesta que incluya la rueda especifica de la propuesta 3, pero suavizando la
geometria con la curva de la carcasa de la propuesta 1 y con la vasija integrada de

la propuesta 2, resultando la composicion de la propuesta 4. (ver anexo A22.)

4.5. ATRIBUTOS DEL PRODUCTO

El disefio del trapiche para la venta de guarapo propone facilitar la labor de
manipulaciéon de la cafia y del jugo, de manera que se cumpla con practicas
higiénico-sanitarias por medio de la utilizacion de materiales inertes y de la
distribucion que siga un flujo del proceso, ademas se tiene en cuenta la inclusion
de elementos que permitan la identificacion del artefacto en el contexto, como la
rueda, el contenedor con apariencia de vasija de barro y las cafias visibles ver

anexo A27.

Las condiciones asociadas a la extraccion de jugo de cana en la via publica
provocan adaptaciones para su funcionamiento que pretenden cumplir con lo
estipulado por la normativa, se utiliza acero inoxidable en superficies de contacto,
canecas para las cafas y recipientes plasticos para el jugo de cafa, sin embargo
los elementos cumplen la funcion por separado, lo que en el disefio del trapiche

del proyecto se intenta integrar para tener un sistema donde se encuentren los
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componentes basicos necesarios y que ayude con buenas practicas de

produccion.

El disefio plantea ademas soluciones para el almacenamiento de las cafas de
azucar, su limpieza y zona de corte con cercania al recipiente para botar los
residuos de la cana, proteccion de la bebida con el uso de materiales inertes y
recipiente tapado incluido en la maquina, incorporacion de ruedas para el

transporte (fig.18)
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Figura 18. Dimisiones generales del trapiche.
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4.5.1. Descripcioén del producto

El trapiche redisefado tiene en cuenta las implicaciones de la norma higiénico
sanitaria y procura incorporarse en la estética de la maquina para que permita su
identificacidén por los usuarios. Se describen a continuacion las caracteristicas del

trapiche.

En el producto disefiado se consider6 el espacio para la ejecucion de los pasos
de la extraccion de jugo de cafa, partiendo desde el inicio del flujo del proceso

sugerido con los siguientes pasos (fig. 19).

almacenar la cafa )lavar y cortar cafia )almacenar cafia Iimpia)Comprimir cafia

\/

contener jugo de cafia ( guiar el jugo al recipiente (desechar bagazo( filtrar jugo

Vv

servir el guarapo

Figura 19. Esquema pasos extraccion jugo de cafa

El funcionamiento del trapiche parte de la estructura basica de tres mazas
horizontales en acero inoxidable movidas por accion del motor. (a gasolina o
eléctrico segun el caso)(ver anexo A28). El proceso comienza con el lavado y
desinfeccion® de la cafia de azlcar, sugerida por la normativa (anexo A23),
aunque para no comprometer el sabor se evitara la inmersién de la cafa en el
agente desinfectante. Luego se realiza un corte transversal a las puntas de las
cafnas para retirar la parte sucia y para facilitar su manipulacién en el proceso,
para ello se puede apoyar la cafia en el recipiente inferior de desague evitando el

contacto con el suelo, paso seguido se almacenan las cafas partidas en el

% |a desinfeccion complementa la labor de limpieza y se sugiere el uso de hipoclorito en solucién acuosa por
ser mas comercial. Nota: No aplicar por inmersién debido a la porosidad de la fibra de la cafa, para esto se
debera comprobar que no cambie las propiedades de sabor a la exposicidon de agentes quimicos, sin
embargo seria posible repasar el exterior de la cafia con una tela y el agente desinfectante.
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contenedor dispuesto en el lado opuesto de forma horizontal, en este se puede
incluir los limones. Luego de encender el motor y poner en marcha el mecanismo
compresor se posiciona una cana en la apertura de la carcasa de izquierda a
derecha, por accion de las mazas fabricadas en acero inoxidable escurrira el jugo,
que debe pasar por una malla para filtrar las particulas y virutas de la fibra de la
cana extraible para su limpieza, de alli el jugo es guiado por un canal a la salida
frontal de la maquina y es recibido por el contenedor que se propone con
apariencia de vasija de barro debido a su relacion con este tipo de bebida, pero
con interior en material apto para contener el liquido y provisto de una tapa con
acceso para introducir la cuchara para servir o el sistema dispensador. Las
superficies que entren en contacto directo con el alimento deberan estar
elaboradas en material inerte de facil limpieza, como el acero inoxidable, como las
mazas compresoras, canal guia, el filtro, contenedor para el agua, contenedor

para el jugo y el almacenamiento de cafas limpias.

Figura 20. Aspecto del trapiche con funciones integradas.
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De los aspectos formales, se aplica el color verde a la carcasa extraida de las
categorias de los collages, ademas de la relacion con la cafa de azucar de
connotacién natural y por el reconocimiento como maquina procesadora en el
contexto de ciudad. En cuanto a la rueda, se resalta este elemento debido al alto
grado de identificacion y relacion con los trapiches tradicionales, lo cual le provoca
al producto disefiado la expresion clara de su funcion y de la misma forma se

adopta la forma de vasija de barro al contenedor de jugo.

Los sistemas del trapiche se pueden dividir en cuatro zonas principales, zona
preparacion, de procesamiento, de servido y de desecho, en el anexo A31 se
describen y se muestran las imagenes correspondientes. Las ventajas del
producto corresponden a la identificacion de la maquina como trapiche, a la
implementacion de zonas para un flujo del proceso adecuado para el cumplimiento
de la normativa, a la integracién de funciones de almacenamiento de cafa de
azucar y del jugo preparado y a la disposicion de minima residuos organicos. (ver
anexo A30)

dispensa vasos

porta caiias Z

O

Figura 21. Acercamiento de sistemas en el trapiche.
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En la elaboracion del modelo funcional (ver fig.22) se materializa la idea del
redisefio y de las funciones a integrar propuestas para el trapiche de venta
ambulante de guarapo dichas anteriormente. El anexo A32 describe el tipo de
material utilizado y se muestran los planos generales para la fabricacién del

modelo.

Figura 22. Proceso de elaboracion del modelo funcional.

A continuacidn se muestra el proyecto finalizado
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Figura 23. Modelo funcional trapiche guarapero.

4.6. PRUEBAS DE CONCEPTO

El disefio y seleccion de la propuesta se evaluaron por medio de herramientas
visuales para evaluar el concepto, la valoracion de los atributos de tipo morfoldgico
que aunque es subjetivo define la percepcion sobre el producto. Segun la
experiencia con las imagenes del producto se detectan respuestas de tipo

emocional, percepcion de lo estético y de tipo semantico
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El criterio principal abordado es el reconocimiento del trapiche, que por medio de
forma, color y elementos catalogados como tradicionales para este tipo de
artefactos, como la presencia de la rueda, el tipico parasol de colores, la vasija de
barro y las cafias visibles forman en el concepto elegido lo valorado por la gente

en ese tipo de maquinas.

Como primer ejercicio se indagd a un propietario de trapiche sobre el concepto del
disefo, ensefandole imagenes y calificando segun su criterio, funcionalidad, forma
y pertinencia del elemento (ver anexo A24, Prueba 1). Como resultado se tiene
que la propuesta presentas sistemas practicos, como la zona de lavado y corte, el
almacenamiento de canas limpias, la visibilidad de las mazas por funcionamiento
y apariencia entre otros.

En cuanto a los usuarios se hizo un ejercicio basado en imagenes del trapiche
disefnado (fig.24) para definir el percepciéon y los atributos reflejados, las
apreciaciones partieron de la pregunta ¢qué es la imagen?, ;para qué es? Con

respuestas y comentarios al respecto. (ver anexo A24, Prueba 2).

Figura 24. Esquema del producto para pruebas de concepto.

Cuadro 13. Ficha del ejercicio para prueba de concepto
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Entrevista verificar el reconocimiento del proyecto

Fecha Marzo 2011

Poblacién Usuarios

Método de recopilacion Pregunta de respuesta abierta
Método de muestreo No probabilistico, por conveniencia
Tamaiio de la muestra 14

En la interpretacion de las reacciones y comentarios de la prueba de concepto a
usuarios, se destacan valoraciones de los elementos reconocidos y sobre los
aspectos estético-comunicativos que hacen del disefio un trapiche con atributos de
orden e higiene, ademas de presentar una estética aceptada definida como bonita
y moderna. Cumpliendo con lo estipulado en el proyecto, se revela la aceptacion

del producto ante el consumidor de guarapo y el usuario que manipula el trapiche.
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CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

Luego de realizar el proyecto a manera de conclusiones se podria decir que:

e Las caracteristicas socioculturales en relaciéon con el disefio de ciertos

productos se torna en una perspectiva limitada, los cambio producidos por

la tecnologia en ocasiones irrumpen con la linea que categoriza un

producto como tradicional, provocando dificultades en la asimilacion de la

estética propuesta.

e La estética de un producto tradicional como “el trapiche” posee condiciones

de arraigo y en si provoca sensaciones de apropiacion, siendo dificil la

aceptacién de los cambios en su estructura formal.

e Los factores sociales extienden una relacion con los objetos y logran

determinar la identidad a través de estos.

e Los elementos culturales arraigados en este tipo de productos no acepta la

aplicacion de innovaciones que proponga un ruptura con la estética

tradicional, alli se debe tener en cuenta las valoraciones de identificacion de

los usuarios hacia el producto.

e Para el tipo de maquina elaborada no existe norma especifica sobre

trapiches de venta en la via publica, lo cual genera problemas en la

interpretacién de las normas adoptadas por falta de detalles, sin embargo

se aplicaron articulos concernientes a buenas practicas de manufactura y el

reglamento de las ventas en la via publica, ademas de las sugerencias

técnicas.

e A pesar de los esfuerzos por disefiar un producto que cumpla con las

especificaciones higiénico-sanitarias, la ambigledad de las normas al

respecto hacen que asegurar que el producto sea aceptado no pueda

garantizarse.
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La herramienta de entrevistas semi-estructurada es muy valida para este
tipo de proyectos, puesto que si se plantea la necesidad de conocer en
profundidad los imaginarios alrededor de una tradicién es necesario dejar
que la gente se exprese.

El acercamiento cualitativo es adecuado por cuanto permite la exploracion
de aspectos subijetivos, se sugiere la utilizacién de software para el anélisis
de los datos puesto que esto agiliza el proceso sobre todo en grandes
volumenes de informacion.

El producto disefiado tiene caracteristicas que lo hicieron reconocible y
aceptado por el publico, sin embargo se requeriria hacer un prototipo para
validar su desempefio desde la evaluacién higiénico-sanitario por medio
de materiales reales.

Debido a la extension de los temas abordados es recomendable que un
proyecto de esta naturaleza pudiera contar con mas integrantes en el grupo

de trabajo para facilitar las soluciones de los sistemas.
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